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INSTALACION DE- UNA FERIA FRANCA
EN LA CALLE CELIAR ENTRE CAMINO
MALDONADO Y CALLE MARTINEZ NIETO

T de Agosto de 194%.

Faciltase a la-Direccién de Abastecimientos y
Frigorificos . para gque autorice el funcionamien-
to con caricter de ensayo, de una feriz franca
los dias martes, jueves, sabados ¥. dominyos en
la. calle Celiar entre Camino Maldonado y calle
Martinez Nieto.

CLAUSURA DE UN TAMED POR
RAZONES DE SALUBRIDAD

14 de Agosto de 1947.

Disponese 1a claunsura del tambo estzplecido
en la calle Domingo Ordofiana N? 4008, propie-
dad del sefior Marcelo Ramufidn, hasia tanto
sea colocado en las condiciones de Migiens re-
glamentarias,

PAGOS A LA CONAPROLE POR SUMINISTRO
DE LECHE DESTINADA A LA POBLACION DFE
ESCASOS RECURSOS

-7 de Agosto de 1947. .

Enirégase a la Cooperativg, ﬁat_:ional de Pro-
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duciores de Leche, por suministre de leche 2 la
Municipzlidad, del 1° al 20 de julio GMimo, 1a
cantidad de CIEN MIL CUATROCIENTOS (CUA-
RENTA Y DOS PESOS CON CUARENTA Y DOS
CENTESIMOS ($ 100,443 42), sin perjuicio de la
liguidacién definitiva que corresponda, una ves
fijado el precio de la leche,

14 de Agosio:de 1947.

Enirégase a la Conaprole, por suministro de
leche a la Munjeipalidaid, del 21 21 27 de jnlio
altimo, la cantidad de TREINTA Y SEIS MIL
SESENTA PESOS CON QUINCE CENTESIMOS
{$_36.060.15), sin perjuicio de la liguidacién de-
finitiva gque corresponda, una vez fijado el
brecio de la leche,

2% de Agosto de 1947,

Entrégzse a la Conaprole, por suministro de
leche a la Municipalidad, del 28 al 31 de julio
del corriente afio, la cantidad de VEINTE MIL
SEISCIENTOS CINGCO PESOS CON SETENTA Y
SIETE CENTESIMOS ($ 20.605.77), sin perjui-
cio de la liguidacién definitiva que corresponda,

_ una vez fijado el precio e Ia leche.

Decretos de la Junta Departamental

PROMULGADOS O TRAMITADOS POR LA INTENDENCIA MUNICIPAL

Decreto N® 5504, —

ORDENANZA SOBRE SUSTANCIAS
ALTMENTICIAS ¥ SU CONTRALOR

Lz Junta Departamental de Montevideo,
DECRETA:

Apruébase ‘¢] ordenamiento de disposiciones
sobre Higiene de la Alimentacién gue a conti-
nuacién se transeribe: S

 CAPITULO I
Disposiciones Generales

Articulo 19 — Toda sustancia, elaborada o no,

destinada a la alimentacion humsana, estd sujeia
a la fiscalizacidn que sefialan las presentes dis-
posiciones. _

Art, 29 — Estirt sujetos a la misma fiscaliza.
cién los utensilios y recipiented empleados en la
elaboracion y envasado de lag sustancias alimen-
ticias. ’

Inscripeién fabricas de preductos alimenticios

Art. 32 — Todas las fibricas y depdsitos de
preductos alimenticios que funcionen en el De-
partamento de Montevideo, deberan inscribirse
en el Registro respectivo de la Intendencia Mu-
nicipal de Montevideo a cargo del Laboratorio
Quimico de la Direccidn de Higiene de la Ali-
mentacion.
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Ta arip ]iai:ién"-d‘e ‘:}a?s- e:nstente.s -;Séfré;ﬁ_i-“
‘previa-trabiliticiéndel loeal porla D
Arqmtectura, efectuéndose defspu

los elementos de trabaJo estén

Obligacitn de- penmm la, mspeemé

Art -59- e LiOS propxetanos o representantes de-‘
les: establecm_ Abas “industriales o comerckiles

estan oblagadosra» permitir 1a. visita-de los- g

pleados municlpaﬂes gue’ €ONCUrran -.con - f‘mas

mspectwos e cuaqmer momento. ¥
Alla,nalmento

Art 69 — En 250 de sospecha_o denunmas
fondadas: sobre -&laboraci6r con: stistaficiis wo.
civas-azla salud- eﬂ‘..a.bmatono@mnim so]icitara.

-’de ~m1mstras e mtervemlon
der memadenas '

Art e T"LOS mspectores del ‘Laboratorio
:Qmmmo e.stan Tacultados para extraer :de:todo

restablecimiento industrial: o :comercial fhuestizs

-ge:Todos-los productos-gue consideren: ‘convenien.
be someter

-eon. el -seflo::del- Laboratorio- los: envases de “Tos
productos q,ue~ comderen .sospechosos a fur--‘ﬂe

Vio]a.ciéﬁ del la,craﬂo

Art.,s'? — La molacién del sello del Laberatorlo
Quimico por: el fabricante o vendedor: de prodiic:
tos . alimeriticios, -constituye . grave h:tfriaccléﬁ"y
serd penada:-con la ‘mayor severidad sin’ penmmo
der Ia-resporisabilidad prevista: por -ef - Gédigo Pe—
_nal, .aplicindosele; -ademas,  ura “wiults, - eqmv’a..
Jente: al:valor. de 1o ‘mercaderia. interverdda; 1a
AUE, ftjm en cada essa la- Intendencia'~Muru_
.;mpa'i_.‘. :

Dec‘tamcién de la- prooedenc:a, d:e 1a mercadena

Art: Todo mdustnal o comerclante esta
obligado a-declaran beajo su fitma laiprocedén.
:__q,lg.g_ge “fa: mercaderia que: elabora o expenda_ El

reglamentanas T e

: OfJ,cm& o -

-andlisis ‘quimice, ‘ast come aerar:

-que -dé “dates-falsos -sobre-esta. procedencia, n-

cwrrird en la ‘multa mévima gue’ seua.’lan las

'."-presentes dlSPomones _
Muestra d:e Teserva”

DArg 10— ‘I’oda muestra recogxda sers,. dnnchdd
:-po:rlers ‘mismos’ mspectores en. gos: ‘partes;” que Eo.

locardn 'y rotularén -en envases adecuados, des.

-"mandose uny muestra para ‘el andlidis -y otra: :
-para.. reserva, la que quedara en customa eni Ia.

AL este efecto se mwta.ra: al duencr o qu:Len Io

':epresente a quexcoloq‘ue su sello sobre el-'ehvase
;fqueu encxerra la muestra

' Rw:stenela 2 ﬂrma.r el acta,

“ Art 11, — En caso de reslstencla a suscriblr eI

Hetade mspeceifn;- se “golicitars 1a presencia de-

Tt emi.ﬂea;do poIiclal cuya flrma hara. S R

3ra.nxuestra

25-_-'Cuande el interesat'fo 1o sOthte 8
los mspecteres seile dejafs-en- su poder ina- £6r-

cera mue.gtra de reserva Iacrada con eI sello de-

Art. 13, — Siémpre que el Laboratorio Qui-
‘mico declare “fuera de las condmmnes reglamen-

{ariag™ ung: sustancxa guarda.ra.. —para los efec-:

“tos ‘del Art. 15— wta” muestra del reserva, idén:
tica a la anahzada, Ja que debiendo servir de
‘g‘arantla no s6lo”al vendedor sino {ambién al
Laboratono Quimico, -no -podra por ningtn mo..
gy ser eustrmda a’la culstodla de esa oﬁc

'\ l’resentaclon de recu.t_'so_s _

'Art. 14. — Los recutsos Sobre aplicacién dé las
Ordenanzas- vigente, deberin presentarse por-
eserito, ante la Du-ecc:lon de I-Iig1ene de la Ali-
_mentac:lon

_ Ana.].lsasde Céﬁp@ﬁ@ﬁén‘ o

Art. 15. — El anélisis de comprobacion, en e

"so de ser Sohcxtado ‘por.€l recurrente, sera prac. ) .
“ticado en el Laboratorio Qu::mnco por eI Quitmco

representante de la parte interesada, en pre-.
sencia del Jefe de ese Laboratorio, ‘quicnes esta-
blecerdn;. de comin acuerdo,:los métodos anali-
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ticos que han de seguirse, levantando wm acta
que firmargn.

Art. 16, — Una vez reconocida la integridad
de la muestra de reserva v después que lo haya
hecho constar bajo su firma sl Quimico de la
parte interesada, se procedsrd a extraer la por-
cién de sustancla necesarla para el ahalisis, pro-
curando dejar Ja. mayor cantidad posible en el
envase, que serd sellado por aguel Quimico. -

Art. 179 — En caso de que, por impericia ¢
mala fé, el gquimico de la parte interesada no
signiera estrictamente el “modus operandi”, de
los métodos analiticos adoptados de comun
acuerdo, el Yefe del Laboratorio Quimico suspen-
deri 21 analisis dendo cuenta a quien corres-
ponda.

Fablicacion de Infraccicnes

Art. 183. — Se publicars en la prensa €l nombie
vy domicilio del infractor ¢ firma comercial, asi
com¢ la marca del producio en los casos de adui-
teracion o expendio de sustancias alimenticiag
en infraccién a las presentes disposiciones. Asi.
mismo se especificara la causa de la contraven-
cién ¥ monto de la multa aplicada.

Responsabilidad del Poseedor de las Mercaderias
Art, 19. -- Lz regponsabilidad frente a las

presentes disposiciones serd, en todos los casos
sin excepeidn, del poseedor de la mercaderia,

sea detallista, mayorista, acoplador, fabrica.nte‘

o depositario de la misma, sin perjuicio de la que
pueds corresponder a terceros.

EMPLEO DE COLORANTES EN LAS
' SUSTANCIAS ALIMENTICIAS

Prehibicién

Art, 20. — Queda prohibido el empleo de ma-
terias colorantes en la elaborscidn de sustancias
alimenticias, bebidas y condimentos, asi como la
ven’Ea, transporte y depdsitos de esos productos
artificialmente coloreados.

Excepciones

Art. 21. — Este disposicién no es aplicable s
aquellas materias colorantes que por su natura-
leza sean a la vez alimentos (hueves, verdu.
ras, ete.)

Art, 28, — Por excepeidn, se admite el empleo
de los colorantes especificados en el articulo 23.
para los signientes productos:

a) Quesos y mantecas.
~b) Vinagre (excepto el de vino}, aguardien-
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tes, licores y bebidas sean o0 no aleohoélicas, .
con excepeidn de iz cervesa, zumog Da- .
turales y productos derivados de estos al--
timos (vine, cogiiae, ebe.). Respecto de la
sidra, se permitird su coloraclon con ¢o-
chinilla, :
¢} Confituras y jarahes. :
d) El cogfiac puede puede ser ceoloreado cor
caramelo. |-
Art. 23, — Las materias colorantes a.utonzadw
son las sigulentes:
CGolorantes minerales: Qcre, ultramar la.vadl'i.
¥ creta. _
Colorantes orginices: Cochinilla v carmin,
Colerantes vegetales: y sus laces aluminosa:’
con excepcion de los procedentes de vegetale
nocivos o de accidn medicinal’ enérgica. Quedar:
asimilados a los colorantes vegetales la indigo .
tina ¥ la alizarina sintéticas asi como sns dex:
vados sulfonados -siempre due esas sustancia,
sean comercialmente puras y no contengan pro
ductos toxicos. :
Derivados de la Hulla: Rosa,dos. 1° — Bosina (te
tra-bromo,flucresceina.sodada y sus derivade
metilados y etilados). 2¢ — Eritrosina (tetraiodc:
fluoresceina-sodada). 32 — Rosg de Bengala flc:
sing (tetra-icdo, tetra—cromo, dicloro-flueres :
ceing-sodada). Rojos. 4° -- Burdeos, B. (Alfs
naftilamina, azo-B-naftol, disulfonato de sodic -
R. Alfa-naffaleno, azo naftol 3, 6 disulfonzto d'
sodio. 59 — Punzé cristalizado: (Alfa-naftilim’ |
na azo-B-naftel disulfonato de sodic) G (Alfz'
naftaleno azo.2.naftol 6, 8 disulfonato de sodio :
62 — Burdeos S: (naftidnico azo-B.naftol disu .
fonato de sodio R (4 sulfonato de sodio aif:
naftaleno azo-2-naftol 3, & disulfonato de sodio
7¢ — Nueva cocina; naftionico azo.Bnaftol 4
sulfonato de sodio (4 sulfonaio de sodio all -
naftaleno azo 2 naftol 6, 8 disulfoxniato de sogio -
8¢ - Punzé 2 R: Xilidina dzo-B-naftol disilf::
nato de sodio.R (Xileno azo-2- naftol 3, 6 disu |
fonato de sodio), $9 — Fuscina acida: (tripam !
mido difenil tolil carbinol trisulfonato de sodic
10. — Anaranjados: tropeolina 000 o anaranjat
I; sulfanileo azo alfa naftol (4 sulfonato de sod |
benceno azo 1 naftol), 119 — Amarillos: amal _|'
Hos naftol 8: Dinitro alfa nafto] menosulfona
de sodio (2, 4 dinitro nafiol 7 monosulfonato «
sodio). Verdes: mezelas de colorantes amarillos |
azules permitidos. 129 — Verde Malaquita: {cls |
hidrate o sulfato de tetra metil diparamide ‘
ienil.carbinol). 139 — Verde Acido, Verde Lu
(Dietil.dibensil diparamido trifenil carbinol). 1
Azules: Azul de agua 6 B (fxifenil triparamic '_
difenil tolil carbinol trisulfonato de sodio). V“I :
letas: Megcias de rojos’y aziles permitidos. 15. -
Violeta. de metilo o violeta de Paris. (Mezcl‘a' t
clorhidratos de penta meti] triparaniido xif
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nil carbinol v de hexametil triparamido trifenil
carbinagl). 16, — Tartrazina, (Sal sddica de 1l
bencenc azo pirazolons carboxilads disulfonada),

Circulaciéon de colorantes

Art. 24. — Las materias colorantes destinadsas
a la coloracidn de las susfancias alimenticias,
que se fabriguen o expendan en Montevideo, no
podran eircular, en ¢l comereic sin previo ani.
lisis practicado por el Laboratoric Quimico Mu.
nicipal. Los envases respsctivos llevaran una
inscripeién en caracteres distintos e indsleblez
“Colores inofensives para sustancias alimenti.
cias”, el nimero de andlisis correspondiente v
la razém social del fabricante o introductor. Los
envases que no lleven estas tres indicaciones se.
ran decomisados .

Art. 25. — Los colorantes empleados no dehen
contener colores extrafios no permitidos i me.
tales téxicos {estaiio, arsénico, etc)

Adicion de coloranies a prodiucios naturales

Art. 26, — Cuando se adicionen colorantes z
productos naturales, va coloreados (iarabes de
zumos de frutos confitados, ete.). la denomina.
¢idn especifica de dichos productos debe wser
acompafiada siempre de la palabra “Féntasia”,
impresa en caracteres idénticos a aguellas. se-
guida de la frase: “Coloreado artificialmente™.

Indicacion de contenido

Art. 27. — Los embszlajes, recipientes, cajas,
etc., que contengan los nombrados productos,
deberan llevar colocado en lugar aparente una
inseripeién  indicando su contenido. Esa in:-
cripcién dehe ser redactada sin abreviazturas v
dispuesta de manera ogue no disimule la deno.
minacién del producto.

Art. 28. — Las disposiciones de los articulos
269 ¥ 279 no rigen parz loss prodoctos artificiales
cuya coloracién se permita.

Coloracién de papeles para envolturas

Art, 29. — Se prohibe el uso de Ios colorantes
gque a continuacion se expresan, ya estén incor-
porados a la pasta o exiendidos en las superfi.
cies de los papeles o cartones destinados a en-
volver las sustancias alimenticias, cuzlguiera sea
iz naturaleza de éstas. Colorantes wminmerales:
Arsénico, plomo, cobre, antimonio, cadmio, baxio
¥ mercurio, o los compuestos de estos cuerpos a
excepcién de la barifina v €l cinabrio. Coloramntes
organieos: berberina, goma guta y acénito na-
relo,
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Art. 30, — Queda prohibido envolver directa.
mente cualguier sustancia alimenticia con pa-
peles gue destifian.

Hojas de metal

Arf, 31, — Las hojas de metal destinadas a
envolver el chocolate, articulos de confiteria,
frutas, quesos, salchichén v, en general, toda
sustaticia destinada o la alimentacion no deben
contener mas del 1 % {(uno por ciento) de plomo.

Colorantes en vidrios o esmaltes

Art, 32. — Los colorantes prohibides por el
Articulo 29, para los papeles o cartones, no lo
son para envases en que dichos colores van in-
corporados por fusién al vidrio o al esmazlie,

Barniz ¢ pintura exterior

Art. 33. — En los barnices o pinturas aplicadas
en la parte exterior de los envases de madera, de
metal ¢ de otra sustancia andloga, se prohibe
solamente el uso dz los colores que contengan ar.
sénico o plomo. :

MEJORADORES QUIMICOS, ANTISEPTICOS,
EDULCORANTES, ABTIFICIALES ¥
PROPUCTOS AROMATICOS

Prohibiciones

Art. 34. — Se prohibe en la elaboracidon de los
productos de la molienda, el empleo de los llama-
dos “mejoradores guimicos”, especialmente Ios
destinados a blanguear la harina o mejorar las
cualidades de sug productos derivados.

Existencia de “Mejoradores” aparatos o
instalaciones

Art. 35. — En los molinos ¥ demés estableci.
mientos que elaboran harinas o productos de-
rivados, queda prchibida la existencia de mejo-
radores quimicos, ast como la de aparatc: o
instalaciones destinados a praparar o avilear
dichos mejoradores.

Sustancias antisépticas

Art. 36. — Prohibese la adicidn de sustancias
antisépticas a lcs productos alimenticics, bebi.
das, condimentos y materias primas destinadas
a la elaboracion de las mismas. Se exceptia el
anhidrido sulfurose ¥ sus sales, los cuales s6lo
podrin emplearse en los casos ¥y proporciones
méximas siguientes: a) Mostos ¥ vinos: empleo



o4

: anhidrido sulfuroso, hisulfitos alcalinos o me-
Jpisulfitos pures en las proporciones indicadas
1 el reglamento de la Ley de Vinos, de fecha
i de febrero de 1928. b) Sidra e hidremiel: 100
iligramos de anhidrido sulfurcse puro por -
‘0. ) Jugos de frutas y bebidas sin alcohol; 50
iligramos de anhidrido sulfuroso pure por litro.
) Frutas secas: 500 milisramos de anhidrido
ulfurose por Eilo.

Anhidride sulfurose en jugos y bebidas

Art. 37, — Los jugos de frutas y bebidas sin
Ucohol que contengan anhidrido sulfuross, no
»odrin ser anunciados como apios para enfer.
nos convalescientes o nifos, La adicidén de an.
udrida sulfurceo a los jugos de frutas o bebidas
Jin 2 _-a0l deberd hacerse constar en los rétulos
"¢ los envases ¥ en los prospectos ¥ anuncios
respectivos.

Edulcorantes artificiales

Arf. 38. — Se prohibe ] empleo en las sustan.
rias alimenticias, bebidas y condimentos, de
*edulcorantes artificiales”, esto es, de aquellas
sustancias de sabor dulce, sin valor nutritivo,
*htenidas artificialmente - (sacarina, ecristalosz,
duleina, sucramina y productos similares).

ATt? 39, — Exceptiianse de esta prohibicidn las
preparaciones dietéticas o las gque teniendo ca.
racter alimenticio estdn destinadas a tratamien-
tos o aplicaciones terapéuticas.

Esencias y extractos aromaiticos

A0, — La designacién de “esencias y ex.
tractes aromsticos para alimentos y bebidas”, =2
aplica a las preparaciones naturales o artificla-
les inofensivas, destinadas a2 modificar en forma
acentuada sus caracteres organoclépticos, confi-
ridndoles una fragancis o sabor del que nafural-
mente carecen o intensificando el que poseen ha-
bitualmente, :

Deneminacién

Art. 41. — Las denominaciones de “esencias o
aceites esenciales” (anies, canela. limén, naran-
ja, ete.) corresponden a las esencias puras sin
adicién de alcohol etilico ni colorantes v los de
“extractos”, a las preparaciones aromaticas (so-
luciones, tinturas, ete.) obtenidas por medio de
alcohol etilico, comercialmente puro y esencias
o plantas aroméaficas o partes de ellas Unica-
mente. :
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Prohibiciones

Art. 42, — Se consideran como no aptas para
el consumo, prohibiéndose su emples en las sus-
tancias alimenticizs y bebidas, las esencias v ex.
tractos arcmaéticos que contienen: a) Principios
activos o sustancias consideradas nocivas para Ias
farmacopeas. h) Alcoholes (excluido el etilico ¥
vinice); éter etilico, cloroformo, acetona, v des-
naturalizantes; bases piridicas, nitrobenzol, aci.
dos organicos (excluido el citrico, léctico, tartri.
¢o v acético); aldehido benzodico v salicilico libres
0 sus combinaciones; c¢loruros, bromuro v icduro
de etilo, nitritcs de amile ¥ de ebilo. ¢) Aceites
esenciales de ajenjo ¥ sus variedades, ruda sabi-
nga, tremenfina. d) Edulcerantes, colorantes y
antisépticos prohibidos.

Sustancias amargas

Arf. 43, — La denominacién de “Sustancias
amargas” se aplica a materias vegetales indecuas
dotadas de propiedades especiales estimulantes,
aperitivas o tonicas, adecuadas para la prepara-
¢ién de behidas en general, (aperitivos, cervezas,
vinos compuestos, etc.)

Art. 44, — Se consideran sustancias amargas
nocivas, estando prohibide su empleo en lg ela-
boracién de. sustancias alimenticias y bebidas; a)
las que contienen alcaloides, fales como adormi-
dera, belladona, cebadilla, coca, estramonio, ha-
bas de San Ignacio, nuez vémica, etc. b) Las que
contienen principios irritantes, drasticos o pur-
gantes, tales como ajenjo, coca de levante, can-
taridas, cologuintida, etc.

Saponina

Art. 45. — Se prohibe el empleo de los prepa-
rados a base de “saponina” en Iz elaboracidén de
bebidas, por considerarse nocivo a la salud.

Art, 48, — Los infractores a lo preceptuado en
el articulo anterior, serdn sometidcs a la Justi.
cig Criminal.

ENVASES Y MEDIDAS
Anilisis obligaferio
Ari. 47. — Las medidas de estafio para liquidos
deberin ser sometidas a previo analisis antes de
su empleo. Las que se encueniren en condiciones
reglamentarias serdn marcadas con el selld del
Lahoratorio Quimico.

Prohibiciones

Art. 48, — Queda prohibido emplear vasos de
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Jalata. para la preparacién, deposito
Ldé sustancias alimenticias, liquidas o
por -donde circulen esas sustan-
el estafio destinado a efectuar sol-
1cs utensillos citados, que contenga
por ciento (5 %) de plomo. Se
vempleo de medidas de estafio que
noventa v cineo por ciento (95 %)
ko como minimo y un dizz mﬂesmo
1 ma:umo de arsénico.

:"Lia.'va.do ﬂe batellas

n los establecimientos en que se
oréen bebidas el lavado de las-bo-
zelusivamente con agua corriente,
& de las etapas del lavado, ac-
o liquido, durante media hora a una
0 inferior a 80° ‘

e "y' la.vado de envases

envases destinados a contener
) “encontrarse en perfectas condi-
su contenido debers; ser limpi-
Hravencidn a este artieulio, dara lu-
ta .inutilizacién- de. 1%. bebidas.

rd permitido el empleo de ho-
t:so, perfecta.mente esta.nada

productos secos

excepiian los envases destina.
roductos ‘secos, tales como café,
0s, cereales, especias, grasas,
gue.no sean de primer uso, des-
-estas sustanciss, serdn proli-

Direceién de Higiene' de la Ali-
. dictaminar cuales seran las
aprendidas en la excepcién que

o- anterior; '

ipientes de barrd
a-prohibido el usc, fabricacitn

es de barro barnizados-intel
iz que ceda plomo en-canti.
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PAPEL PARA ENVOL'I‘URAS DE SUST&NCIAS
ALIMENTICIAS

Papel sin use’

Art. 55, — Las sustancias alimenticias que se
expendan en los mercados, ferias, carhicerias,
almacenes, puestos de comestibles, etc. sélo po-
dran envolverse en pape] sin uso, tolerdndose
sobre el lado exterior del papel las impresio"n_es
que constituyan anuncios de 1ag casas vendedo-
ras. 'En las envolturas de referencia débx.ra em-
plearse papel blanco, ¢l de paja de trigo ¥, Ios
que —previamente autorizados por las oﬁcma;
competentes— reunan lag condlclones hlglemcas
regueridas de acuerdo con las d‘l.Sstlr,IOI’le" que
rijan en lg ma*ena

Contaminacién de las suostancias a.limenti'cié.é

Art. 58, — Toda mercaderia elzborada o Tio
que hubiera sido contaminada por las moscas,
ratas, ete., sera destrulda e mutlﬁzada de in-
mediato.

Sustancias no_‘eiﬁ_is- o mal oliéntes
Art. 57, — Las sustancias nocivas a la salud

o mal olientes no deberdn encontrarse en los
talleres de elaboracion.

Sustancias averiadas y alteradas

Art. 58.. — Queda prohibida la venta, exposi.
cidn, transporte y depdsifo de sustanclas alimen.
ticias, elaboradas. o no, que se encuentren awve,
riadas, alteradas o descompuiestas en cualquier
forma, invadidas por mohos o acaros, ete, Estas
sustancias deberan ser destruidas por el propie-
taric en cuanto su aspecto permita apreciar Iz
alteracion, : .

Art. 59. — Toda maniobra tendiente a disi-

mular el ¢stado de alleracion de ung ""u.stancla
allmentlcla serd. considerada falta grave y- san.
cionada severamente,

. Manozeo de Ia mercaderia

Art. 80. — Todos los comerciante, cuzlgulera
sez su naturaleza, que expendan al piiblico fru-
tas, verduras, carne, pescados ¥ demés articulos
alimenticios no envasados, deberan colocar un
namerg suficiente de carteles invitando al pi-
blico 2 no tocar los productos expuestos para la
venta,

En mercados y ferias

Ast. 61. — En los mercados y ferias, 'cuaﬁciq'l'
no-sea posible la coloc?.cién de carteles por pai".'
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..t¢ de los propietarios de los puestos, la Admi-
nistracién de Mercados, colgberando con la Di-
reccién de Higiene de la Alimeniacion, fijara
carteles alusivos en numero suficiente ¥y con la
misma finalidad indicada en el articulo anterior.

Cantidad de earteles

Art. 62. — El Laboratoric Quimico de la Di-
reccion de Higiene de la Alimentacion indicara
el nitmerc de carteles-adecuados a la 2xtension
del puesto o comercio fijo ¥ redactara las leyen-

- das alusivas para conocimiento del pablico, sien-
do de cuenta de los propietarios los gasios que
. estos carteles originen. '

Art. 63. — S8in perjuicio de la anterior dispo-
Sicién, el mismo Laboratoric podria aceptar,
cuando lo cres conveniente, 1& sustifucién de

~ esas leyendas por otras, propuestas por los co-
mercianies,

PROTECCION DE LAS SUSTANCIAS
ALTMENTICIAS CONTRA LAS
MOSCAS Y OTROS AGENTES

EXTERIORES

Obligacion de adoptar precauciones

Art, 64. — Los fabricantes vy expendedores de
sustancias alimenticias adoptaran las precaucio-
nes necesarias a fin de evitar la contaminacion
de tales productos por agentes externos {(polvo,
insectos, roedores, manoseos del pdblico, ete)
recubriéndolas para aquel efecto con tules u
-otras telas, utilizando vitrinas o por medio de
otro procedimientd aceptable, '

Yilrinas

Art. 65. — No obstante lo dispuesto en el ar-
ticulo anterior, la Intendeticia Mumicipal podra
imponer la colocacion de vitrinas en aguellos co-
mercios donde sean necesarios por razones ds
salud publica.

ATt, 66. — E3 obligatorio del uso de vitrinas
en numero ¥ capacidad suficients como para
conservar en ellas los productos alimenticios
contamingbles no envasados que se expendan en
las ferias ¢ mercados, como ser fiambres, dulces,
mermeladas, quesos ¥ otras mercaderias simila.
res de consumo directo.

Tolios

Art. 67. — En sitio de uso publico, como ser:
plazas, plazuelas, playas, ebe., donde sea necesa.
rio, ademas proteger los alimentos confra agen-
tes atmosféricos ¥ ofros que puedan dar lugar a
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su contaminacién, los puestos que se instalen de-
berin disponer de un toldo aparente, que se
mantendra en buenas condiciones de conserva-
cion ¢ higiene. '

Retire del permise municipal

Art. 68. — Los locatarios de ferias y merca.
des gque hayan sido penados por fercera vez pqr
infraccidn a las precedentes disposiciones, se jes
retirard el Permiso Municipal para ocupar el
puesto de venta,

Art, 69. — Cométese el cumplimiento de los
artieulos 64. al 68. inclusive, en lo que led kea
pertinente, a las Direcciones de Higiene de la
Alimentacion y Abastecimientos y Prigorificos.

VENTA DE SUSTANCIAS ALIMENTICIAS EN
REMATE PUBLICO

Solicitud de permiso

AT, 7T0. — Los martilleros que pongan en
remate productos alimenticios o bebidas, deberan
solicitar permiso previo a la Direccidn de Higiene
de la Alimentacién con c¢inco (5) dias de anii-
cipacion, al sefialado para la venta.

Art. 71. — En las solicitudes deberan deta-
Narse prolijamente, la calidad y cantidad de los
articulos que se deseen vender, el dia y hora del
remate ¥y las demas indicaciones gue exija la
Oficina. :

DECLARACION DE LA NATURALEZA DEL
ARTICULO

Declaracion impresa de adicidn de
sastancias extrafias

Art. 72, — Lag adicion a una materia alimenti-
cia de sustancias extrafias que no figuren entre
las 'antorizadas por las disposiciones vigentes,
debera ser declarads al comprador, especifican.
dose la naturaleza y proporcidon de la sustanecia
extrana agregada. Los envases que contengan
tales mezclas llevaran impresos a continuacidn
del nombre de las sustancias alimenticias, el
nombre o nombres de las sustancias agregadas ¥
su proporcion, todo en caracteres visibles y de las
mismas dimensiones.

Art, 7T3. — Cuande las sustancias sean malas,
peligrosas o falsificadas nocivas, se castigara al
fabricante o vendedor con las penas establecidas
en €] Titulo VII, Capitulo I, del Codigo Penal, sin
perjuicio de secuestrirsels e inufilizarse dichas
sustancias.
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PAGANGA COMERCIAL APLICADA A LAS
'URTANCIAS ALIMENTICIAS O BEBIDAS

Prohibiciones

-t. 74. — Prohibese en los envases; etigustas,
Mturas y prospectos destinades o referentes
istancias alimenticias o bebidas, asi como en
wnuncios, carteles, pregones v, en general, en
% los medios de pmps.ganda comerclal el
lep de términos, vocables, gignos, emblemas
*presentaclones graficag qae puedan induciz
agafio ‘al comprador acerca de ia verdadera
araleza, composicidn, calldad cmgen 0 can-
d de Ia mercaderia envasada

Razén Social ¥ ubicaacién

t. 75. — En los envases, envoliuras, etique-
¥ prospectos a que serrefiere el-articuwlo an-
or, deberd hacerse -constar, en caracteres
sles, ¢l nombre del fabricante o razdn social
. ubleacidn exacta de-la fibrica o estableci.
nto. Lo dispuesto anteriormente no regirsd st
:omerciante solamente es distribuidor de la
¢caderiz gue expende -bajo marea propia. En
zas0, quedars obligado @ comunicar al Labo-
rio Quimico el nombre y ubicaciém. de . ia
dca que suminisfre el producte ¥ de no ha-
9, sera solidariamente responsable con &l fa-
ante si aguel procediera de establecimienio
nscripto en el Registro respectivo.

Netificacién previa

tt. 76. — En ftodos los casos de infraceitn a
ispur~fo en los Artlculus 74. ¥ 75. la Direc-
cde . siene de 1z Ahmentacion not:.fmara al
actor que dentro de un plazo que le fijara,
nayor de treinta dizs, deberad retirar del mer.
3 el materiz] causante de la infraceién. En
v de incumplimiento se aplicardn lasg penali.
35 correspendientes. Cuando la causa de ia
accidn resida en lag inscripciones dsl envase
iqueta, se efectuars también €] decomiso de
1ercaderia, '

toteccion de mercaderias en los mercados
¥ ferias

t. 77, — Los locatarios y vendedores en mer-

)5 ¥ ferias deberdn depositar sus mercaderias

:aminables, aislindolas del piso -por medio .ds

mas, estanterias, enjaretados o cajones gue

nitan € acondicionamiento de lag mismas
, el mayor orden y aseo.

257
CONTRALOR BIGIENICO DE LAS AGUAS
Aguas potables

JArt. 78. — Los tambos; los establecimientos

-que- fabriguen, expendanr o tengan depdsitos d=

statancias alimenticias v de bebides; las farma-

_ clas; Jos laboratorios y establecimientos que pre-
_paren y expendan productos medicinales, solo

podrin utilizar agua .quimica ¥- bactericlogica.
mente potable en la preparacién de sus produe-
tos y bacteriolégicamente potable en ] lavado
ael psraonal, de-los Gtiles ¥ demds usos.

Clausura de pozos

Art, 78. — En las zonas del Departamento ser-
vidas por instalaciones de aguas corrientes, los
establecimientos citados en el articulo anterior
no podran utilizar agua ‘de pozods, aljibes, ma-
nantizies, etc., debiendo procederse a la clausura
de éstos cuando se compruebe que el agua estd

) contammada

Art. 80, — Los tambos ubicados en’ las zonas a
gue se refiere ¢l articulo anterior no podran uti-
lizar, para ninglin caso, €] agua proveniente de

- aljibes, manantiales, pozos, ebe., debiendo man.
" tenerse éstos ciausurados.

Oblizgacién de contar con agua potable

Att. 81. — Los establecimientos de caricter £o.

Jectivo para servicios pifiblicos, como hoteles,

restaurantes, cafés, etc., no podran funcionar sin’
que. estén dotados de agua potable; los hospita-
les, escuelas y cua,rteles deberdn siempre tener
servicio de agua potable,

Chacras ¥ quintas

Art. 82. — Las chacras y guintas gue produz-
can verduras sflo ufilizardn agua, bactenologlca-

. mente potable para el riego.

Zonas donds falte red de aguas corrientes

. Art. 83, — En las zonas del Departamento don-
de no existan instalaciones de agua corriente, sl
agua gque se emplee en los establecimientos -an-
teriormente citados deberid ser sometida semes-
tralmente o con la frecuencia que se juzgue ne.
cesaria, a un anjlisis guimico y bhacterioldgico
por las oficinas municipales respectivas. Si el
agua analizada ofreciese peligro por su contami-
nacién, el prepietaric del establecimiento que-
dard obligado a someterla a un procese de este-

- rilizacién o munirse de agua potable de otro
. origen. :
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Inscripeion

Art. 84. — Bin perjuicic de-dar cumplimiento
las demas reglamentaciones en vigor, log es.
hlecimientos del género a que alude la presente
rdenanza deberdn, a los-efectos del contraler
giénico del agua que utilicen, inseribirsz sn la
ireceion de Higiene de la Alimentacion, ests_
eciendo la clase de agua gue emplearin en los
305 indicados en las disposiciones precedentes.

Permisos de funcienamiento

Arf. 85. — En adelante no ge otorgari permiso
ra st iuncionamisnio a diches establecimien-
5, enando carezcan de zgua potable.”

Clausura temporaria de locales y fincas

irt. 86. — La Intendenciz Municipal podrd
sedir el funcionamiento de los establecimien-
mientras sus condiciones se consideren in-
1patibles con la seguridad o con la salubridad
Hicas.
rt. 87. -— Los pozos, aljibes, manantiales, efc,,
stentes en fincag y locales, ya sean particu-
:, s o comerciales, cuyas aguas estén contami-
i as, podrdn ser clausurados por la Intenden-
Municipal, por razones de salubridad.
| IGACION DE TOMAR CONEXION A LA
"+ CLOACAL PARA FABRIUAS, ETC. DE
. TANCIAS ALIMENTICIAS Y BEBIDAS ASY
COMO TAMBOS

Obligaciones

b. 88. — Los tamboes, log establecimisntos que
guen, expendan o tengan depdsito de sus.
as alilmenticias o bebidas, las farmacias, los
ztorios v establecimientos que preparen v
wdan productos medicinales, los -estableei-
05 plblicos ¥ privados de cardcter colecti.
ymo ser: escuelds, hospitales, cuarteles, ho-
restoranes, cafés, etc., no podran estable.
ni funcionar donde exista alcantarillado,
mar las conexiones correspondientes.

Sistemas de depuracion

89. — Donde no exista red cloacal, todos
tablecimientos nombhbrados quedan obliga-
emplear sistemas de depuraciom eficientes,

. mente aprobados por las oficinas técnicas
ipales, :
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Clausnra temporaria de locales

ATt. 90. — L3 Intendencia Municipal podra im-
pedir que funcione el establecimiento mientras
sus condiciones se consideren incompatibles con
la seguridad o con la salubridad publicas.

CARNET DE SALUD
Obligacién de su presentacién previa

Art. 91. — En las gestiones referentes a ins.
talacion a traspascs de DESPACHOS DE LECHE,
REPARTOS, TAMBOS, FABRICA DE SUSTAN.
CIAS ALIMENTICIAS Y BEBIDAS ¥ de comer-
cios donde se expendan éstos, serd obligatoria la
previa presentacién del carnet de salud de Ios

interesados, asi como del personazl correspon.
diente, ;

HIGIENE DEL PERSONAL, LOCALES,
VEHICULOS, ETC.

Higiene locales

Art. 92, — Log establecimientos que expendan,
fabriquen o mantengan depdsito’ de' sustancias
alimenticias, bebidas, leche ¥ productos que en-
tren en la composicidon de sustancias destinadas
a lz alimentacidn humana, deberian hallarse
en perfectas condiciones de higlene., Las pa-
redes, pisos, techos, soéfanos, lavabos, asi co-
mo utiles, maguinas, efe., se hallardan libres de
toda suciedad. ’

Higiene de vehiculos

Art. 93. — En iguales condiciones se manten.
dran los vehiculos de transporte y reparfo, los
maostradores, canastos, cajas, cajones, vidrieras,
envases, vitrinas, efc., pertenscientes a los cifa.
dos establecimientos.

Higiene personal

Art. 84, — Bl personal destinadeo a la manu-
factura, al expendio o al reparto, cuidard su hi-
giene personal, debiendo vestir ropas adecuadas
en perfectas condiciones de limpiezs.

Vendedores ambulantes

Art. 95. — Iguales obligaciones a las sefialadas
en las presentes disposiciones —y en-lo que Ies
sea aplicable— alcanzarin a los vendedores am-
bulantes y a sus vehiculog y ttiles, asi como a
los puestos de venta en mercados y ferias y en
la via publica.
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enzlidad a las reincidencias

sLas reincidencias podran dar motivo
ntendencia Municipal impida el fun-
.Jprovisorio, por razones de salubri.
ablecimiento mientras no s= haya
lo previsto en las presentes disposi.
téndose de vendedores ambulantes, se
1. autorizacién municipal de que dis-
juicio de la aplicacidn de las mul-
espondan.

CAPITULO IX
"VINOQS
Tif'mos naturales
é_élu podran expenderse como haii-

que sean €I producfo exclusivo de
del mosio proveniente del zumo

.¥Yinos artificiales

considerados vinos arlificiales

no se ajusten a las relaciones fi-
oder Ejecutivo, sina todas aguellos
s de sugs elementos constitutivos
-son el preducte de la fermenta.
:fresea con las correcciones eno.
adas.

“Vinos inaptes

an-econsideradsos vinos no apfos
' en consecuencia pasibles de
edores, los siguientes productos:

idcs obtenidos por prensados de
los cuales se haya extraido ya
d normal de vino de prensa (vi.
breprensal.

“atacados de asescencia simple,
&2 volatil sea superior a dos gra-
{gramos 2.5) por litro ex-
acido sulfurico.

rrompidos ¥ los alterados por
nédades cop 0 sin asescenciz,
¥y gusto sean anormales ¥ ca-
sea POr una Dbroporeidn de
ico total, expresado en bitrar-
pefasio inferior a medio gramo
Bypor-ltro, sea por la presencia
menos, de los tres caracteres

*'irolé.til superior a un gramo
y-elneo centigramos (gramos

40

50

g2

70

Ta5¢

1.78) por litro expresado en dcido
sulfirice. . ' _

b) Proporeidn de acido tartarico” total,

expresado en bitartrato de potasio,
inferior & un gramo y veinticineo
centigramos (gramos 1.25) por litro,

¢} Proporcidn de amoniaco superior a

veinte miligramos {gramos 0.020)
por litro, o
La dosificacion del amoniaco se
hard destilando por o menos dos.
cientos cincuenta centimetros efibi-
cos de vino con un exceso de 6xido
de magnesio, en un aparato gue per
mita concentrar el amoniaco en el
més pequefio volumen del Hguido
destilado, recogiendo éste en uns so-
lucion normal décima de 4cido sul.
farieo ¥ titulando el exceso, no eom.-
bihado, con una soluecion alcalina
N¢ 10 en presencia de unas gotas de
tintura de cochinilla, El resultado se
calculard en NHS por Iitro de vino.
Los vinos corregidos en 10s cuales se haya
empleado cantidades de sustancias corree-
tivas superiores a las toleradas en et de-
ereto.reglamento citado. '
Los vinos que contengan clorurp de sodio
en cantidad superior 2 un gramo por litrg.
Los vinos que contengan mas de 100 mili-
gramos de anhidride suliunroso libre o mas
de 450 miligramos de anhidrido sulfureso
total por litre, con una tolerancis de 10
por ciento en mag sobre esas caniidades.
Log vinos gue contengan sulfatos ex pro-
porcidn superior a dos gramos por litro ex-
presado en sulfate neutro de. potasio.

Los métodos analificos v la determina-
cidn de relaciones se regirdn por lo esta-
blecido en los Arts. 127 ¥ 128 del décreto
reglamentaric de las leyes de impuesio a
los vinos, de fecha 24 de febrero de 1928.

Penalidades

. 160. — Los infraciores seran castigados

de acunerdo con lo establecido en el Articulo 28.
de la Ley de 17 de febrero de 1903,

CAPITULO TII.

CERVEZAS

Art. 101. — Corresponde 1z denominacion de
cerveza simple, cervega sencille, cerveza comin 0
solamente cervesa, a 1a bebids obtenida por fer.
mentacion aleohdlica normal de un mosto cons-
tituide por una mezcla que contenga no menes de
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T0% de cebada ¥ proporciones variables de avena,
trigo, maiz, arroz ¥ otros sucedineos de la ce.
bada, admitides expresamente, con adicidn de
levadura de cerveza y lipulo.

Cerveza ariifical

Art. 102, — Los productos cuyos caracteres or-
ganolépticos sean semejantes a los de la cervezs
sin que su . elaboracion se haya ajustado a las
exigencias del articulo 101, en cuanto 2 las pro.
porciones de los cersales empleados, podrin ex-
penderse con el nombre de “cerveza” siempre que
se agregue a continuacién la palabra “artificial”
con el mismo tipo de Ieitra.

Caracteres analitices

Art. 103. — Las cervezas dehen Satisfacer las
siguientes condiciones y limites analiticos:

a) Ser obtenidos con cereales maduros, sanos
y limpios, debidamente elaborados con le-
vadura pura de cerveza, lapulo ¥ agua qui-
mica ¥ bacterioldgicamente potabls,

b) Ser limpidas o débilmente opalinas, sin
sedimento en cantidad notabls y de color,
olor ¥ sabor normales que correspondan
a su denominacion,

e} Cenizas tofales: mdaximo, 0.40 <%; acidex
total en Acido lactico: méximo, 0.06 ¢;
glicerina: méximo, 0.30 9% ; anhidrido car-
bénico: minimo, 0.20 <%; pH 4 a 4.5. Tra_
tindose de cerveza tipo especial, podrd
autorizarse una proporcidon mayor de aci.
dez total,

d) El! extracto primitive o extracto del mesio
original, caleulado agregando al peso del
extracto seco de 160 ¢. ¢. de cervezs €la.
borada (Tablas de Balling) el duplo del
aleohol en peso contenido en el mismo vo-
lumen de cerveza ¥ dividido por la den.
sidad a 159 C., deberi ser superior a 9 %
v la anotacién correspondiente debers fi-
gurar en cada envase destinado a la ven-
ta, salvo el caso de ser superior a 12 <.

e) El -gradé de fermentacién caleculado con ia
formula 200 A., dividide por EP.,, en el
cual A. representa los gramos de alcchol
de 100 c. c. de cerveza ¥y E P. el extracto
primitivo, deberd ser superior a 489. Podrs
admitirse un limite inferior, cuando se
trate de cervezas oblenidas de mostos de
alia concentracién.

Cerveza deble

Art. 104, — La denominacidén de “cerveza con.-
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centrada”, “cerveza doble” u otra - semejante,
corresponde 2 la bebida elaborada de acuerdo
con €l articulo 101, con o sin lipulo, cuande la
proporeién de sustanciss extractivas gque conten-
ca, no sea inferior al duplo del contenido nor-
mal de la cerveza simple de las mismas carac.
teristicas, tipo ¢ elaboracidn.

Operaciones licitas

Art. 105. — Considéranse operaciones licitas
en la elaboracion de cerveza:

a2) La clarificacion mecanica y el empleo de
gelztina, albimina, ictiocola o mucilagos
vegetales téenicamente puros.

b} La zdicién de taninos, como auxiliares de
la clarificacion,

¢) La pasteurizacién y la adicidén de anhidri-
do carbonice comercialmente puro.

d'  El empleo de combinaciones de azufre {an-.
hidrido sulfuroso, bisulfitos y metabisulfi-
tos) para la desinfeccion de envases ¥ tra.
tamientc del Ifipulo, en proporciones que
no incorporen mas de cincusnta miligra-
mes de 302 total por litro a la behida
-elaborada.

Prohibiciones

ATt 108. — GQueda expresamente prohibido eu
1a fabricacion de la cerveza el smpleo de susti-
tutos de los cereales y del lapulo, de sustancias
cspumiferas, de edulcorantes, de colorantes, de
m.aterias conservadoras, de agentes de neutrali-
zacion y de cualguier ofra sustancia no autori-
zads especialmente. Las cervezas alfamente
efectadas de enfermedades o defecios prove-
nientzs de sus materias primas, métodos de
elaboracidn o impropia conservacion, deben ser
inotilizadas de inmediato.

Envasado

Art. 107, — Las cervezag seran envasadas en
recipientes adecunados de vidrio, barro cocido, lo-
za, porcelana, madera u olros materiales que por
su naturaleza o sus revestimientos se encuentren
libres de sustancias nocivas ¥ no cedan olor, sa-
bor ni coloracién a las bebidas conservadas en
dichos recipientes,

Establecimientos de fabricacién

Art. 108. — Log establecimientos destinados a

1o elaboracién de cervezs o productos similares

deberan estar proviztos, anfzs de inielar el ex-
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de todos los elementos necesarios para la
idn higiénica, incluyendo dispositivos efi-
ara el lavado v esterilizacidon mecanica de
ases,

CAPITULO IV

'REPARADOS A BASE DE MALTA

109. — Se denoming Malta liguidz a la
elaborads exclusivamenie con malta de
poca o nada fermentada aromatizada con
Su contenido en alecohol no deberda ex-
lel ime por ciento en volumen, pudiéndose
runa tolerancia de 0.2 95, sobre e] citado
e el contralor de los productcs en ciren.

Malia concentrada

110. — La denominacién de concentrado
lta corresponderi a un producto de con-
ia siruposa o pastosa, obtenido con malta
ada Gnicamente y sometido a tratamien.
peciales (maceracién, digestidn, conecen-
1, €6c.). No podrd contener alcohol en can-
apraciable por el meétodo oficizl ¥ su ex-
geco ealculado en peso, ho serd inferior a

Extracte de malta

111. — Se denominard Extracto de Malta
oroducto de consistencia siruposa, pastosa

obtenido con malta de cebada Unicamente,

da a tratamientos especiales {maceracion.
6n, rencentracion, ete.). No debe contener

1 e :‘antidad apreciable por el método

; su extracto seco calculado en peso no
nferior a 65 ¢;: estarid dotado de wpoder
sico referido a cien gramos de extracto se.
saz de converlir su propio peso de almiddn
lcar en meties de diez minutos a + 559 C.

Eliguetado envases

112. — Todos los envases deberjn lievar
wminacidn del producto y la ubicacidn de
rica.

Loecales

113, — Ningan local de elaboracién serd
zado sin la previa aprobacion de la Seccidn
'3 Industriales de la Direccidn de Arquitec.
Los Gtiles de trabajo, maquinaria, ete., asi
las condiciones higiénicas generales esta.
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ran sujetas a la previz autorizacidn de la Di.
reccidnn de Higiene de la Alimentacidn,

CAPITULO V
SIDRAS
Art. 114. — La sidra es la fermentacion del

jugo de la manzana ¥ su composicion mediy es:
alcohol 5 a 6 %, extracto a 1009, 309/00, cenizas
2.8%/00.

ATt. 115. — Seran consideradas como falsifica-
das lag sidras:

1 Que contengan sustancias colorantes ex.
trafias.

2¢ Que contengan glucosas agregadas.

3¢ Que contengan 4cido salieilico, bérico ¥
otros agentes antizépticos.

4% Que no contengan mas del 3 9 de aleohol
en volumen, 18 gramos de exiracto a 1009
o/00 y 1.7 de cenizas por /00,

CAPITULC VI

AGUARDIENTE, LICORES Y BEBIDAS
ALCOHOLIZADAS

Agunardiente de vino

Art. 116, — El aguardiente de vino es €] pro-
ducte de la destilacién del mosto fermentado y
su grado alcohdlice medio es 559,

Art, 117, — Seran considerados como falsifica.
dos los aguardientes que contengan aromsas ar-
tificiales, sustancias colorantes extrafias o meta-
les téxicos.

Cafia ¥ ron

Art. 118. — La cafla v el ron son los productos
de la destilacién de melazas fermentadas, -

Art. 119, — Serdn considerados como falsifica.
dos toda cafia o ron que contengan sustancias
extrafias.

Art, 120, — Seran considerados como nocivos
la cafa ¢ ron que contengan productos de cabe-
z8 0 cola en proporcionzs excesivas o metales
toxicos. :

Licores

Art, 121. — Los licores son una mezela de al-
cohol, agucar, agnz ¥y sustancias arométicas.

Art, 122, — Serin considerados como nocivos
los licores gue contengan mefales toxicos, colo-
rantes perjudiciales a la salud, o que estén fa-
bricados con aleoholes impuros.
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Bebidas alcohelizadas

Art. 123, — Bebidas aleoholizadas son todas
las de hases alcohdlicas, conteniendo extractos
¥ esencias vegelales (ajenio, bitfer, kirsch, gi-
nebra, ete)). '

Arf. 124, — Se considerard como falsificada
toda bebida alecoholizada gue contenga sustan-
tias extraiss a la composicidn que sefials su
titulo.

Se consideraran como nocivas las que estén fa-
bricadas con alecholes impuroes o contengan me-
tales toxicos.

(Bl contralor de la elaboracion, importacién y
tirculacion de alccholes y bebidas alecohdlicas,
es ejercido por Ia A. N. C. A P., de acuerdo con el
Decreto.Ley de 19 de enero de 1943 y Decrelo
reglamentario de 28 de mayo de 1843).

CAPITULO VII
BEBIDAS SIN ALCOHOL
Agua carbénica
Art. 125, — Se entiende por agua carbdnica
{agna gaseosa artificial, agua de Seltz artifieial)
el agua potable o destilada sobre.saturada con
anhidrido carbénico.

Gaseosa

Art. 126. — Se entiende por bebidas gaseosas
sin aleohol (limonada gaseosa, rirescos gaseosos

v las soluciones acuosas de jarabes, =zumos de -

frutas ¢ jarabe simple, adicionado de extractos
vegetales, Acido citrico o tartarico, esencias ¥
materias colorantes permitidas.

Cantidad maxima de alcohol

Art, 127; — La cantidad de alcohol que podran
centener estas bebidas, para ser consideradas co-
mo bebidas sin alcohol, no podrd exceder de cin-
¢o mil por volumen. :

Agma. potable

Art. 128. — p1 agua que $¢ emples en la pre-
paracion de los productos a que se refiere la
presente Ordenanza, deberda ser guimica ¥ bac-
tericlogicamente potable ¢ destilada.

Jarabes

Art, ,129_- — Log jarabes 2 emplearse, deberan

ser preparados con sacarosa pura o refinada ¥

no presentar signos de alteracién., No deberan
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contener ni ser agregadas a las bebidas, esencias
nocivas, antisépticos, saponina, acidos minerales
ni eduleerantes sintéticos, Los eolorantes a em-
bplearse seran inicamente los permitidos por el
Art. 23. de las presentes disposiciones.

Exigencias para el anhidrido carbénico

Art. 130, — El anhidrido carbdnico guido de-
bers satisfacer las exipencias sigulentes:

4) Tener, como minimo, noventa ¥y nueve por

ciento de anhidrido carbénico.

b) No contener mas de 0.20 9, de oxido de

carbono.

¢) No contener productcs empireumiticos nt

sustancias extrafias, minerales u orgénicas.

d) No dejar por evaporacién ningdn residuo

aceitoso o alquitranado de olor desagra-
dahle,

Art. 131. — Cuando el anhidrido carbonico sea
producido por accion de un acido sobre carbona.
tos, éstos productos deberan estar libres de ar-
sénico y de otras sustancias capaces de comuni:
car a las bebidas, olor o gusto particular. El gas
obtenido deberd ser previamente lavado, hacién-
dolo pasar a través de dos frascos lavadores con’
agua potable. S

Azucar

Art. 132, — EIl azhcar 4 emplear sera Saearosa
comercialmente pura o refinada. Los acidos se-

ran les 4cidos citrico o tartarico puro.

‘Limpidez de las bebidas

Art, 133. — Las bebidas preparadas deberan
presentarse limpidas vy no ofrecer signos de alte-
racién. La limpidez no es exigible para las be.
bidas de zumos de frutas que por su pPropia na.
turaleza tienen sustanciasz en suspensién.

Bebidas de fantasia

Art, 134, — Las precedentes disposiciones al-
canzan & todasg lag bebidas gaseosas o espuman-
tes vendidas con nombres de fantasia.

Jugos de frutas

Art. 135. — Se entiende por jugo de frutas el
zumo obtenido por expresion de frutas maduras
¥ sanas.

Art. 136, — TLos jugos de frutas (uvas, man-
zanas, limones, ete.), no deberin contener mas
de siete por mil de alcohol en volumen. N po-
dran contener sustancias extrafas ni mohos, le-
vaduras activas o bacterias.
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Tratamiento por ¢l anhidrido suliarose

Art 137, — Se permite el tratamiento por el
anhidrido sulfurcso purec procedente de la com.
bustién del azufre o por el anhidrido suifuroso
liguide siempre que en los rétulos de los envases
corréspondientes se declare sn existencia. La
cantidad de anhidrido sulfuroso total, no podra
exceder de cincuenta miligramos por litro.

Art. 138, — Los jugos de frutas, que conten-
gan anhidride sulfurose no podrin ser anuncia-
dos como aptos para enfermos, convalescientes
0 nifigs.

Rotulos

Axt. 139, — Las bebidas sin alechol preparadas
artificialmente no podran ser vendidas ni anun.
ciadas con falsas indicaciones, tendientes a ha-
cer creer ¢ue fueron preparadas con frutas o
jugos naturales de frutas. Prohibese insertar en
Ios rétulos de los envases de las bebidas artifi.
ciales, todo dibujo o representacién grafica da
frutas.

Art. 140. — Las bebidas sin aleohol preparadas
con frutag o juges naturales de frutas, pedran
designarse con el nombre del fruto utilizado
acompafiade de la palabra natural u otra de va-
lor sémejanteJ cuando contengan una propor-
cidn no menor del veinte por ciento en volumen
del zumo acompafiado o no de la pulpa de dicho
fruto, sin adicidn alguna a log 4cidos organicos
autorizadcsz en la elaboracién de las bebidas ar-
tificiales o de fantasia.

Materias primas

Art. 141, — Las materias primas empleadas enn
la. elaboracidn serdn conservadas en recipientes
cerrados de material inatacable en relacidon a las
sustancias confenidas. Se utilizaran de prefe.
rencia recipientes vidriados, esmaltados o de
poreelana.

Recipientes de madera

Art. 142, — El uso de recipientes de madera
$0lo se permitird para la elaboracién ¥ trans-
porte de jarabes o soluciones acucsas a emplear-
se en ¢éstos, asi como en las manipulaciones pre-
vias en la elaboracién de juges de frutas.

Stock de los proedactos

(Art. 143, — Los productos quimicos empleados
en la obtencién de anbidrido carbénico y las
sustancias empleadas en la limpiezs de los en.
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vases, deberdan ser conservadss en sitios aparte
del taller de elaborazeion.

Aparates y utencilipg

Art. 144, — Los apsaratos y utensilics emplea.-
dos en la preparacién de los productos a que se
refiere esta ordenanza ¥ los tubos por los cuales
circuie el anhidrido earbénico o el agna gaseosa,
serin construidos con estafio técnicamente pu-
ro o corx ofro mefal —perfectamente estafiado—
en su interior. En este 0ltimo caso el estafnado
deberd mantenerse constantemente en buen es-
tado. Se entlende por estafio técnicamente puro
el que no contega mas de uno, por ciento de im.
purezas ni mds de una centésima por clento
(0.01 <) de arsénico).

Sifones v composicion del estano

Art, 145, — Las armaduras metdlicas para si.
fenes de agua gaseosa, podrin ser fabricadas
con niguel, aluminio puro o estefio. El estafio
no podréd contener mas de 1 ¢, de plomo ni mas
de 10 ¢, de antimonio, ni mas de una centésima
por elento (0.¢1 o) de arsénico:,

Art. 146, — Podran utilizarse armaduras me.
talieas construidas por dos capas, una interna v
otra externa. La interna, en todos los puntos
en {ue alcance a ponerse en contacto coil el
agua, deberid estar construida con estafio de la-
composicion sehalada en el articulo anterior, La
capa o envoltura externa podrd estar fabricada
con cualquier otro meval. Las partes externas de
la armadura deberin estar pulimentadas si son
de aluminio o niguel ¥ nigueladas tratandose de
otro material.

Tapas “corona”

Art. 147. — Las capsulas o tapas metdlicas de.
neminadas “coronas”, seran constriidas con me.
tales niguelados o con hojalata nueva barnizads
¥ levarin una lidmina de éstafio técnicamente
purc o de corcho sin poros para asegurar el cie.
rre perfecto, Las laminas de corcho ohtenidas
por aglutinacidn de corcho en polvo, no deberén
ceder sustancias solubles al agna.

Accesorios de caucho

Art. 148, — Los anitlos ¥ aceesorios de eaucho
v sucedaneos empleados pars asegurar el clerre
de los envases. 1o deberan contener sustancias
toxicas.
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Lavade de envases

Art, 148, — El lavado de los envases destina-
dos a confener bebidas se verificard en condi-
ciones gue aseguren un absoluto estado de hi-
giene de lozs mismos; de acunerdo a lo que sefla-

lan los articulos 49 y 50 de las presentes dispe-
siciones.

Ntumergs de orden

Art, 150. — Las hotellas de bebidas sin alcohol
llevarin impreso en forma indeléble un numero
de orden gue indieara lg Direccion de Higiene de
1z Alimenfacién y en la tapa, ademéas de ese
mimero, el distintive del establecimiento. Los
sifones llevardn impresa la mumeracidon g que
se alude, en la armadurz metalica o en las ga-
rrafas,

Proivibicién del remarcado de envases

Art. 151. — Prohibese efectuar en las arma-
duras de sifones para aguasy carbinicas, por des-
gaste mecdnico o cualquier otro procedimisnto
que pueds debilitar su resistencis, la eliminacion
del nimerc de orden que le corresponde, segln
el registro respectivo,

La misma prohibicion se exfiende al nimerc
de orden dque distingue a las garrafas para
aguas carbdnicas. ¥ a las botellas para bebidas
sin aleohol. Log envases que hayan sido somedi-
dos a desgaste seran objeto de decomisoc v des.
trueeidn. '

Art. 152. — Qmeda prohibida la existencia, en
los locales de las fabricas. de eguipos apropiados
para efectuar las operaciones de desgaste a que
se refiere el articulo anterior.

Envases

Art. 153. — Los recipienfes de vidrio destinados
a contener aguas carbénicas o bebidas sin zl-
cohol, llevaran ademés del nimero de registro
que les corresponde, un distintivo en bajo relieve,
que serid igual para todos los envases ¥ consis-
tird en un circulo de dos cenftimetros de dia.
metro, luciendo en bajo relieve las letras “I. M.,
cuyo circulo se situara a dos centimetros de dis
tancia en el plano vertical u horizontal del no.
mer¢o de orden de registro gque tiene cada én-

vase,

Envaszes de distintes nameros de orden

Art, 154, — Prohibase a todo repartidor de be_
bidas sin aleohol ¥ sifones de soda, conducir

envases llenos o vaclos que tengan distintos n.-
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eros de orden. Igual prohibicidn se establece
para laz fdbricas que tengan envases sefialados
con un nimero g€ orden distinto al gue les co-
rrespende, indicados por la; Direccién de Higiene
de la Alimentacion.

Art. 155. — Los industriales no podran envasar
l¢s productos que elaboren en recipientes extra.
nos a su establecimiento, Queda igualmente pro-
hibido a los comerciantes devolver envases de
bebidas sin alcohol o sifones a otrag fabricas o
a sus repartidores que no sean los que corres-
ponden al nimero indicado en log envases. .

Caducidad de la inseripeién

Art. 156, — La inscripeién de las fabricas de
bebidas sin alcohol en <l registro municipal co-
rrespondiente, caducarg a los ifres meses d2
inactividad de los establecimientos quedando
sin efecto los derechos derivados de dicha ins.
cripeion.

Anilisis trimestral obligatorio

Art, 157. — La Direccién de Higiene de la.
Alimentacién efectuard cada tres meses en cada
establecimients, un analisis de las bebidas y ma-
terias que en ellos se elaboran, los cualss serin
abonados por los industrisles, 2 razén de $ 5.00
cuando se trate de analisis de un splo producto
¥ de tres pescs $ 3.00, cuando sea mas de uno,
-—siendo faculfativo de Ios industriales que di-
chos anédlisis puedan efectuarse mensualmente,
abonando las citadas cantidades ¥ recabando el
informe correspondiente a lg citada Direccién.
Ademsis de ¢sos anslisis, 1z Direccidén de Higiene
de la Alimentacidn podrid efectuar con caridcter
gratuito todos los que estime necesarios.

CAPITULO VIIL

Jarabes, horciiaias y jarabes de goma

Los jarabes son soluciones conceniradas de
azlicar cristalizadas, = los que suele agregarse
zumos vegetales para uso de bebidas refrescan.
tes, (jarabss de grosella, frambuesa, cerezas, ta-
marindo, efc.) Se congiderarian falsificados aque-
Nos cuys composicién no corresponda al titulo
gue lleven.

Se consideraran nocivos los gue contengan
dcidos minerales, metales toxicos o materias co-
lorantes perjudiciales.

Horchatas
La horchata es una emulsion de almendras

dulees ¥ cmargas, estas Nltimas en muy pequeiia
cantidad) saturada de azlcay. .
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SBe consideraran nocivas las horchatas que con-
mgan una cantidad exeesiva de acido cianhi-
tiea,

Jarazbes de goma

Art. 160. — El jarabe de goma es una solucién
: goma arabiga, safurada de azficar.

3¢ considerara como falsificado el jarabe de
ama que contenga sustancias extrafias.

CAPITULO IX

VYinagres
CAr__161. — El vinagre es el producto de la
;rmentacion acética del vino, ¥ su composicién
1edia es: densidad 1.018, a 1.020, extracto a
00 ¢, de 13 a 20 gramos, relacién de]l acido
cético al extracto 4.5/6.
Art. 162, — Be consideraran falsificados los
inagres:
12 — Que contengan #cidos minerales libres o
cidos tartarico y oxalico.
29 — Qe contengan sustancias extrafias a su
omposieion.

CAPITULO X

HELADOS, SORBETES Y PRODUCTOS
FRIOS AFINES

Crema Helada

Ar._ 163. -~ Be entiende por “Crema helada”
Ice Cream) el producto obtenido por enfria.
niento ¥ congelacion de la crema de leche pas.
eurizada, adicionada o no de aglear y de aro.
nas naturales, Debe contener, como minimo, ca.
oree por ciento (14 %) de grasa de la leche v
reinta ¥ cineo por ciento (35 %) de malerias
B8lidas totales.

Heladoe de crema

Art. 164, — Sz entiende por “Helado de crema”
i1 producte obtenido por enfriamiento y conge.
acidn de una mezcla de leche y erema, pasteuri-
;adas, adicionadas de azfcar y perfumadas con
ma aroma natural con el agregado de frutas
rescas o jugos de frutas frescas.
s0s productos deben contener, como minimo,
xcho por ciento (8 %) de materias grasas de la
eche gue podra desecender a seis por ciento
6 %) sl en su composicidn existen frutas fres.
a5 o-jugos de frutas frescas.
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Helados de frutas

Art. 165. — Los helados que se expendan con
€l nombre de “Helados de pura fruta” o con ex.
presiones similares gue indiguen que estédn he
chos a base de frutas exclusivamente, deberan
contener solamente los elementos naturales de
la fruta o zumo de la fruta, cuye nombre lleve.
Pedrian ser adicionados de azicar y perfumes
aturales.

Art. 166. — Las denominaciones de “Helados
de...... * seguidos del nombre de una fruta o
de una sustancia aromética o sapida, correspon-
den a los preductos obtenidos por refrigeracion
de diversas sustancias comestibles con o sin adi-
cidn de eremz de leche o leche pasteurizada,
yema de huevo, y azlicar y esencias de primera
ealidad. Los helados gue se expendan con otro
nombre (helados de choceolate, cafés, etc.) deben
contener sustanciaimente la materia prima de la
cual reciban el nombre.

CONDICIONES HIGIENICAS

Agua o hielo

Art, 167. — El agua o hielo a emplearse en ls
elaborasién de Ics helados, sorbetes, ete, deben
ser potables; el azlcar v los acidos citrico y tar-
tarico purcs y las esenciss de primera calidad.

Materias primas

Arf. 165, — La vemma de huevo empleada dehe
provenir de huevos frescos ¢ de véma de huevo
en polvo. La lechs, crema, yema de huevo ¥ sus-
tancias péeticas o similares a la megzcla de estos
productos, deben ser somefidos 2 un proceso de
pasteurizacién eficaz, antes de ser incorporados
a los demds componentes del helado.

- Tenor bacteriano

Art. 1689, — Los helados, sorbetes y productos
frios afines, no debzn tener mas de 200.000 bac-
terias por gramo no pudiendo sar éstas del grupo
de las salmonzlas.

Colereado

Art. 170. — Los helados podran colorzarse 2r-
tificialmente con las sustancias auntorizadas por
lag ordenanzas vigentes, con excezpeidn de los
comprendidos en el Artieulo 165. v de aquellos
gue contengan yema de huevp o créma.
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Prokibiciones

Art, 171, — Queda prohibido el use de dextri.
1a, glueosa comercial y materias amildceas (fé.
ulas, almiddn, etec.) en la preparacidn de los
orbetes, pudiendo usarse como agente estabili-
ador una-pegqueha cantidad de goma, pectina o
relating . alimenticia, que no deberd exceder del
| % (nno por ciento) del producto elaborado.

Helados alterados

Art. 172, — Queda igualmente prohibids la
venta de helados que presenten signos de des-
ompesicion o alteracion espontdnes, aunque
3sfa no sea mas que en estado inicial.

Fraccionamiento

Art. 173, — Prohibese el fraccionamisnto de
ielados en la via publica. Sdlo se permitird la
enta ambulante de los gue hayan sido envasa-
los o envueltos en fabricas de modo gue asegu.
‘en una perfecta higiene. Los helados que se
. xpendan deberan conservarse cerrados en Sus
‘nvases 0 envolturas desde el momento de la
" laboracién hastz su entrega sl consumidor. Es
: bligatorio envolver fotalmente en pape] imper.
i1eable todas los helados que ge expendan enva-
EI ados en una sustancia comestible.

Recipientes y utensilios

~ Art. 174. — Tanto las sorbeteras como los re-
- plentes destinados a contener los sorbetes ¥
- arles forma, deberan ser de porcelana, zluminio,
“stafie fino ¥ hojalata, cuya capa superficial ¥
Ndaduras se hayan hecho de esa clase de es-
io; guedando prohibido el smples de 123 cons-
uidas de zine, hierro galvanizado, cobre, plomo,
tén (cobre amarillo) o eunalquier otro material
aleacién gue pueda dar origen a productcs no-
" vos a la salud. Podran usarse también sorbe.
ras y recipientes de hierro recubiertos interior.
ente de una capa ésmaltada o aporcelanada
derro silicatado);a condicidn de que esz capa
+ ceda al vinagré una cantidad apreciable de
3mo.
Art, 175. — Tedo fabricante o expendedor de
thetes esta oblizado a presentar al Laboratorio
:imico lcs envases metalicos destinados a fabri-
 cién o conservacion de sorbetes; los que se en-
: entran en lascondiciones reglamentarias se-
" a marcados con €] sgllu de la oficina, sin cuyo
' |uisito no deberan ser usados.

'Ei Instalaciéon ¥y funcionamisnto

: art. 176. — Los establecimientos gque expenden

BOLETIN MUNICIPAL

helados, sorbetes y productos frios afines, estan
sujetos a.la habilitacion e inscripeion, previs de
los locales de venta,

Art. 177. — Las fabricas de helados, sorbetes ¥
productos friogs afines no podran ser instalados
en sitios de habitacidn, ni sétanos, garajes o sub-
suelos. e '

Art. 178, — Cuando Ia elaboracion se haga con
destino’ directo al consumidor, la operdcion de
congelar o enfriar podra realizarse en los despa-
chos destinados al piiblico, siempre que para ello
se utiiilen aparalos de refrigerarion con equipo
mecanico, instalado en buenas condiciones de hi-
giene ¥ seguridad. No serid obligatoric conservar
aquellos productos envasados.

i Venta ambulante

Art. 179, — En la venta ambulante de helados
y demas productos afines deberj acreditarse el
origen de la mercaderia. Los envases llevaran
una inscripeién con el nombre del fabricante o
la marca de fébrica y la ubieacion de ésta. Ios
vehicnlos de cualquier naturaleza deberin osten-
tar también dichas inscripeiones, Cuando por
cualquier eircunstancia derivada del tipo de en-
vase o sistema de conduceidén no pudieran efec-
tuarse aquellas inseripeiones, 1 vendedor debera
llevar consigo ¥ exhibir a los inspectores un cer-
tificado de origen expedidc por una fabrica re-
gistrada, $i se trata de revendedores o por el La-
boratorio Quimico si-se trata de un fabricante
vendedor. T

Art. 180, — Los vendedores ambulantes de he-
lados, sorbetes ¥y productos Irfos afines, deberdn
exhibir ] certificado de salud ¥ Nenar las condi-
ciones exigidas por las presentes disposiciones en
cuanto a log medios de transporte, vestimenias,
eteétera,

CAPITULO XI

CREMA, MANTECA, MARGARINA Y GRASAS
PREPARADAS SIMILARES

Crema

Art. 181. — Se& entiende por crema la porcidn
de leche, pura ¥y saha, rica en- materia grasa;
obtenida por descremariento o por medios me-
cAhicos. ' '

Definicion y-eomposicidén
Art. 182, — La crema debe contener; como, mi.
nifc 35 % de-grasa ¥'no mas de 0-gramos 60 %

de acidér- caleulada -en acido- lactico: Debe.-ser
limpia, temer gusto v olor agradables y estar
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exenta de maferias extrafias. Las cremas deno-
minadas: chantilly, a la vainilla y similares, de-
ben contener un minimo de 30 % de grasa ¥y no
‘mas de 0 gramos 30 9% de acidez calculada en
dcido laetico y reunir las demds condiciones del
.articulo anterior, .

Crema artificial

Art. 183. — Prohibese la elaboracién y expen-
dio de crema artificial,

Produceion

Art. 184. — Los tambos productores de crema
estarin sujetos a las mismas condiciones impuses-
tas a los establecimientos productores de leche
pasteurizada por las ordenanzas y réglamentacio.
nes en vigor. El personal del tambo debersd estar
provisto del respectivo carnet de salud.

Transporte

Art, 185. — El transporte de cremas del tam-
bo 4 las fabricas de elaboracion se hara en en.
vases que reunszn las mismas condiciones exigl.
das para la leche. Deben ostentar un rétulo con
indicacion del contenido, origen v destino.

Pasteurizacién obligateria

Art. 186. -— Las cremas deberan ser pasteuri-
zadas 4 una temperatura superior a 809, estar
libre de colibacilos ¥ en general de gérmenes pa-
idgenos. Se admitirda que la pasteurizacién se
efectie a temperaturas mas bajas cuando las ins_
talaciones estén previstas de aparatos registra-
dores de tiempo y temperatura.

Conservacién de la crema

Art, 187, — La crema destinada al consumo di.
recto, debe conservarse en 10s establecimientos de
elaboracién ¥y de consumo, en camaras frias a
temperatura inferior a 59, salvo en los momsn-
tos indispensables para su manipulacién, venta
0 COnSsuTo,

Importacidn de cremas para margarina

Art. 188, — La crema gue se importe del exte-
rior parz la elaboracidn de margaring o grasas
preperadas similares, debe contener 5 gramos
por ciento de almidén, come agente revelador ¥
respender & las demds condiciones exigidas para

la crema del pals,
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Manteca

Art. 188, — A los efectos de esta ordenanza
ror mantzca, se entiende exclusivamente, 1a ma-
teria grasa extraida de la leche fresca de vaca
0 de la ¢rema madurza, que reuna las condiciones
exigidas en los articulos precedentes.

Definicion y composicién

Ari. 180. — La manteca no debe contener mas
de 16 % de agua, ni menos de 82 % de materia
grasa, nl mas ds 2 9% de acider expresada en
Zcido oléico. Debe estar exenta de rancidez. La
manteca, cualguiera sea su origen, debe provenir
de crema o leche pasteurizadas.

Art. 191, — La manieca no debe contener otrag
sustaneias que las que proceden de las materias
primas empleadas o del empleo, en su fabrica-
cidn, de sal comin y fermentos organicos em-
pleados en la maduracidn.

Manteca conservada,

Art. 192, — Las mantecas conservadas (sala.
das o semisaladas) no debzn contener més de
10 % de cloruro de sodio, (sal comin) comercial-
mente puro, ni menos de 80 ¢, de materia grasa
de la leche. Deben ser envasadas en recipientes
adecuados de cierre hermético. )

Conservacion por el frie

Art. 193, —— La manteca debe ser conservada
permanentemente en camara iria, salvo los mo-
mentos indispensables para su manipulacin,
fraccionamiento o venta.

Fraccicnamienio y envasado

Art. 1904, — EI fraccionamiento ¥y envase de la
manteca solo podréd hacerse en las fabricas pro-
ductoras, en los depdsitos o anexos de las msmas
0 en locales expresamente autorizados por la Di-
receidn de Higiene de la Alimentacion.

Art. 195, — BEn las fabricaz y locales destina-
dos a la elzboracién ¥ fraccionamiento de la
manteca, no podra elaborarse ni fraccionarse
margarina u otras grasas similares, ni podra ha-
ber existencizs de materias grasas comaesiibles,
liquidas o solidas, ni derivados dz las mismas.

Envolturas y envases

Art. 186. — Toda la manteeg destinada a la
venta, serd envasada desde su origen con mafte-
riales impermeables, de papel, carton, celofan u
ofro material autorizado, de coloracion blancs
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¢ amarilla, debiendo llevar la sigulente rotu.
lacion:

a) NOmero de interipeién de la fabrica,

h) Razdén social o marcy regisirade ¥y ubica-

© cién de la fabriea.

¢) Indicacion del peso neto de la manteca

contenida.

Art. 197. — Las obligaciones Impuestas en el
inciso b)) del articonlo enterior, podrin ser sus.
tituidas por el nombre o marca y domicilio del
vendedor, siempre qug estas indicacicnes vayan
precedidas por las paiabras: “Elaborada expresa-
mente para...... ? impreszss en caracteres a2
dimensiones idénticas =z las de las indicaciones
antedichas. : :

- Prohibiciones

Art, 158, — Queda pro-hifaido el empleo de ex.
presiones derivadas de la leche, crema y mante-
ca 0 de cualguiera de estos vocablos, asi como
de sug equivalentes en cualguler idioma, para
designar productos que no respondan al “stan.
dard” oficial de la manteca. Ess prohibicidn se
extiende 2 los envases, envoliuras ¥ cualguier
génerce de propaganda, relacionada con aquellos
productos.

Expendio

Art, 199. — Las envolturas empleadas en el
fraccionamiento ¥ venta de la manteca, deberan
ser sometidas 2 1a previa aprobacion del Servicio
de Confralor de la Leche.

Art., 200. — EI expendio de la manteca sé'~
podri realizarse en envases originales de fabrica
de 50, 100, 250. 500 y 1.00% gramos. Fijase en 509
gramos la cantidad maxima de manteca, sin en.
voltura, qus podran tener en exisiencia los co-
merciantes detallistas para ls preparacign d=
sandwiches ¥ otros productcs similarss,

Importacién

Art. 201. — La manteca procedente de cam-
pafia deberd ser eiaborada en establecimientos
gue reiman las condiciones de esta Ordsnanza,
lo que se justificard con certificado expedido por
la Inspeccidn Veterinaria Regional.

Manteca del interier

Art. 202. — La manteca transportada del In.
terior de la Repfblica, deherd ir acondicionada
desde su origen en paquetes con las dimensiones
¥ envolturas exigidas para las fabricas de Mon-
tevideo. En el caso de que dicha manteca sea
destinada a ofra fabrica de Montevideo, podrin
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adoptarse envases de cualguier otra dimension,
siempre que ofrezcan las debidas garantias de
higiene. A los efectos del contralor ¥ el pago de
la tasa, los recipientes para el transporte, dehe.
ran llevar una inscripeidn indicativa del conteni-
do, peso neto, origen ¥ destino, enn caracteres le.
gibles en fodo momento.

Mant=ca del exterior

Art. 203. — Lz manteca procedente del exte.
rior de 1a Republica debe ir acompafada de un
certificado expedide por las autoridades sanita.
rias del pais de origen gue garantice la sanidad
del producte que se importa, La falta de este re-
quisito iraera aparejado el decomiso de la man.
teca, Ademas, en los envases, debera dejarse
constaneia del nombre y direceidn del hmporta.
dor responsable, '

Margarina

Art. 204. — Se entiende por margarina toda
grasa comestible que se asemeje en su aspecio
exterior, color, sabor, o propiedades, a la man-
teca fresca, cualquiera sea su naturaleza, origen
o composicidn. ’

Agente Indicador

Art. 205. — La margarina ¥ grasas similarzs
deben ser adicionsdas de 5 gramos por ciento de
almidén, como sustanecia reveladora a los efecfos
del conitralor.

- Materia prima

Art. 208. — La margarina debe zer fabricada
con materias primas higiénicaments irreprocha-
bles. No contendrd menos de 85 % de materia
grasa ni mas de 1.50 ¢ de acideg libre, expressa-
da en gcide oléico. Mo dehs ofrecer rancidez, ni
gusto u olor desagradable. Tampoce puede ser
adicionada de materias colorantes,

Envases ¥ envolturas

Art, 207. — La margarina y grasas prepars.
das similares, deben ser envasadas en papel, car.
tén u otro material antorizado, impermeable y
de color rojo. A iitulo precario se permite el uso
de materiales blancos, con una o dos fajas rojas,

-eruzando el rétule, impresa todo lo largo de la

envoltura, ¥ que ocupen un ancho en conjunto,
equivalente a la mitad, por 1o menos del mismo
rétulo.
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Articulo 208, — Los envases y envolturas dﬂe
tihados a contener margarma .0 grasas smﬂares
deberdn llevar impreso. en el rotulo prm 'pal en
: caracteres negros, 1o siguientg:

a) La palabra “margarina” en caracteres ng
menores de un centimeiro de altura y de
dos milimetros de grueso.

b)) Cuando se empleen denominaciones de
fantasxa. o cahflcatwos nnas’y otras debe.
ran estar separadas de la palabra “mar-
garina” e ‘imprésos En cara,cteres de di-
mensmnes mitad menores por lo IOeNGS,
gue los de. esta.s

¢) - Razén social del 'fahricante om ey

 trada y ubicacién ‘del estableclmmnto o

dy Compomcmn de1 productm o

Art. 209. — Log envases 'y envoltiiras empTeadOS
en ¢l fraccionamiento Vv venta de la marga.nna
¥ grasas similares deheran ser somemdos a la
previa aprobacmn del Laboratono Qunmco Mu_
nieipal. -

Fraccionamiento

Art, 210. —FI fracclonamlento ¥ envase de 1a
"ma.rganna. b4 grasas smﬂlazes, solu 'pear hacerse
‘e las-Tespéctivas “fabri T
anexos habilitadds al efecto por
“Higiene- de" 1a Ahmentamon &y of:
mos la cantidad maxima de margarma sty én-
~ voltura que podrd tenerse en existencia en los
comercios, detallistas,  destinada 4 Ia prepara-
clén de sandwiche,s y otros productos snmlareea

R_e_qm:to pa.ra. la venta.__y emp;eo'j

Art. 211. — A[ fin de evitar toda confusién en

" el empleo de las distintas grasas durante s ven.

tz de las sustancias alimenticias que la conten-
"ga.n deberdn observarse lgs mgmentes‘normas
a) -En los hoteles, ‘bares;. resta.urante ;y' esta_-
* biccimientos® snnﬁares, g, marganna so}o
. - podra. servirse €n p&que"ies ln(hﬂdua,le&
b) - Las conﬁtenas fabricas-de masa.s, gan
tlta.s, ete., en cuya: fabncacmn se’ emplee
ma.rgarma deberan colocar en 1uga.r v:sr-
ble,” un cartel impresd con caracteres cla-
ros en las mgmentes palapras “en este es.

tablecmlento -se- empléa- “Margarina®. La.

palabra margarina deberi ser 1mp1'esa con
" caracteres tres veOES mayores que Ios de
1as palabras restafites. ‘Cuando eh- un mis-
" mo -establecimiento “se- emplean dos o tres
Hipos de ETasas, deberan anunclarse al pu-
‘ plico - en’ la forma antedlcha 5
- Jistintos.

'-agua. hlrwendo ‘o bien- conr solﬁcmn

972_69 -

c). Ouando se emplee solamente manteca. eI
snuncio también deberd hacerse en forma
__vmlble pudzemio utl.hzar €l mdustna;l la.s'-

......expresibnes que crea mis convemente

d) "Cuando los preductos 5e vendan envasados .
se debera indicar en los rétulos de los en.
vases el tipo o lus tlpos de grasas em..

pleados™.

Art, 212. . — Los estab}eclmaentos que prenaren

0 vendan : andmches 0. emparedado:s deberan

ostentar en 4511:10 mmble al pubhco un. cartel im-

breso en caracteres cia:os no menores de- fres

cent;metros de alto y cinco-milimetros de-gruese,
€n-el. crual ge exprese si en agquelly JPreparacién
se emplea manteca ¢ margarina. . La. manteea

- -0 margaring empleada en 1a_elaboracion-de sand-
‘wiches o similares, no pueden ser objeto de. mac

nipulacién o de adicién de susta.nclas similares

' que dls:lmnuyan su valor allmentlclo

Art. 213, — Cusndo les sandwiches a base de. -
marganna sean transportados fuera. del, 10ca1

de’ elaboracwn los envases ¥ envolturas deberan

llevar ‘vna’ etiqueta adherida a _ellos” con la ex.
presmn Sandmches” {o empa.redados) prepara-
cimiento Dioha vexnresion deberé, ser 'ﬁﬁ-}::resa en
c_raracteres de doble dimensién por 10 menos qiie
cualqmera. de” las dems mchcaciovxes que ‘lleve

-I:ﬁénifié'@dﬁres

AFt 214, < Prohibese la adicién de diacstilo’
v-en- general de ftoda sustancla aromatlca (bom_

7 f1cadores) ‘a1 crema ma:uteca margarma v

m-swas alimennclas smnlares

Higlene de’ lo-s utem»mus

Art 215 — 'I‘odo el matenal empleadow en el

‘de: hlpaclontos alcaimos formol ag'u'_\ oz:_ en_da
vIorzu:amat ' : T

... Del personal

Art. 216, — Tofo el personal, sin excepeidn al-
guna adscrito a la elaboracion, -fraccionamiento,
depésito, ‘~‘.arer1dsevr v reparto de las sustancias obje-
to de estas ‘disposiciones, debera estar munido
del respectlvo carnet de salud.

Inscnpclfv n.

CAMI2IT. — Los fabricantes qﬁét'éléﬁc}feﬁ cre-
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ma y manteca, sstaran obligadss a renovar su
inseripein o a inseribirse, si yva no lo estuvieran,
en el Servicio de Contralor de la Leche. Los fa-
bricantes de margarina y grass: preparadas si.
milares, lo haran por su parte, gn el Laboratorio
Quimico Municipal

Higiene de locales

Art. 218. —_ 8in perjuicio de las condiciones ge-
nerales que se exijan Ppara la habilitarién de los
respectivos. locales éstos deben estar separados
de habilitaciones de usd domeéstico y alejados de
tambos, caballerizass, gallineros, etc. Prohibess
la permaneéncia y transito de animales de cual-
quier especie en los locales de elaboracidn y frac-
cionamientoe de c¢remas, mantecs, margarina ¥
grasas similares.

Disposicienes fiscales

Art. 219. — Los fabricantes de manteca gque
estén radicados fuers del Departamento de Mon.
tevideo ¥ la introduzcan a éste, deberan desig-
rar un representante en la Capital.

Art. 220, — A los efeclos dispuesfos en los
Articulos 3% ¥ 8g de Ia Ley de 7 febrero de 1935,
los fabricantes de manteca, citados en el articulo
anterior, deberéan presentar cada seis meses en
la Oficina Fiscal de la Direccion de Rentas Mu.-
nicipales los libros de Contabilidad ¥y demés do.
cumentos necesarios para la fiscalizacidn.

Art, 221, — La Qficina Fiscal visard les libros
de Contabilidad de todas las fabricas de mante-
ca, llenando v rubricando lass primerzs paginas
de los mismos para lo cnal los respectivos fabri-
cantes deberan presentar los librog correspon.
idientes antes de Iniciar en elles ninguna anota-
cidn contable,

Art. 222, — Los fabricantes de manteca debe-
rin declarar mensualmente en la Oficina Fiscal
lz cantidad de mantzca elaborada.

Art. 323. — Fl importe de la contribucion a
cue hace referenciz el Art. 32 de la Ley N¢ 9462
serd vertido en la Tesoreria Municipal, dentro de
los eince dias primeros de cada mes.

!

CAPITULO XII

EMULSIGNES DE GRASAS @
&QEI’I‘ES ALIMENTICEQS

Art, 224, — Prohibese la elaboracidn. trans-
porte, depésito ¥ vents de emulsionss de grasas
0 aceifes alimenticiog, asi como su mezcla con
ofras sustancias de uso igualmente alimenticlo.
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Clausura

Art. 225. — La infraccidn a 1o dLSpue:to &n el
articulo anterior se castigard con la multa ma- :
Xima gue fijan las presentss disposiciones pro.';
cediéndose, ademas, 2 la clausura de las respec.,
tivas fabricas. o

CAPITULO XIII
GRASAS FPUNDIDAS COMESTIBLES
Denominacids

Art. 226, — Se entiende por grasa fundida co-
mestible, e] resultado de la fusion del tejido adi- ©
poso de los animales suincs, ovinos © vacunos,
despojados de elementos extrafios a su compo-
stcién natural y sin la adicion de materias ¢o-
lorantes v bonificadoras. Deberd ser limpia ¥ de
aspecto, gusto v olor agradables y estar exenta
de rancidez. Su denominacién corresponders &
la de los animales de gue proceda; por ejemplo:
“GRASA DE CERDO”, “GRASA DE VACUNO”,
“GRASA DE OVINO”.

Caracteres guimicos

Art. 227. — La grasa no deberd contener mag
de 1 9 de agua, ni mis de 2.5 <% de sustancias
insoluble en éter, ni mas de 1.5 ¢ de acidez
expresada en acido oleico.

Preohibicion de mezelas

Art. 228. — La grasa que s¢ expenda deherd
ser pura, sin inezclas ni cortes con otras grasas
que no correspondsn a su denominacién.

Envases ¥ retulacién

Art 229, — Los envases que contengan grasas
comestibles podran ser de papel o cartén im.
permeable u hojalata vy deberan Iucir una ins-
cripcidn perfectamente legible gque establezca Ia
grasa que contienen, asi como el pesps neto, Ia
firma comercial que Ia elabora y ubicacidn de

. la misma. Deberan ser someatidos 2 la previa

aprobacidn del Laboratoric @uimico Municipal,
Fabricas del interior

Art. 230, — Los fabricantes instalados en el
interior estaran cobligados 2 expender su pro.
duccidén de acuerdo a lo precedentemente dis.
puesto y justificardn Ias condiciones de instala.
cién y funcicnamiento de las fabricas con mn
certificade de la Inspeccion Veterinaria Regional,
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PAN, GALLETAS YJ?IZE@G’HGS .

Art, 231. - El pan es. el resuitadcr de’ cﬁccidn
ie_-una'pas'ta; de harina‘.._de;~1a‘ £
Afride tin pnnclpm dé fermentacmn E3
jé considerari como pan dé ma J::alldati el 4
ontenga mas de 35 % de- agua.-'Se ¢onstderat:
oo falsificado el que contenga ha.rmas de otra
aturaleza, alumbre, sales de- cobre, borax, Sulk

ato de zine, . Jeso 0. c_r_eta Be cons:lderaran noci. -
gan hcngos (cornez‘uelo de

08, -105 , que " col
éntena, rh;s@pus riedns, mucor ‘musedo, ete.).

“Art. 282 -l 1a gallet:a ¥, Jos bizcoches se con-
1derara.n como fé.lsmca,dos 0 nocwos ciando
ﬁntengan las sustancias mencwnadas éri &l pﬁ.
rafo 35 del artlculo anterior [+ 10,5 hongos a que
e refiere el parrafo 40;

-

CAPITULO XV
'PASTAS Azmmnrlcms_

Prohlhlcmn uso de co-lorantes

art 233 —_— Prohibese la. elaboracion venta_ y B

' 'eposn'.o de pa.sts.s ah.men ici;

1ados de materias colorantes de” cualquler ‘ori- _

en, alin 2 titule de condimento.
Excepcmnes -~

Art. 234, — chha prohlbzclon no es aphcable
aquellas materias colorantes que por SU nati-

. aleza sean a la vez ahmentos (huevos verdu-
as etc)

CAPTTULO XVI
QUESQ
Art. 235, — La-denominacién de queso corres.
onde al producto Obtenido por maduracién de
vdgulo-.de Jeche privado.dg la-mayor parte -del

1ero. La leche. empleada puede ser descremada,
ntera o adicionada.de crema. Los: quesos fabri-

ados con leche diferente de la de vaca se de. -

ominarin de acuerdo con su materia prima de

rigen. (quese de cabra, de oveja, efe.), a mMenos
‘ne su composicién o elaboracion corresponda a

ipos especiales y: que le sea: aplicable un nombre
. enérico-comereial _aceptado-_oficialmente; .

Clasificacion - -

Art 236 — De acuerdo con; su contemelo en'

ateria grasa calenlada; sobre; el preducto ‘seco,

- Taw

se clasificarda los queses come- s.lg‘ue -gueso: do.
ble -erenia, él-que contenga no.mends del: 50 ¢
de matena grasa:de-13 leche; guese-erema, €1 que.
contenga no menos del 40 % de materia grasa
de la leche;- quese media- creina, el que- cuntenga_
ho, menos del 30 % de m.atena _grasa- de la leche;
queso comun, -el. que, contenga, -no -mencs -del 20
por ‘¢ietito ‘de miateria grasa de la leche; queso’
de leche deseremada o guesy flace, €l que con-
teniga no menos; del 10, % de materia -grasa de la

- leche,

Quesos reela‘borados i} refundldos

Art. 237, — La desmacmn de Quesos - refundl..._
dos, giiesds- GOCHiCa, guesos Pastenrizados u -ofros
semrejantes, - eorréspenden, 3108 quesps-Teelaboy
rados. por.-fusién- de-guesos-terminados-que des.
cortezadoes:y desmenuzadar' 86 cuecan ¢ofk 0 sin
adicién de citratosy fosfatos alealinos:y una-vez
fundides.se.vierten enimoldes:apropiados.donde
sedejan solidificar. Queda permitida:la; reélabo:
racidn -o:fusion :de guesos.con defectos de pre-
sentaeidn - (estmetma -atipiea,. excesos. de.:ojos,
ete.), pero de calidad y estado de -cehservacién
intachable; quedandeo prohibida Ia fusidén de que-
sos de gusto defectuose;-de -calidad anormal o
elaborados con materias primas contaminadas.
Estos quesos refundidos, -cocldcrs etc no- nodran

-'Prohibiciones .

‘Art, 238, — Queda. proh1b1da la, expos:c:on o
venta-de- quesos

g} con. me:aos del 10. 9 de matena grasa de
~- la leche;

“hd .;fabncados con matenas pnmas en malas
condiciones de pureza y conservacion;
-c)-:r':demasmdo madires o en éstado .de-altera.
16 - Se en“l::lende excesivamente . ‘maduros
Tos gquesos con reaccion: alealing:y aguellos
muyo coeficiénte de maduracion sez supe-
rior 4 -0.70,- entendiéndose’. por coeficiente
Jde maduracidn, el cociente de la - divisién
del nitrdgeno soluble pm’ el mtrogeno to-

. tak.del quesc.-

© d). - Excesivamente : 0jos08 (quesos hmehados}

- ¥ de-gusto desagradable.
e} Que no oovresponda,n en sug caracteristi-
cas a Ia dendminaciton que. se les atribuye.
- B Coloreados interns o externa,mente con cOo-
ol lorantes no autonzados
- -g)=* Defectuosos, -canterizados, - gon raJadura.b
© . ‘tapadas: -0, -fallas - d:s:.muladas mahc.osa-
mente; : S
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h) Conteniendo en la corteza o en la pasta

antisépticos, sulfato de bario o estroncio

u otros productos exirafios a su compo-
Ssicion.

* 1) Con manchas coloreadas anormales, inva.

dides per 4dcaros, atacados por roedores o

por insectos o nocivos por ¢ualauier causa.

CAPITULO XVI1

CONSERYVAS VEGETALES
Locales

Art 239, — La elaboracidn de conservas sélo
s& permitird ¢n locales que respondan a las
condiciones genergles de higiene gue se exige pa-
ra las fabricas. Sin perjuicio de esas disposi-
ciones las fabricas de conservas <deben poseer
amplias piletas de. marmol, mamposteria o ce-
mento, con abundante dofacidn de agna para
el lavado de los vegetales y vasijas y estar pro.
vistas de tarimas o recipientes para depdsitos
de las mismas.

Prohibiciones

Art. 240. — Esida prohibido fabricar conservas
vegetales:

a) En locales inadecuados 0 que no permitan
operar en las condiciones necesarias da
higiene y de seguridad. .

b} En locales destinados a habifacién o en
casas de inguilinato.

¢} Preparadas con materizs vprimss averia-
das atacadas de enfermedadss que alieran
la composicién o que por su naturalezz
fean impropias para el consumeo.

d) Obtenidas por prozedimientos de elabora-
cién gue no garanticen la preparacion hi.
giénica del producto ¥ su buens conser.
vaciér}.

e} Adicionada de producios antisépticcs, edul-
coranfes artificiales o coloreados con ma-
terias extrafias,

f)  Adicionadas de sustgncizs extrafas en
su composicidn especifica, salvo el empleo
de condimenios usuales en eada industria

Recipientes prohibidos

Art. 241, — o se permitird el empleo de reci.
pientes a base de plomo u otro metal toxico,
en las partes gue estén en contacto directo con
los productos en que gllog se conserven,
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Agentes conservadores

Art. 242, — Unicamente se parmitira, como
cedimiento de conservacidn, los medios fisi
ademas, 1a adicidn de clorurs de sodio ¢n la
porcidn que més adelante se determina, espee
aromaticas, vinagres naturales o artificial
aceites comestibles.

Envase y retylacion

Art. 243. — Los envases cerrados gue contang
conservas vegetales alimenticias, deheran
rétulos fijes o perfectamente adheridos,
siguietites condiciones:

a) Naturaleza del producto gue contiene

h) S8i son meszcias de vegetales, nabturales

proporcién de cada uno de los comp
tes,

¢} Nombre del propietaric ¥ ubicaciéon d

tablecimiento.

Fraccionamisnto y venta al detalle

Art. 244, — Los recipientes o depdsitos abie
destinados al fraccionamiento y venta al det
de esas conservas, deben tener rétulos &
condiciorfes previstas en este capitulo.

Rétulos prohibidos

Art. 245. — Prohibese poner en los rd
cualquier indicacidén gue pueda motivar nna
vocada informacidon sobre la verdadera natd
leza y origen del producto. ;

Art. 246, — Lo dispnesto en los articulos
teriores no ohstara al cumplimiento de la
N? 8933 de 22 de diciembre de 1932 y sus regh
mentos, 1o que en caso de duda o divergenc
tendran primsacia sobrs lo dispuesto en el po
sente capitulo.

Censervas importadas

Art. 247. — Las conservas de origen extranjer
deberin ajustarse en cuanto a su composic
condiciones higiénicas, a lo dispuesto para
productos nacionales.

Designaciones

Art. 248. — Las designaciones de “Conse
de Tomates”, “Puré de Tomales” o “Pasla
Tomates”, se aplica a la conserva cruda ob
nida por elaboracién en fric. Deberd tener
minimum de 10 ¢ de extracto seco deducid
cloruro de sodic y un maximo de sal o
calculada en clorure de sodio de 15 %. :



L BOLETIN MUNICIPAL

. Art. 249, — La designacidon de “Salsa de To-

. mates” solo podrd ser aplicada a las conservas

" cocidas cuyas concentracidn en extracto seco, -
bre de cloruros seg superior al 109, La “Salsa
de Tomates”, no podrid contener més del 5 %
de sal, caleulada en cloruro de sodio,

Arg, 250, — La designacidon “Extracto de toma.-
tes” o “Extracte de pomidoro®, se -usarz pars
distinguir 1a conserva cbienida por concentra.
cidn y esterilizacion con un minimum de 16 ¢
de extracto seco, deducido los clorurcs.

. Art. 251. — Con el nombre de “Extracto dobln
de tomates”, “Concentrado doble de tomates” v

. atra expresmn equivalente, se entiende la con-

serva gue ofrezea un minimum de 28 ¢, de ex.
tracto seco sin cloruros. El “Exdracio triple de
tomates” dehela tener un minimum de extracto
seco de 36 ¢, Hbre de cloruros.
'-'_ Art. 252. — Los extractos de tomaies a gue
“hacen Teferencia los articulos 250 ¥ 251, ne po-
dran confener mas de 5 <% de sal comun, calcu-
lads, en cloruro de sodio. A los efectos del pre.
sente capitulo, se consideraran sindnimas las ex.
presiones “Tomate” o “Pomidore”.
- Art. 283, — En los extracios concentrados de
tomates a que hace referencia el articulo 251,
podran emplearse nombres de fantasia, en sus-
titucién de las expresiones indicadas en dichos
articulos. En tales casos el fabricante debera
indicar en el rotulo la cantidad de exfractc seco,
sin cloruros.

Envases

- T ATt 254 — Las conservas de tomates envasa-
das, sélo podran expedirse en envases de vidrio
-¢ bien de hojalata. En este dltimo case, estaran

“dotados de cierres herméticos, soldados o engar-

- .golados, 2 prucba de esterilizador, barniz sani-
-tario interior y rétulo litografiado,

Ventas por Frigorificos

. Art 255. — Los Frigorificos podrin expender
ccnservas vegelales, elaboradas en otras fébricas

_ autorizadas, de acuerde con las leyes gque rigen
‘su funcionamiento.

(Art. 266. — Las etiquetas de Ios envases debe-
Tdp Dlevar el rétulo del Frigoxifico que los ex-
: enda.

' art 257, — Los anonﬁcos Seran responsables
PO las-infracciones a gue diere lugar el experdio
ifa:;las conservas elaboradas en las condicioneg
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CAPTTULO XVIII
PIMENTON

Caracteres guimicos v fisicos

Art. 258, — El pimentén puro que se introduzea
0 se fabrigque en el pais, deberd reunir las si-
guientes condiciones:

a) Estard constituido exclusivamente por el
producte de la trituraecidén de los frutos
rojos, maduros y secos de los pimientos
del género “Capsicum”, familia de las so-
laniceas.

‘b) No dehe estar alterado ni contener mate.
rias extrafias, colorantes, amildceas, con.
servadores, ete.

¢} No debe exceder de los siguientss lmites,
méaximos de composicién: agua, 15 9%; ce-
nizas totales, 8.50 9,; cenizas insolubles en
acido clothidrico, 1 ¢; extracto etéreo, 18
por ciento; celulosa bruta, 21 ¢

Pimentén de Hungria

Art. 259, — Para el Pimentdn de Hungria ¢
rapriga rosada de Hungria, se fijan los siguien.
tes limites mAximos de composicion: agua, 15 %:;
extracto etéreo, 18 9;; celulosa bruta, 23 9 ; ce-
nizas totales, 6§ ¢5; cenizas insolubles en 4eido
clorhidrico, 0.4 9.

Pimentén adicionade de sustanclas extrafias

Art. 260. — El pimentén que se encuentre fue.
ra de las condiciones exigidas por el articulo
anterior, por tener sustancias alimenticias agre-
gadas, deberd exponerse en envases cerrados, la-
ias, paquetes, etc., con indicacion impresa de la
mezcla que los constituye y el peso de cada con.
tenido. El envase de estas mezclas solo podra
realizarse por fabricanfes inseriptos en el Labo-
ratorio Quimico de la Direccidn de Higiene de la
Alimentacién. .

CAPITULO XIX
HONGOS COMESTIBLES
Inseripcion

Art. 261. — Todo el que se dedique con fines
comerciales al cultivo, a la recoleccidn, venta o
elaboracidn de hongos comestibles, deberd ins.
cribirse previamente en un registro especial que
levard e] Laboratorio Quimice de la Direccion de
Higiene de la Alimentacién. La inscripeidn de-
beréd justificarse mediante la exhibicidn del cer-
tificado que expedird ¢l mismo laboratorio.
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Prohibieiones -

Art 262. — Queds prohibida Ia venta. v elabo.
racién de hongos averiados, venenesos O B0spe-
chosos de:serle y en-general; de.todas aguellas’

especies cuyo, emplec no esté expresamente au.
© tomizédo. poriel presenté capitulo. Los-hongos aja-

“dos, - perforados -por. insectos,: coﬁados B peda-

zos o mutilados de tal maners. que -6~ pemﬁan
' recomocer :facilmente la -espécie, Serdn  conside.
‘rados. como. averiados.

Venta. dé hongds -frescos-
- Art: 2630 — L&’ venta ‘(e hongos fiedoes sole

'-pod:ra. efectuarse .en: los Merdadcs <Mimicipales,
Fena Domm.cal o .sitms expresa:mente ntonza- .

_qfrg_cid_a 2 ,I_a venta glsladamer_:}ﬁe

Artr g6 - La.s emmes éutonzadas a ]a venta
a.l m;bado ~fre*:sm son 1os mgnentes*“' '

Boleto ¢hongo amanllo de los pln"os)
Boleto
Boleto
Lactaria_deliciosa .
) Hon,go dal Eucahpf:us
© Champifién | (hongce del campn)
: Cha.mpinon .
Hongo,_de.los piz;ms :
Hongo. de’ los. pinos.

Sombre.sisuiiten

Boletus granwlatus (L) Fr.

Boletus Luténs (L) Fr.

Boletus variegatus--

Lactaria deliciosa

' Pholiota espetabilis Fr. -

"Psalliota, campestris

Psalliota selvitica .
" Tricholoma albobrutnemn
. ‘Frichsloma nudun :: -
| © Art-265: = ‘Enda elaboracién: de hongessdes-
tHinadosdeser:-vendidos: 21 estadd seco s6losse per.
‘mitirgel:zempleo:de das: siguierites  especiest:

Nombre: comin -

’ Bdlefcﬂﬁdngp_iainaﬁll@?de} Tos:pipos)::

BOLHTIN I MUNTGIPAE .

“Boléts
- Biléte

Noinbie cientifico™
Boletus- gr&nn"}at-us
B@Ie#us«-vaneg&tps
Boletus-Livtens -
‘Veéuta ‘Bongos ‘secos’

ATh. 2667 . La veria de hengos Secos S0 seta -'
permitida et envases abfertos-o bien:en paquetes '

-cersades tra,mparerwes gie’ 'permtan st mspec-

cicnototdl. g veitbeeh- envases- totalmenite ‘ce:
Trados -$H10 e permitizs Para- syustos estableci:

_ mientes gue iestén“bijo-el -contralor dirdeto - ner:

manente de los iﬁs‘pa:toresamtmmpa}es.
Héngos conservados:

A:t: 26'1. - En.la glahoracion -derhingos gon.
sesvadns;m Salmueray- aceite,  vinagre ete.s sélo
se permitird el emplec-de’las especies antorizadas

- en ¢l articulo-264. Cade: ‘envase no pedré: contener

sino Amaisela: espteelen-&e,—h&ngns debiendo scons
.servarr:es&es ia&*qcara.ebmstxcas que : permitanTsu
rapida ¢lasificacifn:

Art. 268. Los e‘:iﬁrases conteniendo hongos
secos 0 €n conserva, deberé,n Llevar un rétulo in-
dicativo con el nombre .y demicilio del fabncante _
€l namero de orden que les corresponde en el
Registro .y el . nombra-de 1a especie de. hongo
contemao L. e} enz.case. :

Resbonsahﬂ_da,d en..aemdentes poretonsumo‘-

hongos venenosos

Art. 269, — En casos de accldéntes producidos
por hongos elaborados o vendidos fuera de las
condiciones premst .,._vp or. ﬁe Hp;.esente capitulo,
se pasardn 10s- anteeede:ntes a la Fusticiz de Ins.
truceion ‘Criminal, ademis:de aplicarse ai. res-
ponsable -1a3 " SantionesS maxitias que corres-.
pon&an L it
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Pasia o wmasa de cacao

Art. 971, — Pasta o masa de cacao es el pro-
. dueto de la molienda de las semillas de cacao
“tostadas, sin sustraccién de ningunoe de sus ele-
mentos normales, ni adicion de sustanciag ex-
L Art. 273 — La pasta o masa de cacao debera
sontener como maximo: 9 % de almidén natural
del.cacao: 3.5 9% de celulosa; 5 % de cenizas
totales, de las cuales sdlo $ 9% serdn insolubles.
Debera contener, como minime, 45 9% de mante.
ca de cacao, '

Cocoa

CCArE, 273, — La cocoa s €l cacao purp despro-
visto parcialmente de su materia grasa por ex-
presion mecanica y reducida a polve fino. Po-
dra ser adicionada ¢ no de sustancias aromaticas
de wso permitido.

“Att, 274 — Lz cocoa podrd ser adicionada de
sacarosa comercialmente purs, pero su presencia
vy canfidad dehe ser indicads con precision en ei
16tule del envase. La proporcion de sacarosa no
podrd ser en ning(n caso superior a 70 %.

Cacao solubilizado

- Art. 275, — Cacao solubilizadeo es el gue ha sido
preparade por el método Holandés u otro método
analogo empleando una cantidad de dleali sufi-
ciente para neutralizar ls. mayor parte de la
acidez natural del cacao. EL producto resuliante
debe ser ligeramente acido ¥ no conbener mas
de 13.5 % de cenizas tolales, ecuya alcalinidad
' dble en el agua serd menor de 6.5 9% expre.
sado-en carbonato de potasio ¥ referida, lo mis.
mo que las cenizas totales, al producto seéco ¥
Jlibre de maferias grasas.

Chocolate

<Art. 276. — El nombre de chocolate (en pasia,
polvo, laminas, tablefas o escamas), & aplicable
solamente a la mezcla Homogénea del 32 9, co-
- 1m6 minimo, de pasta de cacao con no mas de 68
por-ciento de sacarcosa y sustaneias aromaticas
" d¢ uso auforizade. No deberd contener mas de
-39 de humedad, ni més de 2.5 % de c¢enizas
fotales. -

" Art, 277, — EI c¢hocolate preparado con cacad
desengrasado se denominarg “chocolate desen-
grasado” y el preparado con cacao tratado con
iAleali, “Chocolate alealinizado”.
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(iros tipos y denominaciones

Art, 278, — Los nombres de “chocolate con le-
che”, “cocoa lacteada” y semejantes, se aplica-
ran 2 long productcs que contengan, como minimo,
12 ¢, de materias sélidas, procedentes de la eva.-
poracidén de la leche pura. _

Art. 279. - El chocolate adicionade de otras
sustancias alimenticias, como ser: avellanas, al-
mendras, nueces, mani, miel, ete., debe ser ex-
pendido bajo una denominacién indicativa del
componente o los componentes agregados (cho-
colate con almendrazs; chocolate con nueces ¥y
avellanas, ete).

Chocelate adicionado de ofras sustancias

Art. 280. — L.a cocoa o choecolate adicionado de
sustancias feculentas o grasas, extrafias al ca-
can, deberdn ser expendides bajo el nombre de
Coeoa o Chocolate de Fantasia. La naturaleza ¥
proporcion de sustancias extrafias agregadas, de.
berin indiczrse, en forma visible, en el rétnle
del envase.

Art. 281 — Eil-checolate adivionado de edulco-
rantes sintéticos (sacarina, dulcina, ete) debera
ser expendido bajo la denominacién de chocolate
medicinal o chocolate para diabéticos, debiende
esfecificarse en el rétulo, la naturaleza ¥y propor-
cién del edulcorante empleado.

Cubertura

Art, 282, — Con los npombres de chocolate fun.
dente o cubertura se distinguiran todos los pro-
ductos de esta especiz de consistencia hlanda y
facil fusidn, que contengan de 30 a 40 % de man-
teca de cacao adicionads ¢ no de manfeca. de
coco, comercialmente pura.

Otros tipos no especificados

Art, 283. — Todos Ics productos alimenticios
2 base de cacaoc cuyo nombre vulgar no figure
en esta treglamentacidn deberdan expenderse
agregando junto a dicho nombre vulgar, con &l
mismo tipo de letra, ¢l nombre gue le corres.
ponde de acuerdo con su composicidn guimica.

CAPITULO XX1

 REGLAMENTACION SOBRE VENTA DE CAF‘EI

Art. 284 — Con el nombre de café tostads,
en grano o molido, se entiende e! produecto ob-
tenido por torrefaceién de semillas con cafeina
del género Coffea, desprovistas de sus tegumen-
tos exteriores (espermoderma) y de materias.
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- gtrafiag al café, El café tostado no debe con.
mer mas de 5 ¢ de agua ni mis de 2 ¢, de
_zucar agregado.

Extracto de café

Art. 285. — Extracto de café es el obtenido por
ifusion del café tostado v evaporacidn a seque.
ad del liguido filtrado. Debe contener un mi.
umo de 2 gr. 50 de cafeina por clento.

Caté descafeinado
El café sin cafeina o café descafeinado, debe
ontener menos de 0 gr. 10 de cafeina por ciento.
i1 procedimiento empleado para eliminar la ca-
-eina no debe privar al café de ningan oiro de
w3 constituyenies ifiles,

Café torrado

Art. 287, — Con 2] nonibre de café torrado se

. entiende el café tostado o ligeramente gqusmado

en gran¢ o molido. Café abrillantado o café gla.

" seado, es el café torrado en grano o molide, al
- cual se le ha agregado azdear comereialmente
" pura en una proporcién no mayor de 25 kilss por

cada 100 kilos de café puro. No podra cuntener
mas de 8 % de agua. S6lo se permitird el uso
del nombre de caté a los productos especificadns
en los articulos anteriores.

Malta tostada

Art. 285. — Con el nombre de malta tostada o
torrada, se entiende la cebada germinada, so-
metida o la torrefaccién sin adicionss extrafias.
La designacién de cebada tostada, corresponde
a la cebada sana y limpia, tostada en su estado
natural. Cuando se le agrega azfcar en las mis-
mas condiciones del arficulo 287. se denomina.
ra cebada tostada glaseada.

Otros cereales torradss

Art. 288. — Con el nombre de cereales forrados
s5e considera el producto cbtenido por la torre-
faccidn de cereales impios ¥ sanos, de una sols
especie o de varias sin mezcla con especies dszl
género coffea, pudiendo ser cereales tostados na-
turales o cereales tostados glaseados. En este
Wltimo easo-podra emplearse un 10 9% de azlcar
como maximo. La denominacién de cereales.
puede ser sustituida por la designacidn corres.
pondiente a la especie o especies pefetales gue
1o constituya; por ejemplo: el trigo tostado na-
tural cuando se emplee el trigo sano y limpio;
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tostado en su estado natural y trigo tostado gla-
seado, cuando se le adicione azGcar en las con-
diciones del articulo 287. para el café: igualmen.
te, cuando el cereal empleado sea el maiz, se
deslgnard maiz tostado natural y maiz tostado
glageado. En los casos de mezcla de varios ce-
reales, se denominaran por sus componentes, con
la sola diferenciacién de naturales o glaseados:
ror ejemplo: cebada y trigo naturales ¢ cebada
¥ trigo glaseados. En todos estos casos en que no
se emplea la palabra café, se admitiran en los
réfulos la leyenda en caracteres menores “Suce-
danec del Café”.

Achicoria

Art. 290, - Se entiende por achicoria tostada
o torrada simplemente el producto de torrefac-
cién de maiz de achicoria (cichorium intybus L.
limpia ¥ sana. El residuo de la calcinacion de la
achicoria calculado sobre producto seco, debe ser
inferior a 10 % de esta cifra solo 3 puede estar
constituido por sustancias siliceas insolubles en
ei acido clorhidrico. La achicoria no debe ser
adiciohada en mds de 3 % de agzicar, melaza,
grasa o sustancias amildceas.

Café wmezclado

Art. 291. -— No se permitird la venta de café
mezcla con cereales, achicorias u ofras sustan-
cias, Esfos productos deberan ser expendidos por
separado.

Enwasas

ATt 292, — Los envases conteniendo caté, sus.
titutos o derivados, deberan levar un rdtulo in-
dicativo del contenido, en las siguientes condi-
ciones:

a) Nombre del fabricante o razdén social ¥
ubicacion exacta de la fabrica.

b) Cuando se trate de café puro, tostadeo en
grano o molido, café torrado, extracto de
café, café sin cafeina, tostado o torrado,
bastara imprimir en el rdtulo la designa-
ciom exacta del producto. o

¢) Tratandose de “Sucedaneos del Café”, sea
que se emplee esta expresion o el nombre
de cada uno de los componentes, dichas
designaciones deberan estar impresas 2n
el rétulo principal en caracteres bien legi-
bles e indelebles, de una gltura minima de
un centimetro ¥ un ancho de un milime.
tro por lo menos,

dy Los caracteres a que hace referencia el
ineiso anterior no podran ser inferiores, en
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cualqmera de sus dlmensmnus, a los res.
'tanter‘ caracteres Inprescs en cualqmera
de los retulos del mismo envase

Cajas,‘ cajone_s, etel ¥ rotdla,ciiin

_ Art. 293 —_ L@s caJones bultos ete. que con-
“terigan envases con sustitutos de cafe (cerea.'les,

tostados o torrados, achicoria, ete.) no. podran'
“llevar rétulos con indicacioniés ehgafiosas o eon-

.tra,riars 2 lo que dmpone €l presente reglamento.

.Los prospectos anuncios, ‘facturas, ete..de esos -

“mismos: productos, debéran- expresa.r el: nombre
'y calidad de las mercaderias_sin ‘indicaciones o
-designaclones gue. puedan. engafiar al comsumni.
dor, ni- cctﬂtar la verdadera naturaleza del Pro-
ducto
ATk 294 —_ Lo rotulas a que ha.cen referenca,a.
los artlculos antenores deben ser sometidos an-
_tes de su empleo, a-13° aproba,cmn del Laborato-
»rio Quimico ‘Municipal, Toda modificacién .que
se- quiera introducir a dichos rétulos-obligard a
_una nieva pr&sentacmn ¥ aprabamon en las
‘mismas condiciones, sohre papel 6-cartén; o. bien
do.s ejemplare*s 0r1g1nales Jitografiados en hoja-
-'lata desplegada. Los_envases d¢ hojalata litogra-

uya ro_tula,cipn no: hub_le:_re mere_cuio_ la- .pre;v_m
aprobacién del Laboratorig, -_s_e_ra'_m. secuestrados.

I'robjhie_iqnes

-Art. 205, — Prohlbese servir el café. bajo. for,
;;_ma de- bebxda cuando en <R composicién hayan
entrado sustancias extrafias, con exrepeidn : del
azitar natural o torrado. - Esta Qisposieion . al-
N7a. 8 todos ‘los establecimientos gue Sirvan
7« bebida . (hoteles, cafés, bares y similares):
ﬂichos establecimientos se prohibe la_existen:

otros similares; podran ser vendidos en los es-
tablecimieéntos (hoteles, cafés, bares, etc.) no

permitiéndose que estos sean mezclados entre si .

-ni eon café.

Expendm de ca-fe = beblda.

.-_:-fiados destinados a contener cereales tosﬁaados ¥

a“en natura, de sustitutos del café. La- beb1da,‘
malta tostada Postum (cereales tostados) u’

Escona.s

Art. 297, — Queda expresamente proh.lbida *la
elabnrac.lon mohenda ¥ -expendio de escorias de

ca.fe as:, como de. lcafé alterado, averiado, fotal o

parclalmente agotado adlcwnado wde: materiag
grasas, .I'-GSIIII.OS&S Q cualquier oi:ra.s sustancia des:
finada =2 o iffcar. la. coleracion, aspecto brillo
o composicmn intiinseca- del producto genumo

artlculos ante ores

B-eincidencias :

Art 298 — La. Segunda remczdenma. sera cas-
tlgada con Ia prohlhzcw'n de eIaborar 0 emender
los: productcs 8 qué se. refiere €l presente Ca;pi.
tulo, ademas de: aphearse _a.l m.fractor 1a multa
mamma a que automan la,s presentes d1sposr
ciones

CAPITULO XXIT
Yerba mate

Art. 209, — Se conmderara como yerba mate
(v} s&mplemente yerba -el’ pioducto ‘formado-ex-
clusivamente por- las hojas desecadas: y ligeraﬂ
mente tostadas; ‘rotas o ‘ligeramente pilvériza-
das: de Hex - Paraguayens:s S Hil)- (ﬂicaaceas),
niezeladas 0 no:-Con: fragmentos e _rams- Jove-
nes, - peciolos v pedfinculos florales,

Elaboraeién, ete..

Art. 300. — La, €laboracién, molienda, almave-
namiento, fraccionamiento ¥y envase de yerba,
6lo podra realizarse en locales adecuados -que
~einan condiclones higiénicas: satisfactorias.-Las
mezelas de: yerhas solo podran hecérse utilizan~
do aparatos ‘mecihicos gue- mp:dan su Teontas -
mmaczon..

Condiciones exigibles

Art, 301, — La yerba mate elaborada que se
expenda, exhibg. o-tenga-en “depésito en' estable-
cimientos mdusmales o gomerciales; 0-en sus-de-
pendenmas :deberan. lenar-- Tas siguientes ; con—-
dmmnES'

_a_)_r- Encontrarse en’puen:- eslano. ae- conserva-_
 ¢ion.

b) No haber sn:lo agotada ni confener ele-

 ‘mentos extrafios & sus composicién,

c) Mo contener mdas del 11 % de humedads:

.d) _No contener mas del g % de - cemza.s tcp
: _tales-
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e) No contener mis del 2 % de cenizas inso.
lubles en Acido clorhidrico al 10 %.

) No contener mas del 20 9 de palos, consi-
derindose como tales a los que, conser.

vando parfe de su ecortezz, tengan un -

diametro mayor de dos milimetros.

g} El polvo contenido en la yerba mate, que
pase por tamiz N¢ 40, deberd estar consti-
tuido en su casi totalidad por elementos de
hojas, hasta donde lo permita una indus-

_trializacién correcta de la yerba.

Yerha Canchada

Art. 302. — La yerba mate canchada, para ser
considerada como tal, apta para la elaboracitm
deberd dejar sobre el tamiz N9 12 (4, 3 mallas
por eentimetro lineal) un residuo superior a
40 %, libre de palos y este residuo debersd estar
constituido en su mayor parte por hojas Totasg
cuye tamario permita apreciar su forma.

CAPITULO XXIIX
Té, pimientas, canela ¥y mostaza

Art. 203. — Se considerara como falsificada
cualguiera de estas sustancias gue confengan
productos ajenos a sn composicidn especifica.
Se considerarén nogivas aguellas que conténgan
sustancias perjudieciales a la salud.

CAPITULO XXIV
MANIPULACION DE AZUCAR
Envases abiertos

Art, 304. — Queda prohibido el empleo de azu.
careros u otros envases ablertos, destinados a
contener el azicar para el consumo piblico, en
los cafés, restaurantes y otrog establecimientos
similares.

Azucar en cafés, confiterias, ete.

Art. 305! —— La provisién de aziear al pablico
paraz el consumo en esos establecimientos, 5610
podrs hacerse por medio de azucareros higiéni.
cos de modelo previamente aprobade por la Di.
reccidén de Higiene de la Alimentacién, ¢ bien
empagiietado en porciones para el uso individual.

Envoeltura
Art. 306. — El papel destinado & envolver el

azicar debersd ser blanco en su cara interna, pu-
diendo admitirse en su parte externa el uso de
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colores, leyendas © avisos impresos en tintas que
no destifian.

Condiciones locales de preparacion y envasado

Art. 307. — Los Iccales destinados a la prepa.-
racion de azicar en paquetes deberdn reunir
las mejores condiciones higiénicas, exigiéndose
especialmente las siguientes: '

a) Piso de mosaico, portland ¢ de otro mate-
rial lisc & impermeable. o

b) Paredes revestidas hasta la altura de dos
metros de material vidriade o pintado al
ripolin blaneo, el resto de lag paredes ¥ ¢l
techo deberin estar en condiciones perfec.’
tas de integridad debiendo renovarze su
pintura por lo menos una vez al afio.

¢) Las puertas, ventanas, muebles, taburetes,
ete. pintados al ripolin blanco.

d) Las meszs deberdan estar cublerfas de
marmo] blaneo, pulido y lustrado u otre
material vidriado v liso.

e) Estos locales deberan estar provistos de
agua potable y de una o varias piletas de
mirmol 0 material vidriado liso con. co-
nexion a la cloaca domiciliaria. Se habi.
litaran también gabhineies higiénicos y pi-
letas para uso del personal. :

Del personal

Art, 308. — E1 personal empleado en el empa-
guetamiento del azicar no deberi padecer de
enfermedades conbtagiosas, estando obligadcs a
vestir tinicas blancas de mangas largas, con beo-
camanga ajustadas y cofias o gorros blancos que
gubran completamente la cabellera debiendo
mantenerse continuamente en completo estado
de aseo.

CAPITULG XXV
Mieles

Arg. 309. — La denominszcion de “miel de abe.
ja”, miel virgen” ¢ simplemente “miel”, estd re.
servada para designar al producto natural ela-
porado por las abeias (Apis Mollifica y Dorsat_a)
con el néctar de flores ¥ exudado de plantas aro.
maticas, :

Miel de azdear

Art. 310. — La mie] producida por abejag some.
tidas a una alimebtacién artificial con azicares
o jugos azucarados debe ser claramente identi.
ficada con la denominacién de “miel de aziear”.



BOLETIN MUNICIPAL

Caracteres analiticos

Art. 311. — La miel de abejas, liquida o gra_
Z-nuiada, debe ser recogida y filtrada cuidadosa-
mente y responderd a los siguientes caracteres
¥ coeficientes analiticos:

nAgua a 100 - 105° méximo ....7....., 25 %
“Cenizas maximo ...l 1
‘Azficares reductores minimo .......... 65
iSacarosa mAXIMG .................... g8~
“Déztring méximo .................... §.”

- Acidez total en acido férmico, miximo 0.25 »
“Fihpurezas totales (cera, polen, materias
insolubles en el agua, etc.) maximo 1"

Prohibiciones

- Art. 312, — La miel no debs contener residuos

; de insectos, huevos ni otras impurezas ni sustan-

. eias exfrafias a su composicién, como ser edul.

- .¢hrantes naturales o artificiales, materias aromé-

ticas o almidon, gomas, gelatina, antisépticos ¥
. -colorantes.

Miel de cana, ete.

 Art 313. — Las mieles de cafia, aziicar inverti-
‘doitéenico ¥ similares como asi también las mez-
clas de miel genuina con jarabes de sacaTosa,
_glueosa u ofras sustancias azucaradas se deno-
'minarin “miel artificial”. Estas dos palabras de-
“herdn colocarse en 1z misma linea y con el mis.
"mo.tamafio de letra en el rotulo del envase.

Miel artificial

 Art. 314, — La miel artificial debers respon.
‘der a las siguientes condiciones:

- a) No contener impurezas v hallarse en buen
estado de conservacion.

B Mo contener més de 25 % de agua, de 1 %
de sustancias minerales y de 0.5 9 de aci.
dez caleulada en dcido sulfirico.

€)' No contener esencias artificiales, antisépti.
cos, eduiecorantes sintéticos, colorantes v
materias exfrafias ni més de 0005 % de
anhidride sulfuroso libre.

Rotulacién de envases

Art. 315, — Los envases gque contengan miel o
jproductos similares deberdn estar debidamente

‘Totulados de acuerdo con lo especificado en la
‘presente Ordenanza y ostentar, ademés, el nom.-
ey direccion del envasador. La falta de estos
“reepmisitos, autorizaréd ¢l decomise inmediato del

Iproducto, siendo —ademas— su expendedor o
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poseedor pasible de las penas que se indicar en
las presentes disposiciones,

CAPITULO XXVI

EXPENGIO DE HUEVOS FRESCOS Y-
CONSERVADOS

Designaciones

Art. 316. — Con la designacién general de
“huevos” 36le podrin expenderse los huevos
frescos de gallina que no hayan sido sometidos
2 ningin t{ratamiento, salvo el de la limpieza
meeanica. Los huevos procedentes de otras aves
deberdn venderse con la designacién gue corres..
ponda: Huevos de pata, avestruz, gansz, pava,
eteétera,

Huevos frescos

Art. 317, — Se entiende por “huevos frescos”
los que no hayan sido sometidos a ningfn pro-
cedimiento de conservacidn ¥ por “husves con.
servades” los que han recibido tratamiento fisi-
co ¢ guimico previo para impedir su descompo.
sicién. '

Art. 318. — So6lo podidn venderse como “hue.
vos frescos” aquelles que, observados por trans.
barencia en €l ovoscoplo, se presenten absoluta-
mente clares, sin sombra alguna, con yesma 2
pehas perceptible y una cdmara de aire peguefia,
4 lo sumo de dece milimetros de altura. La cés-
cara serd fuerte, sana ¥y limpla sin lavar; la cla-
ra firme, {ransparente sin enturbiamienfos ¥
bien homogénea y Ja vema dGe color uniforme,
del amearilio clarc al rojizo, sin adherencias con .
la céscara, debiendo conservarse entera y apla-
narse poco cuando se czsSque el huevo sobre un
plato.

Art. 319. — Los “Huevos Frescos” podran venh.
derse como tales ain después de haber permane.
cido en cdmaras fiigorificas hasta ocho dias,
slempre que respondan a2 las exigencias del ar.
ticulo anterior. El huevo fresce que ha estado
hasta treinta dias sometido al frio artificial de.
bera rofularse “ENFRIADO™ v el gque ha parms-
necido en camaras frigorificas mds de treinta
dias, se rotulard “REFRIGERADO”.

Hugvos coenservados

Arg. 326. — Los huevos conservados por aisla.
miento de materias inertes (aserrin, afrecho, pa-
ja, ete)) con revestimiento de vasslina, parafina,
cera, gomas, resinas, coledidn, etc. o por inmer.
sién en soluclones de agua dz2 cal, silicatos alca-
linos u otro procedimiento autorizado por ia Di.
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reccidn. de Higiene de la Aliméntacion, deberan
expenderse con ung inscripeidn visible de una

altura minima de dos milimetros gue diga, .

“CONSERVADOS”, ademés del niimero de orden
del expendedor ¥ Izs Iniciales de su nombre.
Ademgs, los envases, cajas, cartones, cajones,
ete., deberdn llevar en Ingar visible v claramente
legible la inscripeidn “HUEVOS CONSERVADOS”
vy demds inscripeiones reglamentarias. Para con-
servar se empieardn preferentemente los huevos
estériles llamados “sin galladura”.

Huevos inaptos

Art. 321, — Se consideran huevos inaptes pa-
ra €l consumo pero gptos para usos industriales
(no utjlizables en la alimentacién) los que ohser.
vados al ovoscopio presenten una sombra oscura;
al guebrarse la gaAscara la yema S$e rompa €0n
facilidad v 1z clars haya perdido su consisten-
cia ¥ ocupe una superficie dos o fres veces ma.
yor.-que la de un huevo fresco, -

Art. 328, — Se cousideran inaptos para todo
use ¥y —eomo tales— seran inutilizados en €l

acto los huevos revaeltos, contaminados por

hongos o bacterias, podridos, de mal gusto, con
claras de color verde o sanguineo, empollados,
con manchas de origen microbiano y los altera-
dos por cualquier motivo.

Art. 323, — Lag partidas de huevos de consu-
mo €n las que la proporcidn de los no aptos le.
gme al 25 % o pase de ese porcenbaje, seran
inutilizados en el acto en su totalidad ¥ 1o misme
s¢ hard con las partidas de huevos de camarss
frigorificas o de vpiletas de conservacién cuando
los. no aptes pasen del 15 %. Los huevos desii-
nados 2 ofros fines que no sean alimenticios de-

beran ser desnaturalizados con sustancias de

olor perieirants o con anilinas u otras sustancias
especialmente autorizadas por la Direccidén de
Higiene de la Alimentacion.

Inscripeién, lecales, ete.
Art. 324. — Los mayoristas, acopiadores o ds-

positarios” ¥, en  general los vendedores establs.
cides en el Departamento de Montevideo, debe-

ran inseribirse en un registro especial a cargo”
del Laboratorio 'Quimico de la Direccidn de Hi. -

ziens de 1a Alimentacién. En igusl forma proce-
lerdan los establecimientos en el interior de la
epahlica, gue Introduzean el producto a a Ca-
vital, quienes —ademas— zcredifardn un repre-
entante responsable.

Nuamero de identificacién

Art. 325, — EI Laboratorio adjudicard a cada
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uno de los comerciantes inseriptos wn nimero do
identifieacidn, el que deberan ostentar en su cés.”
card los huevos que se expendan, ademas de Iz
leyenda gue corresponda-de acuerdo z lo establer
cido en la Presente Ordenanza.

Vehiculos de transporte

Art. 326. Los vehiculos en que se transpor-
ten o distribuyan huevos deberin llevar el mis-
mo nimero d¢ orden en su parte irasera, en
forma bien visible, por medio de cifras da 25°
centimetros de alo y 2 centimetros de ancho co-
mo minimo,

Transportes de haevos allerados, elc.

Art. 327. — Queda prohibido el expendio,
transporte, depdsito o tenencia de huevos, ave.
riados, alterados o en vias de alteracion, asi co-
mo los carentes de identificacion, cualguiera sea.
el lugar donde se haliaren. \

Revisacion periodica

Los huevos deberdn ser revisados periddica-
mente por el expendedor y distribuldor. Cuando
se encuentren alterados o averiados seran inu.
tilizados por procedimientos gus los hagan inap-
tos para el consumo.

Precedimisntos de conservacion

Art. 329. — Todo procedimiento puesio en
practica en la actualided o en el futuro para la
conservacién de huevos con cdscara deberd ser
previamentz autorizado —en cada caso-- por la
Direccidn de Higlene de la Alimentacién.

Depdsitos

Art. 350. — Los locales desfinados a depdsito
o conservacion de huevos debsrin mantenerse
en las mejores condiciones de higiene, debiendo
poseer instalacion de agua corrienie, pisos im.
nermeables y adecuada ventilacion.

CAPITULO XXVII
FABRICAS BE HUEVOS LIQUIDOS
Huevos liquides congelados

Art. 331. — A los efectos de esta Ordenanza, se
entiende por “Huevos liguidos eongelados” los
hueves de galling sin envoliura {(caseara}, acon-
dicionados en recipientes de metal inoxidables
o vidrio, herméticamente .cerrades y conservados
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-n .camara fria. Cuando se trate de huevos de
-otras aves debe hacerse constar en el rdtulo del
‘recipiente,

Condicignes de Instalacién

Art. 332. — Las fabricas deben responder a las

siguientes condiciones especiales:

a) Ingtalacién de agua corriente con numero
suficiente de canillag, mangas de risgo ¥
desagiies en todos los ambientes de tra-
hajo.

" %) Piletas de suficienie capacidad, en los lo-
cales de limpieza de huevos y envases y en
la sala de envase.

¢) Pisos impermeahles ¥ paredes revestidas
de material impermeable hasta la altura
de dos metros. Lag paredes de la sala de
envases seran revestidas con azuleios u

. ofro materia] equivalente en colores claros.

d¥ Puertas, ventanas, mnebles, ste., pintados

- gl acelte levando al final una mano des
esmalie blanco.

e) - Todas las aberturas estarin protegidas con
telags metalicas dz malla fina, fijas o pro-
‘vistas de resortes que impidan aperturas
- innecesarias.

Manipulaciones previzs

_Att, 338, — Como- operacién previa a toda ma-
ﬁﬁpulacic'sn los hueves deben ser clasificados,
-gpartando ¥ destruyendo los gue se encuentren
“alteérados.
7 Art. 334. — Antes de parttirlos, Ios huevos deben
“sér-lavados prolijamente de manera de eliminar
:_'.1;0&3 “impuerza adherente y enjuagarlos final-
“mente con agua potable adicionada —preferen-
‘temente— de hipoclorito de sodio v otro anti-
‘séptico comparable.
i Att, 335, — S6lo podran emplearse en esta in-
“dustria huevos sanos, sin indicio de alteracién
'y cuye cAseara no esté astillada,

Clasificacién de zonas en los locales

=~ Art. 336, — La entrada, depdsita ¥ clasificacion
de huevos, asi como la primera limpieza deben
.hacerse en locales independientes de la limpieza
fmal v del envase.

Art, .337. — Entiéndese por “zona limpia” de
zla fabrica la parte que estd destinada a la lim-
plega definitiva y desinfeccion del huevo ¥ de
“les-envases ¥ al local ¢ locales donde se realiza
P sapertura de los huevos v el relleno de los en-
“yases definitivos,

. Art: 838, — Ninguna manipulacién de la “zona
limpia”; salvo las excepciones que autorice el
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Inspector Municipal, podrd hacerse al nivel del
suelo,

Art. 338, — Los -cajones, muebles v utensilios
empleados fuera de la “zona 'limpia”, no podrin
ser utilizados en las manipulaciones de esa zona.

Residnos

Art. 340, — Los huevog alterados y restos de
cascaras serfn desnaturalizados de manera de
impedir su consumoe en la alimentacién humana
0 de los animales. Su industrializacién s2rd mo.
tivo de autorizacién especial por la Intendencia,
mediante las consiguientes garantias.

Del personal

Art. 341, — Los operarios empleados en la lim.
pleza final, aperiura ¥ envase de huevos, deben
utilizar vestidos lavables de color claro ¥ calzado
reservados exclusivamente para esta parte de
trabajo, provistos ademas de delantales o tinicas
¥ gorros blancos. Los vestidos, timicas, delanta.
les ¥y gorros deben lavarse periddicamente ¥y
ser mantenidos en buen estado de limpieza ¥y
conservaciom, Todo el personal de la fabrica de.
he estar provisto de su respectivo carnet de
salud.

Limpieza y - desinfeccion

Art. 342, — Los utensiilos, mesas y paredes de
toda la fabrica deberin ser fregados ¥ lavados
diariamente, hasta su limpieza ftotal. Los piscs
sufrirdn, ademés, un dltimo lavado con agua
limpia adicionada de una cantidad suficlente de
hipoeclorito de sodio.

Art. 343, — Los envases metalicos empleados
en el acondicionamiento de huevos liguidos de-
beran ser lavados prolijamenie por dentro ¥ pcr
fuera. Se hari, finaimente, una desinfeccion de
la parte inferna al vapor de agua hirviendo o
por medio de unz sustancia antiséptica ade.
cuada,

Art. 344 — Todas las manipulaciones efectua-
das desde la limpieza definitiva del hnevo hasta
su envase v el clerre final del recipienie, deben
verificarse con la méaxima higiene. Los huevos
liquidas no deben ser adicionados de sustancias
extrafias,

Rotulacién v transporte

Art. 345. — Los envases respectivos deben lle-
var un rétulo con indicacidén de la fibrica ¥ su
vbicacidn, asi como la fecha del envasamiento.
Dicho rétule llevara la firma y sello del Inspec-
tor Munieipal,
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Art. 346. — ‘Terminado el envase, los recipien-
tes deben ser transportados de inmediato a ¢A-
maras friags cnya temperatura no sea mayor de
mas de 29 C.

Inspececion

Art. 347 — las fabficas deberan funcionar
bajo el contralor permanente de un Inspecior
Quimico Municipal, costeado por el estableci.
miento,

Libro registio

Art, 348, — Las fabricas de huevos liquidos
levaran un libro registro de modelo auvforigado
¥ rubricado por la Direccidn de Higiene de la
Alimentacién, en &l que haran constar la fecha

- ¥ eantidad de huevos entrados al establecimien.

to, cifra. de descarte, fecha en .que fueron en-
vasados .con indicacion de la cantidad elabo-
rada, caracterisiicas y niimero de los envases v
€] frigorifico a que fueron destinados. Este libro
gerd firmado diariamente por ] Inspector Muni-
cipal. . .

Art.- 349, — En caso.de inobservancia de las
presentes disposiciones por parte del fabricante,
el Inspector dara cuents de inmediatc al Labho-
ratorio Quimico, dejando constancia del hechko
" en el libro respectivo. Tratandose de mercade.
ria en malag condiciones pars el consumo dis-
pondrs la intervencidn de la misma.

- CAPITULO XXVIIL
ELABORACION DE CREMAS DE CONFITERIA

Art, 350. ~—— En la elaboracion de las eremas d=
confiterias deberan  emplearse huevos frescos
con exclusidn de los conservados aun por pro-
cedimientos. autorizados, agzlcar. refinada y le.
che fresca sometida a la. ebullicién antes de su
empieo,

Art, 351, — Las ¢remas (comin, souflées, sam-
baydn, chantilly) ¥ sus preparados, deberan ser
consumidas dentro de las 24 horas de su 2labo.
racién. Pasado ese tiempo, los sobrantes dsberan
ser -inutilizados en.forma gue no puedan consu.
mirse. ’

CAPITULO XXIX
VENTA DE FRUTA VERDE DE MADUREZ
INCOMPLETA, ALTERADA, 0 ATACADA.
DE PARASITOS '

“Art. 382, — Queda absolutamentz prohibids
vender como “frufa de mesa”, fruta verde o en
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incompleto estado de madurez o alterada o ata-
cada de pardsitos, _—

Art. 353. — Sdlo se permitird la venta -de fru-
ta verde o en incompleto estado de madurez,
cuando se llenen los siguientes reguisitos: Estar
colocada en envases o estantes separados de las
frutas maduras ¥ tener un letrere en formsa bien
visible, con la sigulente inscripeidn: “FRUTA
VERDE, PARA DULCES Y COMPOTAS SOLA-
MENTE"”,

CAPITULO XXX

ORDENANZA SOBRE VENDEDORES
AMBULANTES .

Art, 354, — Los vendedores ambulantes de he-
lados, dulces, pasteles, frutas, tortilla y demaés
artienlos shmilares estan obligados: .

a) A registrar su nombre, domicilio y clase
de comercio en 1g Direccion de Higiene de
la. Alimentacidn,

b} A conservar esos articulos y sus recipien-
tes en completo estado de limpieza.

£) A preservarlos de las moscas y del polvo
debiendo los canastos estar tapados con
tela de color blanco v en log carrifos de
mano cublertos con ung fapa o marco cor
vidrie.

d) A forrar el interior de los carrifos de ma-
no o canastos con tela de. color blanco ¢
papel apergaminado.

e) A mantener en condiciones de aseo lo
utensilios gque empleen Ypara la venta
esos arficulos,

) A vestlr una tinica de color blanco, com
pletamente limpia, '

Art. 355. — Quedsa prohibida la vents amb ™

lante de refrescos.

CAPITULO XXXT
SAL DE COCINA

Arf. 356, — La denominacién de sal de cocina
sal eomiln 0 simgplemente sal, eorresponds exelu.
sivamente, 2l cloruro de sodio natural purificade
extraido de masas eristalinas (salineras) ¥ ya-
cimientos o depdsitos geoldgicos (sal gema, sal
de roca), de fuentes saladas o del agua. del mat
(sal marina). El clorure de sodio de origen in.
dustrial (Usinas o fabricas de producios guimi-
ccs) no debe ser empleado en usos alimenticios
ni de conservas, fabricacion de quesos, efc.

Art. 357, — La sal comercialmente pura, debe
responder & las signientes definiciones y limite:
analiticos:
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a) Sal gruesa, sal refinada, sal comdn: cris.
tales mas o menos voluminosos, blancos,
inodores, sabor caracteristico; agua a 140-
1507, méaximo 5 9; materias insolubles en
agua (Impurezas), maximo 0.50 ¢. No
contendrd nitratos ni nitrites. No mas dz
1.4 9% de zulfato de calcic ni mas de 1 ¢
en total de cloruros de calclo, magnesio
¥ potasio, todo calenlado sobre materia
seca.

b) Szl fina: producto finamente cristalizado
v obtenido de la molienda de la sal gruesa
a cuyas condiciones debe responder total-
mente con excepeidn del contenido en
agua 2 140 - 1502 gue no debe exceder de

0.50 9.

¢} Sal de mesa: sal comercialmente pura, adi-
cionada de sustancias inofensivas (fosfa-

tos ¢ carbonatos alcalinos térreos, almi.

don, ete.) destinados a evitar su aglome-
racién: por la humedad, aprobados previa-
.mente ¥ que deberan declararse ep la To-
“tulacién correspondiente ¥ no exceder del 2 .

CAPTIULO XXXII
PENALIDADES

Art, 358, — Las infracciones a lo dispuesto en
“las precedenties disposiciones, se penardn con
multas de VEINTE PESOS ($ 20.00) a QUINIEN-
TOS PESOS ($ 500.00) segun la gravedad, can-
idad de reincidencias y circunstancias en que
se produzea la infraccidn. El acto de obstaculi-
zar, eludir o resistir en cualquier forma la ins.
.peceidn, serd pasible de la méaxima penalidad
-.qgue autorizan las presentes disposiciones.

* ATt 359, — Caerén en comiso todas las sustan.-

"~ gias, elaboradas o no, adulteradas o hiocivas a la
salud, prohibiéndose el uso de los utensilios, en.
“vases v recipientes hallados fuera de las condi.

‘glones reglamentarias conienlendo productos en
tales condiciones,

. Art. 380. — Para el.secuestro e inutilizacidn de

- -Jog productos, utensilios o envases hallades fuera
zde-Nas condiciones reglamentarias bastard la sim-
ple constancia de su existencia en tales condi-
_::,_fcitmes sea cual fvera el lugar o momento en gque
- .$g-hallaren, '

7283

Art. 361. — Sin perjuicio de las penalidades
sefialadas en los avticulos anteriores, la Inten.
dencia Municipal puede impedir el funcioha-
miento de los comercios, fabricas, depdsitos, es-
tablecimientos en general, mercados, ferias, eic.,
238l como proceder a su clausura cuando las con.
diclones higiénicas de los ‘mismos o procedi-
miento de elaboracién y venta se consideren in.
compatibles con la higiene o la salubridad pi.
klica.

Art. 2382, — Deréganse todas las disposicicnes,
ordenanzas, decretos o resoluciones que sg opon.
gan 2 las presentes,

Art. 363. — Comuniguese.

Sala de Sesionss de la Junta Departarnental,
a 26 de junio de 1947, :

{FIRMADO:)

IGNACIQ BAZZIANC
PRESIDENTE

A. Lamboglia de las Correras
Hecrotario Genersgl

Montevideo, 1° de agosto de 1947,

VISTO: el Decrelo N¢ 5504 de la Junta Depar-
tamental por el que se aprueba €l ordenamiento
de las disposiciones municipales existentes scbre
higiene de la alimentacidn,

El Intendente Municipal de Monievideo,

RESUELVE:

Fromulgase; dése cuenta a la Junta Departa.-
mental, publiguese, transcrdase gl Departamen-
to de Higiene —con agregacién de antecedentes
— comuniquese a los Departamentos de Argui-
tectura y Obras Municipales, e incorpdrese al
Reglistro correspondiente.

(FIRMALO:)

ANDRES MARTINEZ TRUEBA
INTENDENTE :

Migquel A. Clavelli

. Becretario
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Art, 17 — (1) ‘rodo productor y comerciante .'qr'.ié' désee tomar un puesto
municipal en las. ferias francas, tendrd que solicitarlo con anticipacién en la
Administracién de Mercados, la cual si acepta el pedido, entregara -gratis un

parmiso de locacidon que siempre serd expedido el dia anterior al de la fecha

de la feria a la que se guigra concurrir, ¥ en cuyo permlso constara el ndmero
del puesto aque le toque ocupar al solicitante.

(1) Modificado. Viénnse Jas reglamentaciones de .5 de ?&g‘cato de 31935 ¥ 4 de octnbre
de 1037. B C

Axt, 2° — (Establecia el horario de las ferlas Véase el art. 4° de la re-
glamenta016n de 5 de agosto de 1955).

Arf. 3* — Los precios de los artlclilos e "‘\ﬁenta seran fijados diariamente
y por feria, en carteles impresos, eolocados s
sello de Ia Admmlstracmn de Mercados.

\rud'nbc vl nriicoio” lu" lllCIhO II'? ile I.L ]t.y N“i 11, J-10 y t.,l decleto Ne 6410, que siguen..

Art. 13* — dnciso 11* tFarcial), — En las.ferids- francas y  dominicales no
podra funcionar ningiin puesto de, artlculos de primera necesidad, sin “colocar
los precios a la vista, aun cuando Se- expendan otros productos. :

Las obligaciones establecidas por- esta incise comprariden exclusivamente. a
los articulos declarados de primera “necesidad, "

Arf, 1* — En todos 105 ‘puesto gifert
cara, en lugar visible, un ‘cartel anunciator )]
que se expendan. o

Art. 4* — Los productores. concurrenws'a, a_;s N s, a1 ir a solicitar permlso
de locacién, deben entregar a la Administracién dé Merecados una nota firmada
con los precios de los articulos en el dia que van a vender.

Art. 1* — La tarifa de precios aprobada- por la Administracién,. deberd ser
puesta en un cuadro y se colocara en sitlo apropiade y visible, sin perjuicio
de gue cada articule lleve su precio por separado.

Art. 2* — Cuando se pongan a la venta diversas clases de una misma fac-
tura, se separaran por calidad y tendran su distinto precic al frente.

Los articulos de clase superior se apartaran de los de clase inferior, espe-
cificAndose su distinta calidad y precio.

Art, 3* -~ Los dulces, manteca, quesos, f1amb1es etc deberan exhibirse en
vitrinas para que no sufran la accidn gel calor ni se cubran de tierra.

Los embutidos, quesos y pan seran expuestos sobre hule blanco.

Los menudos (higados, rifiones, sesos, etc:) se colocaran en fuentes metalicas.

Las verduras y frutas se ekpondxan en canastas planas.

Viéanse las disposiciones eoncurrentes o los m"tu.ulns G4e, 6G3%, 668¢ y 67¢ de la “Orde-
nanza suble sustaneias alimenticins ¥ su conbraley’, ap:obada por el deereto Mt 5304,
de 17 de axosto de 1947, Sexta Parte, DPrimera Seccién, Titule II, Capitule 1.

Art. 77t — Los locatarios y vendedores en mercados y ferias deberan depo-
sitar sus imercadarias contaminables, aislandolas del piso por medio de tarimas,
estanterias, enjaretados o cajones que permiitan el acondicionamiento de las mis-
mas con el mayor orden y aseo.

- Art, 60° — Todos los comerciantes, cualquiéra:isea su naturaieza, que expen-

dan al puablico frutas, verduras, carne, pescados’y demdés articulos alimenticios
no envasados, deberan colocar un nimero - suficiente de -carteles invitando al
plblico a no tocar los productos expuestos para'la venta.

Art. 61* — En los mercados y ferias, cuando no sea posible la colocacidn
de carteles por parte de log propietarigs de los puestos, la Administracién de
Mercados, colaborando con la Direccién de Higiene de la  Alimentacién, fijara
carteles alusivos en namero suflmente y eon. la mlsma finalidad md1cada en el
articulo anterior.

Art. 62* — El Laboratorio QUImICO de la D1recc10n de’ HLglen«h de 1a Ahmen- :

tacion indicara el numoero de carteles adecuados a la extensidn del puestt_) 0
comercio fijo y redactarid las leyendas alusivas para’ conocimiento- del pablico,
siendo de cuenta de los propietarios los.gastos que estos carteles originen.

PVt —: CAPITULO IX. - B1L

ista del publico y llevarén et

] #{}B*’ y francas se;colo-_._
precigs: de las mercaderias.

Precive ue los ar-
ticulos. Carteles
anuneciadores,

Proteceidn de las
sustaneias alie
menticias,

Adslamiento de la
meircaderia de’
suelo,

Munovseo de la
ercaderia.,
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Art, 63* — Sin perjuicio de la anterior disposicién, el mismo Laboratoxio
podra aceptar, cuando lo crea conveniente, la sustitucxén de esas leyendas por
ofras, propuestas por los comerciantes.

Art. 62 — Los comerciantes gque ocupen los puestos municipales tienen la
obligacidon de cuidarlos y mantenerlos en perfecto estado de aseo, hajo pena de
abonar los desperfectos que ocasionaren y retirarles el permiso de locacidn en
caso de falta de higiene,

Arf. 6¢ — Los armazones y toldos de los puestos se mantendrin en las
mejores condiciones y sus ocupantes deben reparar los deterioros que se pro-
duzean.

Art. 7° — Los que no lleven a las ferias su puesto completo u olviden la
tarifa, se les prohibird establecerse,

Art. 4 — (Parcial). Las personas que atiendan los puestos deberan tener
constantemente limpios los guardapolvos y delantales blancos.

El art, 9¢ de la reglamentacion de 3 de agozle de 19535, permile ¢ uso de guardapol-
vos de colol gtis o blanco.

Art, ¥t — Los empleados de los puesleros usaran en los momentos de venias
en la feria, un guardapolvo largo de color blanco.

Véase la nota del articule anlerior.

Art. 94° — El personal destinado a la manufactura, al expendio o al re-
parto, (de sustancias alimenticias) cuidard su higiene personal, debiendo vestir
ropas adecuadas en perfectas condiciones de limpieza.

-Art. 95* — Iguales obligaciones a las sefialadas en las presentes disposicio-
nes —en lo que les sea aplicable — alcanzaran a los vendedores ambulantes ¥ a
sus vehiculos y ttiles, asi como a los puestos de venta en mercados y ferias y
en ja via piblieca, . .

Ari. 8¢ — Sélo podrd emplearse el papel blanco en las envolturas de los
«Iticulos vendidos.

Art. 55° — Las sustancias alimenticias gue se expendan en los mercados,
ferias, carnicerias, almacenes, puestos de comestibles, ete., sdélo podran envol-
verse en papel sin uso, teclerindose sobre el lado exterior del papel las impre-
siones que constituyan anuncios de las casas vendedoras. En las envelturas de
referencia deberd emplearse papel blanco, ¢l de paja de trige y los que — pre-
viamente autorizados por las oficinas competentes — reunan las condiciones
higiénicas requeridas de acuerdo con las disposiciones que rijan en la materia.

Art. 9 -— El comerciante estda obligado a facilitar con la mayor exactitud y
escrupulosidad los datos de introduccidn y venta de faciura, a los empleados
encargados de formular la estadistica respectiva.

Arxt. 10° — Los comerciantes tienen la obligacidn de acatar las disposiciones
que de acuerde con la Administracion de Mercados les trasmitan los Inspectores
de Policia Sanitaria, los que decomisaran toda factura gque no se halle en con-

. diciones de ser expedida al publico.

!

Art. 352* — Queda absolutamente prohibido vender como ‘“fruta de mesa”
fruta verde o en incompleto estado de madurez o alterada o atacada de para
sitos.

Art. 353* — S6lo se permitird la venta de fruta verde o en incompleto estado
de madurez, cuando se llenen los siguienies requisitos: estar colocada en envases
o estantes separados de las frutas maduras ¥ tener un letrero en forma bien
visible, con la siguiente inscripeidn: “Fruta verde, para dulees y compotas sola-
mente’.

Art. 1657 (1) — Los-locatarios de las ferias francas que infrinjan las dispo-
siciones del reglamento de las mismas, serdn penados, por primera vez, con
suspension por una semana; en caso de reincidencia se doblard la pena, cance-
landose €l permiso en una nueva reincidencia.

(1) Modifiendo, Véase el wrl. 11* de la reglamenticion de 5 de agoste de 1955.
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Art 166° (1) — Se cancelarid el permiso de todo vendedor dé las ferias que

haya dado factura con menos peso que el solicitado, cambiado.el precio debida-
mente establecido o diera lugar al decormso de sus articulos por las autotidades
técnicas.

{1) Modificado. Véase en e] presente Capitule el art,  11¢ de la regla.mentac:on. de B

de agosto de 1955. Véanse asimismo ¢l artieulo. 3587 y siguientes de la-*Orde- )

nanza sobre sustaicias alimenticias y su contralor™, a que. se refiere el -deereto
We 5504, de 1? de agosto de 1947, Sexta Parte, Primera Seccién, Titﬁlq II, Capi-
tulo I,

Art. 1° — Establécese que las ferias francas -municipélés aﬁtdfizaqas en la

fecha para funcionar, se instalaran en los puntos siguientes:

1) Larravide y 8 de Octubre.

2) Artes y Besnes Irigoyen. (1)

.3) Waterloo y Millin. . '

"4) Austria y Bogota. (1)

5) Dr. Decroly ¥ Amazonas.
") Manuel Herrera y Obes y Carlos Ma. Ramirez. (1)
7) . Criollos y Burgues. (1)

8) Francia enire Chile v Bogota.

9) Agustin Mufioz y- Carlos Ma; Ramirez.

10) Ganaderos y Avenida General Eugenio Garzén.
11) 28 de Febrero y Pedro Boggiano.

12) Manuel Pagola y 26 de Marzo.

‘13)  Dunant-y. Cuchilla Grande,

Mantiénese la actual ubicacién de la feria que se instala en la ‘expla-

nada del mercado “Buenos Alres”, situado en el camino Cuchﬂla Gran-

dé y Dunant, sujeta a las siguientes condiciones:

a) Fundiondra los-dias jueves y domingos, en la c1tada explanada,

b) El frente del mercado debera quedar ]Jbre, proh.lblendose el esta—

* - . cionamiento de puestos;

) R£g1ra la misma prohibicién para la mstalacwn de fenantes en el
camino Cuchilla Grande,

.14)  Goethe.y Coronel Raiz.

15) Carlomagno y Copemlco (Trasladada a la calls Abipones .frerite.a .la
. plaza Guayabo, entre las calles Génova y Turln, por reso]uc;lén de 4
. de"hoviembre de 1955).

16) Avenida General Simén Martinez Km. 12: Paso de la- A‘rena (1)

17) -Yugosslavia entre Llupes y Santa Lucia. -

18) Ewmrique Castro y Niagara. :

19} Avenida Italia y. Estivao.. (Suprlmida por resolucwn de 30 de setlem-

- . bre de.1953). -: .

20) Saldanha da Gama y Tomas Basanez (Supnmlda por resoluc16n de 10

- . de enero de.1956). - . )

21) Manuel Acuiia 'y Marcos Salcedo (1

22) Avenida Lezica y Guanahany >

23) Japén y Vizeaya. = -

24) . Celiar 'y carning Maldonado.

25) Confederada y. Pintos Cardeiros.

'26) "Juah P. Lamolle ‘e-Isdlica. (1) :

27} Avenida :Italia entre Segovia 'y Frapmda

28) Camino Carrasco ¥ Caoper.

29) ~ Esmeralda entre Gauchos y la Via ferrea-.

300t Magalona y Caracé, -

31) ' Larrdiiaga y General Flores. (1)

32) Yugoeslavia y Santa Lucia.

83) .. Carlos Ma. de Pena y pasaje C., Barrio. 10.

(1) Ferid autorizada parsa’ funcionar Jos dias” domingo,. e*:clus;vamenté. ,\?-'ef_:isé' en’ el
presente Capitule la resolucién de 2 de setlem'bre de 1955

Ublcamones autormadas con postenorldad a -la- resolucién precedente

—Ennque Castro ent're Casavalle v Apanmo Sarawa
—Las Violetas enire camino Propios y Las Aromas,

++—Rivera Indaite entré.Carlos Ma: Ramirez 'y ‘Dr. Ruperte .rérez- Martinez.

—Margarita-Uriatte de Herrera. (Brazo .Orienfal)
—Yuqgueri, hacia la éalle Guazunambi.

Ferias en funci
namiento,



