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JUNTA DE VECINCS _ V. #P¥e. ovos |
DE  MCNTEVIDED Sacretaria Ganaicl
Decreto N: 20072 _ Enticdo v Trémﬂ

-

LA JUNTA DE VECINOS DE MONTEVIDEO,

DECREJTA:

I1-5

Artfculo 19- Sustitiiyense.los articulos Nros. 4762, 4772, -

w!'!?,g? ’ E.@_]'? 3 482? , 4862, u87° ) I.;‘QSQ 2 “.g_ﬁ_o'_ » TTTT
4982 y_5052.de la Seccidn V del Capftulse XI, y
Nros. 6942, 6359, 6972 y 698° del Capftulo ----
XVII, del Decreto N? 16.797, de § de mayo de -
1975, por los siguientes:

SECCION V
THELADOS

Artfculo 476%- Se entiende por helados, los --
. productos resultantes de enfria
miento de mezclas cuyos ingredientes principa-
les ademas de los azlcares autorizados, son al
gunos de los siguientes: -leche ( pasteurizada
comin, condensada, evaporada, en polvo o s&li-
dos de la leche ) crema pasteurizada, sumos o
jarabes de frutas; huevos frescos o ccnserva--
dos; frutas naturales o confitadas, miel, agua
potable, aditivos u otros expresamente autori-
zados. ’

CLASIFICACION

Artfculo 4772~ De acuerdo con su composicidn -
Yy con los nutrimentos basicos -
qQue los integran, los -helados se clasifican en:

A - Helados de leche o a base ds -

_ leche: "son aqu&llos en los --
.que la leche y los azlcares son ingredientes -
fundamentales adicionados ademis de aditivos -~
y otros productos autorizados.




COMPILACION

ASESORIA Junipica +1 ' .
BIBLIOTECA Dentro de este tipo de helados se.reconocen:

LA.M, .Aa- Helados artesanales: 168 que

no contendran esencias y colo
rantes artificlales salvo las clases menta y
plstacho y el helado de crema, que puede --
ser ad101onado de esencia de valnllla.

: Ab- Helados-lndustrlales: son los

, : _ que se

elaboran en fibricas para su venta en enva--

ses herméticos, previa congelacidn en chma--

. ras especiales, a los que se podra agregar -

esencia y color, debigndo lucir en sSu envase

ccn letras 1la mitad ‘de la -mayor ¥y nunca me--

nor de 5 mm., la siguiente leyenda "sabor y-
"opolor artificial".

Acé Helados_soft: son.aquéllos ---
que se elaboran
mecinicamente -0 que elaborados en una fabrica
de helados artesanal, la mfquina los enfria -
en el momento de ser servidos 1ncorpovéndcle
aire a la mezcla, rlglendo para este tipo lo
indicado e¢n el inciso Aa-.

rF

B -.Helados a hase de agua y esen-
c1a3° son agquéllos en lo$ que
el agua) 105 azlicares 'y las esencias, son 10s
-ingredientes fundamentales.  Se rotularén "he-
lados con sabor a ....." ( indicandose la
esencia que los caracterlza y diferencia de -
los otros ).

CARACTERISTICAS DE LQE_DIVERSOS TIPOS DE HELADOS

CARACTERISTICAS MICROBIJLOGICAS

Artfculo 4799- Todos los helados en circulacidn
depbsito o venta deberan respon-
der, en general, a.las exigencias establecidas
en el Capftulo VI del Decreto N¢ 16.797, de § -
de mayo de 1975 y -en partlcular- ademés de la
ausencia total de germenes patdgenos no podran
contener: mas de 30.000 gérmenes determlnados -
por recuento estindar en placa, ni mas de 10 --
germenes del grupo collforme por milimetro.
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""Artfculo 481%- Cuando las frutas o jugos de --
frutas constituyan el ingredien

te fundamental que los caracteriza, o se use -

su nombre an la rotulacidn o denominacidn, el

helado deberd contener la cantidad adecuada: de

pulpa o zumo de fruta o picadura de fruta abri
llantada, seca o rallada, para dar el sabor co
rre3pond1ente. A estos helados no se les podra
incorporar aditivos ni otros ingredientes, gque
puedan conferirles -~artificialmente- sabor, --

olor o color de los componentes normales, se--—

gﬁn su denominacidn o rotdlacidén, salvo 10 pre-~
visto en el aprticulo 47792 del Decreto NS -----
16.797,. de-5 de mayo de 1975,

Articulo 4829- Dentrc de los helados denomina-
dos "a base.de leche" se recono.
cen, entre otros, los siguientes:

A - Crema helada ( Ice Cream ). Su
ingrediente caracteristico es
la crema de leche. Se obtiene por enfriamiento
de la mezcla de crema de leche pasteurizada y
_azlicares, adicionados de leche, fruta picada,
pulpa de fruta o zumo de fruta. Se admitiria la
adicidn de esencia de vainilla y contendpri ---
~como minimo- 12% ( cdoce por ciento ) de grasa
de leche y 35% ( treinta y cinco por ciento ).
de materias sdlidas totales. No podra contener
grasa distinta a la propia de la leche., Se de-
nominarin y rotularéan "Crema helada".’

B -~ Helado de crema. Es el obteni-
do por enrriamientc de una mez
cla de leche, azficar y -como minimo- seis ( 67)
yemas de huevo por kilo de helado, al cual po-
drd adicionarse frutas frescas o secas, crema
. dg¢ leche y esencla de vainilla,

Deberd contener -comc minimo- 5% ( cinco por -
"eclento ) de materias grasas, excepto cuando --
contenga frutas frescas o jugos de frutas fres
cas, en cuyo caso el contenido graso minimo se
ra de 3% ( tres por ciento ). Sglo podra conte
nexr grasa proveniente de la leche ¢ del huevo.
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Artfculo u486%- Se admitirdn -adem&s- como in-

gredlentes los acidos: citpi--
co: tartirico; ascorblco, lactico; malico y -

- fumfrico.

PROHIBICIONES

Articulc H87°—Queda prohibida la elaboracidn
de’ helados. en condiciones no au
torizadas o al margen de 1o dispuesto en el -

. Decreto N? 16.797, de § de mayo de 1975.

Asimismo, se prohibe emplear:
A - Aguavno’pd{able.

B - Leche o crema que no haya 51
do pasteurlzada o que no rell

-na las caracteristicas exigidas por la Inten~

dencia Munlclpal de Montevideo.

- C ~ Materia prima e ingredieantes
1neptos para uso alimentario.

D - Utiles alimentarios cuyas ~-

condiciones constructivas o

estado los hagan 1neptos para el coc1mient0,
enfriado, conservacidn, envasado y fracciona-

miento de helados.

HELADERIAS

Articulo 495%~ Se consideran heladerfas a los
comercios destinados a la ven-
ta de helados al detalle, los que podran Ser -~
fijos o mbdviles. Por extensidn, se considerari
heladerfa la saccidn de una fabrica elaborado-
ra con expendio directo al p(blico, destinada

‘a la venta de helados al detalle. -

JArticulo 4969~ Prohibese el fraccionamiento -

de helados fuera del establecl
miento de elaboracidn o de la heladerfa. Como™
excepeidn, se permitird su fraccionamiento en
restaurantes ¥y en confiterfas, o en locales o
salones con servicios de lunch o similares ha-
bilitado$s a tal efecto por el Servicio de Bro-
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matologfa, siempre que -en todos los casos- se
cumplan las exigencias de orden .higiénico pre-
vistas en el Decreto N? 16.797, de & de mayo -
de 1975. ° .

ESTA EXCEPCION s6lo regird cuando el helado se
expenda para su consume "en la mesa' dentro -—
del establecimiento, ¢ se expenda de maquinas.
especiales debiendo cumplir lo previsto por . -
los articulos 4989, 4992 y 5019 de la Seccidn
V, Capftulo XI del Decreto N° 16.797, de 5 de
mayo de 13875. .

‘Se considera falta grave que la misma persona
gue despache heélados, maneje dinero.

Artfculo.498%- Las conservadoras o las. mlqui-

nas que batiendo 1ncorporan ——
aire a la mezcla, cumpllran las szgu;entes con
diciones:.

-

A - En cuanto a su construcclon
y .ubicacidn, se regirdn por
10 dlspuesto en el Capitulo XI del Decreto N9
16.797, de 5 de mayo de 1975, respecto de con-
servadoras utilizadas en una f&brica de hela--
dos.

‘B - Estaran ubicadas a una dlstan
cia no menor de 2 metros de -
las aberturas exterlores del local.

C - Cuando estén en contacto di--

recto con el plblico, conta--

ran con un elemento protector de vidrio u otro

material transparente, hasta una altura de ---

-1.60 metros a contar desde el suelo si es ver-

tical v 1.50 metros 51 esta inclinada conve-~-—-
nientemente.

VENTA DE HELADOS EN LA VIA PﬁBLICA

'Articulo 505%- Los vendedores ambulantes que -
transporten helados en recipien
tes manuales 0 en carritos alslados térmlcamen
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te, asi como los quicscos o camiones instala
dos en la via piblica, s8lo podran expender-
los cuando se hayan elaborado vy envasado her
mé&ticamente por unidades, en fabricas hablll
_tadas por el Serviclo de Bromatologia. e

- CAPITULC XVII

ALIMENTOS ENRIQUECIDOS O FORTIFICADOS

Artfculo 6949- La elaboracidn, distribucién

o venta de alimentos enrique-
cidos o fortificados, sblo se podrd realizar
‘cuando la autoridad municipal competente en

materla de nutricidn asi lo establezca, pre-
vio. los asesoramientos que sg estimen oportu
nos.

Artfculo 6959~ La eleccidn del alimento a en
' riquecer y la fijaecidén de las
caracteristicas del producto resultante, se
determinarén por el Serwicio de Bromatologia.
previo asesoramiento de la Comisidn Permanen
te de Estudio de la Legislacién Bromatoldgi-
ca, la que podri solicitar los asesaram1en~-
tos que estime oportunos.

A -~ Alimento a enriquecer. Deberd
: ser un alimento de ampllo y -
regular copsumo por parte de la poblac1on.

B - Sustanclas Q productos de en-
riquecimiento. En todos los. -
casos -ya se trate de un material natural o
un compuesto quimlco definido- deberi respon
der a las siguientes condiciones:

Ba- Ser conveﬁlentementu asimila-
do por el organlsmo.

Bb- No debe destruirse o perderse

durante las opera01ones de ---

elaboraclén o en las preparac;ones culinarias
que pueda sufrir el alimento.

Be- No debe modificar desagradable
mente los caracteres organolép
tlcos del alimento.
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Bd- No debe 1nduc1r a error o a en
gaho al consumidor respecto ---

:del tlpo e ingredientes del allmento que adquie

Te.

Articulo 6972~ Las fabricas de productos enri--
queCJdos o fortificados, deberan
tener un Director T&cnico permanente responsa--
ble ( Quimico Farmacéutico, Ingeniero Quimico,

Docter en Quimica, Quimico Industrial ) quien -
debera presentar conjuntamente con la solicitud
prevista por el articuloc 52 de} Capitulo II del
Decreto N? 16.797, de 5 de mayo de 1975, un pro
tocolo analitico de acuerdo a lo requerido por

.el Laboratorio Quimlco del Servicio de Breomato-

logia.

Los representantes de productos importados debe
rén contar con un Director Técnico que-los re-=
presente ante el Servicio de Bromatologia, ~---
quien debera suministrar las técnicas analiti--
cas correspondlentes. Para cada alimento gnrl—-
quecido la Intendencia Munlclpal establecersd --
-en la resolucidn que autorice. su e1aborac1on-
la técnica analitica que debera’ segu1rse para -

‘controlar si el producto resultante tlene la --

composlclon quimica requerida.

Articulo 6982~ La propaganda autorizada por el
‘articuloc 159 Inc. a) del Capitu-
lo II del Decreto N¢ 16.797, de 5§ de mayo de --
1975, asi como los envases que contengan 1los ~-
alimentos enriquecidos deberidn ser autorizados
por el Servicio de Bromatologia, debiendo lucir
leyenda o r&tulo que los identifique adecuada--
mente.

Agréganse al Capitulo XVII.del Decreto N% ~—we-
16.797, de 5 de mayo de 1975, los 51gu1entes ar
tfculos: .

Articulo 698? a)- E1 Servicio de. Bromatologfa -

"llevari un registro de los -~
profes;onales que realizan la Direceidn Té&cnica
de- las fAbricas o representan a los productos -

P)’“Din ILL

1mportados. Cuando la representac1on se realice -

por fabricas nacionales se admitirid a cada pro-
fesional una sola Direccidn Técnica.

Iﬁvé%%451429¢0  429%9’ éééa’ 42%%7rf%?équ%tw‘\\
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Artfculo 698 _b) - Cuando un producto. no respon-
. - . da a la composicidn declarada,
ademas de las maximas sanciones previstas en el

COMPILACION Capftulo XVIII "Penalidades" del Decreto N§ ---~
AStSOﬁ“§J92g“CA, 16.797, de 5 de mayo de 1397§,. corresponderan --
GIELIOTE las siguientes: - - - .

LI4.M. ] ,
1 - Inhabilitacién del profesio-
nal actuante para ejercer la
‘direccidn téenica ante el Servicio de Bromatolo
gla hasta por un plazo de 3 afios, comunicandose
los antecedentes a la Universidad de la Repfibli
ca ¥y a las asociaciones profesicnales correspon
dientes. . -

2 ~ Prohibicidh a la firma infrac
.tora de fabricar o vender pro -
ductos enriquecidos o fortificados hasta por el”
término de 3 afios, . - ’

De estas' infracciongs y de sus respectivas san-
clones se dard la mas amplia difusidn.

Articulo 3?- Comunfquese.

. SALA DE SESIONES DE LA JUNTA DE VECINOS "DE. MONTE
VIDEG, A VEINTICINCC DE FEBRERO DE MIL, NOVECIENTOS QCHE AY

UNO.. -
| S Z T

CIRFEurET~I peeipal 0E MONTEYIDES
BECKET, F.A - "ICS4 DE ENTRADA

stousviee, 21 FEB,

Becidbido
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VISTO: el Decreto No. 20.072 san
cionado por la Junta de Vecinos de Montevideo el 25 de febrero
ppdo., y Tecibido por este Ejécutivo”el 27 del mismo mes, por

5K<CRETARIA ‘el cual, de conformidad con la Resolucibén No. 160.173, de 10

GENERAL de febrero de 1981, se sustituyen por los que se indican, los
%S: 161.531 articulos Nos. 476, 477, 479, 481, 82, 486, 487, 495, 496, -
Curp. 214/63 498 y 505 de la Seccibn V del Capftulo XI, y Nos. 694, 695, -
I)mp 697 y 698 del Capfitulo XVII, del Decreto No. 16.797, de 5 de

mayo de 1975 (Ordenanza Bromatolbgica); y se agrégan al Capi-

tulo XVII del mencionado Decreto los articulos Nos. 698 a) y

698 b); ,
EL INTENDENTE MUNICIPAL DE MONTEVIDEO

.RESUELVE:

Promiilgase; publiquese; hdgase saber a la Junta -
.de Vecinos de Montevideo; incorpbrese por el Servicio de Entra-
da,'Tfamite Y ExpediéiGn al Registro.correspohdiente} comuﬁiqug
se a los Departamentos Juridico, de Higiene y Asistencia Social,
al Servicio de Bromatologia, a la Comisién Técnica Permanente pa
ra el estudio de la Legislaci6n BromatolSgica, a la Unidad de Ac
tualizacifn Normativa y transcribase -con-agregacifn de los ante’
cedentes- al Servicio de Comisiones.-
{FDO.} DR. OSCAR V. RACHE&TI, Intendente Municipal;

DR. ARIEL -CORREA VALLEJQO, Secretario General.-
ES COPIA FIEL DEL ORIGINAL

B D ——
—— . -

PEDRO BO ASCHIER—
Director Taquigralo




