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LA JUNTA. DE. VECINOS DE MONTEVIDEO,
DECRETA:

Articulo 1° - Sustltuyense, por . los ‘siguientes, el numeral

- . - 9%, el inciso "D" del numeral 1u% y los nume’
rales 329 y 35¢ del articulo 1?; el articulo
723 el articulo 99; el articulo 11%3; el ar--.
ticulo 14%; el articulo 269; el abvticulo ---.
27?;'01 articule 38?, el articulo 572; el ar
ticulo 629, el articulo 8592; el articulo ---
9??; el Tarticulo 1009: el articulo 1052; el
articulo 127%2; el articulo 13793 el articulno
155,, el articulo 158%; €l artlculo 17995 el
articulo 1849 el articulo 32092; el articulo
32495 el articulo 328%; el articulo 33293 el
articulo 33423 el articulo 3192y el inciso -
"H" del articulo 3529; el articulo 3789 el
articulo 3?9?; el articulo 396?, el L&.lculo
41193 el articulo 513?2; =21 articulo 5179; --
el articulo 537%?2; el articulo 539%; el ar--—
ticulo 57893 el articulo 580%; 21 articulo -~
58223 el articulo 5859:; el articulo 5859; --
los ingisosg "E" y "F© del articulc 58893 el
articuln 593%; y, «l inciso "D" del articulo
594% d=l Decretc N¢ 16.797, de 5§ de mayo . de
1975 '



- COMPILACION

5‘\ ESCRIA JURIDICA

EIBLIQTECA
LHLB2

Artitulc;1?+;9£ SJUSTANCLA EXTRANA. Se enticnde
' 7 por tal, aquellaz sustancia que
no es componente normal del alimento genulno Y
cuyo agregado en dlChO alimento no esta expresa
mente. auiorlaadc. : '

flh? Inéiso "D" ALIMENTO ALTERADO.

o : -« . Es aquel que ha su
frido avbrias deterlﬁros, enwejeC1m1ento o al-
tera clcneo en .su composicidn intrinseca por la
accidn de agentes. naturales, tales como hume--~
dad, tnmperatura, aire, luz, enzimas, microcrga
nlmnos e para81too.

s

. §§2°' BNVASE Y EMBALAJE. Se consxde
g ra envase el reciplente que -
contiene eT croducts y estad en contacto con 1.
Bl material con el cual se fabrigue el envase -

- deberi estar aprobado por el Servicio de Broma-
tologia..

Se considera embglaje, a 1a caja, cublerta o

"cajon con gue se resguardan logs envases 'y que -
_sirve para aCQnd101ﬂnar estivar.c transportar
los- mismes., T .

4

135%° CAMARA FRIGORIFICA. Es el lc-

] =" ecal cerrado destinado a-la --
conservaciﬁn y_abhacenamiento mediante refrige-
ra01on o congelacidn de allmentos ' per medic --
del.frio artlflcl;l : . ’

-

-

Articulot?% La solieitud. de in$cripﬁi5n en el
' registro respectivo deberi ser —-=
acompﬁnaja de: una declaracidn sobre la natura-
leza del aliments,.tres muestras del mismc con-
tenidas en los chases qQuea se .utilizarén para -~
la veénta y una lista de sus lnﬁPQchnteu, ubica
dos' en orden decraciente de acuerdo a la cantl—
dad empleada en cada caso. _
Deberd. agregarse —aﬂcmas~ unz copia de 1a nD
tulacidn proyectada, asi como de toda otra le~-~
yenda que luciri ¢l envase.
Se debera indicar la fecha exacta de venta -
en plaza de acuerde cen lo que disponga el Ser-



vicio de Bromatolooia.

.Cuando. en la lista de componentes de un pro,
ducto se¢ cncuentre alguﬂo nuavo que fue aﬁmltl
do en razén del articulo- 166%2 del Decrete N -
16.797 se. debera.pre sentar, Ldenas, 1a técnica
annlltlca de determinacidn cualltatlva Yy cuan-
tltdtlva de ese componente. | .

Articulo(g? El envdse Ae ¥odo alimento due --
e circula ¢ se comercilalice en la -

jur1511c01on.dc Montev;4eo, deberé lucir -en -

-forma claramente legible- lo siguiente:

»

.- . . A < nombre del alimento y nfime
- ro de habilitacién-en el -
Serv1clo de Bromatologla- '

"B -~ marca de:fébricay

C.- nombre y direccidn del fa-
. bricante y su nimero de ha
bilitaciér- o . .

D .- némina de ingred 1entes en
- . orden. decreciente’ Segun
las canticaaes de cada uno,

. -

E + peso neto o volumen de su
contenidd'
F - peso netd minimo de la par
o te sdlida comestible (:pe-
so esourrljo ) cuando el allmeﬁto s6 presente
en una fase llqulda y otra s¢C ¢lidda, separables
por Ffiltracién 81mple, ( por ejemplo: duraznos
en almlbar° arvejas o aceitunzs en agua salada
o nd; pickles cn v1nagre u otros ). .

G - 1a prru51on "Indus-ee-v---
"tria..." ( adqui el nombre
del pais donde se elabord el alimente ); vy,

H - fecha de envasado, zafra,
d— - -
) . afo, mes o dia, scoun 1o -
disponga en cada casn ¢l Servicio de Bromatoleo
gia} |



. Cuando &1 tamafio.del envase sea muy pequefio,
el Serv101o de Bromatologfa podrd autorizar la -
modificacifn der la rotulacién que se establece
precedentemente, salvo los incisos A, By E.

En los envases que contengan varias unida---
des de tamafio pequeliv, cuye conjunto no supere
los 250 grs.; el Servicio dJe Brematologia po---
drid autorizar a eliminar, de los epnvases indi--
viduales, la rotulacidn, debiendo lucir lc exi-
gide en los incisos anteripres, 2n el envase de
expedicidén al pdblicg. _

Articulo(&i?l En'la_rotulabién de productos ali

menticios que contengan aditivos

deberd exprasarse -en forma clara vy con caracte
res tipogrificos no inferiores a dos milime----
tres- que el alimento ha side saberizade, aroma
tizade o~ coloreada artificialmente. A tal efec-
to,. la expresi®n que corresponda se: 1mpr1mlra -
inmediatamente. debajs del nombre o marca del.

prodﬂcto._Ejemplo. "coloreado. artlflclclmﬂnte“'

‘Cuandg tenga un conservador, la leyenda serd
la siguiente: "ad1c1onado de un conservador qui
‘"mlCO 1" . . -r

Se exce:tun del eumnllmlentu de lo dlgpuesto
en el presente articulo, a la ccloracidn Zde un
alimento con caramelo o saborlzado con esencla
natural - . _ . L

Articulo 143~ Todos 105 teytos se redactarédn en

‘idioma esraficl y solamente los --
alimentos impsortados.o a exporter podrén, lucir,
ademds, inscripcisnes en el idioma oficial del
pais de origen o Zestipo. E) -Servicio de Broma-
tologia podréd awtorizar etiquetas iguales a las
de las casas matrices, siempre que se fabriguen
en €} pais per sucursales’ o por licencias espe-
ciales, lucicnco el letrero “Industria Urugua--
"yval', 'en un taméafic igual a un cuarts de la le--
tra maycr v no menor deé-des milimetros.

Articulo 26%- EL Funciongmiento‘dé toda fabrica
.o domercico de alimentos o el uso

de vehfculos destinados a su transporte, deberd
ser pPQVlamcnte autorizado por el Servicio c<e -
Bromatologla, ‘el que exigirid para su habilita--




cidn lag certificaciones que estime pertinen-
tes, expédiZas -al efecto- por otros servi---
" cios nacionales o munloldhlos.
- La. habllltaCan $e rinovari en los 51gu10n
+m] Casos: . .
1 -~ cuando se modifique o ra--
forme el loeczl o recinto -
habilitado A

-22-'en caso de camblo o) amplla_
pidn de actividades

3 -~ cuando le- empresa se trhns
fiera o enajence total o --
-par01almente a cualquler tltulo~ . .
- en caso de clausura tempor
reria, .cualquiera fuere la.
causa, o motivo. ﬁetermlnapt de la mismas

.5 -~ despueq de operarse un ce-

~ Se de actividades por un ~

lapso superior a noventa. dlas contados desde

)el dfa inmediato sigulente a aquel en que se-’
prddujo dicho cese; -

6 ~ en caso de amollac1on C m
 dificacidn de la m1au1na-—
rig y aparatos 1ndustr1ales empleados; y,

7 - cuando se moﬂlflque -en al
guna -forma-~ el procedimien
to u upuracicnes de elaborecidn, de mode tal
que puedan.alterarse las caracteristibas bro-
matcldgicas del' prolucte elaberado. .

El local en el cual funcione toda fébrica,
comercio, O reprasentante de productos allman’
ticios deberd lucir, en su frente y en 'forma
claramente visible, una leyenda qué indique -
nombre o razin social y ramd en que gira.

. .

ArilcuIO(zf*J La ﬁﬁb111t1c1on de una fabrlca
- o comercic 2e alimentos o de un
‘yvehiculo deStinado a su transyporte, sc otorga
ré& siempre qua se diere cumplimiento a las --




COMPILACION
ASEZORIN JURIDICE
* " DBIBLIOTECA —-6-
LALIL - :

exlgencias o condicicones establecidas en este =-
capitule, asi como a las particulares o QuPQCifl
nas yPQVlStJS’piPa cida tipo de alimento. _
Una vez comprobads que se cumplen los requisi
kcs a que se refiere el parrafﬂ anterior y que -
¢l estado hlﬁlhnlco del edificioc y Gtiles alimen
tarlos es sat lsfactorlo,.el Servicio de Bromato-
logia habilitara la fébrica o comerc10 de alimen
tos y pfcce*9ra a su 1nacr1yc1ﬁn en ¢l Registro
raspectivo, - *
- Igual proce41m1ento reciri respecte de leos ve
hiculos destinados al transporte de alimentos.
“Cuando el Se1v1c3 de Bromﬂtolagia 1o estima-
re conveniente godri exizgir -en forma previa al .
otorvamlcntu de la hahllltgc1ﬂn rgspectiva- que
el lnteresado acjunto a su su11c1tud un plano -
con 1a ubicaciln de miquinas y Jdemas dlSpeSltl--
vos fijos de trabajo,. acompafiado de memoria des-
eriptiva del- diagrama de flujo y demas detalles
1lustra11vcs de las_ﬁpera01ones de elaborac1on.

Articulo{@ﬁp Quéﬂa perm1+1do el empleo de los -
: siguientes mater:nles, para la ---
construcei’dn de las partes Je los Gtiles alimen-
tarics que, estaran en cnntacto cen 108 allnen-n—
tos*' : o L . o )

x

‘A ~ acero 1nox1dable, acero, hle'
rro cromaﬂo,
B - .cobre, latdén o bronce, rcves
tidos en la parte en conta
to con los alimentos, con metales noblca,-nlquel,
‘eromo’ o estafic puro. . . '
Se exceptlan de la exigencia del revestimien--
to los recipientes para el cocimiento dée dulees,
almibares, _arraplnzia ¢ de aquellos alimentos --
-que se procescn moclante la utilizacién de mate--
riales. cuyo uso sea tradicional a. ju101o del Ser—
VlClO de Bromatol@;id,
C - estafo, niquel, cromo -y aluni
nio técnicamente puros, asi -
- Qomo sus alea01ﬁnes con metales 1nocues;



Vg Amenip Jud
er "‘

D - materiales plisticcs aptos pa
ra us¢ alimentario; y,

E - los. mateﬁlalas metilicos men--

010nagcs en este articulo, no

upodran contener mi3s del 1% de cada uno de los -
31pulentes metales plcmo, antlmanlo, 21nc 0. ¢co
bre, ni més de 0. 5% de arsénico. -

- "Las superficies estafiatas, en contacto con -
los alimentos, contendrin el minimo necegsario -
de estano hrto, desde el puntd de vista bromato
1ogico, para asegurar una protéccién correcta.

-Articu1015?§; Qﬁeda‘eﬁﬁresamente‘prohibidoz

A -~ elaborar alimentos en forma - -~
: o que se¢, considere peligrosa pa-
ra 13 ‘salud del consumldor sea por efecto de -
contaminacicnes, por impericia-de -los: elaborad
res, .por el uso-de-alulterantes, por el empleo”
de tecnologia errdnea o inad cuaﬂa o per. falta
de higiene en el local,.en los Utiles alimenta-
rios c¢.en Ia manlpula01on de estos- .

B 4‘elaborar alimentos en lccales
, que- no hayen sido habllltaﬂcs
previamente por- el Servicio de Bromgtologl

' C - emplear productos, realizar --
operaciones © tratamientos que
puedan contribuir -en cualquier forma- a ccul--
tar o disimular el uso de 1nrred1;ntes falsifi-
‘cados, adulterados, contamlnadps o alterados;.
D. - la reutilizacién de scbrentes
de preparaciocnes tales como -~
salmueras, jugos, jarabes, salsas u otres resi
duos de allmentos- Y, )
E - elaborar alimentos con sobran
tes de comld:xc procedentes de
cualquier lugar o Servicio.



. Artfculc 62%- Prohfbese la elaborg01cn, 2epésito

o transporte de alimentos ccn o en
dtiles alimentarics qua no se encuentren €n per--
fectas condicicnes ‘de hifiene, conservacién y --
adecuada protecc;on Ge ruglblus CUntamlna01uncs
externas.

i -

AnticulO(GSQ— Lcs ‘2limentos conservados por .con-
R " gelacidn en cémaras frigorificas a
la températurz de 189%C. bajo cero como minimo, -
se mantendrin en ese estado hasta =l mcmento de
su distribucidh, .debiendo advertirse al consumi-
dor .que se trata de "productqs conservacos por -
"con9e1a01on“ . )

Artiéulo(97}—-59ra obligatoric, -en todo dSomercio
.- . - alimentario, adoptar las providen-
cizs pertinent es con el objeto de 1mpeﬁlr el ac-
ceso al mismo de insectos y roedores, deblendo -
temarse -en su caso- 1as medi-ses necesarias para
erradicarlos. Se prohibe el uso de insecticidas
que- puedan contaminap 108 alimentos o los- UtllEJH
allmentarlos. - . "
Artlculo 1005 Prahibese el uso de toallas de’ te
.- la en bafics o servicios higiéni-=
cos, admitiéndose exc1u51vamente las’ “dcsecha~—-
bles de. papel. . - .
- Los bafios y -vestuarios deben pres;ntar en to-
do memento correctas condlclones de limpieza, hi
glene e iluminacidn.

Articulc ﬂUSE Pr®nibese. 1a 1nst;1gc1on de las -
C COc1nas de restaurgntes en ‘séta~--~

nos y subsuelcs. -
t.as mismas -deberén contar con:

A = capuc1dad 3dccuada para
) ~ ".la elaboracidn de comi-
das © preparaciones culinerias en cantida? sufi-
cicente para atender el nimero de mesas instala--
~ das; .
B ~ plso 1mperne*b1e, llSO
: ¥y HL facil limpieza;



.C ~ pilletas para lavade de alimen

tos, alejades de la zcna de -

preparac1on ¥y COClmanLO de comidas, las que’-
estardn dotadas del servicio de agua potable -
fria y caliente; : ' '

D - fozones, cw01nao, hcrn“s y pa’

rrillas, que se instalarin a

una distancia adecuada da 1os nuros lindcros -

de mode de eviter la traDSNl81on de cplor a ==

las fincas VELlnaS, ) -

E - campanas dJde materiales incom-

bustiblies, lisos y de facil -

‘limpieza para evacuar humos, olores vy vaﬁdres,

las que- estaran previstas de chimeneas gue . co-

muniquen con el eyterlor y de elementos mecani

cos para’ la evdcuacidn forzada. La altura dé -

Jdas chlm NEAS deherd sobrepasar en tres metros

—como 'minimo- el nivel del edificio colindan--
te mis altoy - - :

F - paredes revestidas ~hastd una
o T ‘altura minima de dos metros-
Jeon azulejos, midrmoles, chapas de acero inoxi-
_dable.u. otro tipc de material impermeable, ---
aceptage o. autorlando por, les oficinas munlcl-
pales competentes . . .

G.- tendrén una superficie minima

. de-iluminacidn natural equiva
lente 2 un déeimo del Areca planimétrica del 19
cal y una SupOPf‘Clu de vent11ac1on equivalen=
te a 1/20 de la mloma° -
. H - las aberturas de ventilacidn
. Yy accesd estaran prﬂf9rldas -

con mallas contra: 1naectﬁ8° . o .

I - los techsos serén lises, revo-

cades ¢ de miateriel incombus-
tible y de facil limpiezas. L

_J- - las mesas ce trabajo serin de
marmol pulids © acero anoxida

.

o
=
[l

Ll



‘K" -~ todos los Utiles alimentarios

. .. de uso en las cocinas presen=--
tardn supcerficies lisa$ de fAcil limpieza y Su ~=
material podri ser: alumihio, loza, porcelana, ~-
plastico, acero 1nd¥14able, hierro o cobre. En --
el cass de’esteos dos. Gltimos metales, cdeberan es-
tar L,er'fﬂc:‘c:~=_mﬂn‘ce estafiadss o esmaltados en su su
perflcle io contacte ccn los alimentos y no pre--
sentaran, flaurgs, roturas o cascaiuras.

. B

Artlculo 52?” C“ntaran Cﬁn piletas para ladeo .
. . de vajilla gue dispondrén’ de sumi-
nistre de acua ;ﬁtable.‘

Las plletas deberan cumpllr las siguientes con
dlclﬁnes o exlgen01as' - :

- A - estarén construifas de alumi--

' ' .nin, acerc inoxidable, loza u
otro materlal Lnroplado, a 3u101o Ael Servicio de
Brsmgtclegla' L S ..
- -f*-‘B‘u estardn provistas de desaques’
e, T T ~: . permanentes Jue permitirin la
renov“czon constante del asua ﬂﬁl lavado, prohl—-
biéhdose el usc de tapanes o clerres. Su profundl
dad Jainima sera de 0.15, sin doble fond0°

; L - las 11aves, grifcs o robinbtes

T - .. ser@n metilicos y estardn en -
perfectas cqnuICIOneS de fun01onam1ento en todo -
momento, . . ,

D -.el desazue se hari a las vias

. sanitarias o -en Su-defecto- a
sumlderos » c2jas especiales aprobadas por los -
seDV101os munlcl"ales cnmpetentﬁs.

Artlculqil37?— LﬁS'ﬁaﬁo & esoonj S, CeDlllOS y -

o ctros enserus de limpieza de vaji-
lla ¥y ute >nsilios de cocina o .bar, Se lavarin repe
tidas' veces peor dia -previs inmersidn en aguz clo=
rada al 3% durante veinte minutos por vez.

Artfeulo 15 59~ DeSde el punte de vista mmcrobiﬁlé_

gico, 1os alimentos para consumd -
humano no HCCPJR contgner*

-




-

gérmenes patdgenos

>
t

B

t

.Toxinas;

€ - agentes caousantes de su des

t composicifn, gque la tecnolo
aia exlwlble par# su elaboracidn debidé elimi-
nars; v.- : '

.-

D - gérmenes -que por su canti--

dad o calidad -a juileisn. del

Serv1c1o de Bﬂomatolopla- indiquen una manipu

1a01on defectuosa, malas condiciones hlglenl—

‘vas ¢ hazan presumlr 1; presen01a de Termenes_
patéuenos. ' _ - :

Artlculo 45 De éﬂe K1 puntc de 1cta Macres
.. dbépicd, estaran libres de in-=
seotos o parte de-los mism>s, aracnidos; sus
huevos, sus ]arvus v sustanc1as extranas.
T o e )
Atticulo(i?g.' Prchfbesé la elaboracidn- Ae ex
- tractos vecbt¢le° ronntlcos,
a partlr de plantas o sustancias que conten—-
gant ; , . )

A - a103101oes, tales como ader
_ "midera, belladona, cobadi-=

1lla, cgc?; eutramonﬂo, habas de San Ignacio,
nuez vdmica;” - .- . :

B‘& pr1nc1ﬁlos 1rr1tantgq, dras

- tlcos, surpantes o tHxicos’,
tales como: cantiricda, ¢onca e levante, cclo-
quintida, granos de paraisc, puda, ajenjo y-
otras lnC]UIHLS en estas calificacis -nes;

C - aloe, salvo pejuefias canti-

dades para la zlaboraci?n -

de fernet, cuyo tcnor Zeterminara cl Scrv1clo
de- Bromﬁt“lOFld._

Queda tambiin prohlblua 1a utilizacidn -di-
recta dc las clthg s .plantas o sustun01ds.



Se exceptiian de esta prohibicidn aquellas -
plantas o partes de las mismas o sustancias -
que s¢ autoricen--a teyio expreso- por el pre-
sente Decreto. E :

. L.y -
Articulo 17u?- Prohibaso adicionar 2 los ali--
mentos, cbiJrﬂntes naturales o 51ntetlcos, con
exccnc1cn de los que se 1nd1can a continua-----
cidn:.

ALIMENTO  COLORANTE PERMITIDO
.1 - bebidas dlcdohZli. cclorantes naturales,
. -cas de fantasia. y sintéticos.

2 - bebidas azlcohdli- o
- gas uestlla_as - cara melo

3 - ViRDS 11c“ro CS,y .
- vermouth, y aperi
..  tivos a base de -

vinos - caramelo .
4 ~ bebidas gaseosas colorantes naturales
’ con esenclas: £ 81ntet10“

*

5 - caramelo de fanta
sfia, caramelcs vy
bombones de fru--
tas, confites, --
grajeas, pastis--
llas, zZcoma de mas
car y sus rovestl

mientoo;‘Wrelle—: . colorantes naturales
nos de bombones: .y sintéticoes :
6 - corteza de quesc, pigmento rcjoi Litol
en los tipos ya = rubina-BK. (color in-
consagrados : dex 1956, N? 15:250)

plomunto nexzro: car--
bén vegetal

7. - pasta ce quesos beta-carotenc



8 jarabes con escen-
'01a de Frutas-j

ba=-

condlmentos a
se¢-de mostaza

preparaciones pa-
- ra postras 1nstan

taneos y polvos -~

para postres

. pelvos .o concen--
trades para re--=
frescos

confitado o aﬂor—
nos $61idos de -~
azlcar en- el axte
‘rior de tortas, -
‘postres, bizco---
chos o simllares.
" asi como bombones

pastas Secas (fi-

herméticamente en
" fabrica y pastas
frcscas con un mi
nimo de dos hue--—
VoS ppr quilogra-
mo de muestra se-

ca C .
- " ")‘ e .'.

‘Articulo @20°~ Se entiende per huevo fresco --
aquel que n< ha sido sometido .a
Ac conservacdidn,
¥ 52C y humecad relativa compren-
durante un maximo de tiem-

proceﬂimiento
cibn entre 2°
dida - éntra S0
po de treinta

Yy 90%,
dias.

aceién del fris

una temberatura entre

deos) - eénvasados -

colcrantes naturales y
sinté&ticos - .

clircuma

colorantes naturales y

sintéticos, a excep---

‘elZn de los que deben

llevar huevo .

cclorantes naturales y
sintéticos

colorantes natuﬁnles ¥y

"sintéticos

beta-carotenc, ribo--~

flavina o suStancias -
_naturales que los con-

tengan

salvo refrigera-

. T S . .
Artfcilo f2u¢- 50 éHtiende por huevo refrigera-
: ' Ao el 7ue ha sido sometido a la
durante mis de treinta dfas, a
29C a 3YC y una humedad -

relativa entre 20% y 90%, debiendo figurar, en

.



‘caradteres visibles y en cada huevo, la pala-
‘bra refrloeraﬂo.
ArticulqioZG %8 dbnsiderardn huevos.no ap~-
. tos para la allmentaclon, a --
los que posean al"unn de las 51¢u1entes carac
terlstlcas. * _ :

4 - cuando observados al ovcs-
. copio . presentan -una zona -
oscura; S :

2 - .cuando -&l quebrar la cés-

cara- 1a.yema Se rompa con

Facilidau, o la clara haya perdido su consis-

tencia y ocupe una superficie cos o tres ve--
ces mayor dque la de un huevo fresco,

3 - cuanﬂo el nltrk,eno amonia
cal total ( clara ¥ yema )
exceda el 31 D p. m., .

n,; en .éstade ae putrefaccién,
* hemorrégico, con mohes o -
emb¥idn en franco desarrcllo,

5 - cuando'el contenido eastu-—-_
T wviere parcialmente Hesh1~-
dratado o presentgre manchas de origen micro-
biano'o parasitario; . .
6 - cuando contengan cuerpes -
extrafps; v,

7 - cuando se. comercialicen pre¢
viamente lavados. -

{, 7]5|‘J‘§ .
Articulo (332%- Se''entiende por drasas a las --
; ‘mezclas de los triglicéridos de
fcidos grasos que a'1la temperatura de 208C. --
son solldos. ) ;_J, Sty X

Articulﬁ 33u? Se entlen*e pcY prasa comestl--
; ble desde el punto de v1sta hi-

-

giénico:



‘A - las grasas de origen animal ela-
_ beradas en condiciones higziéni--
cas a partir de huescs y- tejidoes adiposos inal
teradas .y 11nn133, de animales bovinss,. ovi--=
nos, pﬁPClﬂOa,: caprinos y aves, sacrificados -
en cunt1c1ﬂn“° sanltaprias adecuadas bajo con--
trel veterinario ofieial. : S
Una vez elaborgdas las grasas, deberdn cum-
plir las Zenas cxl”en01as que se establecen en
este Decretod; .
-~ las grasas de origen vegetal que
* una vez elaboradas, cumplan.leéas
exigencias de .este Decreto; vy, ' ‘

C - las mezclas de ambas.

\r ticuio @HJ.— Se eﬁ%enaera por aceite a las ~
mezclas de 1los triglicéridds na
turales de Acidos grasos,. f1u14os a la tempcra
“tura de 20%C. :

’ Se ¢onsideran comestlbles los gdmltldos co~
mo aptos por el presente Decreto, quUe 8¢ €X---
traeran de semillss y- frutos. oleavlnosos-shnos
¥ 11mp1we¢ mediante procesos de elaboracidn --
que se ajusten 2 lo establcc1uo en aste cuerpo
de normas.'-

Delarin prcscntarse limaldos a 2D°C ¥y con-
tendrén las sustancias propias Jde las® semi--=+
1las o frutes de los cuales se han cxtraido y
su oloar y sab or: carrebﬁonggrhn a los mismos.

>

TH6180 "HY,  Los aceites de ré-

- ‘euperaciln, exeep-

to el aceite je svja, siempre jJuc haya SUfPldC
una- alteraciin natural..

: 17 L -

Artfculo (87272 La cahtlﬂhc a’:»’ima de &cido as-

C cirbico, a adicicnar a2 la hari-

na, serd de velnte miligramds por quilggvamo.’

El tenosr méxim> Ce bromato de potasio, sera

de cincuenta miligrames por quilogramo de hari

Articulo,ész

"
-4

,-'.‘J‘

Quada brohibida la tenencia de bromato de -
pqia81“ en cualguier Fahrica de productos alle



menticios, éon excepeién de las panaderias.

Articulo(??g?:'bfﬁoé productos de la molienda -
= del trigo son los sigulentes:

o

A - sémola, es el albumen ( en--

. dospermo ¥ perlapcrmo ) del
.grano triturado més o menos Zrucso, gue Se cb--
tiene 2l pasar el trigo a través *e los prime--
ros. cilindres de 'meltura. Su color debe ser —--
blanco, muy ligeramente amarillentc ( marfil’).
Cuando este producto es de ‘molienda mAs fina e
'1ntermeﬁla, entre la Semola 'y la harina, se de-
nomlnara semolin, .

Cuando la sémola provcnga de otro granc se -
denominarid con ‘la expresidn "sémola” seguida --
del nombre del mismo. Ejemplo: sémola de malz.,

Queda pPOhlblda la trit urgcrén de pastas ---
frescas., Sl A .

(E) “afréchc o salvﬁdo, es .el re-

91duo de 13 moliénda 1nteqra

do por la ciscara ( pericarpie ) del granc, nez

clado con una parte suoerf1c1 1 de albtumen ( en
despermo ) ; .

Gi)j afréchillo, &s el producto -
- mas -fino obtenido por la mo-.
lienda de las -capas-menos superficiales del pe-
ricarpio mezelado con parte del albumen ( endos
‘perino y perlspcrmo e X .

Articulo\BGSQA st fideos o pastas secas Y ~---
frescas con huevos, Sse ajustaran
a 1o establecid> en 10s articulcs orecedentes,
y deberén contener -como nminimo- das huevos por
qullﬁrﬂﬂmﬁ de muestra seca.

Ademas de los percentajes de 1os’ Cﬁmponentcs
normales del huevo, ¢ ﬂntendran por cada cien --
gramos de producto Seco, un minimc de cuarenta
mlllwramas de eiteroles expresadcs an coleste--
rol, por encima de la cifra de esteroles que --
nﬁrmalmbntb ‘ccnticne la harina o .sus mezcles,
segin- los indices dé extraceifn, E1l tenor de --
proteina solublie debe scr el Que corresponde a




un minimo de dos hueves. Podrdn adicionarse in
gredientes talés como: verduras, zanahorias, -
remolgchas y ntroq, dcclarandolﬂs en la rotula
¢ién del ‘envase.

* Las fé&bricas de fldbos seces estin autoriza
das par=a prooedeﬁ a la trltura010n o m*llenda
de 105 mismos, siefmpre que estos retnan igua--
les C“DdlClunGa que las referidas en urulculos
antericrés. .

El producto resu]tantﬁ seri rctulado: fi---
decs trlturados o fidecs mpll os. .
'Artiéulo“411? Bi Dpan ra 111add o molido, se ela

.. Lorard ezxzclusivamente en panade
rias, despachgs de pan y ‘fabricas habilitades
al. efecto, debiendo emplearse unluamcrte ‘en_ su
elaboracidn panes o galletas marinas Ln buen -
estadc de conservacidn. .

" "Prohfbese el rallado de pan de devolucién.

_ "Se expenderd en envase cerrado, transparen-
te, de mateérial- 1mp;nmaabla,-deb1;amunte rotu—
dado. " : - -

T

Artlculo 139' "Cen 1a dencminacién zenerlca ce
"Hortaliza™ se entiende. 1a plan
ta herbnce= proﬂuclJa en la huerta y utilizada’
como allmbnto, en sSu. forma natural.
Las hortalizas -de acuerde con la parte ---
utilizada como alimento- se clasificarén en:

" A - verdura, cuande se utlllzan
~las pawtes veroes,
B. 1erun5reJ, lcs frute s y Se-
. millas de las 1epum1nos.s,
C - rafces, tubérculos y rizo--
mas, cuahds SCn utilizadas
las partes SUthPPdHCLS COP“LSanllentQS' YV,

D - frutes, “rouucto Ze la frue

. " tificacid de las hort 13—

zas. , : .
te ? \. I - * ’ -

Artlculhiﬂl??— Con la denominaci®n de conser--

vas. vevgt' 25 S5¢ entiende los -




preparados elaborades .con frutas u hortalizas,
cuyas materias primas deberan satisfacer la --
exlgencia de ser sanas, llmplas e industrial--
mente maduras. Se envaaaran en PQClplbﬂt“S her
méticos y el preparado serd esterilizado para

su conservacidn por un tiempo prologado.

Para poder ser libradas al _consumo, deberan
mantenerse inalteradas, después de un periodo
de observacidn,.no menor de seis dias de eota-'
cionamiento, a una ‘te mpcratura entre '309°C. /
1373¢C: : . :

"Con el nambre ‘de conscrvas: de grvejas, gar
banzos, porotos lentejas, etc., Se dasigna --
exclusivamente a los- productos elaborados con .
el fruto fresco, coscechado en su punto Sptimo-
de ma durez .y -eclaborado 1nn;d1=tam»nt;. Se rotu
larén: 'conservas, frescas™ ( =qu1 el nombre del
fruto - } al hatural. ‘

Las .conservas preparadas con frutcs secos -
remOJQdos deberén rotularse (. agui el nombre -
del fruto ) -"secos rembjados™, no permitiéndo-
se la presencia de -frutos germ*nados.

" El-tamafio de iae lbtr1 que tlplflc; s1 es -—-

“fresco ¢ remojado serd, como minimo, igual a -

1a mitad de la marca de fiabrica. Queda prohibi .
d6 reverdecer artaflclﬂlmunte los frutos con -,
cualquler prodicto’ qulmlco @ colorante.

_ Con el nombre de chauchas alcauciles, espi
nacas, remolzachas.y espi rragos al natural, se-
designa a las conservas hechas con los produc-
tos enteros, tiernos, s&nos y limpios, elaborn
dos en su punto optlmo de madurez.

La conserva de choclo dulce, Sera elaborada
con el granc de maiz blanco. No dz2bd contener
partlcql s de marlo- o sustan01 15 extranas.

=
Articulo(937° Los éﬂlflclos destinados a fa--
brlchr, depositar o comerciali-
zar allnentos, asi vomo los destinados a ser--
vir de alojamiento temporario o dcflnltlvo -——
{ tales comc hcteles. o' pensicnes con ¢ sin ser
vicio de coecina ') no podrén funcionar cuando -
el .agua de que s¢ proveen nc sea potable.
En-las zonas del Departamento donde existan
instalaciones de | .agua cwrrlcnte, todes los '¢s~-
tablecimientos anteriormente citadss estdn ---




obligados a tomar .la$ congxiones correspon--
diéntes para la utlllzaClOﬁ dc cse SePV1C10
pablicd K
- EBl. Servicio de Bromatologfa pedri autorl-
zhr,'cuanda 1> estimv opertuno, el usc de ---
agua que no sea pPOVLnantG de la Administra
cién de las Obras Sanitarias del Bstado ---%
( 0.S.E. ) Ssiempre que la misma sea potable,
realizzndo controles pE“lOd’CDS a tales efec
tos. - ) n -

L7 L
Artlculo 639 Queda prohlblda para el rlego

- de verduras, hortallzas, ete.
en chgcras o quintas, la utilizzeiln de ----
aguas eohtaminadas, particularmente las pro-
venlentes de p220s septicos.

/

Artlcul"(S?B.— Se Henominaré café torrado G-

) R tostado en grano ¢ molido el
café crudo ¢ verde apto para el conSume, S0=
‘metido-a un tratamientc HErmico adecuady, ~-
-que le confiere caractoristicas orrﬁn“Teptl—
‘cas espec1hles ( colorncidn oscura vy’ arvoma -
caractnrlstlc“ ) adicicnado hasta el 2% de -
azuc . Respondera a las 81gulcntes ¢cardcte—
risticas: humadad, maximo 5%; ‘cenizas tota--
-les ( 5002C - 550°C ) expresado sobre el pro
ducto .seco, maximo 5%; cenlzas insolubles en
dcido clorhidrico al 10°; maximo 1%;. extrac-
tc total acuosc, 20% a 289; extracto etéreo,
minim> 8%;- extracto alcohélico, minimo 12%;
‘elorurcs vy sulfa+os en las cenlizas _erpresa--
dos: en Cl. max1mo 0:7% y en S03 mé&ximo u%;
cafeina, minimo 0.8%; granos carbonizados, -
maxlmo 5%. : o .

Artlcule{SSO“& Se dénominard Cafu Semi-abri-
- =7 . 1llantado ¢ semi-glaseado de -
café torrade -en granc o molido-" 21 cual se
‘le ha adicionadce azlcar comercialmente puro,
en una propercisdn no mayor de catorce quiles
per eada clen quilogromos de cafég puro, chn
rd responder 2 las siguicntes exigenecias: hu
medad mixima 8%; extracto acuoso, maxima ---
33%; cafcina, minima 0.6% :
Los demds” componentes eﬂan los normales




al grano de-café tostado.
. ' - | .
Articulo §8292- COn ia denominacidn de café@ solu-
s .ble. o 1nstunténeo se entiende el
café en polvo obtenido de la deshidratacidn del
extracto acucsc- del - cafe ‘tostado, abrillantado o
glascado.‘ .
Debera cumpllr las 81gu1gntes ox1genczaS° hu-
eﬂad maxima 3.5%: cafeina anhidra cuando proven
ga de caf@ tostadc sera de 2.5% y cuando proven-
ga de café abrillantado o glaseacdo serd de 1.5%
PH de 1la 'solucidén al 2%, entre 4 y 6. -
-Se comercializarid ‘en envascs hermé&ticos auto-
rizados por el Servicio de Bromatologia.

Articulc(SSS?-iCon"el_nombre de cerecales tosta--
. dos 'se entiende los productos ob-
tenldos por.calentamiento adecuads de los granos
de cereales sanos y 11mplos, tales como trige, -
cebada, malta y otros, ad1c1ongdos de azﬁcar has.
ta 2%. .
Por - cereales :brlllantados o clasegcos se en
tiende los antnrloreo, ad1c1onados de azucar has

ta 20% ' _ =

. R

A - en el rd5tulo de los envases '~

. figurard -por ejeémplo- la le-
yenda: cebada: tostad“, cebada glaseada y asi res
pectivamente. Lo mlSmo en la propaganda en gene-
ral. Se prohlbe usap -la palabra "café&" ( por ~--
ejemple: "café de malta” y. otros. ) o .

B proh;bese la ela borac1on, de-
. pdsity o venta de cereales --
tostados o glzseaHO° Jnezelea rdos con café;

C_: ﬁrohibese la adicidn de esen-
- “eia.de café o similares.

Artfculo 636¢- Port-cacAs en grano, se entiende -
las semillas Sanas y limpias dél
Theobroma cacac L. fermentadas y desecadas.

Articulo(ssﬁ?- Inciso "E". Cacao en polvo: es -
el producto de la -~
molienda de-la’ torta de cacao al ‘estado de pol-~-




Avticulo/?

‘8} .

—

o

vo. Podrd aromatizarse con vaiInilla o vaini--
1lina. Deberi contener: lipidos de cacao, mi-

nimo 8% ; humedad maxima 9%; alcalinidad de --

"las cenlzas maximo 3.75% ( calculadas comd --

carbonato de potasic, sobre producto seco y -

_desgrasado ).

Inc1so "F", Cacao scluble o

’ ' solubilizade: es
el cacao en polvo ( metcdo Holandés y anilo--
2O ) empleando uha cantidad suficiente de &l--

‘cali. para neutralizar parcialmente ‘la ac1dez

natural del 'cacac. - .

. Los &lealis pueden ser: amoniaco, carbona-

to de amonlo hidprdxido de. DDtaSlo, carbonato:

de magnésio, cgrbonato de sodio ¢ potas 0, hl

drdkido de calcio O magnesio. B
. El1 prodUCto resultante’ debe quedar 11gerq-

mente dcide. Los cacacs asi tratados cumpli--

_ran lab siguientes condicicnes: cenizas teta-

les, maxlma 15.5%; -alcalinidad de las cenl---

hzas,'mQY1mo 6.5% calculaﬁa en carbcnato de po

ta81o sobre producto Sero y desgrasado.

Articu101593?- .Cen el hombre de "Chocolate" -
sé entiende la mezcla homogé--
nea ‘de pastn de cacao y azicar, preoaraua per
el procedimiento habitual, arcmatizada o no,
que puede contener otras suatanclas alimenti-
cias., Debera’ ajustarse a lgs siy u1entbs condi
clones: pasta de cacad, mJnlmo 32/; humedad -
maxima 3%; cenizas totales, maximo 2.5%; azl-
cares, maxim> 68%; lipidos ( grasa de cacao ¢
manteca de cacao. minimo 16%. L .

.

v

. A ¥ - oo
Articulo 594%- Inciso “"D". . Chocolate tipo —-
- St ' ‘ - suizo:.es el cho-

colate blando’ con un minims de 30% de manteca
de cacao. Su punt de fusidn es inferior al -
del. chocolate comun. ) ‘

Sustltuyese ixto uel titulo del CAPITULO
II1 del Do [? 16.7%87, de 5 de mayc de -~
1975, por iecuente:



HABILITACION Y CARACTERISTICAS DE LAS FABRI-
CAS O COMERCIOS DE ALIMENTOS Y DE VEHICULOS
DE TRANSPORTE DE LOS MISMOS.

Articulo(36 Aﬂtaﬁase al articulo 5629 -3¢l Decreto N? —--
o 16 797, de-5 de mayo de 1975, ¢l siguiente ~
1n01so_ - . . )

Inciso §59. Los cilindres cita-

dos en el inciso 49
deben manljularse © almacenarse, manteniéndo
*1los en bucn esinﬂo de limpiecza ¥y en locales
ﬂestlnaoos exclusivamente a ellos.

: o
Articulof 42~ Derdgafse los artfculos 1699, 1700 y 1719 --
.- del Decretg NQ 16.797, Ae § de mave de 1975.

Articulo 59~ -Comuniquese.

"SALA DE SESIONEb DE LA JUNTA DE VECINOS DE -
MONTEVIDEO A CUATRO DE OCTUBRE DE MIL NOVECIENTOS SETEN-

Y OCHO. . I — e
‘..u‘ : YT '

fRTERDENGIA LIUNCIPAL DE HOHTEVIDED
GECRETARIA - NESA[n;thnADA

P *‘1,_‘ . .';:. r

i TEELN L W /

- L P : S L 3 P
Montevideo, Lt 24

Becibido hoy.- Consto.



 SECRETARIA
GENERAL

;,RES'-118.340 o

~/49
Ii;\.

_Monteyideo, octubre 18 de 1978.=-

. VISTO: el Decreto Ne 18.928 séncionado'
por la Junta de Vecinos de Montevideo el 4 de octubre p.pdo.
y recibido por este Ejecutlvo el 13 del mismo mes, por el -
cual, de confoérmidad comr la Resolucidén N? 115.925 de 6 de -
setiembre de 1978, se aprueban distintas modificaciones al
Decreto N? 16. 79%'de 5 de mayo de 1975 (Ordenanza Brométolg
gica), derog&ndose los articulos 1692, 1702 y 1712 del pre-

citado decrqto:

EL INTENDENTE MUNICIPAL DE MONTEVIDEO
’ RESUELVE: ;
Promilgase; publiguese; hé&gase saber a la Junta

de Vecinos de Montevideo; incorpdrese por el Servicio de En

trada y Tramite al Registro correspondiente; ComUﬁiquese al

Departamento Juridico y a los Servicios de Comlslones, Bro—- .
matologia (=} Inspe0016n General; y transcribase —-con agrega—
cién de los antecedentes- al Departamento de nglene Y Asis

tencia 5001al.—

*

(Fdo) DR. OSCAR Vl'RACHETTI, Intendente Municipal; DR. ———-
ARIEL CORREA VALLEJO, Secretario General.-



