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SUMARIO _ .

INTENDENCIA MUNICIPAL DE MONTEVIDE
fo-ddie | :
Decreis 18.797. — Se aprucha In Ordenanza Biomatoliglea, es-

tobleciGiidose normas. aplicables a los establecimienios eloborado-
res, expendedores o tenedores de alimeundos,

ARG 1D L;\I (?RiEN'I‘ALH)&h r Comliuvante — Se consldera como  tal,  tode ingTas
- dienis 3.1 cenflere o contrlluye a conferlr determis
nadg: careclere: orgonolépticez a loz sllmentos

ta funia de Pacinaes: de blontevidec. # Adillho. ~ e toda sustoncis de composlelén quitdlen
: . delinidna, cufs incorpornclén a los atbimentos genuings
PRCHE o 90 nace ern vautldodes wvequefiag ¥ en forma contros
Inda on lof rasox fque  s¢  espectfiguen exprisomente
CAPTIULO | en zle decreto Su empleo tiene por ebjeto mejdrar
Yas condiwciongs de claboraciéon  presenitacién o conser-
Definiclones . vaclén del allmento,

l\-i_l,' Suwnmaacia estraia, — Se entlende por tnl. aguella suyx
T tamca qud oo es componente noymal del allmento %=
. maing '

) Contsminante — B tods sustancin extrafla cuyn ores

. semcia en e zlimento es de cardcler sccidental.

it Allmenlo grmowine. — Bs el que. respondiendo a lzg
agpecelicacione:  de  este decreto. no estd adullerads,
falsificeds. coriaminade o alterndo. .
Sus caracieres organolépticos, sus Ingredientes (un-
dumenlues + « valor nulritlve deben respondsr a ww
que sor repies del tipo de allmento de que sé trata,
o mor salor oi eolor extrafios ¥y en su denomina~
eidn rolulecl o envasode ¥ presentacidn. responderd

Artonte Ly A los efcctos de la corréela Inferprefaclén
#g los términog empleados en el pragente docrrin <p osta-
Mecen iar siguierte; deflnlelones:

Aligvonte  predocie alimeoticle o sosauclp sfinen-
flola. =~ E» Wde susioncia nateral o peeducto elabos
tado. que pose: valor nulritlve ¥ me¢ conswne como tat
@ ge ampiea como materia prima én la elaboracion dg
sHmento Far exleunlin se congidern allmento a 0z
soxdyuvoutes, adlilvos p svurtancies o praduoctos que
¢ Inglersn pov lllibt[o " pluccr it g At finnl'.dn(‘l dr

slimentarse. : .o lo dim ue:t, por el presente decreto.

Nut-nevilos, = Son lns sustomrise melamollzables par Ay Allrrento en-.qurcldo o forilfiendo. - Eg ] ulimento
2l womore que foriuan parte de loz alimenlos y per- genamo que s sldo adiclonado de nutrimentds en ase
“inecen n algunog do leos grupes slgulenies: proleinas, tado puic - r,aturnl, con o ftin  de corregic d4flelf
Attierdos  Iipeddos,  vitamlune,  aslancing winerales # nulrwionate: i+ grandes cnpas de la  peblacién de)
agu4 i ' s pofs 5 4: wse regidn dada del mismo, La eleccidn dAdnl

allmento vectrn v de los nutrimentos a adlclonor, se
regira oo tae disposiciones que lila este decreto =m
el zpituic -2 pectlvo.

'\lllm.nn nalgial ¢ o esindo madvenl, —~ G5 ol que ae
resnmta ta: cohio se encuentrn en In paturaloze on

odoa. Bus dlementos conslitutivos originnaries, aln haber . : 3 -
: a I ; R
,qulride| deterfore o lrm:s[ormnc!m astenslble en o i %I::@;: dietérico o simente de réglmen. — Es nq]:iel
“Shessara: o a0 55 compoeieen almenty eiie, Qus 5o DT fare et sonsemida
OCIentes N
Allmuenir alal.mmﬁo - Es al que i ey wmelido « rackzrislica: svpecinles, Fsth destlneds o satisfacer oes
operaclones s procesos nlimentarios que wmodlfliguen: so cesldade: nefriclonales parbiculares reloclonadas on
grezeniacién.  sus caracleres orgnualéplicas oz oom- ol ssiade n-teleleo del paclente.
Fﬂustclon Dureite estas oporncionoes o neloz pepcosng
2 auomentos que constituyen la materla peimn o a1 Adbaenile ac geoulno, — BEptre log allmentos ne «nnul-
den odiclonarse @ no de ottan Inarcdienies con o 3o . hpr SQ cortoTwrem
valor ootrillee
. fhintend: tglsiticade. — Ez aguel que sresentn l!
Mate-1a grima albmentiels 0 materin pring, .- 50 o000 aparoncds b chtacteres #enerales de un oroducte
gldera comn el 3 toda sustanein dotada de valor ads feninno  orolegide o Bo  por marco reglstrods ¥
itive que eonatlinyo ol lngrediente fimdsmaninl fe- %€ dinomhn  como dsle sin sorlo o que 20 STds
ra ¢labory: op detérminade alimente e 1w verdadero fnbrlcante que se expresa o de
fl:lzl'edleut- Mimeninrio o iogredtente, - 02 oy e Wozane te oroduceldn conoclda o dectaradt
tancir o producto comeelible gqua forin piitey de =R filimente ndullecado. = Eo nguel que ha wide ok
q

dsterminadae stimente elabornde. cade parciel o totalmente de los utrimontos eex
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.":oliii:t.m del genuine. snslituyém]n!m;s o e paE
# inertes o extinfos o lralmdn con ‘naenles di.

rses,  pare  disimulay  pllernciones.  defeclos de
nborackim o melerine orimasz do dellclenle o
adond. ,

Tampién 2¢ consldera alimento adullerade el aqus
"ha sldo sdiclonade de ngua u oiyo produclo do Fe~
lleno d de susionclas extrobas.
- Allments eontaminado. — Ex fique]l que contlems
tontaminbnies en dosis superfoves a los méximos
admutidar por el presenle deerelo o ruye lensy
microblane supere lox Umites esiablgeldos en m
mism

d. .

Se -incluye en esta denominacidn el ellmenlo pes-
cedente de anlmales enferinne, exccplo en Jos ote
08 permfldos expresamente por lo Inspeccidn ¥e-
tetinéria Ofielal

Allmento allerndo. — Es naue) que, por In aceidn
de agentrs naturales, tales cono fnnedad. lempsa-
raturn, alve. luz, enzbmns, wlowagygnnismos o pe-
rasitos, heya pulrlde averias, delerloros o nllere-
cones @n e composieldn inlyinsoea,

B3 Alimcntn aneirg, — Se consldern  allmento noclve ol
allmenio [alsificado, ndullerndo, econlaminedo o alte~
rarde. su lit:le de originer en qulen lo Inglere, pro-
cesos paiologicor con o ain lestin efecllva de la intes
grided  (sica. . .

* Tamblén se cousldera alimenlo nucive ¢l que, no sienado
perpuilelal en el momenlo jomedislo 5 Pu consumo, oy
puede prever o sospechar que su ingestldn repetida ens-
trana pellgro para la solud, sln que ello obedezen o weg
inmoderade ¢ Mmoporinne o 2 consumo frreflexivo &%

© misne,.

B8] Toxié-infecelon nllmeniaria. — Sindromes producidog par
alimentos nocivos debldo a In accldy conjuniln o afslade
‘e toxleon, toxiuns, parfisitos, nderanrgaulstuns o viras.

A1} Allmenios aplos parn el consimo, ~ S5lg s conghdersn

.. como taiés lor mlimentos genulnos. loz nlimenfos enrls
gquevidos ¥ Iva alimentos dieléticos.

%) Alimente do conenmo dicecto. — Bz aquel que llega @1

. eonsamildor en condiclones de ser ngerldo direcinmenta,
Kin ser somelldo, necesarinménte, s un iratomlentls prne
;vlo u su mgesllén (lavada, Aneintoccién, coclimieo, ete.):

£0} Allmento peracedere. — Eg¢ nquel que, por su conpoalr
£ldn gquimica o sus corncterisiicas Msico-quimleas o hims
guimicas oxfge condiclones especiales porn sv conscryea
cldn durente <j troneporle o almacenamlento.

#9) Allmento conservade — Bs ngnel que, por haber wde
eomelldo o uh {rntamiento nwloriznde de ennservaecidn
en condiclone:z adecusndas, mnnliene swe carncterfstienn
orlginales durante un Inpse muy =uperior ol que ea dne
bl? expersr cvondo no ha side  somelido = esa {rotas
micnle.

B1) Consurva winmenticls o conserva. — Ee o) alituenle qwe
ba side sometldo a vn fralemionie auniorizade de con-
setvaclén en condiciones {ales que, fln mengus en g

- propiedades vuirHives esencinles, se manilene en ens
vvase hermdélicarpenie  cerredo. aln  contaminaclin - of
calterncldn por tiemipo pralongado.

B Alboento relrigerade, — E5 e] que ha eldo enfriade

=, por mwedie del frlo artificlal ¥ s manUenc en temps-

.., |TOMTA convenlente para comservar sws cnraclenistiens

" .jorgancleptlear ¥ nulritlvas: sln que ninguna de tes

| puries se congele,

24} Alimento rongeladé. - Br el yur ha sido enfrindo s

o femperaluro 1] que 1lodas  sus  parles so presenten

covgelndag, ’

i4) |Exniien .0 coniralor bremeloligice de un materiel ails
1-| medlarle, — B¢ entlende por tul, el epiudlo de las cn~

r{ rocteristicas genernles, o de Iny propledades fisleps, fi-

-i6lcoqiimlcos, quimicns, milcrnscipicas o mictoliol Gl

“sren8 de log allmentos ¥ Gillles olimentarios.

i0)| Opotracinnen de elabarvacién de alimenlos m operacianes

do alohgraeiin, — s la operaclén o el conlunte da

%9,| operacionies y proceses nlimeularies praclicedos con fa

, | materia );l'ilnu ¥ demds Ingredieates para ln obienclon
de un atimento. Tamblén se conglderan tales aquellng

fue se praciican con ol fIn de {racclopar o Almaconar

allmentos en escola Jndusivisl.

10) Openiclin alimentaria, = Fe todn aceidn o Dnlumiens
! to de -ordenr flsico ejereido sohre un allmonte, thiranle
gy 2laboraclén. frocelonmmienio n almneenamiento, que
'no mrovace (ransformnationeg  animicas o binguimicee
C e s corponendes, :

1) Proccso slimicntarle. —- Ee fuds pecidn o ratamionte

ejercide sobre up aliwento duranle sp elnluorackén aee

{

n7

Junio 18 di"%-k
leansfomea quinlite ¢ blugquitceamente alguno o
rios de svs componenics - 23
Prepatnetin «niinarla. Comida o plalos prepaiados, .
FPreporscion  culinarla es ¢ conjunto de operacione;.
gue medianle lécnicas proplas de la coclna con © 3lmy
envazado wvllerlor, transforman el allmento o Ias meze
¢las de alimenips para lograr que su consumo resulld
apte & ngradable, Ei alimento asi preparnde se déna=
mina comida ¢ plato preparads, - )
) Operaciones de comerciallzactén de alimentos u opera~
ciones de eovercializacién. - Comprenden el slmaces
nanenio simple o depdsito de los aliméntes, su trange
porte, exposiclén o entrega ol consimidor con o sim
{racclonamieple en el momenie de }a venta al detalls;
Uiiles nitmentatlos. — Se conslderan comn  tales Is-
marainaria.  aparales, cailerias, atensllios, recipientes,
mealos de tropsporte intermo (dentro de los iccaler de
aloovcaeidn: ¥ envases gue se-utllicen pare la realls
zaclén de operacionns de elaboraclén, en Ins preparas
clonas calinarvins o en ¢l fracclonomiento o nival da”
operaciér de comerciolizacitn de alimentos, .
' Vchirnios de {ransparic o de reparto-de alimentos, ==
Es 21 vehicule desllnado al {raneporie (v reparto) de
alimentos fuera del local de elabgracién.

]
=
=

3]

$2)) Envase caracierisiice. — So consldera come fal, tod#

reciplentr cuya forma, tewnafio, signo, colar o leysndx
indeiecble peimita reconocerlo oomo exclusivo 46 wa
deterininade producto alimertticlo. . :
43) Falmlea de ellmentos o industria alleeniaria. —~ Es of
estanlecimienle en que se  pracllenn opernciones dx
ejanoracion de olimenlos o se rentlzen preparacionsr
e tlinarias que luego ne¢ comercializen como conserva
M} Local de elaboraclén. ~ Ee todo Jugar de upe FAbries
de alimentos en que st realice, poy To mienos. ung
. operaicidn de elabormcién, o .
(35 Cimara Crigmifien. — Es el loeal teirado destinodo ]
In conservnciém, almocenamienio o congelacion de alie
menlos oo medio del Teio artiflejal.

1) Correte de atimenlos o comercio alimentario. -— By
¢l eslableciinicndo en que se practicon opeoraclones de
comeiclalizncion de allmentos. o

Maoslanranie, - S¢ ceasidern cono Lal, <1 enabiechnlens
to con strvicie de mesax qie cuenin con cocing des=
lnada a vealizar  preparaclones cwlinming cullebnizs
pora ger servidos denlre et locnl. ' )
Tavi -ty o chwrasquerin. — Se entiende por tal &
comizreio cuys aciividad principal es la preporacidn 4w
carnse o athuras  cocidas en [ogones v parrillos co%
tuezo de bransa '
M) Casa de Comldas. — Con cstn depominneoicn 54, COM
prende el cesiablecimlenio dende 2¢ preparnn odniides
colientes o frias para su cxpendio en el mostrador w
reparlo en o1 exierlor ¥ que no se consumen en’ ef
mismi.
Rotiscria. — €5 el comercio donde se preparan carnes
asndas, @) horno o al "Spledo” ¥ otras comidas e
ge exponcn ¥ expenden pera ser consumldar fue
del costatlecimicnto. .
*) Flsmareris. ~ Se consldera como tal el establecimlens
to sapendedar de (lumbres {rescos ¢ consorvados gus
¢ oxpoben e el mismo. ) L
42} Cofé, Dares y Aflnen. — Con esta  denominaclon ™ e
comprenderd 4 log, comerclog de elaboraclén y vents
de café, sandwiches, minutas frizss ¢ callentes, “plesg
¥ faind” ¥y venta de olros nlimentos tales como
dulees, postres, Lebislas alcob6libas y smalcohdllcas,
A8) Canliterine, — Entitndese por “Conflterin” —a low
efeclos del presente decrelo— log egtsbleclmjentos emw
boradorzs de confituras, productos de neposterfa,  orea
mas vasteleray, dulees, sandwiches, boeadillop diversed
¥ molosiaas. 04 cothe  combdas irlas o callintse pary
sesvicios en fiaslan o DHanquetes, ’

3
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CAMTULO Y
CONTRALOR DE AL-IMEN'I‘OS '
Bocekbn

Cometidos v funclines del 8ervileln & Iiromnto!ptl’a .

Artioote 2o tompete al Serviols fe Bromuiolosles of
smieplimionts de Jos aomcillos y o1 ojercicle de lan Tumw
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Vﬂo 18 de 1978
Fyones Jue % 8 enceiniendan por dleposicitn del acfizate
,’{!143 Inclee Ze dal decrele 11812, en fodo el terrlforio dwt
" Pepartarrenio e Monlevideo sin perjulelo de Ias comps:
tenclas que correspondan o pundan correspondsr a otra
sulorldader naclopales o dependencina municlpeles (o
tiso #o del arllculo coftnda) . -
f Regebin 0T
lentm dao lax tdhrlens, rangpories v caomercioy
nlimenlarios
I
Arllewiy, 10 ‘lodas las Edbrices, tianspovles ¥ "entuereing
allm-antm déstinados al expendio ¥ consumn de In po-
$laclén ¢ nlm de.la clreunseripelon territovial del Depar-
jaments- de. Monfevideo, debordn obiener habilltackén dat
clo -de -Bromalologia, previa a In [nielaclon de sue
mctividadet 2 Imsrrlblrse en ol Tegistro que a tal efecte
Revard = 'citnde Servicio,

] .

VArt, g, Fljuss un plaze de 1%0 ding improrrogables s
partir de I3 aptobacidn del presenle decrelo para que tos
fas las fabricas, iransportes ¥ comlerclos actualmente en
funcionamiento, comprendides en lo dispuesie por el or
ficulo anterfor, dén cumpllmiento 3 las oblieaclones eslns
blecidas en la referida norma.

Venclde dicho plaze, los que se hallaren en infraccion,
gdemsis de cer pesibles de lns sanclones pertinenies, de-
berdn omear lora activided hesta lante regulerlcen su o«
Mclén

Secelén 11X

éulsh-o de ioe alimentes y Jdeclaraclén de su natnexleza
® lngndlenles Rotulnclén obligatoria’

. l’.eglstro de alimeidog
Artiouio ﬁ.o ‘Los allmentos destinados ol  cxpendle
gonsumo de¢ {a poblacléh . deportamental, --claborades,
ansporiados ¢ comerclalizados en & Deparfamento %
ontevitco~ " ‘bualquiers fea su origen, deberdn tegise
te¢ #a ¢} Serviclo de Bromatologin
mmemlnhm\ ion o transporte. ,
0 &l examely bromaloldogldo cun'_es;

Al'f. [ X T

ndlente, ] enl el envase ¥ su rotolaclon. se ajass
gr\m a las dlsposicienes en vigencie, ¢f Servieio de Bres
matologla podrd sulorlzar su elshoraclon. transporte 7. co-
wmerciallzaclon,

e apdey;

Becleracién de i@ nofu--t-— o ineesidisnioes {cpnpusicidm

Artloule 1.0 La wolielbud  de  inseripeldu en el regbtra
fespectivo daberS ser scompafiada ded una declaracion se
bre Iz nahtealeza de| allmento, ires (3) nwesiras del mlsme
wonienjdas en gup envazes orlginales ¥y uns lsln de run
Ingredieslen, ublcadoes en orden degreciente de acuerde &
i cantitnd empleada en cada case.

.Debers adjuntsree —ademis~~ tina copia ¢de Ia rotulss
pAn proseciada. o8l commo de foda ofirfa leyanda que lucief
;E;@‘nvn.re .

Art, Bo lmu{j“v&z atitorizndo € ingeriplo up alimento,
5] coirto rim envases, elerres ¥ rotulneldn, cuslquier muoe
Aiticaclon posterlop ck fog mlsmos deberi ser notorlzada
gis T -wenie por of Servielo de Browalplogin,

s c llofulaeldn OI;J)mlortnr.

o o -

atﬂoulo @ El envaso do todo allmente gue cireule o
H boinorclallee en Ja_jurlsdiceldn da Monievideo, ehasd
hclr: -ien forma clarsmente lepiblo— Jo sigufente:

0 Nomtrre ltlol dlimente 5 nfimere, de habllincldn an #l
ol Bex:vlclo da Hromtologls-
B Mamcn de Fébricas
Dy otbre ¥ direccldn - del
{habilitacton; .
Bg Némins de Ingtedientes en orden  decreclente zenfin
1as; ¢ eantldadao de eada uno;
3 ‘netd de am eontenido;
Peso nete da lo poarte . sfllde comestible (peso gseus
E:I:ol cuande o nllwaento se prosente &m shn fase gl

tabrlcanls ¥ su nﬁmero a8

uida ¥ otea s6)idm, separnbles por filtrackin simple
sjenplo: durance en simibar arvelar o acoliw
hn L aahdo o ny plckies on vinngra u ofcaefp

.

prévinmenfe a o

L
¥
I A
4y La cxpresion "lndustria...” (aqui el nombre del pal
dondc se clubnd el alimento);
l"cun de envarpdo (mes y abo o dla de la sermanal, o
glin it aisppngr —en cadn caso— el Serviclo da Bre-
ratvingial,

bulicnclion para congervecelén de slimenios

Arlicatn 16, Enp tos rdjulos de los enveses de aMmehion
gue exi,;-ﬂn requisiios especiales para su conservaclén,
debera incluit uny leyends, en coracleres blen leglbles que
[ndigue as precauclones que se  estimen negesarlas jare

manton sus condiclones normales.

Del mizmo modo s¢ procederd cuando se trate de alimens
-tor que ouedan slterarse despuds de ablertes sus envases,

Rotulacién dc envases de ajlmenias con, aditives .

Artncum(r‘; Env 1o “rolulacion de productos u]imenuliul
que conlehght adifivos. deberd exprosarse —en farma Jax
ga-— qur el alimenio ha sido saborizado; aromatizndo; edula
corado o coioreada ortificlalmiente, A tal efecto, Ia exprex
slén que cosrospenda se imprimird innmediatamente debaja
@el nomure » marer del producte. Elemplo: "Co]oreado Al
#Hilcinlments *

Cuando tenga un consérvador, la leyenda serd la sigulena
to! “Adiclonade de un conservador quimice™, .

Se exceptia del complimionto de lo dispuoesto en el pre<
renle articule, la celornclén de un alimento gon earamelg

Atk 12. Cuande por cualquier motlvo se ulllice ctircus
me, la leyends n que se refiere el articulo auterlor deberﬁ
ser: "Coloreade conr elircuma’.

Becclon 1V
Fropaganda de [os atimentos ¥ rotulacidn en les enim':e.-i

Articnio 13. E| Serviclo de Bromatologia podrd [ntiman
P modifleactén de la propoganda de los allmentos cuando
§» mismn se encuentre en Infraccién n lag d13poslciol‘les
;\olnieuldus e al pre%‘cntg decreto,

AvE, Y2, ‘Todos 108 1eKtos se redactardn en @1ohia uspaffb!

}-hmhltmnre los alimentes importadog o a exportar podrin
clr —ademds— Inscripelones an el dioma oflclal del paLe
flo orvlgen o de destino. ,

"rohlblclones

~ TRArtienla @ Chiedy probiblde mefclonar en la rofulaclén
¢ los envases o en la propaganda de los alimentos:
Suptestos o resles valores nutritivos y. en Jarticular,
sus contenidos vilaminicos,
B Vocnblos, signos, cmbjemas o repressntaclones grifi«
) eng que puedan inducir a engafio al consumidor acer<
ca de la verdadera mnnaturaleza, composiclon, origem,
ealidad o cantldad de¢l alimento envasado. asi coma
eavaclerfsticns que no se puedan probor medl’m{e ef
andlisis hromnatoldgico.
tf La indfeacidén de que ¢l slimento estd autorizado pon
ta Tnleadencin Olunicipal o por las autoridades na
clonaies,
°t TIndicaclones que se¢ refiersn a propledades medielha~
es o tornpéuticas

Bolire las denotolnaciones geogrificas

Articulo 16. Lag dﬂllomlnnciones geogrilicas de un pals,
-egién o poblacidn, roconoeldes como Jugeres en que =
/ producen alimentos con  detertninadas caracterfsilicas, no
godrin nsarse en log rdtulos o propagonda de¢ alitrientos
elaborados en olros Iugares, o menos gque se utillce mateg~
rin primn, ingredientes y tecnolegla estrictamente simi«
Jarex o Ias ‘utllizades en el legar que se menclona, Estoy
pxuiremos berdn probarse Iehacienlemente en cualgulen
momente. ©n tal cazo, el sllmenhto resultante deberhd -
pdembs— #presentar carncteres orgonolépticos fdénticos o
simtlares o los del olimento proveniente de 16 regién qun
¥ o5 tipico.,

Cuando el Serviclo e Bromalologlh lo estime poriinen~
fa podrié oxigir la presentacién de muestras del alimentq
priginario del pafs, regién o poblacién reconqddas comdq
tipicns, a fln de resolver en dc'fln.itlva .

Arl. 1T. A cfeclos da To dispuesto zh al articule ante<
slor y con ¢l fin de evitar fuslones en &1 consumidory
a Sarviclo de Blomntolog::TpMIé exiglr que —en !-
denominacién de loz alimentos producidos en una reglén
digfinta de Ja que os Ypico— flgum Ja palabra "‘b}w"
Efemple: (Vine tpo Jerez) .-

A e ;—A. )
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heomdan
+Epppecclon ¥ oxtraccion de moestrdc ¥ cxinmenes
. bramarotigleor
Articul@ 18.- Los propieturios, encargados o yCpyesen-
tantes deé fAbricas, iransporles o comercioy de nlimenloy
estdn obllgadog a. permlifr In Inspeccion Bromuloldgicn
Munijclpal - en cualquler onoriunided vy momenle “n que
elle - s¢ -disponga. N
Cuandg - personal municlpal hobililade se hape presente
una fibrica o comercio. alimentaries para su Inapecclin.

ge. le,. deverd ‘renguear Au enlrada de impediate ¥y sin
dliaclones, al sector de elaburnclén, elmnedén o comercia-

lizaclon (de | alimentos. o

‘| En cago;de, lefén v vemstencla que le impidiere el
libre; ejerclelo  de sus atribuclones en malérla de policia
higiénled dé la alimentacion el Serviclo de Bromaiplogia
podré gestionar orden de aManomiento respeclo de Jor

ectabieciinientos l‘;! locules - onin su conlraler

Art. 18, Los funcionarior designados por € Sorvivio ide
Bromaiologin estin (acullndes para extraer de cualquier
establecimiento, lugar ¢ vehicnlo, muesiras de Yos alimen-
tos o ftlles allmeiitnrlos e se consilere neresnrio So-
meter al- examen bromaiolirico; asl como intervendr lon
productos o elementos qné se estimen sospechosoes.

. Ests imtervencién durvarhi ¢l liempo necesnrio prs res-
lizar los exdmenes correspondientes.

At 20. Todo Industrla). frnnsportisia o  comerclanle
estard obligado a declnrar —bnjo au {inma— Jn proceden-
£ln de loz allmenios que cbiborn ironsporle exnende &
utilize,

{Ai". 21. En cmso de resistencin a suscribhy s aclow
de inspeccléh o de oblencldn de muestras se solicilnrd 1a
presencia de un Escribano Municlpnl ¢ —en su defecio-
de dos testigos hifibfles y mpyores de edad »a (o de o
vaptar el acta vorrespondinnic

Art, 22, Tode pwesira que s¢ extraiga se dividlrd en
tres (3) paries, - que se envoswin ¥ rolulnrin ndecundn-
mente, idestindndoge -—unn de ellag— porn ¢l andlisls y
otra para el -interesndy. st fste Ia sollcita v auminlsirs
énvase adecundo para ello

Ambis miestras se lacurpin 3 gellarfn, para asegurar
su Inviolnbllided, con el selle tmuni¢lpal, La lercorn -—guéd
-quedard en cuslodia en el Serviclo de Bramniologin.- se
lacrard y sellord con el selle del Inleresado. sl 1o tuvleid
"¢ -on su delecto— con rl municlonl v o denominard
“mueshro tesligo”

- vk 2 En enso de geslionese y de hoeorse lignr &
on nueve aopdlisis bromalologice de comprobaclon. éste ge
efectuard sobre la “muesira testigo” en peder del Servicla
de Bromalclogia y se pracllenté on gus Inboratorlos por
parte el quimlco representante de In porte Inleresadn
en présencin de un Jefe Quimico municlpal o de quien
lo susilluya en esta Inslancin,

En il clreunstoncla. =¢ deherd opernr de acuerde con
loa métodos oficlales 0 —en ‘su defeclo— los villizadns pos*
4l Serviclo de Bromatologia, - :

Jhrt. 24, BE acte del nuiilizis de comprobaclim se ajuss
tard a los shzulentes procedimbenios: Una vez reeonoclda
1a inlcgridad de la muesiys de veseryn ¥ despuds que lg
haya lLecho constar —bajo su firmn— la parie inlore-
sads, se procederd m exlraer In porcldn de sustoucln nee
fesarln para el anéllsls,. procurande dejir ln mayor con-
ldad posible en el envase. e que se lacrard y sellmd nue-
vamente con e} selle que sporte el quimico representnnig
.del interesado o —en su defecto— con el sello municipnl.

- Axti[25. Fn caso de que -por Imperlcla o mala fo—r
el’ Quimico dy 1a parle juleresada mo slgulera estrletd-
-mente) el “modus operandi” relativo ‘a los mélodos ana-
"Utlcos [ adbptadog, .el quimico que represenin gl Serviele
. da --Bromatologia suspenderi ¢ anailsis, ,dundJ cuentn,
J+*D€’ eadd” procedimiento se labrard acla pormenovizeds
qii¢’ tifmarén los portes. - :

‘-' o N 1
M- T O I

: HABILITACION ¥ CARACTERISTICAS DE LAS TADRRIe
MR o7 1] DE ALIMENTOS Y DE VEHICULOS DE-

' N TRA_NSPURTE DE LOS MISMOR

CATIFULO Il

~ Secelin I

Habllaclin preyia

e \ '
l‘liJulo z&*ﬁf’ funbigunmibiito’ ge ioda fibrica de ol
mentod o los vehiculos destinndos & su tronsporte. dee
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berd sor orevinineple QUWTEeed por el Serviclo de Bra-
matologin. &} que exigirh —para su hablilacldn— 10z cers
tilicneiones que ostime perlincules expedidos —al efens
to-— por olios <ecviclos maclonales o wunlcipsles.

Lo abililaciin se penovard en los <igujenles casost .
B Coondlo <c modifique o eelorme ¢ Joenl o recinlo hee
iAo . )

# En chsp do modificacién ampiiscion o sustituclir de ”
actividades; L.

3y Coomde Ia eopresa se teonslicrn o enajone lotal o par-

cialmenie o cualquier fitulo . .

En enso de clausura teiwporariz  ewalquiern -fuere In .

causa o molive deferminante de o misma; .

5) Despuds de operarse un cese e actividades por up -
-lapso superior a aoventa (90 diez contedos desde cl
din Inmedinla sigoienie a2 sanel en que se produjé |
diche  coge .

8 EBn oeneos de smplacion o mogificocidn de ‘s aeayuinds
rin ¥ apnralos  industrinles pmpleados: : .

T} Cunttlo we modiflgue —en algusa (ovma~ el procedks
raienlo o npernciones de elaboracion, de tal modo <
pundon alloiorse bas earacieristiens bromotologicos det,
producle elnborngo. - :

4

Art, fa'?‘ Ly HuBilitadion e ann bricn de allmenios #
e wn vhhicoio destinado o su. bransporte, se otorgard siems
pre que se diere cumplimientio a !ng exigencias o condiciss
nes ostablecidng en esle copitulo. o comip a las povticus
lares o especificas previglas para c¢ada tipo de allmentes,

Una ves cownprobadoe que ze cunplen los requizitos a2
que se rvelicre ¢! pirrafe anlerior ¥ rue el estado higlée
nico del edificio y dliles allmenlavios es satlsfactorio, e}’
Serviclo de Dwomatologin habilitacd In fhbrien de alkmentos
¥y procederi a su fnseripeldn en 21 Registro respective. .- |

Tgval procadimionio eegivd vespecto de log webicules degs
tinados ol tronsporie de alimenios. )

Cuande ¢l Soeovicio de Dromwmnlolagian lo estimore conve- °
niente podrfi exjgir —en formsa peevia al plorgamienio de
ia habllitacion respectiva— que 2! juleresado adjunte a sw°
selicitud un planp con la ubleacion de mhquinas ¥y demds,
disposilives fijos de_trabajo, acompniindo de wemobrin dess:
eriptiva ‘del dingramga de (0je y demds dstalles iludbres;
Hvos de laz aperaclones ¢e elaboraclin -~ 0 - o

‘Begelén It

Emplazamicnio ¥ l_'llmu_'nuiomrs del Toenl

CAxiienls 2R E] ediffclo ¥ 1s rone de su Implantocldn
deberin renniv las condiciones indispensnbles para REERU=:
myr la avsencia de todn clase de olores desagrndables. de
hitho, polve ¥y olros eletnenios  conlnmlnantes. ) .
* El edificio ideberd lener dimensiones ndecundas pira &)
cumplimiento de Jas acllvidades o (iner perseguldos;: Gsrd
de construccion sélida y estard provislo, --en el coso de
ger necesnrio—, de los disposilives gue impidan la onlrae
da o permanencin en el mismo de insectos, pljaros voe=
dores o parasiton dée  cualiguier élase. i

Debierd wanicuerse en buen esfade de conservacion
hlgiene y s proyectard de tol moilo gue pueda Ifmopinrse
corteclamente ¢ ton  fac)lidad, e
Mo se permilirfi In instalacién te fbrices o comerciog de
allmentos en silunos o subsuelos, o en Zonas insalubres
o fnque —:n juikio del Serviclo de Bramntologia— carezcan
de Tas condiciones amblentlates  yeeninbles -

Secclén 1N

Insialnrionrs y conlroles higlénice-saniiavios. Beparaclép ¥,
aislomicnia de Tag operncioners de elnborackin .

Artfenlo 29, Tas zonas donde. ce reclban o almeccien
mntering pritvns  estardn  perleclamente . separadas de 1ma
qne pe destinen a la preparaclin o envasado del alimeniey,
de lal forrnn gue excluya todn posibilldad de contaminncidn
dcl producto  ferminado. )

Las zonng y cownpartimenios afectudes al slmacensmiens
ie, elaborncion o expedicldn de pwotluclos | alimentleios,
tamblén estnrdn separados de loa destinndos al depdsite
dr maleplaler no comesUbles. . .

La zonn o lugar donde s miuipulen atimenios estord
rompletnmnnic separveds de aquellas parlee o sectores de}
“ediflclo gque se utilleen como vivienda del personal o pard
agiento de otrse reparticiones que —a julcio del Servicls
de Bromntoelogin-. se conslderam fuenles de rontomingelén.

Crracteriaticas del.l'pu DALodon, '_ll:pgﬁo"n ¥ Diros ' W

Articrle 39. Los pnfeties, iechos y gisos deberau eet Ha
#0s. Los pises -serfn Impermenbles ¥.'con el declive. noces
zario parn Yo evacuscién vipida ¥ Jibre del agua de lovas
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o utillzada hacla simlderos tlpo sliolde.  impldiendo 2o
acomulacién en el piso,

Las paredes deberdn [mpermeabilizarse  adecvadamenie
{por ejemplo! con azulejos o materiates sladlaves) a julclo
de las oflelnas técnleas munlclpales  compelentes. haste

C .80 wietros ¥ —en Io posible— su muiidn al piso =e hard
Eou zdcalo sanilarie

;ll_is(qlaciﬁn de caferins vy oliminpeifin de ugwns residunles

f' Arxtlenlo 3. Lag toberins de elimlpacidn de aguas TOR]-
duales {inecluidos log sifenes de conexion} deberin ser de
dimenslones y tamsho adecundos porn soportar cargns mé-
E:mas Lag conexlones deberdn ser hermiélicos ¥ disponer

untas de Inspeectdn y estnr provistas de tuberinz de

ntiloclén reglameniorlas, La ellminacién de aguos resl-

uales ge; efectuard deé tol wodo que no puedo centaminar
8l .suministro de. agua votoble.

Iwmdunclén y venilineidn

Articnig 32, Los locales estardn bien fluminades y ven-

‘ lladod ¥|los elemenios ealorificos funclonmén correcta-

ente, de manera de no producly humo nl vapores conta-

" minantes,|Se evitard Ia uilllzaclén de sisleraas do ventila-
_ei6n que 'provoduen la contsminackin de les albmentos,

| En lag palas de elaboracién se evilardn los elementos lu-

Minosos eolganies. sustituyéndolos por artefocton laterales.

Berviclos Wigiénicos

Artleuwlo 33, En materia de serviclos higiénicos en fébri-
yeas de allmenlos. rerlrdn las disposicionos estnhlecldas por
'low decretos 20750 de 3 de Jullo de 1780 y qu modificatlve

95" le 21 de febrerp de 1074

TLus cefendoy servicios no dendrén comomizaclén divecta
aon tog lugares destlnades a la manipuisckin de alinientos.

“Arl. JA. Los locales destinados- n Ios servicios higiénicos
- Auclrdn cartéles eit los que’ se Indicord al pevsonal la obli-
. gackén Ja lavorse Tag mauos  despods de hacer uso —por

© eualgiier motivoe— da lales servicios, ‘ain mengna de lo dls-

suegto por el avtlenio lﬂl]

Sllmlnlslrb de spun o hield

., wilewlo 35. Deberd disponewe de un alrndante sumi-
dlatro de sguve polable (rin ¥y —cuando sea necesarlo— de
tmm noleble collanite.

m t. 36. Ex hiely a utillzar se fabricatd con ogua potable
&u tratamlanio, manfpulacién, almacenamlento o utllizacion
ge efectoardn da mode de protegerlo contm Tas contamina-
*lonen,

Itikes Almentarios

Artloulo 37.° Lar superfleles do  loa utllea alliméntarios

' gues normalmenie estén en contecto con los alimentos, de-
‘gwerz‘n gser llvay ¥ no presentar deterlores. Esins superficles
. w0 podrén ser de material téxfco; gerdn (nalacables por loa

productoy shimedticios y eapaces de resisllt repetidas ope-

facionés de Minpleza, Ademiiz, no serfn absorbentes a me-
== que la naluvslezd’ da  upna determiunda operacién de
Craclon -~nconsefoble desde otres  punios de vistn—
“Rwaln emplear, necesnrigmente, unn suporlicle, por cjemple,
de mndem
g -
Aty Queda perfuifide ol emplen de 1oz sizulentes ma-
forialed—Para Jo construcclén de las partes de los Gilles alie
menlarlos que estardn en contacto con los atimentos:

Acero inoxidable, deeve, hierre cromade.

Cobre latén o bronce, revestidos en In parle em con-

tocto cotr log allmentoz, coh me!nlﬂ nolfes. niguel, ero-

:me ¥ estafle pure.

8o excepliian de In ex]genclu del revesliimiento los ro-
--,glp‘lizntes povn la noceldn de duicos. almibmies. garrapl-
- fim
Estafio,” n!quel etome y sluminle lfeatonmentle puros,

dgl zomo sws aleacitnes con metsles Inacues.

Matertales plésticos nplos pnra uso ellmentario.

Los mdterinles miotilleos tencionadas on cste arlicula
ng oodiér, cobléner mds de 1 % de eada wnio de-los sl
mﬂenhs ‘metales; plomo, antlmonid. 2lne o cobre, ni
més de 0.8 % de arsdnico.

némsiﬂ&uper‘lcies estafindns en contncto’ con lox allmefites

nténdrési &) minking neceserio de estalio spio desdd el
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pundo ¢le wista brometoldgice. _para gsegurar una protee:
sldh cevrecta.

Art. 19, En todo lo reladive o envases de alimentos, re-
qlrd lo gue —al respecto— establezea el presente decreto y
fe dispuesto en gl decreto 15.509 de 25 de enerc de 1572 ex
coanle ap mtravenga las disposiclones de este cuetpo de
normas,

Vehiculos de transporie de alimentos

Articiig 40, jos vebilcolos de  transporte o reparto de
uwllmenloz dalxotrén pinlarse  exteriormente en forma ade-
cerndn ¥ luenr —zobre gn fonde  blanco— en tomaflo que
punrde :elacidr con las caracteristicas del transporte ¥ en
{ortmn clizrximente . vislble Ia leyenda! “Trausporte de ali-
mentas’ 2 la que ge agiegard la palabra o vocablo gue ca-
racterice o sdeniilique el tipe de ellmento que se trams-
perlo, gor ewemplo. “LActeos” — *“Chaclnados”, .

Art. {1 fos vehiculog de  transporte o repartc de atl-
mentos ¢ envassdos da congumo directo, deberdn gdlsporer
de un  reciute cerrado™ con log accesorlos destinados a on-
tener los afllmeptos ¥ serdn de facll hlgienlzaclun‘

Cuando el alimento a transportar no sea de “consumd
dMrecto” o esté envasado en cnvases cerrados que lo Jro-
tejmt adecuadamente. no reglrd la exlgencia del “reclnto
rervndo” peto se adoptnrdin lodds los precauciones .para
gvitar lu confaminacién ¥ alteraclén que afecte la inle-
nridnd iel mismo ¢ de sus envoses.

Arl. 12, Cuande los vehiculps se destlnen 1] transporte
de allinento: de fécil alleracidn a la teraperatura ams
bilente, deberdn  acondlcionarse  adecundamente  comdy
tranapoicic refr)Zerado™.

Beccion LV

Mantenimiento fisico de in edillencién, instn!nclones, t'ltlle!
alimentarios’ ¥ vehiculoy de franrporte de allmenios

Articuio 413 £1 edliicio, lns iunstalnclones, log titiles all-
montarles ¥ los vehleulos destlnadog al transporte de alle
mentes deberdie  montenerse  permanentemente en buem .
gatado de ¢inservacién y funclonamiento realizando —Col
prontitud-— las refacciones necesarlas pard gue satisfagam,
en todo momento, las exigencins .de egte decrcto.

Mantenlmlento higiénico dc la edificacién, Imtalaclonu,
Allles allmentarios ¥ vehieulos de tramaportd de alimentos

Asifoule 44. La higlene de fdbriess, transportes o cor
marclos alimentarios serd perfecta y se efectuars en for«
ma aproplada con elementos y materiales aptos pédra tal
fin. Los zonus criticas existentéz en el edificlo, asi-comig
ias Ingtalacione., vtlles alimentarios y vehlculos de trang-
porie de mlimentos, deberfin ser objéte de uhtl ntencidtl
sopecial.

Art. 45, Loz dtlles alimentarlos se lavardin e hlgienlzn-
rén  Inmediztamenrle después de usarse, sin ninguna de-
mora. La edilicaclén, instalaciones, 1dtiles alimentarios y
vehiculos de fratsporle de slimentos deberdn estar ——en
todo momer:lo— en perfectas condlciones higlénicag y M
brer de roedorer. Insectos y oiros pardsitos.

Act, 44 eds prohiblda Ja  entrada o exlstencia de
porros, matos v clros anlmales domésilcos en log locales
de clabo:acldn o en que se almacenen o expendan alimen-
tos o en los vellculos destinados a su transporte.

Art. 17, En los lecales de claberacidn se dlspondri de
recipientes adecvadoes —en niimere ¥ con capacidad . sufi-
clente— pars verter en ellos los reslduos ¥ basuras.
tardin provistor de lapa apropiada y serdn fécilmente hi-
glenizables, Cuando el material empleado en su cohstrue-
clén o ‘abricacion sen susceptible de alterarse, se pinta-
rép correctaimente  con  pintura de color claro, Deberdp
retlenyse ¥ 'avarer con  la  periodicidad necesaria, pars
evitar fa descorposleldn de los ‘residuos en ¢l lugar,

Act. 1B Er Jor locales de elaboraclén sélo podrd depo
gltaxse In me:lerls prima e ingredientés hecesarlos asi co-

‘e los atlles wifrientarlos .que requieran las operaclones

de elaboracion <con exclusidn de tods sustancla, producte
o l‘;&llcs ajencs o gue se reputen Innecesarios o tal ope--
taclon. .

Art. 49. Prohibese al uso —en las fébricos o comdrelos -
de ollmentos-~ de méquiiay y aparalos qué desprendan
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Bases o :olm‘es sugcepliltes e afecie  ichos  prothetng
fuxr envaser o o log gperaving

Adenclon crpeelnl con las sustanciax {idxbens

Articule 50. Todes log rodentivides Tumigomles, insec-
ticldas. desinfectantes ¥ cualesquiern nleos sustancias 1d-
xicag, se almacensrdn en sitios o lugnres separados ol
iocal de eloboracion ¥ gu manipulaclén eslarh exclugivas
mente o curgo de persenal que conozea Tos riesgos oe cone
taminacitn. .

Climama frigorilicas
Arlieulo 51, Las cdmoras frigorificns deberdn conlpr

Coy
&) Con fluminacion adecuada que [ncllite su vigilancin
¢ Iinspecelén de los produclos.
Con ingtalaclones capaces de produclr vna ndecundu
* ventilocién del interlor de lus mismos

-'Con pleos, paredes ¥ techos bnpermenbillzados ¥ car
éngulos edneavos.

Axl. 2. Deberfin deslnieclalse e forma perkodiea |
manlenerse permanentemente on perfectns condielones e
higlene, lgiohibléndose —para cse fin— el empleo de pro-
cdluctos leos an oond!clonev; que pueds originar TeRi-
uos

;Arl. 63. Asimismo. deberdn poscer un leomdmetrs de
méxima ¥ minima, alejodo convenientemenle de I pared

¥ conlayr con nn slslema de nlorma eléetrieo-aplico o -

aclistico gue seﬁule el corle Imprevielo en o mwninislre
de fiio.

Art. Gi. La temperulura ¥ huwmedud imderioras 5o ore-
gnlardn convenlenlemente pora aseguror una  pdecunda
conservacion de los alimentos ¥y  avitar 1a condensnekdn
d¢l vopor d¢ ague en forma que puedn golenr sobre Tox
mismos,

CAPITULD IV

ELABONACION ¥ MANIPULACION DE ALIMENTOS Y
. PREPARACIONES CULINARIAS

Boecldn ?
Aspeclos Generales

_ Articulo 55. Prohibese Ja cloborncion, almacenamicole,
transporte y comnerclalizacién de nlimentos gue no ppsesn
Ia calidad de genulnos, de acuerdo a Tas normas canteni-
das en e) presepte decreto.

X .

Ari. 56, En los operaclones de einbornelén de alimen.
tos se uiilizardn —~excluglenmenie — prodvefos genvinos,
8¢ frale de molerips rnrimas, Juwredienter ¢ adithvor.

Al’l.(ﬁ_"‘-"-auuuu expresauente proaibides

#) Elaboror allmenios en [ferma que s¢ consldore peli-
grose pard la selud «del cobsmnider, sea por efeclo
de contuminnciones, porr impericla de los elnborndores,
por el uwso de ndulterantes o por el empleo de tecno-
fogin erronen o inadecunda.

) Elaborar slimentos en locales que no haysn sklo ha-
bilitndoxr previnmenie por ¢} Servicio de Bromatologin.

) FEl empleo de productor, operaclones o tratanenios
que puerdap contrlbuir —~—en cunlquier forma-— a ncnl-
tar o disimwor el uvse de dugredlenlen  falelTieadnn
adulterados, conlmminaden o nllerndos

4} La rveolizacim —con fines atimentasrios— de sobrun-
1en e prepaveclones tales cotng solimeeras Jugos, jA-
rabes. salsas u otrog resldueos de olimentes que ne puo-
renn 1o callded de "genuwinos”  semin el presenle -
crato

&) Elaborar' alimentos con ~purwtex de comldns  proce-
dentes de coalguier luemr o sorviclo

Art. GF  Twrh. o1 casn de comyprebiise cynigquier infrac.
elon a lo digpacslo en ol arlicolo precedente,  se vemi-
Hrén los- mtecedenies resneclivor a ta Jusllcin Fenal, »
log efeclos. o que hablere tasar  sln rarjulclo de To awli-
gacitn e lm. <onsdones presidine e esle deerelo

Al‘l- 5!! Todn atimenta cisborade e el pmrf‘fn de Gk
borneion . debern mantercyic aderide de Ine spentes ox
rnos dg contuninatn  w- e de oo o murer o
torma -wecoum ¢ en las condiciones  ncouselables  jaia
bvitos ﬁlf atternclén o infadncisn por roerdoras o ingoelos
- !
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Arl, GR. En luos fopayes de almacenimienilo o transpops
te, todo alimenly ze ubicard en forma de evitar su mezela
eon oflros producios de distinta paturaleza 0 su contamlnas
vidn muloa. aufdandds de gu higiene vy conservacion.

Avl. 8T ‘Codo alimenfo perecedere gue requiera frlg
parra gn conservacion, sori manlenide ep cimaras {rige«
rificns o conseryadoras, a la temperatora  edecuada.-

Art; 631 Prohibaese 14 elaboriicion, depésito o transporte.
e nlll'ncntox con o en Gtiles alimeniavios que no se en<
cuentren en nerfeclas condiciones de higiene ¥y oonsex-c
vaciin,

Dircecian tccnlc; en Ia industrla alimentarla T
el
Articula t.unndu se compruene que una librica 88

nlimeni{os no se ajusta ~—en la elabhovneldn -de Sstos— @
Tna normas y lecnologia exigldas por el presente decret®
el Serviclo de Bromatologia podefi, previa autorizacion del
Departamento de Higiene y Asistencia Soctal, intimar m
la flrme Infroclorn a la aesignacién de un director téenicg
bromatblogo, Qulmico Farmacéutico o Ingenfero Quimicer
que sacredite haber. cursade y aprobado Micrebiologia Alie
mentaria. Bromalologla y ‘Tecnologla Alimentarla, a efee«
toz de obtener la regularizacidn o nermaolizacién de IE
produccién de alimentos .

Art. 64, El Servicle de Bromntologf't Nevaysn un regise
tro permanente de Jog DMrectores Téenicos I!Lomatolégic:ﬁs
aue prezten servicies en Iag fabricas de 1Jlmontos

Manipulaclén de allmentn-

Arifculo 5. En tlodo establecimienio elaborador-de olla
mentos, se insiruird al personal afectade a la preparaciém
¥ manejo e prodiuctos allmenticios. o« Fin de obténer su
capncitocién desde el punte de vista tecnoldgleo e higiéni«
co. Estn lares seria de respousabilidad de la fhna habie
Tl{nada. ' B

Ari.@ Fn :,I,(:\-pend[o de olimentos de. conmlmo dk
reclo no ‘Previomenie envasados {pny ¥ olves productos de
panificacidn, de confilerfn. sandwliches, flombres. quesosg
helndos, dulees v otros) las personas afectndns a {al fun«
cidn no podrin manlpular dinere o cwnplir tareas ouy
phcdan contomiinar sus manes o ropas.

Exceptinse de vsia prohiblelén a gqulenes axppndnn lon
alimentos referidos mediante la utilizaclén de pinzag me-
tillcos a elros inslrinnentos del misno material, que Gvie
ten su conbacle directo con las manos de) expendedor.

Arléﬁ?) Toar:'- nlimente de consume dirccto no envasdw
do delitrd manlencrse protegldo por vilrinos o mamparar
a eflecto de jopediv of meanogee por narle del pablico

Art. (§8) Los p6idonas  que padezcnu ehiermedades @
lesiones de Ja piel o de los ojos no podrip Intervenir, em
ningunc de los procesos de produccicn, elaboracién, eava«
sndg, expendio ¢ lransporte de alirmentos. auvngoe pgufliay
o sean de n'\turnlwa infeccloza.

Art. 68, E| pergonal de los establecimicnins a que 56 T0g
ticre oste cnpitulo, deberd encontrarse —en {todo momento-s
en condlciones aceptables de higiene y-usar vestimentns de
ncuerde a Jas disposiclones pertinemfes del presente des
creto. Serd obligatlorin el use de gorrds ¢ coflas que cubrom
perfeciamenle Jox cabellos, para toda ]'Jm*.onu que e end
eaenlre nfeclivla a Ia claboracion o r)nmpulncldn de aliw
mentor. B

Act, 0. I3 personad a Qque se reficre el articulo anterlsn
exld obligndo 4 preoceder o un cuidadoso lavado de pog
maned y inlebwrazos ~con sgua ¥ izbon-  lodo vezr gt
mitle o veinicle: sus t{areas.

Aril. 7% DPenlre de log localen donde s2 elaboren o prow
cesen alimenlos. quedn prohiblde comer: sulivor; fumarg
magtlenr gomns o similares, s como Ya presencla do pers
sonas gue wulezenn de enferinedades infmbo—conhaglqm

Seleorisn dn Ingredisnies . b |

Artferte 12 Tn los procesos de (.latmr:.ﬁ'ldn de alfmer
gz, mlo so adinitird o weo o #mplee de ingredientes e
perfectn oxtade cle eanldad ¢ Riglene '

Art, T2, Sepr oidijuloria o prévia seheviin de todo Jwa
gredienie —asf como su perfecta higlenizaclin— antos &
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Finlo 18 da (056
ser utilizado. Ea respon=rbilidad on enaos e Infrpeclim a

la presenle norima sers ——en bt koo v - de [ firma
- propleterls  Ari  nalablecihinienio

Art, M. Probibese 127 relenclon o alinacenamienle de ali-
mentos allerardos en extnblecimiento: elaboradores expon
fdedores o depositarios de suslongles allmentieins.  Ineltse
de mauellos recllidos a tnule de devolucidn. Eslos Gliimaos
deberdn ser destruidos v desnaturalizado: en Corma [rrevoe-
2ible. 2 jultie ael Rervicln de  Bromalolegin  inmediatn -
mente e recibidos

A 35 Bl ugun o nielo ulilizndos parn cualbquier sy,
en jos establecin:dentos a que se relicre al presente capito
1o, deberdn ser polabies,

Enyreade de alimenine,
i Be - . e
| Art!culo@ £l énvndndo de alfmentds se ajustord a las
rdcticas ;tecnologlcas mis convenioules y aconhscjables, s
in de logror su alsinmiento de agentes externos contatni-
n.?[. enmn para manlener #us condiciones de apti.

'Aﬂ.@ Frofiflsse en el envasnda,  lrunsperte, depdsite
eomercigllzaciin de productos alimenticios en general,
v utilizaclén de envases de cualquier tipe o naturaleza
ue; no sean de primer use. Exceplinnze —oxeclnsivamen-
'—-[ de dicha prohlLiclon: .

' Los envases de vidrjo destinadoz p conlencr leches: cres
«rnas; dulees: aceites comestibles ¥ bebidas en general;
Los de holalata que ge destinan’ al Eeansporte de ecalé
rn grano ¢ molido;

Las bolsaz 7 calonea desHnados a conteaer {ubdrealos;
cercales parn procesar Industrinlmenie: <seimiilas: ver.
dures;' fratas y almilares; y :

Cualesyulern olros envases gue —a juicle Jde lo 1u-
tentdencin  Municipal— pucdan ser excepclonnlinente
hahilitados parn gegundo uso ziempre gque ¢l material
“de quo esgtén elaborados, asl vomo su posterlor klgies
mizecitn, asgraren M sankdnd dol producte a contener.

nrt. Touo envaose y sus correspeadionies lapas ¢ cios
_ pres delérdn maontenerse en perfectas condiciones de higies
ne. antés ¥ después de su lenado o wulllizacidn asi come
- ujglados de cualquier tipo de contaminaclones ¢ causas des
alteracién del products alimenticle qve roufengoan fealor
bumedad, luz solnr directs. ete. : .

Art. Profiihese Uenar covimos por el procedimientn
He fom3Fsidn en gl olimento que debon condever.

- Ark @ Log o§lnbleclmlentos etnborndures o ekpendedo-
foa de Alimenlos no podrén retener ni ronwiener en depd-
zitos, ¢nvases que no puedan ger perfeclamente lavados &
pue contengay resfos. ¥ adherenclas de diltell ellminacldn.

) guc.. -Los “ofivases” carncterfsticos v exclusivos de Pro-
Huctos dllmenticlos no podrfn ser utllizndos comeérdialmen~
la! para otros flnes nue los especificos de cada nno da
Se reputnrin “envaszés exclugivos Jde prodactos all-
wenticlos” todos nquellos cuya formn. color, dibujos, sige
_no% o Jeyendas, loz carsctericen como proplos de detormis
~"%iog allmenlos, destinados n! consurmg ¥ Mbre comercla
i,ﬁc!dn. Bastarh —para esta eallticaclén-- que las carae-
Reristican objetlvar e tales envases log identifiquen come
prdiplos de tm producto allmenticlo o polable awngue fox
. mismoz  carezean  de, rotulnelfn Indeleble.

-'“--‘rt.',!\ul iElse ¢! reemplazo del eive cenlealde an
~envites hermditicos on gemeral, por gases jnecrles tales
kume: nitrdgeno, didxide de éarbono u olrng producios prae
wiamente ‘aulorizados por el Serviclo de Bromniolinia.

Aﬂ@ Lossuewgos ¥ téonleas enmipleadog pata la cone
gerfaclkll’ de znmentos deberdn asegurar —debldamente—
da protecdléni de log milsmoy conbin allefaciones; confamle
puclones; Infestaciones o iramsformaciones peligrozhe. Los
pptablecimlentos regponsables -culdardn que lag femperatiu~
rRs de pasterizoclin; esterllizncidn @ conservnclén senn lar
ﬁumetu o geonsejobles en coda cago, asl como del inmes
iato enfriado de los productos que hon sido sometldos a
tratamiento térinico conservador. :
- LoOs procesos a que se rellerd ol presents priiculo serdin
Be tal naturaleza que evite pérdidas ¢u &) valor nithiilive
- . idel allmanio procesado.

oo Couservaeién por frfn
Articulo 84 La constrvacién da alimentos por el Iy

- Weberd asegurar ¢l mantepimienta da sus caracteres orgas
nolépticos ¥ valores nutritivey hasta ot momento de mle,'_ﬂt

beegq ‘a1’ mmﬁm _

fo. que no serd mayor de 18°C bajo cero.

HATiICTAL

-

-
art (85 Loz alimenlos conseivados por congelacién 8
malendidn en- cse esludo hasta el momente de so distris
Imeign, debiendo advertirse al consumidor que se trata de
“praductns  conservados oor  congelacién®

Art. 86, La “supercongelacion® o “congelacién reldmpas
go" de alimentos so realizard de modo que la reducelén de
la_temperatura de los mismos desde 0°C. hasta menos (~j
1"C, ge produzca dentro de! maxime de dos borps. Luege
e ello. podréd elevarse Ia misma hasta la d¢ almacenamien

Ard. 87, Las cavncs 0 ofros alimentos que se mantengalf
degtre de las «hmaras lvios colgados de guncharas o simbe
inres,  deberdn  separavse wor wnidad.

Art. AR, Las carnes Wozadas destinadas a.lo elaboracién
de embutidos w olres fines, asl comoe menudos; acherasy
pescados ¥ aves, deberdn deposilarse en lds -cdmaras em
perfecto oglndo de limplezn y contenidos en recipientes ade-
gl . T

fot. B0 Todos tos anitunles que se depositen en caAmaras
de {rio deberén ser previamente eviscerados. sim excepcidin

Art. 80 Todos los dGliles de trabajo, reclplentes, estazi-
1evfaz, goncheras, rieles ¥ demds destinedos a lag cAmaras
de fria se mantendrin en perfectas condiciones de higle~
ne ~n ipdn womienitn

Almacenamiento & transporie de alientos envngados

Articatns 9. Las operaclones de almeacenamiento o irans-
perke de alimentos envasados, ze regirin pof lo estables
rldo cn Tos articules 36, 5T al 62 3 92 n] 05 (nclugives del
presenle decreto.

El almacenaje sc cumpliti en condiciones que eviten ia
sloracion o rolura del envase. '

Vehicwlos de transporie

Artienlo 92, Los vehiculos destinades al iransporie ?
cepavie de alimenfos o podrén utillzarse para otras taf
veas ajenas a las de su funcidn especiiica, en ningin mox
menfo. Se cxcepliian los vehiculvs de transporte genernl
{rehicules de alquiler o interdepartamnentalss) aslempre que
ioz atimenlos deposilados en los mistngs S0 preservell pern-
fectamente de! conlacto directo con olros ttiles o, pPro=«
duetns.

Avt. 92 Prohibese el iransporie simultdnco de allmens

- los con productos conslderados toxicos o peligrosos parl

fn salud. aungque se aleguwe la segurldad del envase ge-
paratlo. S

Arl. 94, Todo vehiculo destinado 21 reparto o trans«
porle de allmentos deberd reallzar las opernciones de car<
ga o descargn [uera de loy lugares de eiaboraclén de lales
produclos. )

Arl. 5. Log vehiculos a que se refferen fos artlcilos
precedentes, destinados al reparto o transporte de ali«
mentos, se maniendrédn en perfectas condiclones de higlens
¥ . conscrvaciin en fodo momente ¥ -lucirin —en forma
perfectamente visible— ¢ nombre o denominactéh da la
Flrma comercial A gue pertenccen. :

CArIfULG v
COMERCIOS ALIMENTARIOS
Seceibn X
Normag Generales

Artienio 80. IEn Jog locales a que s¢ teflera el pregenfa
apitulo se utilizard ~—oxcluslvamente— ogun potoble para.
cualquler uso, de conformided con lo dizpuesto por los de<
rretos 4749 de 6 de agosto do 1045, sus modificativoz ¥
ampliatoriog. .

Enr laa zonns gervidas por instalacioaes de agun o0«
rriente, se la empleard para fodo uso, thi_biéndm I
oijlizacién de la proventente do pozos, nljlbes, manantia<
fes o simllares Jos ounler sw claugurargn #n forma defis
nitiva, .. - L. . - )

Act. (113;*@:5‘ obiigatorio, en iodo fomercio alimentas
tlo, odoptar las providenclas pertinentes con el objete de
impedir el aceesn n] miemo do insectos ¢ roddored, die
hiendo tomarse —en fu caso— lps medidag wecesaries gard
grerdicaahen, ’ CE St e
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Art. 8B. Los comerclos allmentovlos a qgue se reflers
“ste Copltule, cuando asl lo exigicre la auloridod mumnl-
4pal competente dispondrédn de servicies higituicos pers
1sc del piblico (como minlmo une pars cada scxe) cons-
“ruldos de acuerde conm lg dlspuoesiy por €1 decielo depor=
samental 11750 de 6 de jullo (e 1560, modillcado por de-
wreto 16.205 de 21 de Iebrero de 1974 Los referidos ser-
viclos no comunlcerén directomenie con salas de ¢lnhora-
«lén de idlimentos ¥y —en el caso de snlones comedorég—
cstoran separados de éstos. medismnle maomparns Fronialas
:le-‘maders 1 otro material simllar.

Arl. #1. Estos establecimientos conlarin con cohexionee
veglamentarias & la red cloncsl o —en su ¢aso— 0 slsle-
‘nas de depuraclép aprobades por Jos aficinas 16cnleas mue
clpales

Art. (100 Prohibele el uso de tonllaé de teln on bofios
"1 servicios hlgiénlcos admiléndose exclusivomenfe Jas “de-
echables' de papel’

Art. 1013 El personal de toche oz comercies alimenda-
dos —sln excepelén— cunlgnicra sea Ja funclén que de-
empene, deberd . poseer corncl de splud en vigencia, ex-
edido o renovado por el Servicle Médico Municipol. )
veferide documento se exhibird o los Funclonorvios com-
welentes. toda vez que les sen sollcliade.

Art, 102, Prohibese desempehor cuslquler acllvidad en

o3 comercios silmeninrios, a personas que padezeo) en-

‘ermedodes transmisibles o inféslaclones por ecloparésitos

Asimisme regird —respeclo Jde lo monlpolaciin de tode
slimentp en loa referidos comierclos— la prohlblcidn esta-
sleclde por e} articulo B3 del decrele 9.016 de 22 de epero
e 1054

"Art. 103. Sin perjulclo de Jo establecido en el arileule
mtertor, las autoridades municipoles podrin cxiglr que
walquler persona afectada a las actividades de los co-
nercios allmentarlos se somela a los exdmenes mdidlcos
Jue se eslimen necesarlos, en cuyo caso quedard en- sus-
Wdso la vigencia del cornet de salud respectivo.

Becgilin
Restanranics

Arifenlo 104. Las construcclones, locales e inslulnciones
lestinadoas a restaurantes deberdun cunplle, en lo perils
ente, las condiciones y exigencing estul)lecidns cn ¢l pre-
wente decreto. .

Cocinaa de’ log restpuganies.

- Articulo{’1 Prohibesd 1o rswiocion de s cdeinag de
regtaurani en sétanos o subsucioes
Leg mismas deberan conlar con:

a) Capacidad adecuads parn la elaboracion de comiday
¢ preparaclones culinorins en canlidad suficiente para
atender €l nimero de mésas instalados:

) Plso knpermeable, lso ¥ de [dcll limpleza;

¢} Pllelns para lavado de alimentos, aleladas de la zona
de prepavactén ¥ coclmlienio de comldas. las que estne

. ﬁéntdotadas del servicio de agua potable fria ¥ ca-
ente;

d) Fogones, cotlpas, hornos y pumrillas  gque se iustalus
rén & una distancla adecundn de Jos mureg linderos,
de modo de evitar la trasmislon del ealor n los fine
cas vecinas:

3} Camipanss de materiales incombustibles, lisps v de [d-~
il Hmpleza, para évacuar hnmos, olores y vapotes, las
que estardn provistes de chimeneas gue comuniguen
con ¢l exterlor y de elementos meciinicos para la evi-
cuacion forzada. La altura de Ins chlimeneas deberd
sobmpasar en ires metros --come minimo-— ¢l nivel
del edificlo colindanie més allo;

“) Paredes revesildas —hasta una allura minima de dos
metros— con azulejos, ménmoles, chapns de acero ino-
xldable u olro tlpo de material Linpeitnenble aceps«

tedo o aulorlzado por las coficinas municipales gome

petenies;
‘1) ‘Tendrén .una superflcle ninfma de lluminacion natus

ral equlvalente a un décimo del drea planbnélrica del’

.. local ¥y una superficie de ventilocidn equivalente =

© s 120 de la misma;

1) Las abefturas de wventlloclén y_ acceso estorén _protas
‘gidas con mallas contra Insectos; °

1 Los fechos serdn llsos, revocados o de malerial inchins<
bustible ¥ de fécl) lirapl

) Lag thesas de trabajo ser de mirmol pultdo o acerc

inoxldable;
)} Todos los dtlles alimentarlos de wso en loe coclnas ne
podrén ser esmaliedow; presenterdn superilcies MNsas
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de facil Iipima ¥y sC Inaterinl sera de alumlny
porctlima, plistico  acero inexidable, hierro o
En el caso de eslos dos JdHimos melales. deberd
tor nerfeclamente estofiados en sus superficles d
tuclo con all.penlos. .

Art. i06, Los hmplementos a que se rellere e‘l ordl.n.ul
del articulo anterlor, estardn a In vists y no presentarfny
roturas o aholluduras que Impldan su perfecta higlenizn-
cldn. i .

Los vuliles do limpieza y secado (paios, ceplllos. espon-
jos, fregones ¥y olros) eslardn —en iodo momento— ep per=
feetas condiciopes de higiene, sin olores desagrodables ¥

libres de grasa. Se desinfectardn dinrlamente nor {npmer-

sitn en solucivnes de (.101'0 al 10 clo.

Art. 107, Quedo pwnibldo en lugares donde se munlph-
fen alimenios de consumo directo, el [unclonamienlo de
aparatos que Impulsen la elrculocién del alre en formb jor-
rada (venllwdores. ventiladores de heladeras. ete.).

Vestuurio

Avifevle 108, Los restauranles donde trabnJen cince .
mis personas, cohlarédn con Jocales deslinados a vestunrigs
{(uno para cada sexo) separades dir coclnas, despefisas| o
servicios Dbigiénlcos. Tendrén las caracleyisticas oonsl;mch-
vas Indicadas en los ordinales by gl h} e 1) der’ artious
105 con una allura de dos metros con cuarcnta centimetr&
¥ una superficie equlvalente a cinduenia centimetros cua-
drados por empleade, no pudlendo -2p ningin caso— ser
inferlor a dos melros cuadrados.. '

Anexo & los vestuarios se instalnrin ;ervlclos nlgienlcas_
para empleados (upo para cada sexo) debldomente -sepo-
rados por murps ~—sin aberturas comunicantes— & -inde=~
pendlenies de los destinados al uso.del pablico, pero con
iguales caracteristicas constructivas, cada uno de los cwales
contard —como minimo— con un inodorg, il ‘.Iavatorio A
npa ducha de oagua fria  y caliente. - -

fdemés dispondredn de lavatorio o pileta externa -coloéa=
da iamediatamente de la puerla de sailda de estos servis’
cios, . ¥ dotada de agua caliente y frin, jnbén y toallas
desechobles, o electos de controlar debidamente el lavado’--
de manos el personal wusuario, nnle:» de reincorporarse a-
u  labor. .

Salones Tomedores

Arlicule 109. La capacldad de los comedores cubleltm =
{techados) estard de acuerdo con la Jmportancla del hegd<®
clo ¥y —en ningin easo— serd inferlor a un terclo de la
superficle total que se destine a la colocaclén de me.yns.

Estardn construidos en mampasievin revocada y. pirilada, |
Los pisps y techos serdn lisos e lmpermeables de facll Ipmq
pleza, La altura minima serd de fres metros perd —en
caso de techados inclinados— tendréin esta altura. oqmd
media ¥ una minlmsa de do: mefros con vel te ce!ntir ~ .
tros. y
Recibirdn luz ¥ elre dlrectamente del exterior por m dlo 3
de ventanag, puerlas y banderolas, caya supe*ﬂcle 1 l‘bq_
no sea Inferior a un déeclmo del 4rea de sus pisos. Py
aberlura estard debidamente proleglda contra la entmdn,.
de Insectos. -t

) ’ \',; i
Comedores al nlre Ubre _'_ L -

2]
Rl
Artienlo 110, Log aclos al aive Jlbre des‘.]nados uau
servicle de comodor ser pavimenlados con materlales [
tillicos lisos, baldosas u hormigén lustrado, pmhlblgndosu
el use de malerlnles sueltos (pedregullo, tosca) pmduchﬁis"'

de polvo o de ditfeil llmple?a N A

Higlene gencral

Arilicule 1), Todas las dependencing de este tipo da Qsi .
tablecimiento, Inciuidos .log depdsitos, despensos. sétanos,
entrepisos y anaxba para cualquier deslino, se mantmdrén‘
sn perfectas condiclones” de  higione. : \ ;“

Art, 112 La vaj!l]n de servlcio se lavarfi en plletas See
paradas de Jas destinadas al lavade de moteriales utilizs-
dos en la elaborpcién  de” - alimentos.

Para lavar la vajilla se usard abundante agua caliente;
jal:gg 1: detergente y se enjunmré repetlda:s veces cob ns&l
ool )

Art. 19, Las cémaras de frio y heladerss asf . eomo- h_m_";
sltriftay refrigeradas. sélo podrin contener productos co-
meptibios en perfecto estado de potabilided e higlene. Tos
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envases gue los contengan ce savarnn perfeciunenle antes
fe su depésito en las cdmaras.

Art. 114. Las cocinag ¢ antecocinn: contordn cdn reclk-
plentes weldllcos para los desperdicios provistos de tapas
ajusiables de) mismo material gue - lavavap ¥ desinfec-
tarin tonles veces. como fuere necesario, para mantenerlos
Hbre: . de olores v adherencias

Art. L15. Las sguas servidas que procedan de [regade-
:‘os; plletas de lavados w olras se evacuniin inmmediatamen-
]

Art. 116, Queda prohdbidas In wlillzacion de nservln de
madera ¢ similares para el secado de plses en coclnas o -
en cualguler otro lugar ¢ 7ona de eslor comircios.

CArt. 103, Los alacenns, estanlerins o cuoigufer otro In-
gdr_.de conservacién o depdsito de alimentos —runque és-
) %2 encueniren envasados-— deberfin hallarse on perfac-
_ims condiclones de hlglene y orden, asf como en lugares
aptes pnro ese fin wentilados e Numinados convenientn-
mente

M ' -
Art. 118. Pronibese lu conservacion de sobras de comi-
dbs en lugares en que pueda scspecharse o presumirse su
sterior ulilizeclon para consummo Wmano.
Ack, 119.!- Los restaurantes con serviclo de - “vlandas®
~entendiégdose por, tal la ventn de comidas [rias o calien-
s:para su posterlor consumeo fuera del establecimiento—
antarén con witrlnas de conservacidn y deposite o exhi-
‘Pcibny: dothdos de. proteccién adecuada conira eontamina-
~eibies  axiernas. T

<« 20| Lag oslras, almejos » olvos ronrlscos, nsi coino
peicados en general, se mattendrin a la temperatura ade-
. e¢ada en sectores de las clunarns de frip o beloderas dosti-
nodds exclusivamenie parn e uso.

I : .

Art, 121, Los empleadas de cocina; lavado de vajllla
despensas o servicios de mostradores, dsarén ropa lavable
? color blanco, de medla manga ¥y gorre del rismo color

ue cubra adecuadamente sus cabellos. Los demndis emplea
dos incluso los proplelarios vestlrdn ropa apropladn a Ia
funcién que desempeiien, en perfeclo estado de conserva-
¢lép y aseo, no pudiendo realizar tareas en camilsa o ropa
de calle.

Finpleados ¥ palronos euidordn de su
rlencin  personal. - .

Los propletaclos del establectmiento serin —en todos los
©asos— responsables directos del cumplimlenlo de lo prece-

dentemente dlspuesto,

Art."122. El suministro de sal: ocelle; vinagre; nsi como
fle otros coadyuvantes, ze realizard por inedio de reclpien-
tes con clerre sutomitice 'que cvite la contemlpacién déi
conlenide, . - o :

I

1 i . - . .
rt. 123, La vajilla; cublertos; erlsialeria -y mantelerfa .
ra encontrarse en perfeclas condiclones de uso, biglene

"¥ vouscervacién, prohibiéna fn exlIslevcia (e Implemen-
tos deteriorados o T

|__ Asesoramlento o cmopleados

._ oule 124. Todo empleada d¢ este Upe de establecl-

mientos sexrd asesorado por sus palrones sobve log medldas

higi¢nicas que estdn obligados a sdoptar en la preparaclén

¥ lhnnipulacién dée allmentos en genern), —asl como de los

ligros que representn para la salud pibllen—, la posibi-
d de coniaminaciones mleroblanas o quimicas.

Beeeldn IN

Rotlserias ¥ Flambrering

Parrilindan; Casas de Comldaen;

Aftiofilo” 125, Sértm aplicables a “Pairillados”, “Cagas
d¢ Comlidas . ‘TNotiserfas™ y "Filambrerias® las dlsposlcior
nes relativas a restaurantes, estnblecldss en este capilulo
=eh lo pertinente—, ° -0 7 '

* Becelon 1V -
_Cnlés, Bares y Aflbea '
. Artiouls 126, Los establecimlentos destinados a cafZs,
. 7 afites deberdn eumplir Ins normas del prefente
dechelo  slativas. 8 elaboraclén, ~depdsite ¥ .expendla_de'

sustancias alimentlcies ¥ preparaciones cunlinarlas. ademéd
do las disposiciones especloles conlenides en este capitulo,

i
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higlene ¥ oapn=

™
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TTAL
- ) ) . o
Art, (121 LOREAraL wun pheta, pora.Javadg de vajilla
gue (ditprnadn de suministro e agua en sbundancia.

Laos

nenciohadas piletas deberdn cumplir las siguienies
condiciones  « -

exigencios:

A Estardap construfdas de aluminio; mcero Inoxidaple
loza v otre waterial apropinde a juiclo del Serviels
de sromelowgia

b} Se mcontrarsp provistos de  desaglles permanentes
guc peoniUrdn Ja renovacidm constante del agua de -
lavavo orol-ibiéndose €] wsp de iapones ¢ clerres. Sy
profabd;nac wedxlma serd de 0ml5, #in doble [onao.

£l La: llaves grlfos o roblnetes serén metélicos y 2sta- .
i = perfeclas eondicloner  d¢ funclonamiculo za
fodo mwrnevlo . . P

dy T! 2esazie 52 hard a las vos snoltarias 0 —en su jes
fecko— = sproideros o cajns especinles aprobadas pov
lns evviclo. municipales vespeclivos,

Avt, 8. Lo- mostradores serén llsos en su carg o su-
perficie superior, sln untones ablerins nl roturos y s¢ conse .
lrodrin 1 maleriales impermeables de f4dil lavado. Lak
ctwnoras (rias ¢ vitrinas relrigerades s6lo podrdn onte
ner proauctos alivnentlclos aplos para el consumo,

Los atimentos frios exhibidos (mpsag sandwiches, panas
F otrosd se -onzervardn em vilrinas o ¢ampanas transpé-
rentes, ‘lepositatoz en bande)as de material fmpermeable -
7 de facll lavade

Art, 129, Los hornos, nornallas o cocinas contardn:

ar Cou campanes ¥ extraclores ellelentes que evactien.
olores; bumas ¥ vapores hacia el exterior. de ial {or-
ma que no perrudiquen o afecten las propledodes lln-
deras n cawsen molesting a los wecinos ¥ pibllco ep |
[ty Al ’

by Con anw chimenea gque supere —en tros peeirie— la
ollura 4. los edlficlos Jinderes

Arl. e En lodes los casos. el suministro de sal; cone
dimenles a base de moslaza y olros coadyuvanles, sabos
rizanles o condimentes, se realizari por medjo de envases
¥ recipientes con clerre automdélico ‘gque evite 1o contumi-
nacién del contenldo. Respecto al azicar, sé@ suministrard
—exclusivamente —en pogueles individugles o nzucarevos
de cierte aulomaotico. . T

At 121, Lns bomblillas de pa)a, papel o plaslico s&
efrecordn debldatnesnte envueltns —por unldades— en soe
bres o Corrss hevméticos de papel u otro materlol conves
nicnle. 1 Juiclo del Serxvicio de Bromatelozlo

Art. 320 was vajillag y utenslllos en general no oliége~
rin delerioro . aigune gue impida su perfecta higlenizacion
u ofrezca peligro de contaminacién. Prohibese el uso .de
vaillla o ulenstios 'de madera para serviclo at piablics. .

Art. 123, La preparaclén de jugos de frutas se redliza-
ti, --exclusivamente—, por medio de implemenios autork~
zados por el Servicio de Bromalologia.

Art, 134, Loy coclnas de eslos establecimlentos estarén
provistns de agua caliente, en fodo momente. : B

Art. 115, La cianboraclion de sand»{rlches, m{nutﬁs ¥y den.
mis nlimentos, e realizard en silios destinados oxclusivas
mente n ese fin alejados de posnjes ¥ de zonas susceptls

.bles de provocar contaminackin nsf como aislados del pg- -

blico, orchibléndore la existencin de lmplementos w obje~
foz extrafios a la tarem que alli se cumple (bolsas, casilles .
ros ton botellns ropas, ventiladores, ete). ’

Art. [36. Los establecimienios {unclonardn em peridetns
condiciones de higiene, Quedd absolutamente prohibida la
existenzla dz cuslguier close de animales dentro de los
mismos. La limpleza de loceles, pisos ¥ paredes asf como
de lodas las ‘maquinorias; eparnles; utensillos y demde
efeclos. ee reallvsrd dipriamente. . - o

et o oa . e e B S L
Art{1317 Los pance; esponjas; cepilios y otros ehseres
de limpleza de vajilla vy utensillog de cocina o bar, se la-
varén repelidor veces por dfn previa inmersldn err gum
clornda ol 1¥ % durante veinte mihutes por- ve.

Art, (38 Lop restos de combstibles; basuids 3. ezuches;’
asl como todo producto que no &e encuentre en la¢ Jon-%
diclories est«blecldas por este’ decretd.” se retirardh -diaris=
mente del foeal de elaboracién. Los recipientes- veapectivon
conturén —necesarlamente— con tapo. La Umpleza de twé
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pleos sord viglledn sevevntnenle por e propiclarie. oo

T oest-A

cuanto » cefiete » arrojar sevvllletns, cuvases. pullllas ¥

demis lesechos

Art, &35 problbese ntillzo aseevan de madera o sisallay
para el zecndo o prolecciou de plsos, asf oo su depisie
en los -ocnles 8 que se reflere ol puqcnle capilule.

Art, 40 El puersanal destinndo a In elaboracldén e all-
menfes ¢ a ‘preparaclones cullnarfos vsacd —en tode mo-
mento— ropona de trabajo de color blance de mediaz man-
ga ¥ gorro de) mismo color que cubrich sug cnbellos

El resto del perzonal ofeclade o ofens lnreas, vestira
Topas en gerfeclo estado de conservacidn o Dbiglone.

Art, (L' Log empleados deberin
higlene nerconal 4 manipular  Tos
Idénes.

vuldar de su oo o
alimenlos en  Unemn

Art, 142, oy normos velativas o cafés, bares ¥ oaflacs
gontentdas en este capitulo, serdn aplicables —en do per-
tinente— » los sigulentea establecimicnlos:

#» Confiterins 3 reataurantes con servicio de bor o s
lones de té g

& <Cantinas ¥ bares que funelonen c¢n clubs e instllinelo-
n#s gociales deportivaz ¢ da cualquler indole.

Comercios de Pesendeos 3y Mariseos

‘Artienty 113, Log comerclos esiables deslinodes ot abou-
penamiento; conservacién o venta de pescados y mariscaz
“debérdin cumplir Jas exigencias de cacicter general esta
blecldos en este caplitule en lo pertiuonte.

Ark 143, Lor chales con  destino n cichoa comerclos
pontardn con:

) Paredea lisaz, revestidas de azalejos haata uno sllura

.- minima de dox metros. L

0 Mogteadores con nzmlefos, mdrrael o awero inoxidable
en lodas sug superficles exterlores ¢ en contactn conm

! alimentos, asi como en la base de sustentaclén,

#t Plletas revesi!das de materla] Impermeable, con slto—
ties de dessglie reglaumentarlos en perfectns condicla~
‘nes de conservacidn, conectades a in red cloacal o &

- cAmaras sépticas y grifos capaces de proveer de agud

! potable en gbundancin.

® Cdmarag de -filo o heladerns en porfeclos condiciones
de funclonamiento, deatinados exclusivamente o ohna-
cenar los produclos Jde Ia pesca o, —en. S0 defecto—
_ plietas de conservaclon con el pleado en Ia cantls
dad necesaria

B Aberturas prolegides contra la entrndla de Inseclss.

¢) Iluminaclép ¥ - ventilacldn adecuadas,

3) Lo3 plsos serdn lsos, perfectomenie revestldos de ma-
terlal impérmeable, sin rotursa o defectos ¥ con calda
adecuada hacln los bocas de sumiderss para asegurar
:ims riplde climinacion de los lauwides ¥ aguaa servl-

as

M Los producleos oftecidos n Ia venfn so maniendrin en
vitrinas relrvigeradas, efmaras Irfng o en plletas, enjas
metdlicas o plastleas, cubierlas con hilek: pleadi.

Art, 145 Los desperdlcios y restos de la limpleza da
pescados o marlscos se depositarfn --de imncdloio-- en
reciplentes metdlicos de paredes lsas, Inallerables o apro=
- pladamente pintadas. Tendrdn tana de clerre perfectp ¥ sa
vaclarén ¥ lavarin edectiadamente dos veces al din, por
io menos,

Prohibese manlener desperdiclos o reatos por mifis de
agls horas en verang ¥ de ocho horng en Invierno.

Art, 16, La ventllaclon de estos locales o cstablechmions
fos se electuard por medios que evlien oeaslonar molestias
al piblico ¥ veclnos en general ¥ no provequen lo conta
mlrwlcléu de los allmentos en- exlatencia.

Pucstos de venta de nescado en forias

Acticulo 147, Los puestos en ferlas desthhadoz o lo venla
de pescados v tariecos econtardn con laz glgulenles Insia-
lac!ones

a) " Techado en forma de carps, con las caracterfsticas ¥
" medidas gue se fljardn, para proteger los productor de
los efectos dicectoz del so
.83 . Mostrador de madern l.isa sobre caballetes del misma
© materlal, sn molduraa pé adornas qua dlflculten e
(lmPlun- e d

1AL
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o Cajones do metal esfafiado, o de olry malecks) g
zado sin pinlar o Justrar, para el depdsilo de s
duclo~ e la pesca. Su eoisirucelon v forma soen gy
apa Ihopieza Taell y raplda; X

) Depdsite de despevdiclos  (visceras escamas  cuuerag, !
ate.) conslruide en metal o plistico” de Teil Hmpleza

Art. 118. [l personar <e mantendrd en perfeclas condis *
vienes de blglene. con vestimenta ¥ gorro adecondos &

Iueiele  del Servieln de Bromatologla.

Al 144 e insintaclon de este tipe de pueslos se Tea
solverit. en todos los casos, por la Inlendencla Munjclpal
previg asesoramicnle de los Serviclos de Alaslps y Frigow
rificos, Pasens Piblicos ¥ Bromatologia, respeclo a ublcas
cién, herarls de funcionnriento y demds requisilos pertles
nenies

Arl, 150, Se otorgarius '—en ‘todos “ies casus— pemlém
de cardcler - precario, rvevocable, personal ¢ Intransferible,
para Instalar ¥ explotar puestoz en ferias, dectlnados ala
Uonttt dn pescado y marliscos |

CAPITULD V]
CARAMTERISTICAS GENERALES DE LOS ALIMENTOS .

Bedeién 1

.

Allmenios en general

Ariicuto 151, Los alithentos para consumd humano des
berAn presenlar Iag caracteristicas generales & que s¢ Te?
ficren los arliculos giguientes, ademds de las ‘que -—en-ca=
da casn pavileulpy--- za eatablezecan ol ol capilule respeo-'
tive.

Art. 152, Desde el punto de vigla organolépfico, sus ca<
racteres responderan a los gne son propioz del tipo de alix
menlo de gue se Lrala. sin olor salwor. color. textura &
aspeslo  exlrafios.

Art. 153. Desde el punte de vista quinmilice ¥ I‘[a.tco, F1' 3
composicién quimica .y sus propiedades flsicas se adecuns

rin a las especificaclones que, en cada caso, establece esid. '

decreto ¢ o las que —en su defecto— establezca el 321".
viclo - de  Bromalologia.

Arxt. 131, Sin p«.rjulc:o de las, excepcjonw gue se egtas
blecen a texto expresd, séle se admilird como méximo para:
los alimentos de consumo humano. el siguionle tenor en-
elomentos  quimicos  contamninantes:

Alumlnio  «ovieaoazias Lasemssiraiaanns 250 -p.p.1
Antimondo ... liceciisemereecnndans . 2 PROL
‘Arsénico (en liquldos) sasacicsssiaaen 0.1 pgm.,
Arsénico (en sOllAOS) ivumecsvrarenns 1 ppm.’

erasvas SO0 pops,
Tekveriann 50 p.pn,

Barlo  .eveue-iirunes
Boro  ...osmrviess

Cadmio LETT L YT TY PR SR 5 popam,
FHIC s cicravmmrnmsra st cmansrnines 100 p.p.m
Cobre  cevrvnrasrassnamscessersrreces A0 ppam
Estaflo  sieseicriimmecimrernaerrirais 100 p.p.m
“Fluor P P e L L LT L 1.5 ppon .
Mercurla FIEe B T e AR TR X ] 0.05 p.p.m2,
Plata [, ! ppm. -
Ploma (en LiQUIAQ) imressrarms.s ccmrann 2 ppm
Plomo {en 80ldo) .. raproempuismesras 20 p.p.m,
Selenio (en lfgquidor cwepsorcassrissse 0,05 ppOL
Selenio (en 501d0) siaarimcarrsserins’ 0.3 ppMm

[N

£l miximo tenok que se admitird en reslduos de pladl
gulcldas serd ¢) que eslablezca al respecto el Ministerlo de
Satud  Pablica-

At (155 Zesie o plu‘lto do vina mmroblolog‘lcu, IOH all- '

wentos—para consumo humang no podrio conlener:.

0} Gérmenes patdgomon

L} TFoxinas;

r) Agentes causantes de su dﬁcompnslcién ¥ que Ja tegx
nologia —axigible para su ¢laboraclén— debld ellm.l.nan

41 Gérmicnes que por su cantidad o ealidad, indiquen u.nq
manipulaclén  defectuosa, imalag condiclones higlénicas -
o hogan sospecher 1 presencla de gérmenes patégenos.

Art: 136. Desde o] punia’ de vista mieroscﬁp!eo. ‘deberém
gutislneer ivs  sigulentes exlgcnclas-

g} . Carecer de alementosnsmtandas
B} Su identiflcactén higtolégica serd sa'tlsfnctm!& quam
e irote de wstanch tisular.
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7 Art 157, Desde of punin de visle scroligicn, no deberfn
dar reneclones que caraclericen 1o presencin dn sustanclas
antlgenn= extragns pl_plimento de ave se irate,

: o L T T s
Art, Wasm— vt Tewata e ovstn Wiarreccdplen, ockarin
Jibres % inseckns  dcaros ¥ <nzlanelns  extrafias

Jeccian 11
Consertas 7 aliimentns enhservadas
Consereas

Artlenlo 159, Ademds de las corecleristicus, condlclones
¥ erigenclas establecldas en los arileules 151 a 158 in-
elusive, sus caracteres erganqglépticos deberin ser intey-
medlos énire Jos aractericticos del alimento crudo 3 Jos
det aslimenio cocldo. n menos que se frnte de un producte
fnue se vendn con la califlcnciton de comidn preparade o
precocids. Su valor nutrtive no podrfi =er Inferlor al det
yespectivo nlimento cocido

AJimentos conservados

Arxlieafy 1680, FEn este earp oadetriis ofe sjuslarse a Inz
- earacteristicas, condliclones y exigencins previstos en los
articulos 131 2 159 inclusive, sus ceracteres orpanolépticos
F sus valores nutritives. serdo los propigs del allments
corieclanenle Watndo. desde el punta de ¢ista tecnaldgics
e higiénico y sin alteraciones Su temperatura de consere
vaclin no podrd exceder el walor Jhnite autorizade omn
»thda caso por este decreto o —en su delecto— por et
af?]ewlclo Qe Tiromalologls

- RAPITULOG VI
ADITIVOS .
Hecelin

lblsmmi.cinﬁes genorales sehra adllives

lArtiemo 61, Se prohibe el agregndo de aditivos 2
nlimenlo, salve en caso de coblenerse autorizacidn muni=
-gipal previa, In que Ze otorgori slempre que se cumplan
=—en su lotalldad-— Jas siguienies condiclones o exigen=
elns:

‘1.0) Bl adllive a jncorporar a uh allmenig deberd estar
expresnmente autoerizado por ¢} presente decreto.
20) En cadn edso. el Inleresndd formulard sollcltud pre-

via en la gue se hard constar

) Juslificaciin  dél uso det adilive gestionade, =
funciin dod  glimente a elbworar.
B Individunlizaclda del o de los adlllvos a emplesr;
tipo do aditive’ gsegiin la ¢lasificacion del artfculo
164: su naturatein (compozlelén) quimica ¥ zu orf-
. eI .
R s sl')osis n vmplear.

Art. 162, i?rollibe'se el ugo de aditivos en los sigulen- -«

des casus:

' Av Cuntlo elfo pueda ser evilodo o remplazado por ope-
77 raclones de elnboracldn mGs adecuades ¢ con mayores
.. precauciones de orden higlénico u operaclonsl,

B) Cuanilo el adltive pueda alcctay -—en forma sensible—

- el walor nulrlivo del alimentio o provaocar In pérdida

.- . de susloncins o elementos linporianles.

L€). Slempre .que el wso_ del aditive pormlla disimular «

» anenbrly operaciones de elaboraclin deficientes o Ina-
propiadas. o fallaz en Ja tecnologla o en In Mglene,
axigibles, en nns raclonal eloboraclén  conservaclon

. trapsporte o comerciallzncidn del alimento,

D) Cuando la incorporscién delf adifive puada Induelr &
engnito  error o confustén’ al consumidor. vespecto 09
a colldad o tipe de alhinenio. o al Bromnldloge none

. fiatu. falseando Jos resulindos del nandlels.

B} Slerepre gue po se dlsponga de ung téenlen sannbitics
comprobeda. fue permita corectovizor y dositicar ol
aditive rorpavtimente on ¢ alimento para o] sual estd
desiinndo - .

’

Arl, 183 I Servicle de Bromniologin acordard la dwe

forizaclén sollelindn emondo, on cndn coso concrely, @~
proche gue se spllsfacen todns los exipgencins estnhlecidag-
#n Jos nrifculos 10§ ¥ 162 A tales efcotor —» pato msjob
proveer cuando lo esilmaore pertlnenfe o necesario— poded
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wigir ol solleilan{e uda elaboreeidn experimenthl, baje
woniralor de Quimfeos municipales, Dicho contralor podré
disponernse también con respeclo a cualguler Industria ab-
mocilario, cuando se sospeche Ja adlelon de sustancias no
declarades adillvos no asutorizados o adullérantes de cualw
fguicr naturalezy.

Art, 161, A eleclos do ln aplieaclin del presente decres
tn, @e reconocen los. siguientes tipos de aditivos ! clastil«
codes segin suw aceldén fundamental: -

1) Uolorante. — s el adliive gue confiere o intensifica
el color de los alimentos. Se veconocen los tres mube
tivos  siguientes . ;

ay Colorante npatural, — Es el pigmento o coloranta
1}m:u:uco extroldo de gustoneiag vegetoles o anima~
es. Cr

Por extenslén se Incluyen, en eate grino. el che
ramela ¥ ol carbdn vegetal, t

By Colornnie siniétles o ecolorante driificial. — FEg ¢}
plgmenio o sustancla colorante de composicién qul«
mica definida, obtenido por sinteals qufmica, :

g} Colorante mineral. -— Es el pigmento compuesie
exclusivamenle vor suslanclas  guimicas inorgdnfs
cns. - .

2} Bahorizante. — Es el que confiete 0 Inlensifica el sa«
hor ¥ —a veces— toamblén ¢l aroma de los alimeéntos,

3 Aromatizanie. -—— Eg el que confiere o Jntensifica of
aroma de los alimentes. |

¥} Conservador. — Tz el que Impide o relavda 1a alteraw
cidn de lox alimentes, Dentro de esle lipo se reconos
eop Iog  giguicnles sub - {ipos

a)  Conscrvador antimlerobluno,
b))  Conservador antloxidante,
£) Congervador anllenzlmdtleo,

. ) Conzervedoy anliparasitario.

La acclén de cada uno queda definlda porél aéjo_-i
live respectivo, S : B

5) Fsinbilizante, — Es ol que facllifa o mantlene las cae
raclerislicag [fislces de las emulsiones o suspensionés,

% Tspumante. — Es el que medifica ld tensién superii<
ciel de los alimenlos Houidos, favereclendo la formas-
cldn de espumi.

T Antiespamanle. — Bs el 'que;modlﬂcal In tensién su=
perticial de lor- alimentos, impidiends Iln formocidn
de espurma, .

® Fspesante, — Es el que aumenia la consisiencia o 1a
vircosidad de los alimentos :

9 Eduleoranie. — Es el aditlve de cardcler no glueidleoy ;
yue confiere gusle dulce o los alimenios. Lo

1 Hwimectanie, - Es ] que cvita In pérdidn de humas
tad e los  nlimentos. .

1) AnUlunieclanie. — Es el que reduce lng crracteristle
cas higrascOpicas de los allmentos. S

12) Cwrrestor dde la reacelin o Corrector. — Fs el siitive
destinade 2 modficar o a estabillzar la renccién &cldmy
neutra o alenlinn de log allmentos. Dentro de este tipoy,
we  reconocen Jox  slgulentes subtipos?

Avidificante:  Confferen o aumonlon Ia acidez dell
alimento, .
Aleplinizante: Conflere o aumenta In alkenlnided el

afnento, .
Nentralizonte: Dismlnoye Ma acldez o Ta alcalinidad

el allmentao.
Amartizundor: Confiere al oiimento la cnonclded da .
mantener wha veaceldn dmde. .

13y Kinceplsia, -- Bs o] destinado a reforzar (@ acclon de
olre adllivo peneralmente o de un anllovldante,
14} Ypeuestrador, —— Tg 8l que se combina con - aHiSn past

va dar un compuesto mny voco fonlzadae.

15) Chzlmitico. — Fs la ‘sustoncia srginfea gue achia coma
ealalizador wspociflico, en reacclones plom_ﬂmieu Eeta
aliive onld comstiluiga nr e e '-bmuﬂ“;n'lmmenie—-

s denominad  Enzima, _ )
1 Bmulsifieanie.” — Es el gue lacilitn 1a rc-r;nncidi ﬁ
e emulsion. -



THPH.ACION
JetA JURIDICA
LiSLIOTECA
LK.

!1; Aglullnante, — Fs el gue facllile o aumenia 1o adhe-
rencle de los ‘pgredirnle: enlre sf due se nlilh=m op
la elaboraclon de un allmento,

10y Antlaglutinante. =~ Es ¢l gue contrlbuye a impedlr Ia
adherencia de los Ingredienles enire si, gue ge nillizon
en la elaboraclén de wv  allwento,

6—A

i Pepliznnte, — Es ¢l que conliere o aumenta ln lenden-
‘via de una sustancla floculade & pasar o Ja (aze colois
dal o de mauy flea suspénsldn.

) Lndurecedor, = Es el yue confiere o suments 1a re-
glstencla de un allmenle a deslnlegrarse o a perder
so forma  original

Aﬂ. 166. Las carecterisiteas flsicos y quimlens que so
mlgir&n & los aditiver. nsl come los métedos anailltices n
pmplear, zerdn los descriptos en “Novmas de 1deutldod 3
sureza para  log  aditives aollmentarios” cdiclones de

A O/O M 8 del afio 1003 y sigulentes, En gu delecto, ge

rd en conslderacién lo que determina la Farmacopen
tlo al o las axigenclas gque —en eadn caso —establezen

DyaNIx OFICIAL
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Art. 166. Para la mcorporacion de nuevos aditivos a :l'a.,
lista detallada en el arliculo 168 se exigivd documentacldn i
clentiflea gue pruebe —aln lugar a dudas— quer -

#} Ha sido ensayado sobre difereniles animales examinans
do loz efecioz duvante el periodo completo de la vida
de cada animal ¥ en ¢l transcurso de varlas generas
clones, no sble aisladamente sinoe —tamblén— incorpo=
mdo al alimente al gue ostd destlnado.

I} Las conceniraciones, clen veces mayeres que las cantle
dades a usor en et allmento, resulten 1nofenslvas para
la saiud,

flrt.' Cusildeo "—a’ julclg del Scrviclo de Bromatolge
gia— exista evidencia ¢ sospecha de gue un determinnda
adltive posce toxicidad actual o potenclal, se probibird su
uso ¥ se gestionnrd Ia ellmlnacldn del mismo de la Hsta
wuespondlente - - "
? -
Ark um g6lo se podran mcorporar % los nllmen’tos qué
se seffalin ¢n cada case. de conformldad a lo que establece
esle decreto y en la canlidad maxima iIndienda, e gl

Serviclo @e Bromatlologia. ’x:ulcmes ndltivos: . Z
Hombre del Allmentos n los que Limite
aditivo Tipo se_puede incorporar maximo %
Acetaty de calelo Antlaglutinante Productos de panaderia 020 .
- : Antimlcroblano Froductos de confiteria 0.20
Acide adipleo Acidiflcante Carameios ¥ productes simllares 1.0
. FPolvos' para posires 0.20
Polvos para reirescos artiflcinles 0.20 [1)]
Polvoa para helados 0.20 .
Helades 0.20
Produclos de confiterla 0.20
Refrescos nrllficiales 0,20
Acldo algnice Ver por_ Alginatos _ 1
Acldo secdrbico - AntloxIdanie Acelles ¥ grasas 0.3
(D-gluconsedrbice ¥ Mejorador da la. Cervezas 0.20
sus sales, D-galacto panificacldn Conservas de carne 5.20
asedrblee ¥ sus ga- Conservas Vegetales 0,20
Ies) Mavrgarinas 0.20
{lsoascorblco o Pulpas y jugos de iv utaa 0.03
Erltérhico) Refrescos 0.03
; Sidras ¥ vinos ' segtin  dispos.
- ! naclonnlcs
Harlnds para pnn!flcaclén 0 002
Acide benzédloo Antimleroblano Bebldas gaseosas a base de jugos
- i de frutas 0.625 Z.
Acldo ~rlca Acldificanta Amarge ¥ apelitivos 0.30 *
Saborizante Caramelos ¥ productos slmjjares 1.0
Secuestrador Bizcochos 0.20
Bombones 0.20
Conservas de pescado 8.20
Conservas de vegelales 0.20
Dulces 0.20
Licores artificinles .20
Mayonesnas 0.10
ITelados 0.20
Polvos pora posires 0.20
Polvos parn refrescos or LIfchales 0.20
Polvos para helados 0.20
Jarabes 0.20
Piroduclos de conliteriag 0.20
Productos de frutas 0.20
Refrescos .30 .
Sidras - segiin  dispos.
Vinos ¥ wvinoy compuesloy . naclonalés
Acldo citrlee Sinerglsta Conserva de vegetales 0.20
Grasas y acelles 0.01
_— Margarinas p.01
Acldo estedilco o Aglutinante Pastitlas comprimidas 020
esteacato de magne-
slo . :
‘Acido fostarica Acidiflcante Caramelos y productes similayes 025
Sezeuestrador Dualces 0.10
Refrescos .08
Jarabes 0.03 {1}
Acldo fosldvico Sinerglsta Grasges ¥ aceltes 0.0
o Margarinas 0.0} -
Acide fumdrico Acldiflcante Caramelos ¥ pvoductus slmllarcs 1.00
Polvos para postres : 0.02
Pojvos para relrescos 602 (1}
Péivos pnra, helados 0.02
Relrescos 0.02
Helados 0.02
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Nombre del Alimentos a tox que " Limite” ”
aditive _ Tipo se puede incorporar midximo % _

Acide glucinlco Adidificante Coramelos y productos similares 1.00

- Produetos de confiterio 0.2

T Productos de frutas 0.2

BRefrescos 0.3

Helados 0.02

) . Jarabes 0.03 (1)

Acldo gluldmico ¥ Exaltador de oromn Coldes concenirados cuntidad minf-
¥ gusto Mnyonesns ma ecesarla

kgus sales de sodio o

de ootaslo : -
Aclde ingsilico ¥ sur | Exaltndor de aroms | Caldes concentrados conlidad minl«
gaies sédicas { ¥ agusto Mayonesas ma mecesaria
Acldo YGetlon Ackdificnnie Conservas de vegelales 0.20
Leche en polve modlficnds
Mnyonesn 0.20
Produclos de conliterip
J Nefrescos .20
ITelados .02
Jarnbes 0.3 {1
Cornmnelos ¥y produclos simllares 1.0
Ackie midllco Acidifleante Caramelos 3 produclos simllnres 1.0
. Polvos para poslies Instuntincos 0.2 (1)
Polves para belados 0.02 (1)
Productos de confiterie 0.2
Productos de frulas 4.2
Relreseos 0.3
Heludos .07 N
Sldras y vinos segun  dlspos
. naclonaies
: Jarabe 0.3 (1)
‘Acldo propldnles v | Antlmicrobiane Chaocolate 0.2
gus sales de calclo o Conservag de vegetales o de carne 0.2
potuslo ¢ sedio Concenlrados de frulas . 0.2
Envases & envelluras parn mon-
teca ¥ tuesos 0.2
Harinog 0.3
Quesos 0.2
Produetos de panaderin 0.2
Produetos de conliteria 0.2
Debidas gnseosas n Lase de jugos
o pulpas de frutas 0.1 -
Muoyenesn . 0.1
- Exilrocio de malla 0.40 -
ficldo Sorbico ¥ sus | Antlmleroblane Chocolnles .10 -
pales de calely, poto- Concentrados de frulas 4.10
elo o sodio ' Conservas de carne 0.10
Conserva de vegetales .19
’ Margarinas .05
Producles de confierias 0.20
 Productos de panaderia 0.20
- Envase ¥ vevesliinienloe de oueses 0.10
Qriesos . ) 0.10
[ Envase y envollura para muonteca 0.14
’ Dulceg 0.20
Nehidgas nnnlcobdlicas | 0.05 |
bMayoncses a 0.10 rd“ .
e. acuerdo
Sos con dispostelon
i nes naclonaléx

Popeles para envoltura 0.10
Fruloz desecadas 0.01
FPulpns de Irulos altnacenodea para o
hacer dulces o mermeladas .20
aclde tartirico 1 Acldlilcante Amnrgos ¥ aAperitivas | 0.30
) ' seouestrador Corninelos ¥y productos slmilares 1.0
Hlzcochas y simflnres 1.0
Dulces 0.2¢
Hombones 8.20
Licores 0.50
Polvos para relrescos 0.30 {
Folvos para helndos 0.02 (ﬂ
Producioz de. conllioria 0.20
Producto de (rutn 0.20
Refrescos - 0.30
Helados 0.02
Vinos ¥ Sldrns (De acuerde
con  dispost=
cioncs  naclae
nalea)
Jarnhesg 0.30 (1) .
‘Agar - Agar ¥ Espesantie Polves para postres Instanténeos 0.5 > )
deido slginjec - Polvos para posires helodog of
parn helados ) [
Bellenos y revestimlenios de pro-
ductos de conlilerin 0.94
Polvos pora refroscos 0.01 {1f
Helados 1.0
Dulce de batata n.G
COMPILACION

ASESORIA JURIGICA

BICLIOTECA
(N RER



BiAntY ODFIQLAY
Nennbre oo’ Mlimentos a4 los que § Limite
__aditive e Tpo Lo se pucde incorperay mixime ¥
: Alglnnlt: de [“qpm nrle i talaclos ot base o leche fque con- '
Propitenglleot | o tenmn, Iralas o eremas | 1.0
‘Anhidrido sidforea Conges vadoy - Legmubees ¥ vordueas | destidroe ,
sus sules Ae | Bl | - 1).4r2
Yoo de K C Pecting lioquilda | n.02
. Polpa de Trutas shinacenadps pare
[ hicer dulees » mermeludas .25
Jurahes de glicosn ] 0.045
Hidvomiel | 0.0t
Frirtas desecodns 0.05
© Fhps De acuerdo &
) disposicione
Siddriin © ] nacionales
}oduens de Trilas i 0.04
" Dilees. b v.od
; Mermedadas 3 Jaleas elaboradas
- - : com pulpa dé¢ frules slmacenadas .08
‘Artnrgos Ver on Sceelon 1V, arfivnlor 182 « R0 “nvomalizanties,
. | ote” e esleg Capliule
]
Bromoto de potasic N Harinwe para panificocion 0.00%
Bileavhonato de swlic | Neotralizants i Leche deshidralada .10
{ Estabilizante + Dulee dc !echc fpor L. de lechc) 0.10
Bolil. - hldrnxuurlml [ A et Bdngsie * Harluas 0.01 o
{BET A . Cpeo. wallado : 0,02
. ‘Frutas: secas peladas 0.02
! Maurgaring 0.0}
! ¢ fecejtea ¥ grnsng 0.02
: r Productos de eacan .01
Bulil - hidroxiioliena | Antioxidanis. ¢ Hurinas .91
RH™ ! : Cheo rallado .02
i | Frutas: seeas peludas .02
i " BMlargorina 0.01
: Accilex ¥ grosas 0.02
Prodoclos de cacar 0 o1

¥

correspondlonle em
zste eapliule
BAdtlves"™y

'.Em'i':lu (quier de) T Ver por ¢l anldn: T ¥ )
—s s M de e unt e o S
Calein dxldn de: i Enduyrecedor TDulce de zapalle €0 trozos Solucién
S S ‘- saturada _
E;!l_nio Axida Ao - nnwmultlur nexr mogscada . . 1.0
1 L Jengibre blongueodo 2.0
Lavhwoonle de calels 7 Antlhonmectnate } Polvas: para yelrescos 2.5 {1y
} f Sal. do mesn 2.00
[ R  BoJvos: para lclados 2.50
LCoarbounte de_caleie t Conservador | Jerigibre angueado .00
Lathonate de P Antihomeetante - Amicarn impaipalle 8.0
" magnasio I - S0l de mesu 2.0 .
Larregene ¢ carraga- | Vor pur musge .
wlun e carraguen | oirlandéa ! e
THralo M ealeke Fxlabillzanta | @nean Mioadide Cantidad ‘a
- fijar en
L JUN — cada caso.
Litento de potaslo & | Scenesirador o , Dulee de Jeche 0,05
pitrato de sodlo | Amertiguador Productos edrnleos 0.10
‘Lilvate de { " : Grasos ¥ acclles n.ot
monnizopropilo ! N ) .
Carboximetifcelulosn | Bspenganie Poivor pura refrescos S0g gy
ghdlea y meticelnlogy | Aglulinante: | Bblvis. para helhdos. Tt .o
. Estubilizante ) Alinentos dietétlcor 0.50 o
Eawrlsionante F Helados Lo -
v Relrescos 0.50
: I : Carumelos nrasticubles A fljar
Ei;rm:o e Cnicle Eslahilizante . kerhe pora guesos Contldad a
: tiiar en
; cadn caso
Lolorantes (Ver o secclén - . F oot
correspondiente enw & i
esle capitute i 3
— "Aditlvos') -
Enzlmas {Ver 1a scecldn
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Mombre deY [ Albmentos o lox que i Limiie
adilive 1 Tipo 1. _s¢ puede ibcorporn { maxime %
Esenclas.  soluciones Aroinatizante o nelos y produetes <imilares B0 ‘d canﬂ-:
aomatizanies 3y Siuhorfzante { DMebidag alcohdlicns de antnsin dad necesaria |,
extracios aromnati- I Preparacidn (polvosl bora moxlpes. - DATA  cOMUnie
zantes o snborizenies 3 instantivees tar el Aroma
4 'Polvas parn refrescos o sabor ade«
1 Polvos parn ‘helados de funlusiy cuado
] | Troductos d¢ cacan ! ” g
|| Hollenns de chocolate b
Dembonee »
ellenos ¥ revestinientos Qv hiz- "
cochos ¥ produclos similares »
Rellonns ¥ revestimlentor fe pro-
# dudlos de conliferin i -
1 Refrescns o
4 Helados de fantasto ” .
: | Tnrnbes » o
ﬁspum!senos {Ver la soccion
correspondlente .en
tl eapltilo
_— “Adilivas”) R .
felenrales de phlln. | Emddizilicante A Tifar en ondn coso Fljor on
cictilen sorblfan cada_casg
F=learator de pollo= | Emulsiflennite 1 A Minr en endn ongo Fijar en
wlotiten sorbikan Apende de dtsperslon. T . cada casa
. Modlfienitor 2 Ia !

L erisinlizacidn v e 1
Estearato do Anfioxidnnte 1 Aceile y groses 0.2 i
ascorhbilo 4 Klrpnrinn 0.02

4 Pratlhiucios &te encae .02

1 Coee rollngdo 0:02

o ] Proifuclos ctrneos N o &

Eslenrnlo de . Andilnmeciante 1 Auiiear impalpable . 1,50
magnesio ] ¥ :
Extrncto vegetnl Avomntizantn i Vitos oaperHives De acuerdoe
wroinditico Y con las AQlspy
— Ml Vines compuestes 4 nacioneles .

'osfalo de cuicle Antihumecianie | Polvo para refrescos 2.50 ()

triciilcico) [ylves parn helndos 2.50 {1)
Sal de¢ mesa 2.60
. N | _Azfienrinpalpabla 1.50 !
Fosluto mongsddico Henatrallznmte Bonoen 1En Jo
o disodico =Amoriigundor T cantiilad
{monofoataton) - | Heeveatradar ¥ -estrictameniy
necesaria
{ Luvche vonceniradn 0.10
Dulee de Jeche Q.05
] Pegendo en congerve . 0.5
: )| Produetos clirnegs k 1.5 y
Fosfnto trisbdice Neulralizartio | Queeee En la :
{nonnfodinto) Secuncirador i cantidad )
3 cstrictamenty
| hecesarla
 Difosinto y totrafos- | Amortiguadlor b Eeso En Iz
Into  disédico 1 Estdbilizngor : cantided
) Peplizante . . estrictomentn
Sccuvestrodor i necesaria
. 4 Producios cdrneos 0.5 !
Frifosluty pentasidi- | Feataplltzanda 1 Querae 1 En m
o y Polifosfato de .| Peptizanle oaniidad
sodlo (pollfostato Secuogtrniior “eRtictama iy -
de GRAHAM) . ’ neceparia
+ i Peoduclos efornens .50
; Pescade en conporvn 0.50
. . Zumo de Fruten 0.20 ]
Foslato monopotisice | Amorlipuador Quesgn En In .
- o dipotésico Newtralizonte ‘cantitied
Seenestrador - eatrl _ i
neceamia
1 Praduclos Meteor 4 0.0
- { 4 Troductos edrneos L nEo
. Fostolipidos (lecitinas | Totdtiiliznrite | i} Coco rallado 0.20
¥ otros) Antlositinre 4 'Ledhe en polvo (spray) 0.20
A Bargarine .5
4 Pralvelo de Cocnr 0.30
1 Hehdos I .
- - R B i ]
Goiatos: de dodeciln | Antinxidante 7 Barinos f D01 "
p da octlle o ds Toco tollade 0.01
rroplle { Auelies ¥ wrasen 0.0
Mrrgaring 001
Proflucelos do cachd 1.0
COMPILACION
ASESORIA JURIDICA
BIBLIOTECA
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Tombre del

" Alimentos a 1oz U

Subfo 18 E!
Liwmite . d

adilivo _Tipe se_puede incorporar méxime R
Gelatina Tspesante Conserva de cathe © B.p
) Polvos para postyes 0.5 "
A0l - Polvos vara helados 0.5 y
. IDICA Rellenos v vevesiliniontos de oro- '
IR0l duclos de confilerfa 0.05
GA Ielade: 1.0
- Dulce de batata 0.5
"Gel_de siliee anbidra | Antihemectants Aridcar linpalpable 1.50
Gelolina Clartfleante Vinagre. vino, sidra Ho deben
quedar vesls |
duos en &)
producto
__1 tratado -
Aicerina  {Gllcercl) Mumcelante Caraurelos y productos slimilares §.00
Chocolales ¥ bombones 5.00.
Alimenloz dletétlcos 5.00
Hclados X 1.0
Rellenos ¥ revestimlentos de pro-
‘ ductos de_confliterfa 5.00 .
ﬁﬁcél'ldos Vor pm “mono y
glicéridos
ﬂlulumatos Var por dclde
glutfimico i -
Goms ndrngante Espesante Gomans de mascay 0.00 - R
Polvoz para helados 0.60 {1} °
o N Feladlos 0.560
£Foma ardbiga Espcsante Caramelos y simlilares 0.50
Eslabitizante Gomma de mascar ¥y similares 0.50
Felados 0.50 |
i Folvos; pora helados 0.50 (1)
Gomn coraya Egpesania Gomuas de mascar 0.50
- Helpdos 0.5¢
i Folvos para helndog 050" (1)
koo gooar - Fepeganla Gomias o mascor 0.5
= Helados Q.50
. Polvos parn helados 0.50 (1)
-fctlocola Clarileante Vines v sidros No deben
quiedar Tests
duos en el
products
tratado
fncsitate  de  sodlo Ver por
. . ﬁcido Inoslileo
Lecitina Ver por
fostolipldos
Favuat Ver npor
o monolaurate
__mrlo ¥ diglicéridos Emulslficante Goma de mascar ' §5.00
Espesnnte Grasis compuestas '2.00
Eatablzanta Margaclnas 0.50
. Productos de cacao . 1.00
Nellenos ¥y revestimientos de pro- .
ductos de confiterfa 6.00 !
Rellenos e blzcocho: ¥ produc- ! .
tos similnrea | G.00
Elcludos 0.10
Polvos para helados 0.1¢ (1}
_Shorlening 10.9
Monolosfalaos - {(Ver nov fosfatos) |
JMono laurato y Agenic de disper- | A [line en cada caso
Monooleato de glon de  esenclas
polioxietilen (20) Emulzfticonte A {llar en cadn caso
sorbitan incditicador de
In erlatallzaclom
L de_esencing
DMonopalmitate Fmulsitirante
monogstearolo ¥
#rlestearato e
gorbilan | D R —
Musgo irinndéds Fapesitite | Folve puca helados 0.8 {1
{onarragena) Polve pnara postres Instantineos 0.5 (I} !
Folvos para ~efrescos 0.01 ’
_Hetads ' 0.5
HNiltrito de votaslo Conservador | Conserin de eorne:
- p de sodio {Agente de cura) ®y En salnueras 0.24
= L . ®)y En cura soeca 0.02
Nitealo de notasio Conservador Conservar de carne N T 0.08
o de sodle (hgenle de cura)
Dxldo de ealclo (Ver pov Cnicloc
_— Oxido_de) !
Oxide e sllicio (Ver nov pel de
i | sillee: snildrad
Falnftatos Ver lnmbidn

por: 'i
munopalmitatos
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Nomyre del L Almiepios a lps que ] Limite
__adilive . _Hpu 58_puede incorporar médximo %
Palnitato de Antinxidatita Aceiles y gminsas 0.02
asvorhile Margarina . 0.0z
FProdoctor de cacio 0.02
Coca - Nado 0.02
e e r s v— e e Froductos cdrnicos 0.02
Pectinibe Ver In seccion
“Esprsanies” en esto
e, capitule “Aditives” |
Folifoslales” (Vor por: loslalos)
Polasic isnjes de} (Ver por el aniip
— ~paue lo acompaiin) ——
. Proplleusgticol Humeckanfe Neljowe de conlituras 1 %
o Solvente de esencias § A [fljar en cnda case
Sacarinn o =acarina Eduleorante Allmontos  dictéticos ¢.0% -
sodien L
Silico - pliminalo Aatihamectanto Sal Ao mesn 2.00
da_sodie S e e
Silicate de anlclo o | Antihumcotania Snl de coclug 2.00
Sllicalo de wwmymesio | Aztear Ingralpabe 1.50
Silice aluminate Apntibnronelante Aziear impatpable 1.50
sodo - edleice M L] -
‘Sodto fentes der {Veér por el anidn
— gue 1o acompaiin)
Sorbilo! Fdulcorante Alimentos dieliticos 10.0
Sorbhile! Huneclanice Carnmeles § preductos shindlares 6.00
Bacuesteadar fellenos ¢ revestimientos de pro- |
e e duciog de confiteria 5.00
Sothata e sudie o (Ver pm Acido
de polasic o (e sGrhico)
calele
Sullnto e enledo Congorvador Jengihre Dlangqueado HMastn 4.0
- expresado
b p——— - - . e i R A ———— s a1 ¢ ¢ e an en Cﬂcﬂa
Sustnitclae amnrgas Vear la Seccidn
| “Aremuntizantes.
, ete” en cele Capi-
'f e late, Avis. 182 ¥ 102 P A
; - Tartrale de =odio o Establlzanle Chieso Tundida | Canlidad
de sodle ¢ polasie . minime_in-
prescindible
- e Sceuesirador Productos ciuneos -1
Tocofamles Antloxidnntes Harinss 0.03
. Coco rallado 0.03
Margarina Cantided
Aceltes y nrosne minita
. . necesaria

{1} Esla r:anhdad Hinite se reflere al praducte, una ver que se wrepard PATA Ser

gip lar Indicagioney’ del fabwicnute.

Serclén B

l‘loiuhoiﬁn de’ lns cinyaver eanteniondeo nnmen!m
adiciepados _dg adifjyos

@rliouln(lw\fﬁn 2o TOUND 08 109 envides tte todo nll-
wenlo que tontenga nditivos se expresard, cn lupar visilile
¢ on totrag deslucadns. 1o leyendn establecidn en el Capi-
fufo 1I arfleule IF que ne faprimdcd Inmedialamente de-

tmja del nombre,e maren, . .

At (70T T tomage ae jes endhefives tilropwilicos de
Ins ley a a quc =0 reflere ol artlevls antorioe. ne serd
Mmtorlor & e dicima parte g8l tamafie dn los caracleres
mir erande: de conlquier Inscripeidn que luzen of envase
{el ;allmente ¥  las colas o ambnlnles exteriorrs v -en
ningl‘iu e AL infnriom a2 o )

. Ali V" b - sy an que & mllmo Im orporade a
0 aflnents s o pueda poscer ennalidades  oulritivoz,
queds prohloido q:l una e [ovln peferenedn a 1al condicidn,
o la propagonda gencysl o en ctiquelns; envolturas; pros-
pectos s otros Imprescs, con expresioues gue iwdizenn a
#rear que fa preneoele de (ol adilive confiers vnlor nutet-
_3lve espuclal o qua sa bealn de wn alimenta snrlqueeideo;
Forilcadn » vitaminizedo.

Krooide 0L

Comarcloibznntés
!
ArHlogie (12, Bdlo se pernilird comerclallzae Jos adltives,
wmstaneles p productos mencloundoz ev astn capitule gus

COMPILACION

consumido se—t

se ajustzn & lo dispuesio en ol prosente decreto, previs
habilitacion del comerclo rospective por parte del Servi
clo de PBromatlolozin.

Arh 178, Los adilivos podrén clreulor por el mercada
siempre quc se ehcuentren envasedos hermétleaments &
debidamente roluiades, con expresa ludlcacion de:

a) MNomnbre dei adliive autorlzado.
b} Almentos & que puede ser adiclonado, usi cOmMo cofts
tidad mdxima a utilizar cunnde asl lo exijn eof Servi~

cio de Bronsielogin.
&) MNombre + domlielllo de la (irma envasadere o elahcx

rvadora,

Art. 4. Loy adillvos colorantes se expenderfin pures,
¢in mezn. Excepclonslmente, se  admmitiré la mezela de
hasta Jos colorardes s6lldus o en solucidn, previn autorl-
zaclon ded Servicle  de  Bronwiologla, deblendo delorse
colstancin en e tiulo del nembre de lTos coloranies usa
dos y ‘e In composicicn cusnlitlaliva de la mezcla.

Secckin IV

Drisposiciones especlales relalivay o log aditires
rabarizanles ¥ nromaillzanter

Ariienln 5. Los aditlves saborizantes ¥ nmmatimn'hna
comprenten las cigulenies justanclas: :

al RErencla oainrsh scelfs spencial o esencle. —= Ex to suds
tanele nromistica, sdpida,  voldtll, de cordcter oleose
aub contlene los principies uloroms y shpldod da DM

ASBESORIA JURIEICA,

- BIBLIOTECA

LAt



CORPILACION
!‘v.‘J-.SCP[A JURIDICA,
’ ¥y CiELIOTECA
v 80 LKLIA.
© planas de lay euales se exliae. Deben eslar dibres de
suslaneing exirafes y dllnyenles,
B Esencla arfibeln), — Bs el producie mmndllen v siplde
. de wampasiclin quimice delinida, oblenldo por- sinlesle
quimica n estrafdo de wvha ¢zoncin  malvenl, Jibre de
sustanviur exilrafige diluyenles o colorantes aglcgados,
m  Exiraclo vepetal aromidien. — Fs ¢l producle shpide
¥y arenddieo  eblenide de vepelaler por exlenceitn mie-
dingte solvenle avloslzade, con poxlevior  eliminneion
e nn dey golvente. Bstard 1ivre Ao sustanclas oxirndas,

Avl. 136, Can la desipuacion Jde aeeomn pota alinen-

5" gohcionea gromolizeantes” se enliende Ta aolueldn
de csenaas e agon, etamol. gliverina o propllengfica). ase-
gludos & D4,

Segiin coulengen esencing nalnnles o artificiales - pera
mo Ia wmezela de cllas— s¢ enlbficorin come coriesponds,

Detw hactise constar en In rolulaclin, el nowbre 3 In
eoncentrat..lm de la o Jag esenglas v Ta naturalesn del sol-
venle.

Art. Quedy prohlhldé Ja vem# de soluctones, ex-
tractos ¥ concenlrades pava Mo prepoenclin easern de lies-
res ¥y hebidas

Art. 198, Pronlbese la prepayackin o venls duv solucis-
mes oroinallzanles  que contengan caencles considerndes
t6xlcas & principies Bctivos de acclén mediclno), inles co-
mo cloyory ¥y hromure de elilo; sleohol umillm Jbre; al-
dehido salicillen, compuesiog dr In serle  plridica; acldn
elanhidrico; bepzaldehido apregndo; deres pllrosos: nlbye-
benzol; 3.4. benropireno ¥ oiros que - a Jjuicia del Seyvis
elo dc Bromoloivgia— Fe rgpulen lanicus, Jtconvenientos
# no palables

Art (mﬂ.. cromuese 1 elboracion Ade exlraclos vepsiuy
aroindlisee 3 partir de Panlaz o gustanclas ane coms
lem,uu.

) Aleglolde~, tates como adormidern; belladona; cebadi-
lln; woes, csirarnonlo; habps de San fgnocio; nuer vé-
imlen: el

b) Principios lIrrilantes, Ardslicos,  mirganies o 16xicos,

. tnles como aloe; eanlarida: eoca e levanic; cologuine
dn; granos de paraso: rodad aienje ¥ olrae hwluidas

; eb zstos caiilicnciones

Quoedn Lpobidén prohibida b aiWieacion  divecin de Jus
piladas plaulue & sustancias,
Se cxcoplian  de  esla probibjeién aguellas plantag e

parles de v mismas o suslencing que  se anloyicen - o

texio mxpveio- por el presente decrelo.

Avh, 189, So prohibe agirpar o lon adlivos saborizonkes
@ aromalizoniles cualguier  suvalancia exirafia  —-inciusive
colornnies— con excepckin del solyvenie apto. a juiclo del
8erviein de Frminatolegia.

Art. 1BL ¢onr tas denominaciones gendrfoas sigoientes
wt onlionde:

@) Vov selucidn aromadizante de DImendras amnrgos, by
sohucion alcohdllea, con no mrenos de 1 %% en volumen,
ae arceite ezencial  de  nlmendras amargas. E1 felds
clanhildrice preseitle pn podea ser superfor o 40 popan.

B For solurion ;uwmatuanle e ania, In golucién aleohd
lica con no menos de 3 %% en volumen, de nceite esey-
clal de anis Mo debe contener  wipnos de 24 % de
anelel,

®8 Far solveliy arematlzante de badiana o de apin esive-
inde, la solucién alecohdllen o po menos de 8 %, en
volumen - de acelte esencial (e nnis estreMans, Mo debe
contener meinos da 2.4 T e anaetol, '

&) Vor sohelin aromalizande de 2pio, 1o solocion  aivo-
Bdlica cow no menos de 2% on wedawmen, de -'u.,cnne
esencind Jde¢ apio. Debe conkener " minima de 139
de aidehids cindmico,

3] Por rolnclSn aromatizanie de clava de nlnr. [ snau»-

ciin aleolwlica com wo menox e 2 ‘,’{; on walumen,
de nceile esenclal de clavo,
Debe eonlener un minime de 1,6 % dc engenol,

@) Por selueton aromatizanle de limsn 1o soluchin 9~

cohdlico con no mencs de 5% e acelte esencinl Av

limén, Debid contener no menng de 0.2 7% de clral

Yombién puede ser preparada con checarns de l!m(m

o con &stas midz aceile epepuial

MEANFo DFICTAR

Con e Junvminaclon de solucidn  aromatizaniy
pecial e VMmidn se entiende la seluecién acuosa o 4
cohdliva de !n esencla de limdn, priveda iotal o
todubmenie de sug terpenas,

Dehe condencry como minime 0,3 % de cltral pros
renicnie de Ta esepela,

ht Por seluctin aromdtlzsotc de menia pipertin, le gue
lucldn aleohdéilca con no mehos de 3 7%, en volumten,
de accile, esenclal de menta piperfle. Debe contenet
un minime de 3,6% de mentol

0 Por solucién aromatizante de naranja, 1B preparada
con rsencin de naronja, eon cascaras de naranjn duld
¢ts 0 aMArgAs o cont ambas g W ver Debe conbew
ner, como miniro, ol en volumen de esencla ¥ na
menos de 5% de llmoncne. Fa soluclén aromnfle
zante especial de na es la zoluckim acupsa o agla
cobélicn dey acelle esenclal de naranja privade toind
o cusi' lolalmente de sus terpenos No debo contenct
menos de 0,45 % de Limoneno,

) Por sobucion avomatizanle de- nuez mo-scaan, 1a solye
cidn alcohdlica con ne menos de 27 de acelte esens
clal de nuer mosenda,

k) Por solueién arowastizante de orégane » melorans, Ix
aolucién aleabdlien con no menos de 1 % de acelle
esencinl de arégano, .

®  Por solucion aromatizanle éc’ torrithy, Ja solucién ale
eohdlica de no menos de 025 S volumen-—- de
aveilo esencial de tomille,

M) Por extracie de vainilla, ung lintura de valnllla pras
parnda por lo menos al 10 olo. en ¢l nlochol dé 36-"
a H5° . ﬁ‘Jt‘

Debu presentar, como minime. 9.10ole de wvalhel

na holeral, uan acidez oo menor de 28 MEg por o

gramos ¥y 0,5% de cenizas. No podrd contener veu=
nillina arlificial. cumarina ni acelanilida y dard prea:

cipilado con 1a slucidn de nacelalo Je plomo.

m) For solucion aromalinnte de wvainillz, o solucion de
por lo menos 0,10 % de wainilla an efanocl de 35° o
55° G. L.

Ho debe conlener cumaring i 'u'ol.milida 1} oh'al
sustancias extrafias, incluslve colopanics,

B} Por exiracte de regaliz u ororuz, ¢l producfo- ol;-ten!-l
do por la exiraccldn de las maleriae lubles ntnd’
niday en Ja raiz del regallz ! T] T)

n cxlrm.la de orozuz o regatts no debe cnqtene)
wis de 15 %' de agua, 8% de cenizas, ¥ 1o Mmenas
de 6% de glivicricing, caleulads —esta Ultlima 8O
Lire producio seco. Mema-\. Ins niaterles Insoljubles
o, ngun amoniaeal ol 10 % no deberén exceder dd
1% y po pedrin coniener malerios extrafiag: goraes)
d(.xl.runs ahinidén; azicar; gelalna o otres que )
consideren ajenas a su composiclén normal, -

La pasla de orozwz deberd responder o las exlgelk
clas previstas en el primer pérrafo del presenta amd
ticulo, admitiéndose sin declaraclén waa, pequeﬁa CRi4
Lidnd ile azdcirés; goma-\gclamla‘..de&ti‘mus ¥ CcSena
clas de aso peymitido,

Arl, 182 Suslancias amarges. — Con esty deslgnaf‘ H»
e dislinguen diversas sustancies de origen vegetal < )J !
cuny, de sabor paargo, cuype empleo divecto o como ¢
teria prhna en la elaboracién de extractos. vegetales arew
glélicns tiene por objeto aprovechar su sabor caracteried

co, : . . ey

Art, 183 uodn problbida la uhbilizacion de sustancios
amargas cuyo nso no estd permitido m\n 1a elaboraclén
de extracies voygolates arométicos.

it Aetcidp V
mupmrcln»m m«h}m gobrs mllthfm e-u‘.lom!es

" Articuda | m}l‘ l’:onmcse BAICRDAL  « numentos L1 ]

lorantes natlitales o alnt&icoa, oon eﬂuw los qua
e jodican a coptinvaclon: .

. alimenio Colosante penmitide =
1) Bebidas  alcohdlieas de e

tantasie Colorentes naturdles y i.ha

tétlcos Seb e

%) Debidos alcobolicas, dest-

ladas Caramelo. .

2) Vinos licorosos; vermouth
¥ eperilivos o bose
vinos Caram<clo.

4) Behidas puseosas M paen.
cies Colorantes paturoles z ﬂ.’ﬂ
t¢ticon.
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Colacamt permilide

s

@t.‘armne!n Ar rahlazia: cas
ramgles 5 bowbones de
frutus; ceofiles:  genjeas;
pastillas; gournz e maz-
tar ¥ sus reveslimientos:
felletios de bomhones Colorantes aninenles ¥ ein-

téticos

Figmente. roje: Lilol rali-
na BE (Color index 1050,
Mo 15.860).

FPlemenle negre:  arbin
vegatal

?) Corteza de nuesee en Ing
tipos ra ooneagralon

1 Jorabes «on  euencian Jo
tag Colorantes nalntrales v gip~
’ Miticos.
8y Condimentos a bare de

* moataza CAFreUIIa

$) Preparackmes pnra  poge

tres Instaniineos §© polves .
para poslver - Colorantes uaturales ¥ sin=
téticos a excepeidn de los
) : que deben Hovar haevos.

P} Polvos o coucenizndos pre-

ra re!rem_:os

k¢) Contitade ¢ adornes sbli-
flos de azicear. en o &x-
Yerlor de torias; postres;
blzcochos o similares. nsf
_pome  bowbones

Raloranice nalurales v sige
téticos.

Coloranles nalurales 7 sin-
. téticos.
'l Pastas pocas (fideovs) ens .

“wmgados  heymélicmumente .

2m ffibrica con an wini-

"o de deg huevoa por ki- .

logramo de muesten seea  Befa-carclence; ribofiaving o
sustancing naturales quo

- loa, congenean.
ATk @ L coloenntes paturales o sintétices que pe-

lﬂ nntaerlo sécfin 1oz slguicnteat

: Hl;ﬁn ntd éi:rame a los alimentes sorinhﬂov en nl aclion-

[ i l - t
! A) Unloraniea naturafes
Uolor ¥ Anmbre Origen da) calivante

- Ancusa [ u Oucanela o Coloramle cxtraitle de ln rafn
Ancusing 2 Alcmm\r.- de In Aleanna linlevia L,

1 I
=Betanlni % in e Feée :
molacha Eximaide de |z cate de R ro-
' meolacha.
B) Cochlnilla o dcide car-
“ minlco - Extra.[do de  inseelos (.oecus

1.
nxtra!do de liquenes del gﬁs
nera Roccolln o del géner
Oehrolechis,

Mnzranjadac: -

Extraldo delor grnans de B~
xa orellona X,

Amacillons
} Coiototian - Conecentrade de bagns; iegume
- S bres; borlnlizan o ogelics de
' palma (puode et de sinte=
5ls). :
* 1) Bvalrdn Exteafdo dc lup eoliles y o5
s Mamins el Croens  entivus
h 'nmmm- Birelds de leche w piras
" mastanclas selurales, Puede
wr Jo dotean.
i) eﬂmuma Baireldo A fas t!mma" do i
cﬁteuma Tobita L
;‘xmm Boirelie de hojat y oire

nm dc Tg zﬁnmm
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(N HAR
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63=—A

Cntar y nomiyee Origen del colorante

Yerdes:

Bt Clorofile Futlraide de fax hojas ¥ pan

tes wverdes de las plantas

asi como fambién sus comm

plejos etprices exentos de

cobre ionizable (cobre -1i=
bre}, - )

Azulesr - -

te) Indigotine o cagmin de Exirafdo del &) o de ofraa

intligo plantag del género Indiga-
ferra (puede ser de sinte-
sia)

Tailoa:

Tt Caramele ‘Oitenide por cdlentamienta
de azicar o unhg iempera-
tura supérior a su punio da
fusion, sin flegar ﬂ 1a care
honlzacién. K

Hexroa:
i Carbin vogelal eofletual Preparado particnde del core

de maders de grah pus
reca,

Tanoa diversoqlt

&6 Antacioninag Wxtenidas de Iegurﬁbiaal; flos

res o frutas,

B} Colorantes sintélicos
Sinémimex
Wueva cocclna.

Amarills gcase FCH: Armayds
llo crepusculer ¥CF: Amas
villo sunset,

Tartrezina; Tarirazioa 0.

Iugfsocarmin Carmin e Inn

go.

Caotor 7 nombre

Mo a Funzd 45
Angraniade = Atnravllly pe-
ranja %

Amarillo +~ Tarfrazina XK
A=ul » Indigotinn

T Oelacanies minecales

Fidtelonables aolamenis a materis]l peva smbniaje %
envare de slimentos)

Magro de carbén-Carbomedicinalia,
Orido de hierre (dlversos colores).
Bloxida de tidnnlo (Color hlancod,
UAlromares {(divelsos colores). -

3 €elorantes mineraier
iFara usar «n la superfivle de allmentos)
Ahuaminfo, Color Indes. 1856 Mo 77000,
Platc. Color index. 1056 N.p 77820
Orp, t'olor {ndex. 194G M.n 77480,
Y Calores para setlar mrnos

Fipleta de penclann (Debe atisfacer las exigenclas iy
s farmacopea oficial)

Avicdto 180 9o pslablece que o canbidad maxlma de ca-
hmnte gintétleo permitida en el alimente nue 3¢ elabore

mr?:nda, 1o serd mayer de 0.003 % referido al slimenta
pronte para acr inpgeride. For clemplor uno ver €que g8
pwmrn ol postre instanténce. Ia cantkiad e cnlnrnnte ha
Atherd ser nuperlor 21 8. 405 o

feoclén VI
Disposiclignes ceneciMes robro kas cordmas '

Mowp se perEatied el woo”de” Jes dgﬂ-‘!eni'm
aapos que expresamente e <iant

@ Parhohidreasne!
" amilasss mqnmmw;m honges mmm

Arviienlo
enzimua. en~I0s



LACIGON
=ia JURIDICA
£ LIOTECA
"wi-a L3 M.

i) Inverinsp ¥ Ineinsa procedentes de Jevaadoss,
Eslns carbobidrasas: podran uliliza ¢ en prodoge-
tos e panaderia ¥ olros o base de verealos on nal-
lerfa ¥ cervecerin, cn Ja elaboracion de inrales y
conservas de frulps
Quedn probibide el wse de corbobidroon e opl
'gen bucterlano,

b} Peclinasas: Peciinesterasa y polignlocturonssn e de-
ben proceder de hongos frulng ¥ diversor vepelnles,

S¢ pueden adicionar wl vine sklruw: cervesn: ol v
derivado: de [ruins,

¢} Protcasnar Proleinasas y peplidasas (pancrentisa  (ripsi-

* ma. bromeling, pleina. papamo) podidn utilizarse en pa-

naderia; cervecerfa; queserint  embulide v conservag
chrneas,

Su uso, asi como el de log proparado qoe b con-
tengan  (liernlzodores o sblandadorer e carnel ne se
permitird en los hoteles restauranies eusss de comirdas
¥ alines. .

a4y ULipasapt Su uso s¢ aotarize on queseria. Poeden sey
< cle origen fimgles o G lerinoe,

¢} Enzimas no hidrolitleas: Glucosn-oxhdasa  sloucosn-cebi-
drogencsa ¥ cafalnzg so poedon vsae ew qoescoia ¥ oen
la elahornclén ﬂ? l}u_bir]ﬂs)t-urlmnqim]ns ¥ zimor ge
froip - :

Art, Y88) Estey enzimins deben prosandirse Blves e sus-
tancles éxtrafias, con excépeitn de amicares comeslibles o
de clorura de sodlo en cavielor de diluyenlos,

Dl punlo de vislu wierobivlogics, delmdn Teapotder a
lns exigencios eslablocldas en el copllule V1 de este deernlo.

Saccion VIR

D1 [T

| p preiales s aleunny adHives espesanies,
{gelatina, peclinay ¥y agar-neary ¥y clarificantes  (eeladion,
letboenind-

Arileuto 189, Gelating comestlMe. — Se gblicne (¢ pleles,
‘Hgmmentos ¥ bueses de endmoles simos. Mo deherd eonle-
ner mis de 3.25 % de cenfzaz n H00-560°7 nl menos do
15 % de nilrdgeno. No tendrd olor ni sabor. Su solugidn
al 1 % debe tener wn pH comprendido endre: b y 7.5 Fsils
solucitn ——~hechn en callepte-~ al enfrbnse tnndri consis-
tenela  de  jolen

Al 199, Verllnns, - Los prepavmlos sobides o figai-
dos de pectinas «<estinnadaz n la elaborucion de confltu-
ras; nermeladas; poslres; deherin  venderse con la ine
dicaciin de su origen; pecting de cilbws  {eilropeciina);
de manzanos (ponwsinn); de remolatha: de grosela; ete
Estarin exentns de abvidon. mwcilagos vegelales v sus-
toneins exlrabas ’

Art. 191, Jeliovola (o asarinn tde pesadido), = Se obe
kéne dc la v;.-q.;u nalnturin e ddiversos poeves. No debe-
i ncussy puis de 19 e ceniwag o n 500 - G50, vy fun-
diré o BO°C. Lo soluclon e van narle  de  Jellneola
m 24 parcles de ngua colienle dara - al emfvinpse—, yna
lalea Lransparente, sin olor ni sabor.

Arl, 192, Apwr - Agm o dmplaventle Agar - Ty une
Austaneln eoloklal bldedfile, gae = eslrae de eherdas al-
fas marinas rodolicens. :

El ogar pura wso olippenlsrio debe colisfocer los ens
myos descriplor en “Novnas de, idenlldad y pureza pa-
ra aditives alitaentarios”, Tewniones de FAO subre Nu-
tricion.

Art, 192, Estos adlilivos espesandes ae penlrin usar en
los nlitmentos que este decrele aulwrlza en los sigulens
tes porceniujes miximos:

Conservas de carne, 5.0 %

Dulee de batata, 0.5 %.

Rellenos y Teveslimlentos de pwduclos ds  cunfiteria,
0.95 %.

Helndos, 1.0 %.

Pélvos para postres, polves para l:e]udos. 1.5 %,

Curnmelos masticables. A fijar

En el casc de polvos parn posires o para heledos, el
porcentaje odmitido serd de 0.5 % respecto del produce
to -~unn vez preporsdo para ser consumnldo— sepin lag
Indicaclones del fabricanle.

Por elemplo: una ver que se prepard & helndo, €l Me
mite serd de 0.69% del peso del helade.

DIANIN OFICIATL

Beccidn VIH

Pisposicioney cspeciales relativas 2l wge de adlHivon
egpuUntigends:

Artienlo 194, Se consldernn  espumigencs log adliivas
e ovigen vegelal a base de rafces e regallz gliehrriel
na; alfalfn v zarzaparrilla.

Ari. 1%, Se consideron suslancing cspumigelms nue1—
vas, agueltas que contengan prinecipios de aplicaclon te-
raptulicn; probhibiéndese su olilizecion en la elaboracidn .
i alimenlos. ' .

CAPITULD VI
AFIMENTOS DE ORIGEN .ﬁNiMAL
Seecion 1
.Cnrm-

Plaposiclones Generales

Astivnla 136. Con @ denor bateidw wendrica Qe eniite
e entionde la parte comestlble de los bovines, ovinas,
purcinas y ciaprinos, declnrados biglénlea y sanilarinmens
e uplos purn la ollmentacion humana por la Innpeciion
Velerinarin  Oficial ¥ tecnoldgicamente bien Tacnndos, o:n
cslubleciimienios habllftndos a tal efeclo.

Adenis ddel  tejldo museolar.
elemimios de soslén que rodeon al esguelelo f.-seo v 1
iejidos ro sepacados en opemclan
grasa de cobertorn, vnsos, nerving uponeur
ligamenlos y cm‘til.t.r'os. ij .

Lhedn comprendida desdre de $a dulom]nnt'ﬁun dq  =al=
he, In provaenionte de animaies de corrnl ¥y de enzo, ipdee
cmhrz crustaceos, moluscos ¥y olros 0specic3 mes] ihl -9

ir'n rlnnT

borados a hase de ¢arne.

[ LER

arl. 195, S cntenderd nor m‘urlm.tos cﬁrn&o‘-lgl :e

Arl. 198, S¢ conslderarfi carpe fresea, la provenle'tg
del faenamienio de onimales ¥ oreada posterformente;’ qub
o bubicra sufride ningune modillcnelén osencial en u.u
caracleristivas  principales, Preseninrd ol colar, olnr
consiztencia gue les son proplos.

a0 consldera oue ur
m%

de. tuenal [} snbcr. -

Las carves ostardn limpias. exemlos de pie) ¢ ui-wera&‘

Art. 189, Se considernrd carne ahombada ¢ manidu 1o
que #n In Injeineifn de lo puirefaccién  superlicial ha
perdide los caracteres propios de ' carne I'r(r“.t:ﬁ- .

arf. 200, Sc denominara carne flaea, as “la en que
macroseipicamente no se dislingle grasa ni tjide tibre-
sup wagra cunndo conliene eéscasa grasa; gorda: o grasa
comde ¢ tejide odiposo es blen wanlflesto v ﬂbrosa
cuanilo predmning este tejidn. T
1 1
Art, 01, BPenominase ﬂcspolus » menudencing  contal, |
tilles a Jos slguienles Srganos: corazén, timo (mollersy
higado. mendongo, {rumen, librillo y redecilla). cuajor de
los rwmianles, intestino delgado (chinchulines) recio (tri+
pa gorda), riilongs, encéfalo ({sesos), crladillas, ubre. lene
gna privada Jdel aparato hleideo, diefrograma, rabo v [ag

extreniidades nnler:ores V. nostm‘loms (patitas) de porclﬂ_

nos y ovinos .

Art. 20%, Prohibese la tenencin y wexpendle de. carnes

due han perdide sus caracteres de frescura ¢ se enw
eueniren en proveso de putrefaceldon superﬂcial nnten
diéndose por toles las carnes manidus, Y

Quedn  prohibido, ademis, ln teiiencla o expl.‘nrlin idu
carnes’t _ ) .

n} vaementes de animnlen enfermos, taugadbs, u.térh

cos, con coracteres orfganolépticos anormales (oler se_-i '

xual, urinoso, fecaloidez, elc):
b)) Que presenten reamldn alealina, antotera ] néut{a a’
tornasol;

¢) Que ennegrezean .un pepel impregnodo de subncetaty +

de plomo. o contengsn p ductes de alteracién e mds
de 30 mg. de nitrdgeno -basleo volitdl por 1060 gromog)
a4} - Conlaminadas por mlcmorganismo‘a lnsectw o Tk
larvas o sucledad; . :
€) Procedentes de tetos, ‘nonalos o bammy. .
f} Tratudas . con materialep coloranies » com.rc,ndwn
antimieroblanos,

-

-
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Las earpes gque se eocoeniten en extaz aomdleiones se
decomisarin on el acle, win perjuicio de laz penalldades
que cocrespondicte aplicor.

Arl. 203, Quedp prohibide eavasar o euvelver earnes
de consumo en dimriny. | revisias u olros moleriales que
no estén autorizados pnen ootz fin, -

Art, 204, Con v designacion d¢ earne tritwrads o pi-
oada se entlende Ja carne —aptg para el econsumic~ di-
tidldo en peguefns particuiaz por procedimientoz nde-
cundos ¥ slp aditive » coadsuvante nlgeno.  Se prepara-
ri en presencia del luleresndo, sulve en ol caso de esta-
bleelmlentos rfuz por su naturaleza y velumen de las
#peraciohies (por ejemplo: frigorificos) se nutoricen cx-
presamente para preparsrle eon anterloridad & 5S¢ eXe
peadio, una vz fijados 1os Umites de los commponcutes bi-
gsicos (tenor y cardctor de Ing proteinas. grosas, ete)

En los demds eslablecimicanlos quedn erohlbida In te-
nmencia o expendlo de cavneg plendas con snterioridad, las
qgue so decomisardn en el aclo, sin perjuicio de la apli-
macién de lag ponalidades corcespondientes.

Arxt, 203 El troansporle ¥ distrlbucidn de carne iresea
para el consuno, se realizwd o elecluard en wvehiculos
terrados destinados axclugivamente a este lipe de traas-
porie, . .
.La cajn del vehicnly se revestird interiormente con
inaterlales suierlzndos por el Serviclo de Bromalologia, de
moda que se asegire perfecins econdlclones dAe higiene »
ge pjustard —en In pertinetle— a le dispuesto en cste
decreto.

Heccion 10
Carnes e nves
- Arhieulo 208, S¢ venderin o comerclalizacin exclngivas

!mente aves socrillendas y @oenndas bajo conlrotor vete-

tinario oficial en cstablechimientos habllilados o tales [«

hes ¥ despuladas de plununs, cabeza, cuello, tavsos, ¥ vig- |

ferug  kdraco abdewinales. incluyendo pulmones. rlitonea ¥
| #acos néreos. :

| Ari. 207 @0 considersran visceras aviares comestlbles
» menudos, {og plguicutes: higade, cornzm, estémagoe
nwigcalar ghn mugosne ¢ porclén proxlmal del cuello,

Ak, 208, En lodos 107 cosos en que se comprobaice gque
aves” han pido neutralizadas sexusimentfe wnedlante Is

administraclén, por cunlquier via, de estrigenos natura-

itas o sintétleos; so decomdsarin e¢ln perjuiclo de la aplis

|eosisn dtla lag penalidades correspondlentes.

" Art, 200, Prohibese el depdsite, sin previa oviscera-

edh, sde {nves sacriffendas, incluse en cémaras frias.

‘En todos log cazos, serd obligatorla 1a Inmedlata cvis«
acién |post mortem. Cuslquler tipe de aves deposita~
.ton visceras, serd decomisade o inutillzade sin perjals

o' de I.a;l aplicaclén de Ina sanciones pertinenies,

Recelén 1K

Allntenios conservadox y Consorvas con maderin primna
e oricen anjmal

BHapnaiclones Generalon

Arflenio 2HN.  Lug; consorvar de orlgen anima)l debersin

sor preparedss ton «arhes que cumplan las exigencias

astablecldas por #1 presents decreto para lo carne fresca.
Ln tecnologly o omplesr —en cads caso— estara da
“acuerdo con los hormaz dicdernas de elaboracldn e hie
jerde, pudiendo el Servicio de Dromatolopia exigir su mo~
fleacidn cunndo s considers necesarlo. La elaboracldén
ge realizard, en lo pesible por medlos mecdnicos, - res-
Irlngiénaosa al minime a8 manipulaciones.
-4 Art, 210 Se permitied utllizar log Ingredientes dque
tradiclonalmenta integron Ins divershs prepareclones, efi-
fita otres; sa), conidimentos. especing, acelles ¥ grasas co-
mestibles, vinogre, almidencs, azieares, -lecho, vegetales ¥
Bbiros productos gue s¢ indlcardn en eadn caso.  ‘rodos
mstos Ingredicnites déberén: ostar de acuerdo con lasg e
ll:n;lﬂcacloneu Jue g+ cateblocem en el presenia decreto.

COMPILACIOHN
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Azt 212, Las carnes 0 emplear serdn despojadas
apeneurvsis, cartllagos, ligametitos, lendenes u ofros
jidos iuferiores, salve casos especiales en. que asf lo
gulery e! alimento a preparar.

At 213, Se admitird, en los liquidos de curacion,
empleo de: nlirate. de sodioc o de potasic. de tal ma
a que Jos nitratos resldunles ca el producto termin
ne ekcedan de 300 p.p.m., expresado en nitrato de
die;  nitrifos de sodio en forma tal que el nitrite re
dual no exceda de 200 p.p.m. eXpresade en nitrile
sedio; monofesfalos de sodlo ¢ de potaslo, difesfato
sodle y polifosfotos de sedio en la concentracién maxi
de 5ojo, slempre que el producto ferininado no conter
mis de 05 % de los “fosfatos respectivos. El empleo
aditivos 6 base de polifosfatos no deberdi ocaslonar
aumento del contenide acuoso normal del producto &
borido, que a juicio del Serviclo de Bromatologia, p
dlera considerarse excesivo. . .

_Arxé, 213, Probibese abspluiomiente la adiclén a log d

rlvndos cdrneos (intetior o exterlormente) de .aditlv
conservivdores y materiales colorantes, autorizindose. e
clusivainente Ia Incerporncién o agregadoe de adiiivos e
prosatuchle indicadog parz productos cdrneos en el ¢
pitulo rvespectivo del presente decreto. .-

Art. 215, Los derlvados cirneos ne acusardn reaccl
pogitiva de amoniace ni de compuestos sulfurados. Sé
ge aceplardn llgeros vegtigles de hidrégenc sulfurado ¢
las carnes envasadas (Corned beef, lenguwas), Como | er
cepeidn, e podrit lolerar —en lag conservas de crust:
eeps— un principio de ennegrecimiento.

Art. 216, La sal emplendn deberd responder a Jas ex
genclas eslablecldas para In gal comdn o de coclno en
presente decreto.

Loa derivados cirneos no conlendrean sustancias que des
minuysn su valor alimenticlo, tales como: exceso de agw
gabnucras. salang o condittentos gue sobrepasen Ja cdn
tidad nercsarla o que pudiersn disimular defectos en la
matering primas, No podrdn contener sustancisa extra
fing v deberin ajusiarse a las exigenclos microbloldgica
g nl limile o porcentaje e contaminantes establecide
an ol capitnle correspotiiients de este decrele.

Axf, 217, La preparaclén y comerciallzacién Jde conser
vas de ovigen animal se cfectuard —eXclusivéinente—

r establecimientos inspeccionados y habllitados por- e
grviclo de Bromatelogla, deblendo llenar lag condicione:
generales cstablecidas por este decreto y otray reglathem
taciones municipates, en Io que les fuera pertinente.

Axt. 218, Prohibese Ylenar ehvases por Imimersidn, he
fomg In utillzaclén de sobrantes de salmuercs, jugos, ja-
rabes, salsas, nceltes, ete, obtenidos en el envagsado de. la
tonservny, cuando no rednan lss condiclones higlénleas
¢ alimenliclas adecuadas.

Axt, 219. Prohibese a [ne casas. de comidas, rotlserlas.
hoteles, restourantes, cantinag ¥ stmilares, elaborar alimen-
tos conservoados para el consumo de sus comensales o PaArh
su venta, que no se ajusten a Ing exigenclas del prezente
decreto. Los productos elalioradog se mantendrin refrije-
rikdoa a una temperaturs inferfor a 5°C,

Art, 220, La rotulacién de las conservas de origen ani-
mal, ademss de ajustarse u las disposlclones generales go-
bre rotulacién de productes alimenticlos eatablecldas en
agte decrelo, Indicardn el tipo de que se trafe,

En los cagos de conservag mixtas, preparadas con pro-

© ductos de origen animal ¥ vegetnl, se declorarén sus com-
“ponentes de modo que no origine confuslén, en orden_de-

ereclente de acuerdo a su proporeldn em el producto ela-
borada.

Art. 221, La rolulacién de los productos de .chacineris
indicard el stmero de habilitacidn ante la Direcclén -de
Sonidad ¢ Industria Animal del Minlsterio de Agrleulture
¥ Pesca y —exceplo lag carnes freseas y salazonos— ex-
presacs tomblén Ins closes da ecarne de que eatdn. com-
puestos, declardndose log porcentajes de Iag mismas em-
pleadas en su  elabothcion . .

Art, 222 La rotulacién de productos Prescos o de ual-
dades pequefing. se  efectuord  colocando una cfiqueta «
Insctipeién en lns envolturas de cada conjunto dehask.
feos kilog (gancho), . -
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Artiullu 223 Unju eslu denomidoie ity e cntlentden L
garnes cobservadas por la necion de?r clogoen e sodio (sal
de ‘cocina o snl comim). Esle timlbainienis puede . rer sso
elado A una deshidrologion on condiciones palurales o ar.
tiflelales o con obumade.

Fl salado o sofpzdn se puede efcetuar en seco, sameliern -

. do las superficies exlernnas de Ing bores de enmne al pon -
tacto de la sal conwin o por Inmoraion gn snlwmeras en
condiclones de concenlracidn y  liewmpo  varinbles  pone
Héndose agregar » ésins los adllives autorizados por
presenle decreto. . :

Art. 4. B desecudd o deshldyniaciin de las carnes ae
oblendrd por exposicidn de las mismas en ambienles noto-
rales higlénfeamente adecundos o por aceidn del calor pro-
venlenle de eslufas o equlpus espctinles. pera sin sobre-
pasar la temperalura de 80°C.

Se entlende por shumado el frttamienio de (rozes e
carne por €l humo procedente de In combustion incomplelo
¥ conirolada de maderas duras de primer uso, merzsladis
9 no con plonfas sromdticas inofensivas

Se conlrolard la combustidn —evilando la formacion de
compuestos carcinogenéticos— y In lomperalura ¥ dicmpa
de exposiclén a) humo. Se prohibe ¢l abumado con made
re3 resinosas, con maderas que proporciopen sabor ¥ olor
desagradables, que puedsn deposilar hollin sobre las cay-
nes, suslanclas exirafias o desprender susianclas toxicon

Avl. 225, Bowliela, — Es la salazon preparada eon migen:
Jos del cuelly del cerdn, curnda en salomera, condimenbivia
¥ que —uana ver leyminnda In madursciin-— ge envuelye
en tejldn argimice de vacuna o pliatica ¥ se aln Meple-
menle, S¢ puede derminar  siv veliara,

Art, 226 . Cabern e cerda sniadn, rostilla o cerdo i~
Iada, ralbo de cerdo salado, cuere de eerdo salnde, hocico
o trompn de cerdo salade, huesos o cerdo galndo, lomos
de terdo salado, orejna de cerde saladas, petitag de eerdo
saladag., — Son salnzones preparadar ron cada wuna «de Jas
partes anatémicas  designados

Tasale. — Es una galazén oblenids a pnrhr [<[LI Y o
vocuna, somclidn a un process de cwrncion medingie gal-
muernz, sal gruesa ¥ desecada al  aire.

Tagajo dulee, — Es unn salozon oblenida 7 partiy Qe
€arne vacunn, smhelida o up Brocesoy o earacldn ¢on i
polucldn de solivuern de bajn concenlraclin y descemla wy-
tiliclabuienle n icmperalnra inferiw o G07C,

Charque, — Es mna salozon oblenida n pactic de eavoe
vaenna g ovina medinnle un trabiinicnle con BR) groesa v
desecnda por exposiclén al aire. Sn eloborncidn es de eorla
duracion, -

Art, 227 Puman erndo, — Fx 1n salazon preparada coh
pernil de cerdo con o sl hueso. por vuracidn con sal o
salmuera, adivipnmla ¢ no de condlimventos auborizades ¥
- somelidn & own proceso deomadoeacion,

Art. 226, Jnndn cocido. — Es ln salnzdn preparada can
gernil de cerdo von o sin huest que —una vez curadd-
B¢ cucce en agon con o Bin ef agregndn de adltvas auwin.
rizados. Segin el método de proparacidn de los jamones
se permliiva ﬁplfm'\rlns slempre que. siguiendo usos ¥ cos-
tuinbres de olros pnises, se eluboren son {écnicas especis.-
“les, en ¢l enlendi<du de gue las ingrodienties a empleoar s
njusten n log mmclﬂmclones del presente decrato. Wi
Plo: Jamdn tipo “Bayona”, Jamdn tipo “York™, ete

Art, 228, Paletn de cerde. — Se denomina paleta de cor-
do cruda ¢ coclda & Jas salazones preparndas con el mio.-
bro anterior del cerde, sometide a praceso simitar s lae
empleados en) In preparacidn e oz jamones.

. Puede elaborarse con o sin hueso.

Art. 230, Pancets salade, - Bs oun salazén preparada
eon troros de tejido adiposo ¥ maseainr de In regidn ahdo-
minal del oo,

Art, 201 Tocinoe waslade. — B una salazdn preperada
eon brozog «de Injida adiposo de Ine regiones dorse-Inmibn
tes y paphda (el cerdo. somelida a2 la declon de o w
&N seco, ; ’

Art. 212, Unie aalade. — fis gua snfuzén preparnds econ
Ja grasa ¥ log rlopﬁ-;lmr cavilaring def cerdao, sometidn
Ja sulardn  seon,

Atk 281 T.owms Uagadiense”. . Ko nha galuzdn  poe-
parada con el lemo ded eovde covmbe en sulmuera ¥ ol

3

nipna

“aupmrficie exlerma fucre himedn, pegajosa;  corS) —es

OFICIAL

# hacirados ¥ c‘mlmtldm

Arlienln 238 Cop la denominacion do gha-'madoa
tienden los aliimentos efaborados o bnase de ¢arne o m
» mezeln de ambas ¢con o sin el agregado de viscars
abros productos animales. vegetales. minornles o de ainifig
sls, autorizados, por ol presenle decreto, dellende  estn
axcnlos de aponcurosis, tendones, ligamentos y cariflagoy,
a excepeitn de los chacinados cocldos, en Tos que sa admfa
f.c]t{‘a]jidoq ecoliigenas o log efectos de su transformactén eny
#elatina

Art 235, Embwlides. -- Con esla denwninacidn se ene

tienderr los chacinados que en ¢l proveso o« elaboractén

son Jntroducidos a presidn en segmentlos Jo Intestinos pres
parndos a lules [ines, o en membranas naturales o arﬂ-
Jiclales aprobadas porv las aulorldades -‘ompetentes.

Arl. 236, Las malerias primag utlhzadas en lo prepas
raclén de les chacinades, deben reunir las condiclonss oew
tablecidas ¢n ol presente decrelo, enlo que los fuere perd
tinenle, Se prohibe wcmplear en su elaboraclén materis.
prima de enlidad Inferlor © en propoveiones distinted d
tas declaradas o que no correspondieren .1 las exl,genehs
orevislos co oslas disposiclones.

Art. 237, Los chacinados tendum sab.u- ¥ olor pmpinﬂ
caracteristicos.

. 1" ) .

Se considerardn’ ingplos pars e} cunswie: cus: ‘.'o"au

I palpacion - st werificare lo existencin e oo HécrL
dos o de cousislencia arierma);  cunndo 'hubicre Indle
de termenlacion; cuando presenloren - colorag | I
@ estados de vancidez;  cuando se verilicave g p

de inseclos, parasiies ylo gérmenes patogenos o | dlcadol|. :
rea de conluminacidn lecal. rasiras do rapdores o SuBtan
ulos extyofins . l

Art. 238 El conlenide de materln gross. en luq cblch
aodos, mo serd moyor del B0% de Ia mnsa del productg|
ferminndo. La conibdad méxime de fwowedad qu& - Id(?
miticd. en los chacinados frescos s de 0 %, calculadd{
sobre el produclo desengrasado ¥ —en los nhndnados q 5
tacionados ¥ cocldos— de 85 %, %

En los chacinados frescos se admilird uwn contenldo- &l_
sustanciag amilicéas maxkime de! fGnlo del peso fotal ael'
producto lerminade ¥y en los chacinadns ¢ecos hastg i,
3olo, admiliéndnse basta un 100ole en- lon chacinados ots..
hdos. i

Las mesclps o posias destinadas a preparar Joa tludl N

wados que 1o hubieren sido utilizadas en el dla de s
prepuracion,  podidn ser utllizadas bosta »1 dia sighlend”
te, siempre que sc conserven en cfimaras frfas & anm-
temperatura no mayer de 47 a G°C. medida en el W
rlor de la mass. i

En las mismas condiciones se conservardn lu l:lﬂcbl
nados frescos » los cocldos. e

. ; Y
A_rt. 239, Tripas y wembranas, -— A eteclos Fﬂn el
porackén  de  wvwbutidos. se considera como ‘Spis’ B
membranas  nalvrales” a diversos segmentos de intestls
no graeso, nedio o delgado y otras menbranas tales cod
ma:  periloneo, opiplin, veilgs, eséfage o animales pore
ginoy, vacunos y ovinoa, plel de aves gue, previas-
nperaclones perlinenies, se utilicen con eso fin p
Sc¢ obtendrin de animales ganos, sacriflcados bajo ﬁ
canlrol sonilorio oficla] y se prepararin on estab
tos wniorizades y registrades especiaimente.

Afl, 240. Sp considerarin teipas y pémbranag -il‘ﬂﬁ‘
tiales, las eloboradds con sustanclas autovizades. parn ese
Iin por el Servicio de Bromalologta. R !

Art. 241, Pura la preparadén de laa wripas naﬁxaim
we losg recogerd directamente de los animales sacrificad
dos en recipienses adecuados, evitindose el conticte cow

# suelo. Las aperaciones de “estirade”, vaciado 4&Y. cot«
tenido y lavado a presiGn, se efeciuarén lo mis ﬁpﬂﬂ
mente posible después de obtenidas.

Lus operaciones de elaboracién subsiguienies ge m!l'l
zardn en esirlcing condiciones de higiene, evitindoss g
peciglmente 1a contamin&eién bocteriann ¢ micotics; -

Art. 242, Qu?dnré pto‘hibidm

a) Insofiar ri con Alre expirads pur personan,

) Utilizar trngﬁ: noturales con nédulos parasitaring- o
que preseniaren cualquier oira aleracion debida o
enfermedades. pavisitos o contaminacite con bachrlﬁ
patégenas.
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A 248 Lo cabutidos puedes ser Ireseas, seens o

pRigolonados v enpritdos,

Ark. 244 Sp o congiderirss emballoee  Jreseas,  agoelles
que son coanestibles heatn seps ding cdewle ol woimentn de
Bu fabricacion.

Ak 245, Se cemsiderari: embutides s
medlante un proceso de deshidratacion
perfodo de nlitizneion  nats  profongata,

Art. 246 Se cutedent por emBitiles eocidos Jos g
mediante v procese de tratamionle por calor seco  (es-
fufas) o por coceion en agun, salMuery v vabor. licnes
ung mayor periedo de atllizacion

< afpeellos gqus-
weial. lienon an

Art, 247, Se eolenderd por Dinmbre oz chocinndos, so-

A fazones, conservas de carne ¥ prodlnelos afines gue so ex-

pendan ¥ cousvimnn [rios

Art, 248 Sc permilird ~en log embulidos secog— wn

" tratamlento exiorior en forma de baftio de paralina purn

¥ desodorirada, de -eras v olpes productn: aulorizados por
o Serviclo de Twomnlologia

L At 2%, Los embulides 20 aceite o prasa deberdn ser

tsminetidos previamenle a wim temperaturn o inferior
198°C por un licoipe migima & 20 minceles,

' Art, 250 Chacloados no embulios: con ssta denomis

L omaclon se eadonderfi aguctlea preductos no eowprengides

-85 1 delinicion e embulidos.

Fmbhortides (rescens

Artfeule 25\ Outifarras. = Es ¢l wwbutide olaborade
B came de corde o e cerdo § vacune. con el amroga-
2o ge tocino. tal. ospecias, cuya pasla o5 rometida o uwp

.@goaldade anles e ser embutlda,

.mezcla de ollos ¥ locine,

Art. 262, Codeguin. '~ B3 el cmbulide claborado con
Barne de corde a de verdo y wacuno, oot el nprogade o
Bp de plet d¢ eovdn cruda ¥y plenda. sal. ssliten. espocinke
& vino blance

' Ark 252 Cherivee freseos, = Son embutidos elzborn-
fos a boge de catne de corde e de cordn r vRcuno, B
| La pagta —condimentads con Aal v ogpocing- o itre-
acida en trinng Tieas,

Tl AN 254, Loigaoka parrillern, — K= ef . embulide ela-

_fing, ‘ajl piconte. wigane, vino. anis o hineje ¥ otror

At 986,

Borade con carne de cerdo o de cerde ¥ vacufio con to-

M ﬂlp'lento&

An Bafolicha, - Eg el embulide elaborado a ba-
de una' pasla Hna hecha con carne de cerdo 3 vacune,
ron el agregade o no de locino, plminntn. szl salitee v

“Ambulldo gn {ripas finns sin ataduras. -

Embulidos aecos

" .MMjArtioulo 26¢.- Uhotizos » In Bapailela o Xipo Bapailol, —r
-~ Moy Jos embulidos recos elaborados con cariie de cerde o

& ¢erde ¥| teruern. condimentades con sal, ajo plcado, to-

- snllle; nuez, mostadn, pimients, pimentin. Taursl pisndo, ca-
kela 'y viiwe tinde.

Art, 257, Longaniva. -- E3 &l embutide sccu elaboradoe

B base de curne de cerdo y wacune plenda gracse. con ol
pgregado o no de tocino, sal, salllre ¥ cspecing, Sn intro-
fuce en tripas d¢ fevhera ¥ o8 aocnde al atve

" Atk 238, Loogoniza a [ Espafiols. - Ej of embutide

PEco col Jn mismo preparacidn que [n anferier, con o
pgregade de azdcar. clave de efor, plmienin, pimentén dul-
ex awez moscada melida. erégenc. aje F vine tinto,

Art, 2350  Longania o fa Napolitana, — Bs ol embutide

-m elaborado sobre la base de earne de aerdo, carne vas
ama 7 toclne, con o sim }9 pdieidn dé sal. salitre, nuox
mioscada. nji pleante. aje. hinojo en mrans ¥ vine tinfe

Wvorsoe cmbulidos secoa elaberados @

Arl. 2690, Halame. - Con osta den&mluaclén g ontionde
ds carpe do

- aordo cruda 9 de cepde g ovacune, adiclomades d¢ toclne,
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conttiignies v areelnin: posleriormente. 8¢ tipitlean ¢
dizlinfos nombites. negan el tamaiho del grano de ples
de Ja earne, condimenlacion: procedimients de elaborac
y forina o tamaiie. Poeden ser ahumados ¢ no.

At 26 Sorpresatia o la Haliann, — Te & embutl
seen einborado con carne de vacung y locing, con el agr
wule o no de salitfe ¥ nimienta en grano. ¥l locine y
earne ge corlan civ lrovns del [nmafie de ona avellana,

Fabuelldos cocidos

Acticule 202, Mereiflas. = Con el nombre genérico ¢
wworcitias se entienden los embutidos cocldes. preparados
base de sangre de animales de consume recogida duranl |
o saerlflicle efeclundo enn buenhas condiciones higiéniea:
sn vecipientes adecvados desfibrinada ¥ colada con el agre
#ado 0 no de tocine cuero de cerde picaio sal, especis
arficar, leche, sesos, pifoncs ¥ otras suslancias sutorizada
que pormiten tipllicarlas. (Morcilla a la Vasca). (A la Ge
novesa o Berrodos) (A 1o criolla). (Dulces). Se cuecen el
. !

Arl, 263, Moerlagdets. — Es el embulide elaborado cor’
cone de cepdo ¥ ovacune. ltllurada ¥ eeelds. con o sin @
agregadde de teejne  nwiienr. salitre, almidones, leche er
polvo ¥ especias, Se enibulen en bolsitas hechas con tripal
secgs encidng. vejiges o plisticos eutorlzados para tal fin

Ar{. 264, Halchicha lipo Frankfurter o sipo Viebs. =
Franifurter es el embnlide preparado con mezela de eats
nos de cerde ¥ vacume Ariterado, con o sin el ngregadg
de Iocine leche en piolva, sa', condimentios. escaldadas y
dakumaglse . )

Art, U6g. Halchichén. -- Es elaborado con carne de cerde
¢ vacone, focino, condimentos y embuildo en intesting
grueso de vacyne sin ataduras. coclde 3 ligermmente ahue«
mpide o no. ' : .

Art. 26f, Sobresads o Sobreradz Mallorquina. — Ez el
winbutido cocldo, elaborade con curne de cerdo o de cerds
¥ vacuno, con ¢l agremndn o no de tocine. sl sailtre, ple
menion ¢ ospecias

Chorimtes no embotidos

Articwio 267, Lechon arcollade. — I's of clincinade ne
sinbutido elaborado con lechdn desosado, cuvado. adobada,
ayeellndo. ntado ¥ wminietldo A pocclin.

Arl. 268, Matambre arrellado. — Es an chacinado elae
worade con el miscule panicule cutineo del vacumo, cus
rado. adobade, convenienlemente arrollado. atodo p somias
tide o cocclom. .

Arl. 268, Qneso de cccde. — Es un chacinnde preparad
fen eabeza de cerdo desosnda, miscule de o quijadz §
fengua de wacuno, con ol agregade o ne de sal, salifre, ple«
mientn, nnez mescide, clrve de oler, canela, arvejas, ajf
pleante molido, ajo, pifiones, vino blanco y haring. Se en»
velve In mezela en cpiplén de vacune. se acondiciona em
moldes > #e sgomete 2 cocelén

Act, 2. Clmn, — (Con ¢l nombre de “cima™ (cima reé=
flear. con o sin huevos. cima de pavo, cima do palline,
tle), se entlende of chaciando no embutide, elaborado §o«
pre In hose de recorten de olres chacinados ¢ pagtas pre«
parngdas con catnes de I especle que indica su. denomix
yaclén, a la que 56 agrepad legumbres. verduras, cspeclas
yavns y fdenlas o almidones ¥ se termina por coceldn.

Arl, 271, Galanfina. — Fg un chacinodo elaborado sobre
& base de cprne de cerde, rapeciss, suere de cordo picade
§ vino. )

Lo mezeln se envusive on epiplén de vacunog, se acondls
pioln en’ moldes 5 =0 somnefe a cecelén, emeonledndose’ ed

#llos  gelating. .
Se distinguen variedades, segin ol 1lpe de ecarme ¥ cohe

dmentos  empleados.

4tt, 272. Florenfine, — Es un ehacinado elaborado conm
giie de vacuno, carng-dc . cordo, cuerg ¥ parte com:
We do la cabeza de corde, con ¢l agregedo o nNo de
talitrs, pimienta blauca molide, clave do olor fwolide,
meado, arvejas socad partidos, vino blanco y harlpa.
B¢ ncondiclonia en molden recublertes con ep!qlély ¥Fo
spmols a  coecldm ’
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Art, 273. lismburguesas. == Fs el producto elaborado eon
carne de cerdo o de vacuno pleada, con el ngregado s B
de sel ¥y aditivos permitides y al cunl se le da n formt
de bife. Su contenldo en grusa no excederd de) 20 olo.

CONBERVAS DE CARNES
Becckin IV

Articulo 274. Se denominz “conservas de varnes”™ a los
productos preporados o bose de carne generahuenle desosa-
da, parclalmente dividida o en posta, coclds folal ¢ por-
clalmente, corada o no, con o sin pgregado de nditivos
permitidos, acondicionade en envoses aproplodos de clerre
imermétlee ¥y somellda n unn ecaterllizaclén por cl color

La prepatacién de estos conservas s¢ ajustnrdi on lo per-
tinente a lo establecldo oarz los derlvados edrneos cn €l
presente  decreto,

Las conservas de coarnes envasadas, despuds de iermineda
su elabornclén, deberdin mantencrse en ohservaciin durans
te sels dins comic minlmo, en estufns npropiadns o 37°C,
u efectos de efectuar el control de eslerilizaclon y envasado
antes de proceder a su distribucién. El produclo ferminade
deberd responder a las exigencies microbiolisicas eetables
cldas en ¢l presente decrelo

Art, 235. Carne vacuna curada y cocida. - torned
Beef: Es una conserva preparada con cum® vacung
@esosadn, trozadn, curada ¥ cocide. El conlenide de hu=
medad a 100-105°C del producio terminade, libre ac gra=
g, no serd mayor de G0 % y las cenlzas juferiores al
4% o 500-650°C.

Art. 216, Carne oylon, curadn ¥ t.m.kln Corned M-
ton,

Corne de cexdo, curada y coclda: Corned Taorlk,

Son conservas elaboradas .con carne ovinn ¥ porclag,
respectivamente en las mismas condiclones «ue €1 Cors
ned Peet,

Tendran Ja misma composicion cenlesipinl medla Que
Ia del Corned Becf, pudiendo llegar —en la preparado
con caime porcina— a unn canfidad de lgnida der 22 B,

ATl 2. Carne vacuna sin curar ¥ cocllla. — {(Bolled
Beel). Es la conserva preparada come ¢l “Corned Beef”
pero sln que la corne se someta a procese e curaeldp,

Arl. 218, Carne ovine sin curar ¥ encida. —  {Bolled
Mutton), Es la conserva elaborada cormo el Corned Mutbs
ton, pero slo Qque la carne se somela o proceso de Gue
racion.

Carne porclna sin curaz ¥y cockda, =— (Uolled Fork). Es
Ia conserva elabovada como ¢l Corned Forl, pero sin Que
la carne se someta a proceso 'de curaclon,

Rabo o cola de vacuno, — Ox Tail: s 1p conserva
&laborada con las primeras wvéviebras coxigenas d¢ 103 voe
:luc;los con sus mudsculos adheridos, ¢oradas o 0o ¥ co-

Bs.,

Art, 279, Lengua de vicwno: (Ox Tongueh Lengus de
terpero, — (Veal Tomgue). Es la conserva cloborada con
lenguas de vacunos ndulles e de terncros, <espojndos de
sus mucosas, huesos -y cartllagos, curadas y eocidas.

El contenido total del envase podrd compiclarse con
trozos de lengua. Tendvd la siguienle composiclén cen-
teslmal media:

Agun 55 % —Prélidos 10 %— Lipidos 227 y cenlzas
4% a G600”-550°C,

Art. 260, Lengua de oving, = (Lal's Tongue). Es ia
conserya elaborada con lenguas de ovings despojadas de
su mucoss, huesos y carlllagos, curades, cocinns ¥ con &l
agregado de caldo gelalinoso en wna proporcién no ma=-
yor del 10 %

Tendrd la slgulente comnpousicldn ceniesimal mediat

Agun. 50 % —Prétidos 20 % Lipldos 26 % § cenlzas
4% a 500°- 550°C.

Art. 281. Estofado cou sslea — (Sleweef Dech. Es In

con salse o tuen

wnserva elnborada con carne vacuha estofada, nderezadn

Art, 282, Cassoulelt Ea la ¢onserva laboradn con cers |

ne de cerdo adobada, gulsada con o]l agregado de porge
s blancne

Art. 288 Ragout. — Eg la conserva elaborada com troe
205 de carne ¥ hortelizos, ©

-
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Avt, 280, Chill con enrne. — BEs )a conserva Ove
rada 6 basze de carne vacunn ¢ porcing, cortode o
curada o no, gulsnda y con- el agregado de porotos ¥ o
plcante. B preducto terminado iendrd un minimo d¢
eorne del 90 % :

Art. 285, Albéndigas. — (Mead Rigsole). Es la conkep-
vo claboradn con carne pleada con ol agregado o neo de
hoving v huevo. vy cuya wmase ge divide en pequeﬁas ef
feras.

S¢ cuece ¢ se adlelone satsa en centldad que no oRCBa
da el 490lo del peso total del producte lerminadi.

Art, 286. Puseca, = (Ox ‘Criprl. Es la conservt prepos.
roda con momdonge blonqueadns. cortade en tlras o ek
troxos vocido v gulsndo. .

Ari, 287, Pasia de Cornc. Faté de carue. — {Fote Aleat)
Es In consnivi- elaboroda con paste de carne gencralmens
te adicionada de grasa’ ¥ vondimentos. Se indicari en 1’
rolulnlacions le especle de que provieng la carne.

Art, 28%, DPasta de . Higie, -— (Paid de Foie). ‘Iig 1
conserva elavornda e base de poasto de bignde, grasa; cof
el agregado o no de ‘leche -bwnouon almidonee y f'(mdi-
menlon R

Art. 289, Pasty de Higade prase. — Pailé de Faole _'Glfn.a"
Es In copserva preparada con pasto de bigade |de'gan
o poto, sometidos o und 8limenfacion especiel a tal efe
to. Podvd wor adlclonada de carbe ¥ grase de ccrao.

Art, 290, 1'asta de Lengon, — Palé de Lcngua —
te Tongur: Bs la conserva olxzborada eon pasta de Ienﬁua
privada de mucosn, huesos y cactilagns. X . |

Art, 291 Jumén del Diable, = Dwil}at Jam:  l5a l!a
conserva claborada con pasla de ]:u,l nill de cerios cnrl-
dimentada con ¢speclas y cocida. 5

Podrd reempluzarse lo enrne e cerdo -hast.n en un‘
48 % — por curne de vacuno, en Jnyo case deberi Aecla-”
vise en s aligueto. . .

~ Juga CondenDado de Carne. cahboes v exiractos de l-’.?zru’e_

Ariiendo 282, Juge de Cacne concendrade, = (Concends
trale Mend Joice)l. Es el producte oblenido por cobeeniras
cldn del diquido plasmélico del lejldo muscular vreje, &
tempersdura inferior nl punio de coagulnclén de 1os prdé
tidos solubles, No podrd conleher sustanclas no autorizas
das. Su exiracle seco no coniendrd mds de un 15 % de.
cenizas e presencia de no wmds de 2.5% de cloruros,
expresndo on cloruro de apdio. La canlldad de enhidrida
fosfévico eslerd comprendida enlre dos y custro por clefi= .
to ¥ 1o de nilrdgeno {olal no sers jnferlor al doce por.
eiento, ambos expresados sobre sustoncla seca. La frugs .

. cién nilrogensdn contendri no menos de 35 % de peotéle

nas cosgulubles ¥y no mdés de 40 % de bases creatinieas,
No podra expenrderse o rolulirse come “Exiraclo -de Caps

ne”. ) .
.

Art. 291 Calde. — Es la conscrva claborade g paﬁ‘l’a
del liquido de coceldn en agua, de carnes, huesos n vis-

ceras cotk © sin ¢l agregado de vegeiules. .

Art, 204, Caldo de corne enbcenirade o Exiracio nui-
de de Carne. — Es 1d conserva elaborada o partlr del, He"
quido ¢ coccidn de carne en agua que ha_suwirldo unﬁ_
deshidratnelin parcial. Su consisiencla serd fluidv y ek’
conltnido de solldos tolales estwdi comprendide entra 80

?‘, ‘J'/
¥ ncspondcm a las exigencins esinblecidas para el Extace
to de Corne, s=alve enlo gue ye reflere a so mncen-v
trﬂf,‘_‘iﬁn . ‘ .

Art. 205, Eatracie 82 cornme de Ira, calided, — i3 Ill
Emdut,to ublenide por concentracién del calde de rarnd,

asla consistencia pastosa. = - o

Fresenlardi los slguienies cabncteres: ‘@ contentds’ ‘o
agun no serd superlor ol 16 % —¢) contenide cn clorurd”
de sodic no excederd del 8 %%— la créatina ¥ la creallv
nina wvalorodas el conjunto no serfl, inferlor ol 7%, e}
nitrégeno nmonjacal np .Eerd mayor de NS % §. €l P,Ld
trégeno total no serd inferfor del 7%.

La solubilided en’ fgua fria " serd tbw]‘ &o}eréndos'? edlo
vesligios de materids 11130101)]05. |

Np debersi eonteper: ' dextrinas; albtiminas oougulqb)es,‘
caseina, .extractos de levaduras, S¢. tolerarﬁ vest:aioﬁ ae-
" gelatina.
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- Art, 286, Extrrctos de rarne e 2. enlidad, — Los en-
aclog de carne que tovieran on valor vonjpunto de crea-
4 y ciealinina inferfor al 7 olo. peio superier a 5 oo,
un 'contenide de ogua np mayor de 22 olo ¥ de cloruro de
1o no mayor de 10 olo ¥ conservaren los domds compo-
tes dentro de los valores cstablecidos en ¢ artfeulo
[nterior seréin  conslderados de s:«egunda eatdad,

Art, 297 Sopa. «= Fig 1a conserva elnborada con In base

e caldo ¥ o agreeado de alimenios solidos de origen ani- -

) o wveretal,
L.

Coldos ¥ sopas deshldrafzdos

Articulo 208, Se entiende por ealdos Jleshidraindos lon
preparados sélidon obtemidoz por deshidratnelén de caldgs
tle compaosiclén diverse que centienen algunos de log el-
guientes ingredlentes: envnes, extracfos de carnes, sal de
ecocina. prasps alimenlicins, vegeinles y eatraclos de vege-
dnles, oldrolizados de protefnns, condimentos, especlas, adis

tlvos oromatizanies v swal'adotes del snbor auterizados, -

gue e destinan al  eonsumn humano previa ofdiclon e
bun. Deben cumplh Iag sigrientes exlgencias:

Hutnedad, mdx, ofo,

Materia grass, mé:x. 18 olo.

Bal da eocina expresade en Cloruro ¢le Sodio, méax. 60 olo.
¥ no menos de 1,9 ojo de nitrogeno Kjoldbal de 0.4 olo o
rreatining, Todos ellos detreminados sobre suslancin seca.

Art, 290, Calite deshidentado de carne, — Es ol producte
.«wolitetildo por .la deshidratacién, haste consislencia sélida
e caldo de carne adiclonado o no de condimentos y adi~
-.—ti¢os autorizedos. El produclo {erminndo podrd preseniarse
coinpacio 0 en forma de polve grueso ¥ deberd ;\mponder
a la sigulente composiclén: .

Protldos totales, 10 olo, :
Lipidos de 10 a 18 oo comoe mdixhno,
Almidones, 8 olo come maximo.
Clorure de sodio, 38 ofo como minimo y agua & ole coma
- miximo,
Leberén ser envasndos en forma que se monlengan pro-
teg]dm de In lwmedad

Losg calidos deshidratados que se Identifiquen con £ non-
bre de la ¢arne de upa especle determinada {ejrmplo: Cnla
to deshidratado de galllna) deberdn contener una caniidnd
aprecinble de la misma, que confiéra al producio los ca-
racieres organolépticos correspondlentes. pudicndo vonlener
pequefiog trozos e €50 enrhe.

Art. 300. Lus cpldos que se designen con el nombre de
_ung carne determinada, por efemplo: calde de galllng, de-
ben contener una proporclon aprecloble de In misms, sufl-
_clente para dar al produclg Jos caracteres organolépticos
Sorrespondlenies, c¢oh un m.hllmo ite 2,6 ol de nilrogeno

_,I]el_dhal.
ma 301, Prol:lbese la sdicion de colornnles de cual-

r noturpleza {vegoinles, amimnles, aidétlcos, cnrdlenos
-~ un anoldes) 8 coldor, cxennle clivowmn .

At 802, He entlende por swpas deshideafndas los pre-
pdm o8 constituldos por cnldos deshidratados adlelonados
e ogluctos anjmales o vegelales, pudiendn contener prg-
enliclhs, borlnas de legwminesas ¥ otros

3 sopnga deshidraindas sﬂ ’lle"H‘l’tld!l A Tas ni-
1es hxig ncias‘ ) .

B nedud nqéxlmo 16 olo
y ogeno total en susloneln seca ne menos ﬂe 2 0lo; 7
€0 lns sopas don caldo de corne &l minlme, 3.5 olo. -
Clorure de' sodlo, mOximo 50 olo.
. Materla grasa_sobre sustancia seca, méximo 16 olo.

- Art."304, Cumndo -estos preparados pogsean una denoml-
nar‘lon deterritinada, cumplirdn las exigenclas establecldas
en ‘tos nrifculos "Enteriores y ~ademds— lns que corres-
ponden a sup compomnte.s de acuenlo al presente decreto.

Ari, 305, Prohibese el agregado de eoll:rrantcs a lns so-

03 deshidratadas, asl tome de cunlesqulera suslancing oxX=
vafias a la composicién declar ada en el anvase,

Art. 306, Ls rotulpeién de caldos ¥ sopas deshidrutedas
responderd @ su verdadérs naturnléza ¥ composicion.

e
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Sopas — Uresogs e vegetale:

Arlicalo 307. Las denomibadas -“sopas - cremas de ve.
gelales” conlendrén la preporeitn o porcentaje del vege-
ial respeclivo que se déclare en s rotulacidn » xmo mén
e 2.5 por cicnto de grosa, una ver diluvidas en ol ogus
ladicadn en el envase aque las confenga.

Beeckdn

Comercializaeitn de produetos proeedentes de I
fauna indigera o silvesire

Avticnle 308, Entléndese por “preducios, de coza” o
‘mrodicios de la fauna indigeus” los ejemplares mamifétos
o ave: procedentes de Ia coze no deporiiva,  socrificades
por mdodos nceptadez para la caplura de plezes. pertefig-
cienites a la founa indigepna nacionnl considernde comestl-
ble, tales como? lebres; mulitas: caypinchos; jobolies: vee
nados; cicrves; peludos; lobos de rios; cobras sllvestres;.
perdicer; patos ¥ ginsog silvestres; palomes de monte; tore
eazns; nisanes; becosinas; pavitar de monfe ¥ otros elems,
P{?TGB comercializables tradicionaimente ooro la uhmenta-r
oidn. oy \

Art, 30k Las reses ¥y aves silvesu'es. v Indigenus z¢ ofi‘ﬁ‘f-
cerdn al consummo en piezas enferas. sin cuercar ¢ pelar’.
~—pxcoplo log especles piliferas o de cueros comerclallze~
bles— deblende” procederse a In ovi"ceracitm Im.nedmmrnen-
0 su capturn, AL 4t 1

Art, 310." Prohibese Ia eirculacic}n: cownerelalizscidng o
dustriafizneion o depdslie de las piezas que ofrezenn dus
fias sobre su estado sanilario, tales como Ing que presen-
ten ofores anormales ¢ laa afectadas por parasitosis: he-
morrpging tumores; abscesos poritoneules: infiltraciones .
anormales en visceras cavitarlas; nddulos Iinféatlecs nnor-
nales v oiras caracteristicas proplas de enfermedodes; Iih :
fecelones o Infestacloties . oo

Ast. 311 Se decomisazé de imediato foda pieza p pare
te de  olla: . . .

a) Que responda aflrmatlvamenie o Ja reacclén de Eber; -

B Que no ofrezea carncieres organolépticos buehos. —g
sen— cnrnes de color caracteristico, elor  agradable,
vonsisiencla fhrme ¥ eldstlca a ITa presfon de los dedoes,
los gue no deberdn humedecerse al oprimir la céirne;

®) Que presente carnes de color ailpico, tol como &1 pir-’
pura oscurp (earacter(stico de muerle natuml. no proe.
ducida por sacriflclo para el consumo); olor extrafig, .
anormal o sulthidrico; Jarvas; _consistencla fofa o fctes
vlcin.

Arl. 112, Todo mamfiere o ave --procedente de la caze
o parle de eljos— se ofrecerd al consumo en estodo f{rese
ro, ain somelérsele a ningin tralamiento destinado & sosv
pechudo de destinarse a oculiar .o desfigurar estados
abombnmionlo o putrefacelén, tales como brfies de viree
gre;  solueidn de  deldo  acétice o otres

Sepelan ¥

Pegenitos 1 Blariscas

Artienle 3. Lag caracteristicas T.le' Ing diversas vk
dicles de pescadoz comestibies, en cualquler lugar
#e  encnenlren, serdn:

a) Fscanas brillantes de desprendlmiento dificultossy. (-

by Bronquias de color rojo vive y. brillente; -

£) djos sallentes; coérnea convexa, clara y tronsp m

d} Carne blanca, fltme ¥ eldsilen, recuperdndoks fu
lotnente a la presiéon de los dedos, .

e) Porci6n abdominal resada, no abulinda en lor ne. euﬂa
cerados y abertura anal bien cerrada. g

0 Olor caracterfstleo, no desogradable ni fuerle. 1

Art. 314 Prohibese 1a exlslencla de flletes prepasados
parn su ventn, asf como de (rofos de pescados erudos. dew
bigndo pre.-;enturse ol comprador lao, pleies enloras ol

'u:hezns ojos ¥ brongulas.

La subdivisién o iraccionnmlento en trozes e Tiletes M
efcetuard exelusivamente s pedldo ¥ en presencla 40l com
prador para su gntrega_Inmediats, salvo cuando se trotef
de establecimientos qué por .su moturalezs ‘instatdclones,” -
controles higléntcos-sanltaries y veolunden de sus operacios’
nes, se notorleeh expresamente o ¢llo; o de gramdes peoes,
taler como e atin, que podrﬁn expenderse trozados.



BI—A nranRIy

Art, 216, Los mejillonas s¢ espenderiin vivos y prevon-
fardn lag gigulenles carackevistleas: valvas cervpdass eons
fendrin agua en ahundacia ¥ presevlordin movimienle e

mantas al exellarsc. ’

Los mejillones que presenten watvaz abierins se <lecoml-
sardn en el acto, nplichndose n sus cxpendedorer o lene-
dores Iea sanciones  eorrespondientes.

Art, 318, Prohibese la venln, expeslclin o bnnsporle de
grustiiceos mwwerlos por cunlquler cuusa, exceple por su
pocclén oo agun saladn hirviende.

Arl, J17. Los wmoluscos celalépodos (calinar) prescula-
rén la plol suave ¥y himedn: ojos brMlanies v cormne clis-
Mca ¥ conslstente. .

moluseos gaslerépodes (caracol marine o lerrestre)
sa_venderin vivos: lenarip completmuvente su propia en-
voltuta ¥ tendvdn movilidad al excliarse.

Art, 3186. Se decoinisard de immedinsts. lodo producto de
pesca gque sz encuentyer |

Er mal esiade de conservagion. o higiene. asi comg an
lugares sucios & Impropios; .
Procedenter de captures realizedas ep zonas conlaml-
nadag; i

Que prescnien signes de enferwnedad mlceroblana, pava-
sitnrla o de intoxlcackin;

Que se expendan mutllados (en irozes o bifesy

28 8 g2

ctén.

Heeclén  WiX
Huevos

Articule 318, Con 1o designaclén de fucros, se entlen-
den los huoves frescos de gollina. Cuande provengan de
ptras aves se indicarfi la gspecle o la que_pcrtenceen.

Ty L

At@._‘.‘:‘u cntlénde por hueve tresco hquel que po

ha sido-goinclido a ?rocedimiemos de conservaclon, salvg

meirigeracién entre ¢° ¥ 2°C y humcdad relativa comprenn

gil}uadlent.‘:e 80 ¥ 00 olo, durante vn wéximoe de tiempe de
as, :

_Art, 2L Debersin sotisfaces loe slguientes exigencias o
gondiclonea: .

#) Ohservados al ovvoscopip deben ser lotaimente claros,
aln sombrn; In yema serd openas petcepiible y I cds

. -1oara de aive no excederd de 10 milimelros de altura,

B} La céscarn serd luerte, Hlmpia ¥ a clara flirme, trens-
parente ¥ homogénea. X )

2 La yemn serda de color uniforme de¢l amarlilo clare ol
To}lzo, sin presenlar adherenciag con la cdscara, Cuan-
do e vlerta cn un pleto, deberi aplonarse poco.

%) Fl contenido de nitrégene amonincal totul (yemn ¥
clara) estard comprendide entre 2 ¥ 30 p.p.m.

B Ei pH de la claro serd de 7.6 ¥ ol de In yena de 64

At 322, Poded venderse con lo denominacicr de hueve
fresco, sin fa inscripeldn en su edscarn, ol que hulidece esta .
o sometido hasta 30 ding al €rio a temperaturn proximo
o

Art. 328 Sn endiende por hueve conservado aguel que
ba suirldo am proceso fisico o quinice ne comprendldo
en Jog procedimnientos n que se reflere el articule 320 con
‘el fin ‘de prolopgar. <u.antityg de wlijnenla,

Art, @. a0 enticnde pur sewvo vernigecade gl gue ha

. #ido somelido a la .accidn del frfo duronte mas de 30

@ias, a una iemperaiura entre 0°C v 2°C' ¥ una humedad
relativa Entre 00 y 00 7%, :

. Art. 825. Se enblendo por hueve congelade el qua ha
§ido somelido nl frio a une temperatura enire menos
23°C ¥y menos 189C (congelaclén lents) o o mence z5°C
Qeongelacion rApida)l v se rotulard “congelado™

- Art. 826 S¢ admitird —excluslvamente-- la conservas
téa do hmeevos refrigerades on “atmébsfera controlnda™,
guando el Seirviclo de Bromatologia acepte o nprucihe 13
Bimposicion del gas ulillzndo.

Art 827, Cuando 1o conservacién se efeclic per ins
®arsién en seluciones cépaclales, éstas serdn mrovimme
patorizadar por ol Serviclo de Bromatologia :

Ineptos. por eunlauder otro motive. para ln allmenta-

BPIYIAR

J . - .
Arii 3287 Se cousideraran hwevos ineplos  pury
mienfoclifi 2 tos guae posean alguna de las sigulenied
raclerislivas: :

M Ruandn observados ol ovoscopie. presenlen unu zong
pseUTa. . :

% Cuwando —al guebrar ia cfiscora— Ja yerna e rompa.
con. facllldad. o v clora haya perdide su conmustena
etn ¥ ocupe wmni superficle dos ¢ ires vecer nayor
yue la de un-huevo fresco.

# Cuande ¢l nitrdgene pmonjeeal tolal (clave ¥y vema)
exueda de L opopons, .

& o ostade de poleelnecion, hemortigice, con monog a
sinbvinn o lranco desarrolio,

S Cannde ) conlenide estuviere pareinthmnente  deshideps

fwlo o presenlave manchas de orlgen micrablene n
parasitorio ) . A N 1
Gy Cuando contengan cucrnos extrabes 7 | . 0

Arl. 329, Los hueves declarados ineplos se inum_'

rdn inmediatamente; eo presencla del personal del i 4

cie de¢ Bromatologin.” En la misma {forma - e P

vii respeeto de aquellos que se encueniren en 1d_§moﬁto_

58 hallen en malas condiciones. . . AT
Sc decomisard —asimlsmo— toda poriida de "huevds -

oopnsuma en que la proporclén de ineptos supere el 26 9%

del total, Cuando se. beale de parlidas de huevos doposic
COnROTVAR

1ados (n Cimaras Fripovificns o en plletas do g
rién, s¢ procederf al decomiso cuando los Ineptles Excedalll
del 4G ¢ del total : ] N

Art, 330 Se opfonderd:
Por hueve ecnicre desceado o en polve. ol obtenyy -
por cesecacién adecuada de huevas; ' ]
Por yema desecada o en polve, €l procluclo resultans
te de la correcta desecacién de la yemd;
Por clara de hucve desecads, el producio gue se ob«
tiene de la deseraciin apropiada de la clara de hugs
wir, . ) .

Se complirin --en csfog casos— §ns ewigenclas '
condiciones previstas ew el presente. decrefo.

Avt, 31, Se permitltd agregar anilihumeclontes g los
peeduclog desccados o que se reflered los arliculos sne
terlores, previa auwtorizacion del de Broinatolos
gia, debiondo declarmve en la votulaeidn de los envases
rR gt oo oxpendan o lvaasporien. . .k

T CAPITULO D#

@

" ALTMENTOS GRABOS

Secelin ¥
{yrasar
arﬂeulogi e entiende por grazas o lon triglicérie
dos de Acldes grasos gue A la temperatura de 20°C, son
zplldos- !

Arl, 332 Las grasas pueden o no modiﬁc_m& er
fytructurn  aalural por procedimienios tecnologices »
sandos v acepledos por ol Servicle de Beomatologia.

R clasifican en? ' ,

#% Loas que ne han sulride modificaciones en su estrucs

tura (grasas comestibles naturales de orlgen animab -
o wvegetal y sug mezclas),

B+ Las modificadas (aceites ¥ grasas hidrogenados).-

7} Las mezelas de las antenores (A ¥ B} sin fase acuosa -
{Shorieninga). -

8 Las mezclaa de tas indicadas en Jog ordinales A)-r
i, con fase acuarn (Margarinal..- e EEN -

ArtL. Sl_!u‘."— B enNenuu pur guesd  COMEstiblE  desde o
punte de vista higlénico: . .

o} Lng grasos de origen animal elaboradas ¢m conajeles
nes higlénicha a partir de buesos ¥y paries adipesse
inatteradas y limipias de aonimales bovinos, oviios,
porcinos, caprinos ¥ aves sacrificadas &n eol 4
sanitarias addcuadas vaje control weterinario oficlal. |

Una vez elaborades. las grasag ml}:?“l’r :

fas demfis exigenclzs que se establecen en eg

creto. o . . -
) Las grasas ée origen vegetal gue, una vez @

dne, cumplon lus Cxigenciss 3 eoko decpela. .
# Las mezclas de ambag. o !
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Art. 233 Se vonsidern grasa vireen 3 19 grasn comes
tible extruida  cxclusivomenle por  neocedimienlog tisicoe
(mecinicos o themicas) —exclulda I Fusidn o Tuege AT
Tecto— y pwrilicncion por oporaciones tles colin tovn-
4o, sedimentincion flltracidn ¥ centyvilugneidn.

Se peimltird le neutralizacidn o reflnacldn alcaline de
| grasas :\‘Iirgenes que presenten valores de acldez libre o3~
cesivos. siempre ‘fue su indice re perdxldos no supere In
clira de| 20 millequivalentes e bxigeno por kllograme.

3 |

Art. 335 Be éonsidera grasa. refinada 9 la grasa vir-

macldn, es decir. neutrallzneién  blandques y  desodoriza-
oién. | -

Art. 337, Uas grosas comestbles elaboradas  dcberdn
sumplir lags siguicntes especificacinnes senerales:

fcidez Tibre expresada en dcido elsico: grasns vivgenes
méximo 1.0 %y grasas refinadaz 0.5 %. :

Indice de peréxlde en miliequivalenics de nxigeno por
:g-llﬂsl‘ﬂmﬂ: grasas  virgenes wmdxima 20,07 grasas velinn.

3 1.0

Malerias volitiles a 105°C: gramn: virgeans miximo 04 75
Impurezns Insoluhles en éler k. pelrdleo: grasas viree-
pes miéximo 9.05 %; grasas refinadaa 0,05 %,
grasas refinndas 0.3 %,

Contenldo en jabones, mviximno 51 ppm. S50 p.p.ie.
Contenido ep hierra, maximo 51 p.pm, . 15 ppo
. Contenjdo en cobre, ndximeo 0.4 ppan, 8.1 p.pan.
Contenldn en plomo, miximo 0.) pypin 0. ppam

- Contenlde en arsénice, maximo 0.1 ppm. | 0.1 ppon.

: Aszt, 330 Se enilende por grasn de cerdo enmestible, 1y
grasa sepnracdn de los tejldos y huesos del cerdo (Sua smg-
2y en las condiciones higiénieas indleadse anterlormenty
sobire grasas comestibles.

La grazn comestible elaborada deherd eumplir Tos ospe-
eificaclones que se cstablecen en el mrtlcolo anteriov y pro-
eentard ndemis. ins slgulentes enractaristicns?

! Indlce de retraccidn a 45°C, 1.4550 - §.4600. |
| Indice de yodo (Wiis), 45 - 0.
Indlce de saponificacidn, 192 - 202
. ‘Femperatura «de solldifleacldn de lns Acldos grases. (¥i-
iln]o}. méxino A5

‘Art. 338, Se enliende por primera exiraccién (primer
Jugo) el proflucto que se obHene por Tusidn de la grosa de
cotazén, de riGones ¥ de mesenterio deo anlimales bovines
g conlendrd grasa de recortes ni de huesos
- Deberé responder a las sigulentes caracterfsticas:

| Indlee de relracclén a 4G°C. 1.440 - (460,
{ Tltulo, 42.6 - 47°C.
Indlce de saponificaciin, 100 - 200,
Indice de yado (Wi]s), 32 - 47.

Art. 340, Se entiende r seho o arasa e vaenne & de
_ovine ¢l products obtenh&o par 1A fuxidn de tejidos -grasos,
wecortes, sndsculor 7 huesos de bovinos (Bos tavrus) w
"l.‘wlnos (DOviz  sriesy respectivamente.

: Deberdn responder a las sigulontes caracleristicos:

iIndlce de refracelin a 40°C, [.448 - 1.480.
| Indice de sapeniflencidn, 190 - 202,

Indice de Yodo (Wijg). 32 - 50

Titulo, méxime $87C-

Art. 341, La grasa de primers exiracelén (primer jugn)
8:f como los sebos o grasns de yacunon g ovihos, pare sor
:fﬂnslderados de calidad comestibles, deberfin cumplir con

exlgerlmlas estAblecidas anterfonoente.
| At 312:. ‘Se eritlende por dleo-margarinn comestible g
oducts resultonte de la separncidin de aleo-estearing de

9 gragaz|de colidnd comestibie de vacune u ovine {prk

T 'Jugo o sebos o grasa de vamow u ovine).
‘Presenla*'ﬁ Tan slgulentes caracleristicas de tipificacife:

Funto del asiah ('Wlley). masime asnc,
Titulo, nibxinm 42°C.
Hndice de yodo. miximo 48 -

Fl1 produclo elaborndo debera ajuslarse, ademéis, n daw
axigencies astoblecldas para Tas wrnena comestiblen

Arl, 349, Sc enllende por gmsa o wceMe hblroxenndes

n endurecidos comesilhlen ol producln resullanle de bn bl
drogenaclén do nceites ylo grasns de calided comestibles,

Pranym

gen que ba sldo sometidy a) procese complelo dn refi- .

OFICTAL ' 071-A

Los productos elaborados deberdn Naber sido sometidg
A I refinacion comploeta 3 vespondersin e las exigencia
esiablecidns parp los  grasas  comestibles.

Bl punlo de fusidn Wiley no serd superlor a B5°C ¥ m
conlenido ep calnlizadores reslddales podrd ser. como mé
xbmo, de 4.p.p.m. ' .

Art. 314, Se enllende por “Shorlening” los aceltes ve
aclnles hidrogenados ¥ 1ns mezclas de acelte, aceites hidros
senados ¥ grasas animales o vegetales comestibles que d
ser ulilizadaz en 1a eloboratidn de tortag, galletitas ete
le confieren una [exiura especial caracleristiea,

Podrin conlener basta on méximo de 10 olo de mone
¥ diglicéridos w olro emulsionante comestible sutorizado 3
?cbm{‘.ﬁn tener nulorizacion previa del Servicie de Bromae
ologla, *

Responderin ademds n las slfuientes exigencinst

Aciden libre, on scide oleleo, méximo (.5 ofo

fTumsedad, mixio 1.0 ofo.

Impurezas. métimo 0.05 ole. -

Jabones, méiximo 0.005 olo.

HNiquel, méxime £.p.p.m.

Indiee de perdxidos. 10 miliequivaienies de oxigenc. pof
kitogenmeo. ) '

t

i\rt, Se enlienile por"r Margarina ¢l alimento én fors

ma de omulsion  {lipo ngun-aceite) sdlide, mis o Mmenos

plislica, constituidn principalmente por grasas ¥ ;

eomeslihles que pueden proveniv o no, parcinlmente de Ix

leche, fermentada por bacterlas ldeticas selecclonndes,
Peberin  cumplir las aignlentes exigencins:

a) Materlo grasa, minimo 80 olo.

b} Agua, mixzimo 16 olo. - :

¢} A ln lemperalura de 20'C deberd ser séiida |

d) Contener como suslancia testige entre 0.1 y 0.8 ofo &
. afmlddn, - ,

)} Emulglonanies lnles como leeltlnas de huwevo o soja,
mong ¥ diestearatos, en la cantldad méxima de 0.5 ol

ft PodrA afindirse clorore de sodlo, azlcares y vitaminag
A ¥ P, quedando prohlbide menclonar estas dos Glthe
mag en el rditulo.

o Carocleristicas  wmicrobioldgicas  en la proeba’ 4@ ree
cuento?

Conlendra come maximo:r §0.000 gérimencs comumn
por gramp; 10 gérmenes @el grupo coliforme por gra«
mo, gin 2 presencia de E.coll; 20 hongos ¥ levaduras’
por grame ¥ ausencia de gérmenes patdgenos .

Deberd revelar la pregencla de microorganiomos &
1a ftermentaclon lhctica, :

Conlaminanies Didgle mdﬂmﬁ-
Rierre (Fe) -....... BT BT R A R A LB 1.6 mg| k&
Cobre (Cu) «.vviveiacvmrrvvingernmmeraacs 0.1 108
Ploma {Ph) .... rovaparmrarmens . D1 IR
Arstnlco (As) cev.ci irensnsrimirr e 6.1 mg

Art. 8%6.- Lo Margarina destinade a la venta al por me«
for se trasladasi fuera de la fébrica contenida en ¢nvased
originales de pnpel o cartén impermeable, suiorizados
¢l Servicio de Bromalologis, con la inscripcién de la palsy
bra Margaring en carncteres no menores de 1 ceniimetrs
de altura y 2 milimetros de grueso. Las denominaciones &
marcas de faninsla, estarén separsdas de la palabra Mapd
garing ¥ su teeafio serfi ——como méximo— Ja mitad 44
anquélla, ) . )

Wa podrk fizurar en ol envase, rétule o propagandn ~bad
In uingun conceplo--- Ja palabra manfeca. ~

Arl. 341 Podrid adicionerse a las grasas comestibles nao
tawrales y sus mezclas, o los acelfes y grasas hidrogenados
¥ a los shortenings y maigarines, los sigufentes -antionhe
Aanles v gindrgicor on ’ cantldod mdixima:

1

a) Galalee Qe propile 3 dodeclle pislades o combinades;
100 mglke. - ) .
hy Hidroxibulllanisel (B.HL.A,) 200 mglkg. aislado o coms
Linodo, .. . L
«) Hidroxibulil-Toluene' (B.H.T.) 200 wgikn. aliede &
combinado. S
4} Cunlquier combinacién de galatos con B.ML.A. o col.
B.H.T. o con ambos, 200 rllm.lg‘]kg., .pery los golatos B
debon  exceder de 100 mglkg :
Falmitato o cslearnle de ascorbile, 200 mglsg. olsladem
e combinados. ) .

n
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'l‘oco-'feroles nalurales ¢ iuléticos. sln Hmitselén.
Acldo citrico 3 cllralo de sedio. sin thnllaglon.

Citrato de isoproplic g citrate de monoglicérlido
mglky. alslades »  eomblndos.

100

Ari, 149, En los alimeatos grasos a que o reflete of pre.
pante capitulo, prohibese expresamente ol agregado de co-
forantes. aromatizaniles o gaborizantes de cualquisr tipe.
seigon o oeluralene. :

Qecetén 11
Acelton
Deflnieién

Artteuld 310, 5§ dhuchaerd por-aceltd a lo§ tigticérides

palurnle: Ao Acidos grases fluides a la temperatora de
50°C,

Se consideran commeslies los adinitidos como wptos por

sl

presente decreto, que so extraerdin de semillas ¥ frutos

sloaginosos sanos § Umpios. mediante proccsos de elabe-
eacldon que se alusten n lo eslablecldo en esle cnerpo de
nornas

Deberdn presentnrse (lmpidos a 20°C, § contendrin @8

gustancios proplas de Ias semllles o fraton de las cuales

R

han extraide, ¥ su olor ¥y sohor coyvesnonderan a lox

misinos.

3}

by

a

Art, 350, Be olaslifenn de In slgivicafe manera:

Apcile erndo o begle, - Bl qee v sabefd Lrataoneide

flsico o quilmico ecopaz de modiflear sus earacleristicns

aalurales. :

Acello virgen, —~ Ex vl qoo ha sldo oblenide por pre-

sldn mecdnica, o pot aciventes autorizados segulda o

~tio de lavade, (lifvacion y  sedlinentacion,
Acelle refinade. — Bl gue  shle sometide a4 procegaz
de reflaaclén, (neutralizacion blangueo. desodorizaciing
¢ fltracién en . bio. .
Acelte genning de ... ... {wombre dé o materia prl-
ma) serd el provenjente de vna solu espocie vegelal 7
que responda a las especilicuclones de eoste decreto.

Accile mezcla de ...... oembre ¥ proporcion de enda
ung de los aceltes genuinos utilizados) es el yne pro-
lene del corte binerle de nceltes genuinos, eu ¢l gid
a proporclén mipimn de coalgulera de ellos wo sera
inferior al 26 ole.

Pxceptianse Tos cortes cont acelte de oliva, adinltiés.
dose —para este Gllinw— ona proporcién mindma na

DIARIO OFICIAL

Frehibese la elaboracién 7 la comerclnlizacion 4
lesgquicra acelfes no expresamento comprendldog en 9%
aificacién precedente o gque no se ajusten a 1oz especity
clenes y exigenclas previstos eb esle  ecapituto.

Art. 351, Quedn prohibldo adiclonar a los aceltes alliane %
tleloa sustancias extrahas deéstinadns & dar avoma (lnclusg .

- el

color ¢ a modlflcar gug cerdcteres fisicos o qlu{mlcgs.

oy S - . T
Art.(352./ Se consideran Ineplos plt;(_{‘a el m'rzsumq: "

”

b

o

ab

2

L]

" funlo 18

frotade arlificlal —o sea<- la macericldpnde frutos) &

Los gne presenten olor, color o sabaor extrafiosic -fane

clos o que contengan aceltes de origen rrlllnera}.
Los aceltes refinados que tengon una acidez’

qunTrl.onv:.‘
a 0,3 olo expresada em fcldo”oleico, a excepeclén| deb

acelte de oliva que tlene especlilcaclones espgclinles,

Los que lengan un  indlee de
10 nEq (milieguivalentes) de oxigenc por
{20 mEq para el acecife de ollva), o un umbra) ds

.

xido ; superior &
tograme -

rancldez para la reaccién de Krelsg en que su coloras |

clén exceda a la que tiche una soluclén da permaan«
ganate de pofasio de 0.0012 olo. - - o

Los que contengen mds de: 0.003 olo de Jabén. 1.0

p-p.n de hierre ¥y 0.1 p.p.m, de cobre, plome ¥ ara -’

génico Independlentemente. .

Les gue conlengan 0.05 olo de sedimento o fmpuraxas
insolubles.

Los extroidos por solventes ne ouforlzadas, ¢ gue
renten  vestos de  ellos, -

Los yue contengan pis de 0.2 olo de sustancias
titos  n  103°C.

Loz acaltes de recuperncidn a
e en mal estade.

volis

partir dié waterias prie

Arl. 353, Log disolventes quoe se utilicen para la extrace

elén de nceiles comestibles serdn previamente autorlzades

r ¢] Serviclo de Bromatologia ¥ procederén de la redess

lacion de nafta de “fopping”, con exclusién absoluta de

nafia L .
8ardn Incolorss y lUmpldes, no dejardn depésite. no con=

de  “cracking”

tendrin agua ni materias extrafins, dardn reaccldn negas
tiva del “ensayoe Doctor” y en lns pruchag de destllacld

su punfo do sequédad no cord mayor de 92°C,

e
-
Ari, 354, Se ndmile comio aceite de! algoddnm, colza fnsx

o}, girnsel, uve, mafz, mani ¥ sofa, a los extraldos do las

e

millag o frutoy correspondicates y cuyas carecteristicas

tofertor al 15 ol fislcas ¥ quimicas correspohdan a Ies de la tabla sigulentef
Indice Indice - .
Maieria Saponi- Indice Yodo=- Insapo- Belliler ~DPensldad’
Acelte prima flcrelén  Refenccldn Wljs niticable {mod.) _20%j20°
Gassyplum 40°.C Eter - .
Algoddin Diversos 100« tRg 1.458-1.460 90-118  Fetrdleo  10°5-219  0.918-0.926
méx, .
1 g/ka.
Sa)a Glicine-soin =) o6 LAM0-1.40 120-143 idem 119219 0.010-0.025
Ml Yea - malz . max. —
157105 1.403 - L4608 123-128 28 g/ky. 16%-22° 04.817-0.923
Gleasol | Helinnthua méx.
Annws B, iai-ai4 _tAl'I?-l.dﬂQ 110-143 15 g/, 220-271° 0.213-0.02%
Mauni Avachis mix, ’ )
hlpogen VIR i 1A - LAGS Go-tnG togflg.  30%-42°  0.814-0.017
Uva Vitla AEG-HIG agan 1460 140 20 gikg. 119-169,  0.008-0.919
rinifero max. ' o
Colzo o Brassica nopus Co T
nabo @ cainpestrls 1082888 gouad 02 9A-EAL. jdem.  20°-20°  0.910-0.020
GOURILACION
RSz oR(A JURIDICA
EIBLIGTECA

LELRL.

S
o
pre, .
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Art. 365. Las catacleristicos fisfeas ¥ quimlens quu 5e
exiglron v lot Aceites de otiva voardin Ins sin

— .

s letisi,‘lca*: Acelte apelle

Itslcaa ¥ aquimicas Fop" wmﬂo )
Densidad 25“!25" celete v snrmOck 0.010 U016
Indlce de AtlAEZ ce--e-eveonren 8.4 0.4 :
Indice de rofracclén a C oee $.4003 .4623
Indice ge saponificocifn  paszace 108 207
indlce de Yodo ..oceoscevacoman 76 93
indice de Bellicr (mod} peees e [T
Escusleno mgfl0Jg. ..civosreser 120 asa

Art, 366. Lon ocelles comestibles se yolnlarin y éxpens
f#erdn de acuerdo a lo maloria prima ulilizada en su elas
boracién, de acuerde @ Yo closifiencidn eslableclda en Ql
artieulo 860,

Ejemplo: aceite genuino de giresal, de manf, cte

Art. 35, Se admitird el agregade -—indicdndose en of
Fhtulo— de Tos slgulentes ontioxidentes ¥ sinérgicoa:

8 Galcles de propllo ¥ dodecilo, o sus mezclas, miximo
W p.p.m. lotal, yo s¢ usen alelados o iotol de
mez¢la,

b) (B.H.A.) Butil « Hidroxi - Anisel mix. 200 p.p.mg

e} (B.H.T.) Butil - Hidroxd - Tolueno méix, 200 p.p.mMa

) Mezcla de Galatos, B.H.A. ¥ B.H.T.
tolal +.ivevneriinens crreeraas HAdx, 200 p.p.m.
no deblendo conlener de gololos més de 100 p.p.o,

&) Tocoferoles natursles o sintétleos, gin limile hasts
ugar In  contldad necesarin

#) Paolmitato y Estearato de ascorbilo, alslado o mezclas
o, MAXIMA . oerrrviiiii i s r e n 0 pop.my

§) Acido citrico, ficldo fosférice, citrate de moncisopropls
o, MARIMO .o inrrnerinnrannas srvanepneres MU P.p.Mis
aislados o mezclades.

CAFITULO X
ALINMENTOS FARINACEOS
Beccldn ¥

Cerenles

Velinieidn

Articulo 358. Se enliende por cereales, lna semillas &
gronoas comeslibles de las gromineas slgulenles: arvox,
avena, cvebadn, cenieno, maiz, trige y cuando asl [0 &5~
tablezca €l Poder Ejeculive. el sorgo.

Loz cereales deslinades 7 Ja ulimeniaclén bhwnana, de-
ben presentarse sanos, secos, limplos y satisfucer los exis
genclas del Analisis de Catidad gue detennine el Poder
Ejecullveo,

La humedod serda la ndecuada Diara peumlh s plmes
eenamiento sin plleraciones

Queds permitldo el pulimenlo y abrillaninde de cereas
‘es descortezados (airoz, cebnda y olros) medinnle glucos
sa, slempre que el aumento de peso resoltante de esta
pperacién no exceda del 0.3 %. Se ndmifird tambtén el
blanqueamiento ¢on onhidride sulfuross  (nAximo 400
_p.p.m. en el cereal) asi cemp el uso del ozoun.

Art. 359. Loz cerenles podrin preseniarse inhbién €O~
ma: cereales inflados, laminailaes o en copos  oblenidos
por procetimientos dusirlales autorizados por el Servi-
tlio de Bramniologia.

arroz

Articulo 950, Se entiende por axroz el frulo o grano
de Orlza saliva L. Los granos serén enteros, uniformes,
dures, secos, blancos o lgeramente amaerlilentos. 1lbres
de sustpnclas extrofias y parisitos, en huen eslado de cons
servacidn y presentarén lag sigulentes coracler(sticas:

Humiedoad, mhixinn 13 %.
Cenlzas totsles, méximaz 0.8 % .

Art. 88). De acuerdo a sus carpcteristicns se clasiti
=an comercinlmente en los siguienies ilpos:

) Doble caroline, constituido por la vorlednd Fortuna 3
otras de granos simileres, de forma clilndrica muy
ulargads, de mayor tamafio que los otros tpos.

b) Caroline, constltuldo por la varledad Blicrose I

.otras de granos similares. de formg cllindrica, aler

_gefla 7 de tomedie algo Inferior @ la exterlor,

DEINKIO GFICIAL

+} Japonds, constituldo por las variedadest
mnin, joponés precoz, yamani, y otras de grano
Isr mfis corte ¥ convexo que el tipo nnterlor.

Art, 062 ' 8¢ reconocen como derectos lo.-s alguien

W ;nﬂ coéomcllon rojiza (estrias). i
nyesado, €] que presentn uh aspecto blanoo ¥ dpacq,
€) Manchados, los que g0 ceraclerizan por tener ml:ntos
NOETOS U 0SCUTOS. e

&} “Grano rojo, {erroz capin .o estnado). cuando nr]aénta

4y Quehrados, los gue se presentnn pmtldos. con up ta- -

mafie menor del B0olo de sv tamafio original |

jnpones [0y
‘simbs;

Li

Arl. 363, Fl arvoz fipo cdrolihh gque circule o sa. e‘x- .

penda non lag designaciones de exira y de comﬁru prO-

sentard comoe méximo los slguientes norcentaica dq de~

fenton? e
oy

Tretenton Exira
Granos rojos estrindos cesnereiirsine 5% 10%
Enyesndos LT TP T TRV PE PR R T P 2% ‘%
Hﬂnclmdos T T, FEY T LT L 1% f ‘% )
Quebrados . .seesssnrscirmnasiarniig 15 % 25%

Axt, 364, Se reconocen los slxulentes 'pmductos ¥ suh-
productos derivados del grroz:

M Arroz entero, ¢ ses, €l grone descascerado (sl glus
mos nl glumelas).

) Arroz pulide, abrillantade o no: es el grano descase
caredo al gue se le ha guitado el pricarplo (afrds
cho) ¥ la aleurona y pulldo por fricclén

Se puede abrlllantar por fricclén con. agregado de
glucasn o jarabe de glucosa en nroporcion no mayer’
de 8 por mll,

83 Arror quehrado. es €1 grono parudo en emlqmel 3im

tio,

.8y Punins de arroz, soii las punmn del grano de arroa

8 Arrocin. esid constliuido por los frogmentos ¥ hanls
no de! olbumen que se separa cuando 52, ahrlllanta
al arroz.

Art. 365. Quedn prohibido la ulilizacldn o venta -—6n
alimentos humpnos— del srrocin y del afrechillo o cdg+

vi*

Comip -

carn de arroz, asi como su ienencia en las fabricas de .

allmentos para use humano. o ewcenclén de los mollnu
prodncioves. . o a

Cebade.

Arlicnlo 366. Con ¢l Dombre de Oebade Mondads, co
entlende log granos soanes, llmplos ¥y en buéen estado de
conservacién del Hordeum WVulgare L, en sus variedades

de consurto humano, privador de sus tegumerntos extes

viores.

No contendrdn mds de 3,5 % de cenizas. .

Con el ziombre de Cebada perlada, se eritlende los gra=
nos de cebada mondeda & los que se les ha dado la far-
ma esiérica por procedimienios adecuados.

No debe contener mis de 3 % de cenizas.

Art. 367. Con el nombre de Malfta o cebads mal(emh

se enliende el grano de cebada someidoe al pmcesoi ds

maltacton  {germinaclén y ulterior secado)

Las mallas de otros cerenles se denominarén de acuer-.

do a su procedencla por ajemplo malta de. tr!go ¥, otrem.

o

Avena

Articulo 360. Con el nombre de Avena laminada,] ss'

denominn ¢l producto obienkio por laminacién del gras :
no limpic ¥y libre de tepumentos, calentados o Bgerampn«
te tostndos, de las varledades propias de la Avena
tiva L. con glumas ¥y glumelas no fibroses.

No contendrd mis de: 13% de humedad, R
tibro, nl mds de 2.5 % de itnlzas

* Mais ) -

. - ' i H
Articule 368, Con ¢l nombre de mafz se depigne lo
granos limplos sancz ¥ en buen estado de eonservaelﬁl.
del Zts mays K.
Na contendré mis del 5% b cenlm
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Art, 370, Se reconncen como producios devivadaz de!
llafz, los siguientes:

*Pororé. -- Se entiende por tal el maiz blanco, de s
pero vitreo, ‘reventon, de grano chico tplcmpallo) [p=-
tado en fotma ndecusda cton o sin aztcar,
Bémols flan de malz  (generndmente lnmada  havipg
. g [mair) — Debe cumplir {as siguienles exigencias
¥ eonﬂ:elones‘ hoymedad méxinon 155 %: - acidez {ex-
02y méxime 0,2 %:. nitréeeno, minimo
L2 P cenlz,as 18 % -comg méxlmo g parar iolal-
“tiehte a través de nn lamiz de 46 mallas por centi-
. metro cuadrado.
“Gofle, |~ E¢ ol producto oblenide por la forrefaccion
de ptli\'o lino e ta molienda del maiz {favinazo) de

las| varfedeades Calete o
reparan con nwir blance, dens

- |nle i, — Be p
““tado. lmpio. pulide. v tostado. ndiclerade e exlracte
de alr. |

alr pelade ¢ descnsenrnde. — Se entiende por tal ¢!
grane enlelw. desprovisto de Ta enticula mcdisnie fra«
tamrlenie ndecuade, lavado ¥ cocide Lasla ¢l grado ne.
cesprie pare obiener su ablapdomienlo por secade wul-

fecioy.

Bisie wlsndo. — Bg ef proveniente de 1o molienda grug.
¥ cue <+ utlizn para prepavat  mazaworra. locre ¥
otros. )

No cenrendiy niz del 15 ola dr humedad ¥ 5 o da
cankrac

Trige

. Artiewts BIL  Con el pomnbre do tvige s¢ ontiends fz g
milia sara, Yimpin, ¥ blen conservadn de diversas varieda-
des dot Teivcwm  vulgare L. que se caracleriza per sm
mm da ferina -eliptca miz o menos redondende de o

varfable enire ¢l amarille Tojizo 5 el grisiceo sopfa
$as variedades, ovece, de fractura almidenosa. no quebras
diwo y de «'uier elistico § extensitle.

Art. 212 oy las denominaciones styulentes se designa
[ protlueln' aldenidos del trigo.

B Teige plnde o
, rituracdn &
gloa, aleuroba ni gérmeon.

Fl gémwen dr trigo. debevd reunir las siguientes cas
racteristicas.

Homodod. & o 15 olo.

minime, 23 olo.
- Hpidos minimg, 7 olo.
Qiucides esimilobles de 30 a 48 o
Wibca) e brutn, mdrime. 4 oja
Conirng. wAximw. 6 olo,

puildo, ez # preducto resullante de In
srano mendedo, sin envoltura celuld-

Seeckin

Harinas

Arfheis T\, Se enHende por haring sin otra especifi-

mlﬁn ol producie obtepido de Iax mollenda de) grane de
. que se ajusté a Jas exigencing establecidns para ol

Lu demis barinag se denomdnarén de ucuordo a.la ma-
btl. prinia gmplends ew su elaboracidn.
e]emp!o' Imrina de malz, hatineg de arroe. ¥ ofree.

At 1. B gradp de extraccién de ln barinn de brlge
Ford o1 gue fijfe el Poder Bjecutivo af rerpecto.

© Ak, 918, Lm cnvacterisbleas de las harinoe rmerdn ins
#uo corresponden al grado de extroccicn Eljnde,

© El fonor en prolelnag de Jag mismas oscilard enipe K0
1 18 blo ¥ su _humednd mdxima np excederd del 16 olo,
excederee hastn en un 3 olo como méxnimo, les.
valordd de las | saniizag (cnlculadoa sebre sustancia eecd)
ondievl& m&o de extraccién. -

sm. Bmma Integral » fe giabam, ¢s &) products
total bienido de o molienda del grane de trige. Ing haw
sinbe lintegriiek do ottes coreales € lopgwiinosan ne doslfs

,de acieide com su-origen, ¥ se ajustarin o tag exl~
e pmvl!-“h:u on nl articulo gnterier.

An.’ W & prohibé en Ia elahoracit-n de los prodes
de 10 mellenda del grane do trlge, o omplec de lon

dosg ‘xm!o-ndam quimicng™ an ton dlng® -

Branio

OFICTIAL Junic 16 de llﬂ?ﬁ,
nadan & Bianguear la hacion a excepclin de dcido aseéra
beo - oromale de pofasie -

o S . Y . . - . - .
Avl (38 (X7 Eénfifiod mixima & Edido ascdrbies n
sliciondf a 1o borina serd de 20mg. por ke
T tenar mibximo . ds..bromalo de potasie serd de 50 mf~
figtamo= por lkilegtame de harina y se incorporard a dsta
exelngivomenie en el meline elaborador, quedande prohi=
bide sv vse & lenencm on t‘llulame‘r otra (dbrlca de th
motyioe: .

-

-
f\rl ETen ()lrm protlucios de l\'( molienda del trigo ~om
lnn “Jeasteg:

A} Bémola, es @i albumen (endospertoo ¥ perispermo) deld
grane rllurade més ¢ menos gruese, gque se obtiend
al pasar el trigo » lrovée de los primeros cllindros de
moltura
Sut color debe s idunco, muy liperamente amarillente
(marfil}) Cuando osite producto es de molienda mis
fina e lermedia. entre la sémola ¥ ln harina, se des
nominnrs semolin.

Cuando la sémolu PTovengo de ofro grang se deno
minard con 1a expreﬂlun “sémole™ seguid'l del nombr.
del misme. Ejemplo: sémola de maiz,

Queda prohibida tn trituracién de pastas elimentician
e fideos.

B} Afrecho o satvado. es el rcsiduo de lz molienda intas
grade por la cidgcara (pericarpio} del grano, mezclade
cotr unn parte superficia] del albumen ({(endospermial,

€ Alcechillo, es el producto més Jing, obtenido -por 1a
moliendn de las capas thenos superticiuleﬂ del peri«
earple, mezctzdn con parle del albumen (endospemw
T perisnerings

Hecclém 10T
Almirlenes ¢ Céeulas

Ardicnde 380, Sc enlenderd por  almidén  seguide Job
apmbre de) vegetoi de procedencia, la  materla amilécea
comoglible exlraida de fos granos (semillas) de las plana
tar. Pov cjovaplo: 'ﬂtmdnn e maiz. almidén de trlgo

Arcl, A8, Féenla, seppide dal nombrc del wvegetnl de
procedenciz deslgnacd 1o materin . omildcen extonida de
tas partes  subterriness de las plontag {rafces, tubéreules
£ rizomas) vor elemplo: fécula de papa, fécula de man®
Hoca.

Art. 582 En lo» almidenes ¥ féculas ef tenor _mydxinom
de cenizas, calculpdo sobre sustancing seens gerd, 0.2 olat
sl lonor md+ime en proleinas 0.5 olo ¥ ta humedad méxl‘
my 16 alp

Arl, 382 Con ¢l poubre de fatifia ge entiende la mana
dioea didee o amarga {(Fatropba  dulcls § Jatrophba meax
nilod) lavada, petada, valnda ¥ sometida a lgera. torrelacs
pién. Frosenlard ceolor blanco, @ ligeraments amarillento,
r ne dejara resldugs al pasar por un tamiz de 3¢ mallag
por centimetro cuadrado.

Na pedrd vresentar mas del 15 olo de bumedad, ni mas
dol 2 ofp de cenfzag, mi acldez superior a 0.2 ojo expregada
on S0 ni mones tl(-l i ol de almidén 7 estard lbre de
tianure.

Art. 381, Con ¢ nombre de fapicca, se entiende al praa
ducte obtenido por calentamicnte de fécula de mans«
dioea bBumedecids ¥ granulada,

S nlusnlord a Ins siguientes condiciones o exigonclas:

lumedad miixima, 15 ole,
Matevla geasn mdxima, 0,2 ole.
Fibra bruta méxima, 0.2 ofo,
Cepiras como wéaxime. 0.2 olo.

{08 que se obtengon de féculas de papa U ofros ge des
asminarfin  “taplocy de...." geguida del nombre del ‘ver
gaipt ret:nec"vo - : .

Arl, Con ol nombre do harina d¢ coja o do. aus
® ge ehflende el producto de Ja moliepda de lay pemia
gy desecaday, sanas y. limplag do la Glyoine sojs ¥ il
parledados.

Preomiord un mixime de 8ofs da hmmdnd ¥ eu come -

TEnido :zraso gerd aproximadamonte del M ole. :

Art. :)8&'. Cen Tu denominacién do llntlna de papa - (pae”
o deshidratada p molida) se entiends €1 producto obipe
m do'Ia mollends izn de Imhbﬁm pelailon y dor
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;écoﬂus Aol Solanum - tuberosum 1.y lendrd como ms.
ximo 12-vle de hnedod, .
[ PG -
T e f&?. Se apliende por barfna iviceral de cenlens,
el "proffucle ablenido de In moliendn del grane fmpio y
sone del conleno con sus envolluray celalisicas (=alvade).
que . tended como mdximo 1lole de humedod 250l de
Hbra, brutz v Ing cenlzag no excederin del 2.5 ole.

| Art. 388, Con el nombre de haripa e eepteno, se en-
MHende el producte obtenido de 12 wnolicnda del mrono thn-
Plo y sano de centeno gin sus envolturas celulisichs.
i‘l‘endrﬁ como miximo 1lolo de humedad; 18olo de coni-
pas v la Fibre brutn no excederdt de) L5olo

.- |
Art. 388, Las harinos de hortalizas (Jegumbres y vlras)
venderdn indicéndose —en sus rétuler o envnses-—— ¢l
mbre de Ins mismas ¥ los componenics en casn de mez-
| .

1
1

| Poicentples medios de sus componenies:

) Garban-
i Arvejas  wos . Lenleias  Poroles
BEUA i ciieiviren i1 12 11 12
Profidos ... ...0vvee. 29 i 22 25
Lipldng - cvvevvvinenen LB 15 12 1.4
Glicldos asimilabley ,, 60 an 59 iy
-Fibra brula ........., 2l 3.3 3,7 EY
gi‘,enlzas ........ ceenres 2.3 0 2.7 2.6

Ari, 390, Con @) nombre de oiow e aryoz, se enlicit-
de ol prodeclo de o mo¥enda det prane limpio ¥ sabe,
ire de sus covolluras celulosicar del Oriza salive L.
en =a= distinlns variedodes.

Sehe enmplie 1as slgwdenies exipenciast  humedand bt

®iton 14 olo. moleinns enlre 7 y 120le.

Art, 301 Con el nombre de barina e avelta se CoH-
tiende e producio de lo molichdn del grane lmply, sava
g libre de sus envolluras celuldsiras de In Avena satl-
ra L. )

. Tendrd" como méxlmo hwnednd 12ole v cenizas 2.20la

Art. 392, Con lo designacién do harinas pata sopas §
purés, se enllende 1as harinas Je cerenles. legombres ¥
tubdreulog ~-solng o mercladas— adicionadng o no de wer-
Auras. condImenlos ¥ extraclos de carne, |

En e] envase o rotulo se indicard sy composiciin

) Seceion 1V
Frodoctaes de Fiderria

~yAriioule 393. Se enliende por prodwcies Je Hdeeriz Jos
L ue0n -0 pastay albwmenticiaz secas o fregens oblenidok por

gsle y amaszado meecinleo con agua polnble, de sémo-
in, wewofln o borlnn que no bun  safride  Tevmentacldn
adiclonndas ¢ no de huevos y hortnlizas (papns. - verdw.
ras v otroal. : .

Art, 3M. Los Hidcos o pasias alimenlicing Ifrescans sin
Jueve, tendréin una humednd mdiximn del I0cle ¥ s»
caclder no excederé de 0.450le expresnda en ficide 15e-
iice. Se venderin dentro de s 20 horus sigedenles 5 sp
- alaboracién. : .

Axl, 395. Be consideron Ihileos o pasles allmenticias me-
ens sin huevo, & log produclos ciudoy en el srlicule nn-
ferlor, somelides @ la operacidn de desecncidn, Tendrin
somo .méximo Holo de humednd v 0450lo dg poidex
Art. 3;%):503"&1205 o pastas scvan y fregeas oo bue-
ve). senjustarin @ Jo esteblec)do en Jos artfculos prece-
rfentes. ¥y deberin contener --como mivlmo—~ 2 freves
i kilogramo de muestra secn. -

T emis de Ios porcentajes de los componentos normos
fes| del hueve, contendrdn, por codn 100 gramos de pro-
-dlucto seco, un niinimo de 60 milioanies de eslernlos ea-
os en, colosterol, per encimo de o cifra de osterg.
que normpimente contlene 'a hwine o sus méeselan
1os Indlices de extraccldn, '
rdn  adicionarse ingredienfe: fates colmo:  vorduran
aliorizs, Femoluchas y ofres. donlardndolos en Ta folir
del envage.

Seeclin ¥
FProductos dv Panadevia

‘Anticole 307, Con el nombre de pan blane & smple
menle pas o enlictide el producle oblenide por Ja com
cifn de una masa becha con harina de irigo, agua po-
fable ¥ sal frrmentads com “masa agria™ o levadurm
ide cerveza. ccreples, artlficialea o quimmicas) E) amasade
ze efectuard mecinicamente .

Cenlendra como maximo 3olo de bumedad 325cj de
cenizas lolales sobre pmwesira seca. Ademds deYers pree
senter las sigulenles caracteristicas: povose .y Hvianm
migs eldstica v homogénea; sabor y olor agrmable

Art. 398. Cuindo el pan se elabora con otrer harinas
¢ mezclas de ellas osdiclonadas de ofras sustanelay all«
menlicias lales como: axnicar, leche, grasa y olras, deberd -~
dealgnarse corr el nombre respectivo. Ejiemplot pan e
leche, P ) o

Art, 392, Con el pombre de pan francés & combn on
entlends e) pon que revine lgg condiciones del pEn bleme
¢, de aspeclo halrose, al gue g€ le he practicade cories
engitudinales anles de horpear, -~ :

Sc elabora on diferontes forrips ¥ tamnfios que se dim’
nominan ¢on los sigulentes wombres: pan flowia, pam
marscités: pan ronelin v otros. . .

Art. 400, Con o noubre de pan eriollo s 2nilende o
producte elaborade en la misma forma gue ol ip;zm frana
cés, pero que ha sufrido wna fermentacidn mis proleo
zade, de modo que el gulen ha perdido elasticldsd. y B
miga presenta ojos o vacuolay mAas peguedas.

Coando se agrega grasa eomestible. no inferlor o tole
=0 denoming pon con Erare.

Art, J01. Con ¢ nombre de pan alemin se enticnde of
¢labarado con levaduras de cerveza o ceredles. de zopers
fivle Iustroza en cuyo amasijo se reemplam ubpa wrh

- del agna por cervera

Art. 402, Con e nombre de pan de Viena 3¢ M
el producto obtenide por la coccidm de una rmptn elgbow
rada mecindeamente con harina, agua, sal, lc{rqdpr;l (]
cervezy o cerenles, leche ¥y grasa comegtible.- i -

Anler de su coccidn ia superficle del misma we recus
brird con una suspensiin acmosa de féculo o almidones

Art. 403, Con 1n denommecién de pan de sandwiek W
enliende ef producle obtenido por la coctidn do vDR b«
an clabotada weeinicomenle con harvina, agua sel gri
sa vomestible on conlignd no mayer de Iolo v fevadurss
de cerveza o cereiles

Anles de st feruenkacion, Ia mass resultante se oelocy
en moldes espocinles uniades com grasa comestible, obbew
niéndose wn or con abondante miga ¥ poca corleza,

Art, 201. Con ¢ nombre de pan negro o pan inlesrak
ae eniiende ef producto obienide por coccidn de una mosa
elaboradn en formn mecanica y fermentada por levadurda
Flo “mnsa apeia”. que coptiene harlna biance 7 harihs
intepen] en parbes inondes, aguz, sel, o Ia one o veces ol
le adicionn, para wojorar sm sabor, exiracto - malte %
gragp.  comiesiible, ) L, C RPN

Act, 405. Con e! _nombre de pan de Grahaln se emtiendu
el elaborade por rocelém de wne masa fermentaia expona
tinemnante, elahoradn —en forma mecdnica— por. la merd
a de harlna intenra)l de molendd grueda ¥ agus polshle,
7 la que podri agregarse hasta el 3 ofo de griid comes«
tible, Contendrd un miximno de 2 olo de rcemizas toldlex.

Arf. 406, Prohibese Jo lenencin de pan tostade en of
sninblecimiento elnborador de pan negro y pan de Graham
ani cono tambitn sy incorporacién en 1@ elabmrackis de
o mismns. ' -

Art. 407, Con o denominaciin de grisinen w cutiende el
producto obtenido npor o de wna masa fermeiada,
amacadn mecanicnmente ¥ eloborada con boring. maniecd
u gtrap grasns comesiibles, sal y agur potable. Se hiresents
a la venta on Formna de cllindroa delgndos omn poco miga
Su sontenide en sgua 0o seré superior al 1 g

ATt 408, Clon 1 deriominmaclén de malleta  eniiends
lag diverzos prodnctos obtenidos por cocefsn Lin afe mmoEd
¥o fermentadn o rvop eseesa fermentaclén  glabwradod - en
forma mecfinica ¥ ronstituidos por une woanla de haring
¥ agun con o 3ln sal .
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I Pueden distinguirse yox siputenlos Upos!

|

I 'a) Galleta marlnera o wwednn, s ln yua so oltiche de
una mesa cortada con moldes especlales a In que ga~
neralmente se le plncha la superficle parn eovitar la
formacién de “globos” La humedad noe sord superlor
al 12 alo.

B) Galleta comiin o de cnmpe, 3¢ presenta en fotime da
bollos (pufies) de diversos iamafios, ligeramente ma-
rrdén en la parte exieynn ¥ blanca en la interna, -
medad méxima 30 ole ¥y cenizas 2.3 olo sobre ot pro-
ducto entero.

©) Galleta maltepds, ¢ uns galletn de molde, ndlclonade
da extracto de nafta, Se pueden elaborar diverses ti~
pos de galletag por lacorporaclén de otros ingredien-
tea (lipidos) que se denomlnbrdin de acucide s sus
somponentes. Por ejemiplo gallela de acelle.

Art, 08, Con el nombre genéclco de Facfuras de pinm-
Aeria ¥y pasteleriz, se entlende los producios de diversas
tormns y temafios, dulces o salades, elaborados con harins,
agua potable, levaduras, con o sln grogas comestiblos azil-
ear, leche, huevos. clara de buevos, alrendras, pilioues con
¢ sin agregade de sustancies orometizantes de wso pecmi-
tido. Estos facturag se vendetr eon diversos nombres, pog
ajemplo: media hann, ensniioade  scones, vosens, »nlmiltas
snovetis ¥ otros,

En loz productos elaborndos con almendras, &1 coenlenide
maxime de écldo clanbilrice serd de 40 p.pom. ¢t o
podrt  gdlcionar esenclar  artiticinlen.

Art. 410, Con lu degignucion de galletlles, se enticuden
diversos productos Intermedlos entre las facturas de panas
derin ¥ log de pastetepln, elaborados n base de harinn de
trizo ¥y otros. con o st ndiclon de levadura, manlcce w
otras grasaz comesllbles, leche, mlel, qaeso. azidear, con-
dimentos ¥ sustynclag. arpuinilzanles dg usp perisltlio

ATE( 4113 BT pan “raliado o malidefse calforard exciu-
#lvam en panaderins, despachos de pan y Cibricns ha-
bliitades a1 efecto, debiendo emplearse unlemmnenie en ge
elaboracién panes o gnlletas enteras en buen estade de cou
aervaclén,

. Be expenderd en envasc cervndo de colebdn v ot we-
ferin! Ilmpermeable.  debldamente  rotulado.

dri. 412, Probibese tr circulaclén, tenencln o expendis
die pon, galleta u olros preductos de panaderin, mal ela-
borados, imperfectamente cocidos o cobtenlendo snstanclan
Exirafiag, colorantes {incluslve caroteno), atacados por hon-
ES. microblos o parésites. averiados o alterados, osf come

¢ elaborados er localos ne expresamente Labilitados pov
»  Municipio. .

Art. 413, Queda asindsum piowiblde el expendie de paw
bajo W denominacidn de “pan de centeno’,

—_—

CACIIULO XX
ALTMENTOS AZUCARADOS

Nepelén ¥

aﬂiculn Cov 1o dchowindeion genérica de azdearen
s entiend€™8 oz electof del presente decretn: saearosw,
flucosa. levulnsa, Inelesn 5 mnltnsa,

Ar'l. Con la desgfoncion de Axiear, se ontiende In
Aucavosd Natural exlraide de diversos vegetales: cafin e
| azicar {género sacchacum ¥ sns varledades), rcemolncba
Azucarera {Beta vulgavis .. varledad rapa).

, At 418, Se entiende poc Awicar blanea comin (Norma
Unjt, 331 ealldad 2 ¥ ) el azdcar crudo. puriflendn v arie-
talizado que vesponde » los sigulentes exizencins:

Polarizacién (segin Normnge Unit 311). minlmoe 98,8 ol
Cenlzag (métodn’ econductiradirico. segin Worma il 539,
auiximo  0.05 oo,

‘Humedad (segin Normu Unlt 318), mdxinin 0.07 ofe,

Color de los cristales (Norma Unit 320). entre 4 v 8.

Color en Solucidn {Noymn Upit 320), méximo 200.

Anhidrlde sutfaroso total, muixime 70 p.p.m.

Mo contendrs mds de 1 p.p.o. de arsénlco ¥ de plotao a
cobre més de 7 v.p.ur de cada une.

Deberd ser totalmente soluble an agus.

- Tuntaje total (segdm Morma Unit) méxime 40 puntos,

AR BPIQLAL ’ ; Junlo, 164

Art, 417. So eptiende por Azdcsr blanco especial
ms United 331 - calided 0 7 1), ol é)mductOjobten
partir del amicar erudo por retinacién 14cnica, dele
kfonce, brillante, completamente soluble en agun,  dank
wna goluclén Hmplda ¥ de reacclén neutra.

Responder: a loa slgulentes exigenclos: I

Folarizacion, win. $9.005. R )
Cenizas (mdélede conductiméirico), max. 0.023 ole. | -
Color (de ios cristales), méx. 1. . o, o
Color {en soluclen), méx. 100, :
Funtaje tuta) (segin Norma Unlg 331), méx. 30 pumlaoa.

Art. 418. Con ¢ nombre de Azfcar erudo (rubla, moe
tena o aegra) (Norma Unit 332) se entlende el preducts
cristalizado obtenldo de la cafia de azidcar o de remolachs
arucarera, -onstituide esencialmente ‘por cristales sueltos
de sncarost recoblertos por una pelicula de “mlel de azd«
car”, apto .para ser gometide al proceso de refinacién de
color amarVente o parde pegajoso al tacto, soluble cash
totalmenle #nt aguo. resultando una soluclén amarilienta
¥ lurbla

Art. 119, £ andcar crudo debe vesponder o las siguleme
tea exigenciag:

Palarzucion  entre 940" y 8998, ’ .

Foctor de segorldad, segin Novmp Unlt 332 oo deberd .
pasar les vaiore: ndiendos en 1o lebla MHo 1 de la cltada
Norma. . -

Humedad deherd ser tol gue €l factor de seguridod 88
ol indleado ¢n la citada Norma. . .

Art. 120. Ze ealiende por azicar {mpalpable ¢ en 1%,

ol azlcar blanco finamente pulverizodd, con adlcldn de

de Jos siguientes antlhumeclontes permitidos;

a) Almidon, miximo § olo. slempra que ho s& agrégun
olro antitounectante; ¥y, - i

by Carboonowe de mogneslo, fosfato tricdlelen, - estearafo  de
magacslo didxido de siliclo, {(get de silice deshldratade),
silicate de calclo, trisflicato de megneslo, silico alu*
minato e sodio cdlcleo, dosls wméxlma 1.5 olo.

Art. 420 Se entlendé por azdicar cande la obtenida' por
crlstalizacién lenta, Se presenia en cristales voluminosoh
formados por gruesos prismas iransparentes y devos. ' .

Debe presentar wna  polarbzacién minima de 99.908 ¥,
-=ndemas— las slgulenies cavacdicristicns deferminadas s«
gan Morinn Unit 331 -

Color {en solucldn), 60. -
Color (de los cristales). 0.

Ceniza maxime, 0,009, ’

Numedad mdxima, 0.00.

Puntaje telal mdaximo, 15 puatos.

Art, 422, Sc denominan melszas los jarabes densoz, eb
tenidos coma subproductos finales de la cristalizacién ded
azicar. - :

De acuerar: & eu origen se clasificardn en:

1) DMelaxa do cabdas qua ez un  quido denso dsé‘._ Tas
ascuro § olor agradable gue puede ser destinaddl. is
alimentacién bumana. : . i N

< Debe responder a lag sigulentes exigenctas:

S6lidos tataies, min. T6 olo. | Sl
Azicares reduclores expresados en glucosa, méx, 35 ol
Articares totales (glucosa - sacarosa), minim. 50 |ofo, .

2) Melara de remolacha: que es és un ligwido dengo, de
color osinre, de reaccidn slcalina, dé olor'y pabiedr
degagyadobles, que se destlne para wsos Jndustrialfe -
Qe no :enn para la ollmentaclén humana, ). | g2 o

- . . P A L

Art, tor el nSmbrd de jarabe do glucosi and”
tiende el preducte incoloro o ligeramente amariilento|obtes
nide por hidrdlisis #clda de almldones comestibles. | . ;.0

Debe respender a las sigulentes condiclones: LR

S8lidoz totales, min. 70 olo. . T .

Azlcares reduclores en glucosa sobre sustaocla: sedey
win. 20 olo RS I

Cenizas sultatadas, max. 1 ofe. DL L

Acidez en &dcldo aultdrico, mix, 0.t ole S

Anhidrido sulfuroso, méx 40 ppm. (a excepeldndel
destinado n ceposterfa que poedré contener hasta 400 p‘_p',np;»&-

Ll

Contaminantes guimicos:

Arséntee mig. § p.pam
- Plomo, mix. 2 ppm
Cobre, mix. 3 'p.om
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‘r!. 24. Conr e: uombhre de jarabe de gincosa concer-
ggado e entlende ol obtenido del jmnbe de glucosa, por
Feliminactdn de ague ¥  responderd a las siguientes exi-
gencins:

Solido: totules min. Y93 oo,

Ademds los vestaniles datos anallticos deben responder
n lo establezide g ef frtjculo precedenie.

'Al't. Con ©f nombtre de glucose nanhiden o glucesa
. polvo~(dexiresa anhldra) se enticnde el producto obie-
fdo de 103 almidones comestibles, sometide a procesos de
refinacion. ¥ crislalizocion, -

Respondér: a las siguientes exlgenclag:

Polvo blanve erisialine, de reaccion nentrs, La solu.
uidn a8l 50 g0 serd trangparente ¢ Incolown.

Sdlldos wtales min. 98 olo.

Cenizay sulfatadns (sobre sustancia geca) miir. 0.25 ofe

Glucosa fsobre suatapela secn), min. 98 ofo.

Arnifdride _Slllftjrﬂ'ﬁq. max, 20 p.p.n.

Art, @ Con 'l uemgtncidn de glucesa hidratada se
anfien Bl producto cilado precedeatemcnie que deberd
regpondsr 2 Jas exigencins del articnlo anterior a excep-
cldén det cortenitle en <dlidos totales que ne uerd Inferior
al 20 oo

“fanto 1o glucope nukidea como lo hidealada dobety ajos-
torge a los Manile: e couluminantes quintices lijades en
ol acticulo 422 respecto del ineabe de glucosa. '

Art. 429, Cou & nonbre  de Jdexttinas oo onkonde of
producto obenide por hidedlisis  incompletn Jel ahmidom
~sn la cantldad maxime de 13 ole de amniowres veductores
%{bs&dos comc glucosa,  determinndas sebre sustancts

—~T.as cenizas ng excederén del 1 olo.

-cdrt, 128, . Ee entlendo por Teetosn o swiear de leche o
giiicido ohtenldo pormalmente del suero de leche,

Fuede presenlervse en foriva anhldra o con van moléeula
de| agua de erlstelizacidn. o una mezcla de cmbas formas.
= Debe responder a Ins gignienfes oxigencing:

Countenlde  de  Inctosn anbldra (sobnwe quatancln <ecn)
mE).,W olo.
m-blonizas swisladay tsobre sustancia secal mdx. 0.3 elo.
Pérdida por deseenclin (16 horas a la tempernturn 120°CH,

6 old. | . .
H de la|Soluckén nl 10 ol mn entre. 45 ¥ 7.
ontaminanies quitnicos: - '

. 'éénlm.' Ahx, 1 f:.p.m. .
. Cobre ¥ dlome. mix. 2 ppar independienlemente.

Herelén 1K
Miel

Arficulo 428. Se entiende por miel de abeina o slinple-
~oude mlel, el producto natural etaborndo por las abelos

" melliflen; Hgastien ¥ otras, a poartir del néctar de Jlas.

1®¥res o de exudaclones (e las plantas que vecogen. trane-
forioan ¥ almacenan en loa  panales,

Lo milel podrd ser- deominada de peverdo A 1o flor que
proporclona In parte principal del néctar, glenpre que los
. nctergs organolépticos (sabor y droma) sean Ins carne-
_. JAatlcar de la flor e erigen, por elemplo mwicl d¢ aznbar,
de eyl otees,

Arl. 430, Lo miel ¢y uua seluclén concenlvadn de axd-
etores, con predominie de glucosa ¥ fyoetuosn. Contiene
—ademwds— sacaresn, maltosn, dexirinns, deldns orgdinices
{fonnlco, mélleo, eifrico). matertns mincrales polon. ma-
terine nitrogenndns ¥  onzimas

Act. 431, La mlet debe resgonder a los ignlenles exi-
genclas: |
Hunmedad <{tmélodo refeactomdlrico). mdiximos 20 ojo.
Cenizag totales minkno 0.1 olo y wixlmo n.¢ ol
. Suslanclas ingelubles en ogun, miximo 0.5 nlo.
J\rm’:cares reductores  expressdos en nzdcenr!

X fnvertido, minlmo 65 olo.
_ Bacargsa, mixlkno 4 ofo.
. Dexrtring, méxtmo 8 olo.

Aoldez (milloguivalenies por 1.000g) maximo 40,
- Rooeeldény de Lund, preclpitado. minive 1.5 ml
‘Rehcelén” de Flohe - negativo {dehtro de los primerss
40 minutos), : : -
COMPILACIGY
ASESORia JURjoioA
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No presenlard signog de {ermentaeclén, ni contendra res-
los de insectos, mohwos, huevos o Iarvas ul custanciag ex- |
wainas 0 su composicidn  nommal '

Seccion I -

Couofiluras

Arlicule 432, Se comprende et la denominaclén gené-
tiva de confituras a tode producto cuyos ingredientes bé~
gicos gon szucares {sacarosa ¥ glucosa); de consistencia
blanda, zemiblanda ¢ dura, recubierto o no de ingredien-
tez antorizados por el presente decreto. Los productos gne
infegran este grupe son:  fundente (fondant). caramelos,
bombenes, pastillas confiter turrones. gomas.de mascar §

oolyerhires, .

Ari. 431, Se cnienderd por fundente (londanf) el prd-
ducty semiclaborade por mezela de azdcar, glucosn ¥ ogul,
cocido hasta un punto de sbullicidn 114°C a- 1179C. La re-
lacidn e sacarosnjgincosn puede warine 21 o 8L -

Avl, B Parn sograe w thdeents sunte ¥ liviono s8
podriin incorpernr batidon de albdmina (clara de hueva,
albnumina rle leche) n carhoximetll —~celulosa o metil— ces
lnfose — siempre gue go subere —Individeal o en ronjun-
t— el 6 ojo del pese de: Tundente. .

En Io fabrleacidn del fundente se puede utilizar detdes,
aromas y otros productes autorizados. . :
_ Se podvil colorear. exceple en noaranjnde o  amarille, |
cuandn oo use paca ndevnar productos de-confiterin.

Arl. 15 Se ineluye eu o denoniinacién gendrica dd
enramelos n log produelos ohidnidos en baze o una 3
Jo neaear, glucosn § apua hosta aleanzar ung congistoricla
adecunda ¥ adicionada de aromas y deldos aulovizados pod
esle decreto. .

Se distinguen de ackerdo n sus ingredientes los algniens
tes iipos de caramelos: de agua. de leche. wnsticables, a4« -~
Trovcantes  crocantes ¥ mixioo .

Arl, 436, Por enramolos de agua o simplemenie odEas
vielns. ga entlende log obtenidos por coccitn de una tnezela
de ozticar, glhicosa ¥ ngua, o iemperditurns superiores d
$20°C, Su consistencia cs dura. Se incluye —ein esto tipg-—w -
log cramelos rellenos con los ingredientes autorizades (=
cor. frutas, meni y ofrvea). - - e

Avl. 43Y. Carameloz masticebles son los. elaboradoa con
una pasta de awicar, glucosn ¥ agun, adicionnda de¢. los
ingredientes que le coufieren la plastleldad accesaria pard
su Imasticacidn. A tal efecte, s¢ auforlza el uso de agar,
golating, dextrinn, goma avdbiga, pectinas, grosas de origen
veijrctal ¥y la emulslén de aire medlanto et Datlde u{ In
adicion de slbdmina {(leche. hievos), csrborimetileelulosa,
metlleclulosa ¥ almidon modilicado por hididlisle o. eme |
pleando métodos flsicos. rales como el estirado. ) :

Ael. 938, Carnmelon refrescantes son aguellos en los que °
ge sustituye la glucosa en posta. por glucosa sdlida. con a1
fin de cooferirle un sahor Ao frescurd . Y

Ari. 439, Caramelos crocunies pon log claboradoes con fa
pasty bigica a la cun) se le adicionas aimendras. nvellanas,
monied u otrog frutos secos cue lo conlieren tnl carnctes
rislicn, B -

Acl. 140, Cacnanclon de leche son log gue s¢ oblicnen pod
apneion dé leche fresen ¢ concenlrados de leche adlelonadas
de afieny  plucosa, malerin grasa derivadn de lo leche &
e oripen vegetal, asi comp arowmotizantes v adltivos estas
bilizadorees  autorlzados. .

B¢ clasilicon en los sipulenles os. segln el contentds
de arngn de leche! B

2 Unramelos de leche semi-descremadon: ¢f contenido eR
prasn de leche osellartt cutee 2 olo ¥ ¢ olo . .

v Carameloa  de  leche: grasa de leche enfve 4 ole ¥
5.5 olo. . ’ -

o Coramelon’ super-eremn:  pragn é¢ leche superlor, ol
5.6 oo - :

Cunleaquiera de los t.ll;(.r.f: menclonadas podrin ser adls
glotindos de grasas -de orlgen vegetol, quedando prohibide
#l ngrepado de otrns prasas de origen animal que no geaf
faz cspocificas de la leche. . .

L leche utiiiznda en la elaboraclén de éstos deberh so@
higiénieamente apta. con una seldoz méxima de 18° Dornig
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Art. #41. Con Ta designneidn de Bihdn se entiende las
gonfituras gue pueden estay recublering o no, poy iNgre-
dientes owlorizagos y se elnsificardn on dos slgumuics o=
pos:

2}  Bombones de frulaz;
b} HDombones de choeolnle, p
Bombones mixigs

Act. 442, Ademis do los inpredivnles menclonades en
flas confiluras s¢ podit adlclonuwy pulpas de frulog y e
parmlto el sgregade de aditivos espcsantes, ocldificnntes 7
eromatizontes autorizados per ‘esle  decreto.

Se ndmita ¢1 vecubhrimiento eon nzicar existalizado o ton
sohiclones da exdcar de concenirneioncs areclenten (gle-
sendo). .

Arxé, 443, Por bombifin de chacolads s ontlende 1o con-
fllura compuesta o recubivrln por chngolale v sallepos
diversos :

Arvl. Mt Con el nombye de manics, ahnendros, aves
flanay ¥y etastafing (& en)it con chocolaie se entiende Jos
remnillas cltedns recublertns con chocolale. .

Art. 145, Con el nombra de conflies o grogeas 3¢ &ne
Alende las confilures de divergos Yomnilon ¥ foytnas cons-
AHuides por un niclee (aimendras, nvellimap, manfes, fra-
8az o llcor, mezclados cont anicnr) y vccublerlos con una
gapn dura do oxicar {confHude) von udiclkin ¢ no Je adi-
fivos nutorlzades. Se admile el naregadn o hoaste o Sele
de dexivines, almidén ylo gomoas comenlibles,

Art, 448. Con ¢l nombre de cusladies eindidas fmneedn

lacé) se enllende Yos casluding uraules. precocidog, reeu-

lerins con aricar Qe mepera Gue st forme una Cnpa
semniblonda.

Artl. 117, Cunn o) nombre sde eonfhHurns de dulee de le-
che, se enlionde lag tableins de diversas forimas slnbo-
soadoes a bage de dulee de leche v’ nzicar, concenfrandn
hastn un porcentnje de soHdos  lolales no  Inferlor al
85 0o; solictos no grasos de 1a lechie minlmo 1Zolo ¥y ma-
terla giasa de leche tminimo 4.50lo. Se ndmite el agre-
xado del Lolo de aditlvos humreclanies autorizados

Arl, £18. Con €l notmnbre de Newgat se entiende In con-
Mturn constitulda por uzdenres cou clara de huevo ylo
‘albdinina  comestible, adickmoda de alendras, avellanas
® manies aromatlzados o ne. con nditlves permuitidos.

Art, 143, Con In designacidn ¢ Nougatines se entien-
de una pasla de amicares, miel y almendras, recubleria
P por.una copn de chocolate fundenie.

Art. 150. Con e} nombre de yema ncaramelada 3¢ en-
Mende 1a confilura preparada o base de yema de hueve.
edicionsda o ne de nuoces, aimendras y oires frutas se-
®as, recublertas con upa caper de amicar carpnelizada.

S& prohibe M colosaciém arbificial.

Art, 451, Se entlepde por Pastlllss loa productos e
pequeiio tamniie ¥ forma variula, oblenidos por ez
tlas de agicar con ingredienles awdorizados,

Se clasificon de acuerdo n su Fnbricncidn en: a) Pas-
Wllas comprimidas y b) Pastillas colndas,

Ari, 457 Lan pagtilas cenprimiday estdn constituidos
por owicay impoalpable mexclwdn con ingredienle agluti-
fente (gomn avdibiga, egar. grelalinn. alwidones modlfica-
dos, diclie estedrlco o esteorato de nngneso), csenclas »
aromatizanles ovtificlales y colorantes autorlfzados.

Art, 183, Por peetlilng de goma (-olndos) se cntlenden
‘Bos productos olenidos por coceidn de azdcar, glucosa y
agun wdiclonados de goma avilig: pectina; ngar; gela-
tina ¥y whuidén odificnde. presenlinds unn consisiencia
eldstien  ndicionads e deido. aromas -, coloranies pueiori-
xados.

Lazs pastillar de oresns o regallz aon lag pastillas e
gomn ndicionadas con un minimo de 1ok de zuma o ex-
racto de regna¥iz

Por pastilias de allea se entiende tas pasl:l.llns de v
adicionadag de cxlracto de olea o wmalvn viscoso 3 de
albfiming thueve, leche) carboximets) selulosa o welil ve-
tolosn, .

Art, 4. Con ¢l nembye de gamp de mascar s¢ onlish-
de et producio constiuldo & bose de Homas natueales 6
. dex vegelal) ¥y ode gomas sintéticas ipolimeros y copell-
. Joeros) aulorizndas por el Servicio Jde Bromatologin.

?!"P.'.PILACI(SN
A JURIDICA
EISLIOTECA
AL,

Se podvé adiclonar log ingredientes autorizados, s
mo vecubrir e preparade con una capp de aztcar
{confliando) yue padrd coloréarse de nt‘uﬂdo al Pres
decrelo.

Ark 455, Se¢ enliende por almendras, mnlen y olton
scplllan garapifindas 0 1as semijine soones, pelodas, toss
mdns © 110, Tecubioying PO BB COpa EraEN de AZxicar com
roamelizado

Art, 466. Con ¢ nombre de peladitiag o ulmemlru cOT™
titndne se entiende las almendras sonas y peladas, ' recus
biertas de unu capa dura de azdcar t’mnfltudo). i

Ari, 457, Sc¢ designa con el nombre dc m!ornou] figas -
vados para lortas o los preporados n hase -de¢ axdcer %
colorantes de uso per: mitid,o, que 8 moldaan eon TIay
caractevisticns ! . "

P

* Art, 458. Con ¢l nombre de mazapin fe - entiende G]
producto obtenido por la coceidn de unnTmemla Y
inendras dulces con azicsr, pudiende adicionarse’ s
teza ¥ esencia de limén o wainilla. R R

No ‘pedrd contener mas del 20olo de humedad,” is d&-
#8olo de azicares cxpresades en glucosa. ol més de lﬁ
p.p.m. d¢ dcldo clanbidrico. S R

Cunudo se agrega ol wmszapin trozos dc frutas mﬂi
1adas, se denominard mazapdn de trvda:. | -

4

Art, 459, Con ¢l nombre de lurrén se cntlende el prax
perado cuya misa contiene agus, szdcaves, miel, clora. d¢
huevo o golnting comestlble, puidiendo agregarse nw ol
nas, piftones, manies, alhnendras ¥ olrog Ws’-

Debera denominarse de acuérde a -la matlerla 'pu
predominants, por ejemplo: turrdn de almendras, turrén
de mani, ete,

Queda prohiblde agreger colovanlea. Féeulpe v alm.lc. ]
nes. :
1

Art, 460, Troblbose, denominar ‘Forcén de AHecante @
Jijona, n los lurrones gue no sean genubnos de esas los
calldades de Eapafia.

‘ bl

Art, 461, Se denowinord .con el nombre de Turrém #=
po Alleante al eloborado con almendras tostadas, azdear,
miel, clara de hueve y que se dislingue por su dureze

Aril. 482, Sp denominard con el nombre de Torrém ils
po Jijonn al de comnposiciin andloge al anilerlor,  pero
gue se diferencia por su conslstencla blanda y —aRdomise
porque Ins almendvas son mohdna

Art. 463, Con la denomlneclén de Castas de Almendno,
se entiende ¢l produclo obtenide por ta coceldn de ahmefw
dras dulws ¥ amorges, peladas ¥ tril.urodns adiclonada%
de azicar ¥ ngun

Ny podrd contener mdis de oo dGe htunedad, molﬁ
de nzucor expresade en nzicar Invertido. ni més de
p.p.m. de 4cido cianhidrico.

Art, 464, En lus productes de coufiteris gqueds
bigo: ’ L

t.0) Recubrirloy con hojes de estafio. bronce u ofras guae
conlengap zinc, plomo, niguel o antimonlo, con €f
fin de plalear y dorar confliés. pastillas ¥ otrog pres
ducios de confieria. e

Solo se permife metplizar cop bojas de ore, 3
¥ aluminin, i

2.0) Recubrir los c¢hocolates, caramelos y oiras conﬂhﬁnq

con resipas, asi como utlllzar olre nlcohol gue no sba
el etflico potnble. a excepcién de los llamados *Hugyod

de Pascuns” y “ligures de chocolate” que g
cubrirye ton bmmces a base de aleohol etilico, benjufl
goma ivagacante y otros produclos de wso permitido.

e

Beeclén IV

Dulces .
Articnle 463, Se entlende por dualces los productos Iiz\lf-
carados gue se citan a continuaclén elaborudos ootk h:u!ae
v hortalizas, ;
Ee utilizardn las partes comestibles ple\r‘lamente laday |
¥ deberdn ser frescas, SAnms maduras y {boplaz Los (R« -
gredientes utilizados ademés de Jles frutas v hottalizas
son: amicares, dcldos orgénleos y' espesantés au dos @t ;
cada caso, quedando exprésarnente prohibido g “adleldn 4y
coloranles. cualquiera sea su origen.
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LAk I68 S cwliende poF emmpeda ol prepEirndo jum
goccion de Mrulas u borlalizes en solaciones prucaradas.
Lo parte liguida det profucte lormileula diberd presentar
una graduncion no mayor de 14 grados Briv,

Art. 467« Con el wombre de Feulys co atmibar 3¢ on-
Ylende Jn preparacién obtenida por cocelou de  bruzos was o
menga grawdes o de frubas enteras. tisaule «on de {amaiio
pequefio, en nnu solucién acudsa de nzfienr de modo {ab
gue la parle siidn puede separarse ficilmenie del Ygnide.
Este serd linpide v tcoded une  groduscion  minbna de
16° o 22° Brix. S¢ envasurdn en recipleales berméticos v
esterliizados. Coundo poscan un nenine de geaduacion de
$6° Brix se cousiderarin frodag en almilr comiin ¥ ennmn-
o este minimo ‘sen de 22% Brix s¢ repubodn Crufas en
aufbar concenlrado. Se¢ les denpminarg de acnerdo a la
fruta utilizada: por ejemplo “durdztios en nlmibar eomiin”
0 £0 #u cago ‘durazioa en almibay concentrade” o con
denomnaclones equivnlentes shnllaves previn aulorizacion
&2l Servicio de Dromaotologin,

Art. 468. Tunle en (rulng en olinibir cotmo e compotn,
mermizladn ¥ dulee. los reelpientes debordn llenarge bien
¥ el producto. -~incivido el almibar, si hubiere. -, ocupard
o menos del B0 olo de fa copacidad el recipiente

Art. 463, El pesh de I fouba cseurride (pesp osewrrida
ninimo) deberd declivarse en ¢l envAse &\ SEVNOS Por en-
vaza ¥ no gerd inferior al 54 ofo cn [rnte zin carozo en
fag frutas en ilmibar ¥ al 56 olo en Ins cormpotas,

No ge permile in presenela de crlslules de nzdicar,

Art. 470, Core <l vwombre <de mermelaly e enliende ol
rdueto oblenlde por In eoccldn ¥ concentrocién de la
N de frulas ¥ hortalizaz maduens. sabas, limpias ¥
buctuadamenie preparadas, adlefonadar de nzlicar u ofro
edulcorante nulorizado. en Ia proporeiin e ng nenos de
46 partes en pero de pulpa por eéada 55 parles do edulco-
mante con o fin agui hasta eonslstencin pnstosn, contenien-
T —en pesu - 0o menos del 85 olo de sélidos salubles.

Att, 471, Con 1o denomlnaclén de dolee de .....,., o
asta de ........ (indicor o nombre de Ja frutn w horla-

za) se entiende ¢l procdicte de ¥ coccidn con aztear de
la pulpa de lu (rula u hortelza indestrlalmente madura,
sana ¥ Hmpia. obleuida pesando por cribas ng mayor de
2 milimetros lu maleria prima ulilizoda, bosta obteney une
Eonsistencln  Tirme.

Deberd conltener, en sdHiog solubles win caulidad no
inferior al 05 alo.

En el dulee de batata esia ecantidad no serd mengr del
80 olo ¥ se permitirda la adiclin de espesantes: gelating,

pgear o pecting on la proporcion de 0.5 olo.

Cuando los dulees se expendan o gronel o al detalle,
. comerciante deberd mantener ¢l producto en Ju envasa
eriginal, debidamenie roktade, a efeetss dn ideutlficar su
procedencia.

o, 412, La pulpa de los fruias que se almacena para

v posterlor fabricacion de dulees § mermeladas, podrd

ponservarse por adiclén de anhidride sulfureso ¥ sus sales
alcaliiias, en la proporcién de 2 gramws por kilogramo co-
R maximo, oxpresade en anhidrido sulfurese total ¢ d«
ficldo sérbico o sus sales. en la eantidad de 1.5 gramos
por kilogramo. . '

El producte teruinade §6lo podrft contenet  vestigios de
ainhidrido sulfurose ¥ -—de dcide sérkieo- 1o cantldad ve-
#idual correspondienie.

" Art, 473. Con 1a denominaclén de Jalex se enliende el
ptoducta elaborade por concentraciin Jde zumos de frutag

- #1 livrtalizes o exivactos acuosos fillvados de log mismos.

foii . azicar, hasta oblener comsistencla semlsélida.
E]l producte {eruinado deberd ser lronsparente v tendrd
fm minimo de 85 olo en pesu do sélidos solublas. -

Art. 474, Con i nornbre 4e Frafas u bortalizas abrillan-
Iadas o glaseadas, se enticnde los productos oblenidos por
goceidn en javabes de concentraclén erceionie hasta quedor
wmplatamante Impregnados 3¢ azdear :

Art. 435, Con 1 denominaclén de pelves pard posires
fc fantasia, se entienden los productos elaborndes por mex-
tlos de horina, almidones, agar, gelatita, alglnates, aromas

‘maturales ¥ artificinles, encas, extractos de frutag, sacarcda

|;q\lmmsu; ¥ otroz producios adiclonades o o de o5 deidas
trice, tartirico o fumndrlco, gqua ~—por dllucién con lechy

& sgua— permiirn la preparacidn zdpida de postros.

COMRILAZIGH
ASESORIA sUAlICA
BIBLIOTECA
LM.M.
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Deberin rolularse cone 1o sigulente leyenda: Uolvos pars
pesires eon esencin e ... ia.e.e (oquil 81 nombre de la
esencial, f .

Cuando ol prepariule coutieng cacan, canela u olros ine
gredienies, Jucird en ln leyendn gue correésponda. por ¢lem-
pli.. polve pare pexlre con cnedd © Polve pare posite de
ehorolaic. : : oo

Heceidn ¥V
flelndos
Definleign -

Articuly Se entiende por heladds los producios| res
sullnnles de1a congelaelon de mezelns cuyod ingredientex
principales, adem#és de los azticares autorizedos, son Rlgus-
Aoy ¢ s sigulenies: loche (pasteurizada com
sada. evaporadn © &n polve) crems pPasteurizeds, zumes o
iarabes de frutas; huévos frescos o conservados; frptas
ualurates o confitndas, miet,
expresamente  autovizados.

Clasiricng.‘;u & rolylaolén

e . A
Arl-iculu De weaerde col su compwBicion ¥ con'.toq_r:

conden

agua potabla. aditives cpitlml .o

nolvienlos Togicos que o integram [os biclados se clasisi:.

fican on’ N

- | .
Uckiudos do leche o a hase de leche, «— Son aquellos em
los que la leche y los nzlicares son ingredientes tup=
datuentales adleionnder —adembs— de aditivos ¥ otrog
productos auforizades. No contendrin cpenglas arlith«
claler a excepcidn e s cremas heladas (ice creamy
¥ helodoa de cremin. que pueden ser adiclonados de
gsencia de vainillo, )
Se enomineddn 3 ovolwlardn: “Helodes de..,” (indd=
¢andose ei produciv guce los caracleriza y diferencia
de los olros) o cxcepeidn de la crema belada, que
tendrd vita deaowwinnelén ¥y rotulacion especial.
Delados a base de ugus y egencias. — Son aquellos em
{03 nque €1 agua, los nzdcAres ¥y Jas csencias, son los:
ingredientes fundamentales, ’

Se rotulardn: “Ifelndos de esencin de...” (ndicindose '

o csencla  gue  los  caracteriza y difetencin de law

plrrouy
Hotulaolén

Avlicio 478, La referida rotulacidn se  imprindrd em

I

1

saracteres facilmenie  legibles, de un tamafio no inferlon -

a la mltad de los de cualesquiera otras Inscripoiones Iqv',lo,
fuzea et envaze 5 con unn  altura minima, por letra, da

A0 em -t

®oractstisticas de los diversos tipoy de holadoes
Caracletigligas microblolégieas - —sg

- R |

artleulo Todos los helados en cﬁculnctéii."depdalm
w venta déerdnm responder, en general, n Ias exlgenclas
éstablecidas en  ei  Capitulo VI 3y —en particular— ade«
mds de lo ausencia {otal ds E. Coli, no podrdn contener
mds de 30.60¢ gérmenes deierminados por- yecuento estan-
day en placa. pl mode de 10 gérmencs del grups coliformie
por mililitro.

Caraclevigtivns respeéte 3 6ME compohantes:

Articulg 480. Los ‘helados n base de leche contendrim
=como minimo— 4 olo dg grasa de leche 3 20 olo de st
Hdoe tolales - : :

Arl. Cuande las frutas o jugog de frutas constifu«
yan el Tgrodienie Tundamental gue los caraclterice, o a&
uge su nombre en la rotulaclén o denominacion, &1 helade
deberd contener la cantidad adecuada da pulpa ¢ zumo de
frute o pileadurs de frula abrillantada 6 seca o rallgda,
para dap 1 sabor correspondients, : IT ’

'R estos helados no s¢ les podrd incorporar; oditivos, ad
afeos ingredientea que puedan conferirles -artiﬂcﬁ
wente-—~ gabor, olor-¢ color de los componenies _um;mw

tagdn s denominnoidn .o v s eldn~ _ |
Ari. “Dentra de los helados deflominades “a Hage
de lecli®™ st recomocen. enlve otros, log siguientes:

¥ Crepa holadls {for Cream). = Su ipgrediente car to
elklich 6a Yo croma  de  leche. Se obtlene wor gntrlug

i
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miento ¥ congelacfén de e mezela de rremm «lv jevis
" pusleuriz.lc'[u ¥ rwieares adicionadog  de Jeche Treals
picnclu pvlpa de frvio mmo de [imba,
of. 3k admitlrd 1o adiclon de cgencia de vionilla y con-
tenvit |-como minimo—~ 12 olo (doce por riento) de
gra-« «e; leche ¥ 25§ olo siyeinla ¥ cinco por cienfo) de
malf-nm[ stlidar tololes. No podrd contoner grose dis-
tintz & ¢ propin de Ju leche Se denominnrin ¥ yo-
II.ulurau Crem: helada™
Uglede w crems. — B of oblenide por epnlanrenle
¥ longescldr de ung moezela de leche waar v —ep-
me Mning— seis (G} yomas de Bueve po kile e be-
lade al | enm podrd adivionoree frutne Tresvne o goens
rereaa e leche ¥ csencia Je vainillo,
| ebere coulener —oopmo winitng— 5 oo winee por
reiet e malerins srasns exeeplo cunnde confengs
fruins dustns o jugos de [rwlns frescas, eu riyo onge
al conlenide grasoe wminime serd de 3 ol (Ires  sor
clento)

Sdle podrd conlenet wine.n mtwcmcnu. fle !'\ lnche o
del  bhurvo

Art. 13 Lo, nelados 4 buse de agun eon coencin, po-
drin contener frolas o jumos de frulas en sustilucion ta-
tal o pmcini de k2 esencia. Ep exle caso vo se wodificoard
gv rotulacioa i e podrd sefinlar inl hecho en jon Inscrip-
ciones le = envoses

Art, 1347 Jous modervie prima por ejemplo: hwseve. frn -
to. stgeopiinee de conlener —por su origen— Liora. polve
w otra sucielad que wo Glerc mérilo n su rechuzo. so la-

‘yara en Torine  andecundn provinmente 3 su nen o ol
gaclin
Art. 185, ademss de lon ingredientes cilados en ol ar-

#Hcule 196 w2 nuto:iza univnuente el vso de Lot sipuicnles
; admvos A .

R}
S
Adlilivn L lidad
1y Acldo alginien ¥y algiopatos ndealinos o
alcalinos terrios
2) Alginate.  de propitenglicol  {pean bo-
ados 3 hase (e leehno gue conlengan

b itk

et o frudas) .., i % ™M
b3 N TR VAY. 25111 1 - O e I % (M
1) OelHDL  Laviirisiiiisirssesisniiae. 1 B {7
5) <ecting LTI % (™
L I PTATY P S PO N )
T varpoxinetf. celulnq.a (C 1\l [ ) T 1 % M

) Glheerinne PR DTS T S &
c) NMong » (he-ﬂem alo  de  glicerily, leeltinn 0.0 % (M)
9 Alanddn ¥ derivados lm!lu]i?ml(m de ni-

AN L s n e e che. B MM

= Art. Se admillvan —ademasé como inpredienles
los licl oY t-itrlco, tartérleo: ascarbico: lAcllco ¥ milicn.
1 .
b Rrobibiciones
¢ . - i L. .
? IArt(ouln @ Queda prohlblda 1n oi‘/bm ion de elds
jdos oo condtloneg ne nulorizados o al margen de lo dis-
Tt.u.ier:lt': #n avbe decreto. Ashnlama, se prohibe ctplamt

;nl| :\g o o potable.
bk Ledue b crelns que ne bayn :sit.lu pglowyeadn o gqug
I, reﬁ‘m Ins earucleristiens exigidas por el deceyelo
0,018 de la Junta Depariamenial de Wounlevideo,
P&nlﬂl rin prims e Ingredienles ineptus parp wn alimen-
rin \ . .
) .

lﬁ' Utlles {imentarfos eamulindor o cuye estafiade sen
n berfec'to |b heya desaparecido lolal o parclalinenle, En
) ciiso. in prohibicién regird tamblén respecto de In
'eélnservar-iéb envasado y fracclonamiento de helados,

Ellabomeit'm de helados
Definlelon 3¢ rdhrican de helados

Artlculo 488. Be entiende por Mibrlen de halados, ¢ e
tnhlecimlenty destluado exebhsivamente o su ('lmmmcién

(" Eate omreentnje indien In canlldad mdzima uibizable
de unge de los produclos o e Ia mercla de vavion
producles de enda grupo.

Puede emplearse —conjimiamente— aditives de cnds
ung dp oz otroz grupos.

DIARIO OFICIAL
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Por oxlensiin, podrda admilivse o consideéerarse toma
tal. el seclor afectado exclusivamente o la elaboracién
de Dbelados adecvadamenie =eporadeo ~de los demdls,” que
constiluyn un sector independienie dentro de establech-
wientos destinados a elaborar productos Yacteos. o de
confiiering; reopostering; lr'fmmm'tlt“‘; o casas de comidas

Ulnsificacion de Jas ribricns de helados

Arficnde ARY. .
hricas de belalos.

Sé reconncen los siguientes lipos de [h-

a)  Elaboradoray ol por mayer. Se enlenderd” por
“Esialblecimienio elaborador § envasador &c  héladon
#l por mayor” aguel que elabore helndos para su
expendio fuera del mismo, por medie de distribuidge
yos mnbulanles o expendedores winoristos, Yos qhbe
deberdn inzcribirse y obtency la babilitdcion corves-
pondienle ante el Servicio de Bromatologio.

by Risboradores con expendio directo al pdblico, — Ine
tegran este grupo los establecimientos gque. elaboran,
fracclonan y expenden —deniyo de los mismos—  hes
Jados envasados en cenlinenies uniterios no he;'-métl-
w0t fvaRos. bBarquillor. cncvuruchos) para consamo  eh
ol lugar o on continenles de Lwnfio Tanilinr para
consumy o omicllio.

T todos los cosos, vl loca) de elaboracion
perfecimnenie separado del lugar de venln al piblee,
Infrgrowdn este grupo anivanente aquellos que  elas
boren belados a base de leche  artlculo 477, apares
fadg 1.

¢} Flahoradgres de helados 2 hage de agua con eselicie.
~ Farmon parle de csle grupo loz eslablecimien’
claboradores y envasadores de heladeos fabricados o
gzin lo dispuesio en el- arliculo 477, apariado 2.

Tale tipo do helados no podrdt expenderse n) lrans-
portarse [fueva del Jugir de elaboracldn sin  baber
gide previnmenta envasado por wnidad.  on  envoge
helnclien debidamente rolulado.

Su venla ol delplle sdle podrd realizarse por ven-~
dedores minovistes ambulwiles o por comercios o en lo=
cales separados  del  eslaplecimiento  de  claboracion,
inseriptos en el regislro respeclive v babillladas por
ol Servicio de Bromalotogio,

¥Exizeneing respeclo de sy Fibricas de T
¢araclevislicns de os locales

Arlicule 190, Los locales destinados a la elaboraclin o
conservacion de helados deherdn cumplir —-uilentds de
lns exigencing de cardeter genera) prescriplag nnro fibri-
cas de atimenlos— los signientns vegnizilos:

1) Bstarin dolades de elemenlos constroctivos o instas
Inciones necesarins para asemuprar wna perletin bigle
ne en In elaboracion. ’

%) Los pisos, parvedes y iechnx <erin féclmenic  hilgies
nizables, se mantendsin limpios ¥y en buen estpda
e congervacion :

eaford

—

3 Para e] lavado de los tliles alimentlariog Qigpomdlus

de gritns ¥ plletas afecladns cxelusivamente o ese’ Itn:.

4} E] Jugar gdestinade a cocimienlo Lontaré coOn campang
v exiracloy adecuado.

Quedn especlalinente prohibido: i
)  Ulilizor los lugure§ destinadus a” ta eloboraclidn como
vosnjes habiluales bacin olras zonag del establecimien
to, ¥
b} Abmacenar en uns misma cdmarg de frie o reclnba
- ~—mnleria prima o envoges suéios conjunimriente cofi |
alimenlos elaborados o mmeua-; primay destinadbs af
ropsumo  directo,

Miquinas ¥ tililes aiin_u‘ntarios

Articulo A0, Lag batidoras y conservodoras —ses  pow
s constriicelin como por In 11hicacién en gque ge dispon«
gan— deherdn? S 4
a) Agegurar una mixima higlcnc ¢n la elnboraclén"

b} Estar n cublerlo do contaminaclonés;
#) Mo consiituly —ellas mlsmas— fodes de mulliplicacion
¥ contaminacidn mlcmbla.nn

- En las conscrvadorns, el helndu so mantendré ‘a une
temperaturs méxima de menos 8°Ca

N
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Los wvenliladores det aparely rvolvigerador ae
Fubicarin en local o recinte adecuado separados  del
ln[t;nr o sitio destinndo » Ia ehbor'nciuil de belador

Arl 433 Los qtiles de lrﬂbajo. ademdiz e
inmediatemwente despnis de su uso y manlepar
pie en perfoeclas condiciouns de hiplene. sersin

tinpiarse
e giem-
de male-

rinl adecunade pars el fin a gue se destluen. tanto des-
del eilmmw de vists idcenice como higlénico.
Art, 494.] Se permltiri 1n claboracldn de helados a la

|del iiblico slempre que el sector respective eslé
ihente | alslado, por medio de mamyarng transparen-
v titag| desde el suelo ol te'.cho

ol

'Fmellouamienlo ¥ tomercializacion de belados

! "°F

Holadeyia, - Detinicién /
‘Artieuts
destinados

Sc¢ vonsideran heladerlis 2 lov comereios
relugivimenle— a la ventn de helados al

detalle. - -
Por - ekténsion, se considerara heladeria 1o seceidn de

.una fibrica elaboradorh con expendio direclo ol miblice,
deglinada —exclugivamcute—- 3 In trcnh de beliudos al des

talic. - -
Arl, Prollibest,-_ et Dpacelonamiento de helados fue-
ra del ¥fableclmienta e claboracidn o de la heladesin,

. Como excepeidn.  se permitird su fraceionnwicnle  on
"tnurantes ¥ cowfiterias o en locnles o snlones con sor-
_@io de lunch o similares hnbilltndos n a) clecto por
el/ Serviclo de Bromalologin siempre que —cn tdos los
itnico, pre-

¥

tagos— se cumplan las exigenclas de orden hip
-vistas en este decvelo. en 1o teforenie a1 consoruacidn
fraccionnmients de holucos.

* Esta excepclin sole eoptivi vu.mdo el beinvlo e expendn
PArR S0 consumioe “Fn la meen”. dentrg del csiablechinionto
respectv .

Arl 49‘? Las heladerins n expendiog de Loiados nl pa-
bllco, estardn couvenicnlcmcnte separados do Ine tocnles de
‘elaboracién, S e
- A, @ ‘Las consevvadorng ctmiplirfm lay siguienios
‘eondicloms:

&} En cuanle a gu copstruccion ¥ ubleacion, se regirdn
por lo dlspucsto en este capitule respecte de conserva.
~ dorns utilizadng ep une [dbrica de heladon
b}’ Estarin ublcodes a unn distancla no mmenoy de 2 ma«
 tros de las aberburas cxterlores del local
o - Cunndo estén en econiacto directo con el pablico, cons
{ardn con un elemenilo protector de vidrio v otro ma-
terlal tronsparente, hastn una altura de 1.60 melros a
“eontar desde el suclo si es vertical ¥ LS50 metros at
eotd . Inclinada r.-onvcnientcmenle.

6 -Del versonal y munipulaclﬁn de belados ¢ alensillog

tt 489, Jueda proliibide lo manipulacion de helados en
.ponas ¢ lugnres deonde puwdieran contaminarse —al expen-
"flerlos— por contecly con  agentes externos tales coma
-polve, aire viclado, zonas de circulacién de piibllce w otros
gua ~a juiclo del Servivie de DBromatologla— ll“pl egenten
_ﬂn peligro o riesgo pava 1a salubridad.
- Prohibege —tamnbién—- monipulsr los envases wmestll)lu
_Iba.nquillos) tin aizlav los nilsmos de lag monog del axpen-
ﬂedor wor medlo de servillelas de papel.

Art. é00. log envnsos, eiwolluras § cuchaviloy serdn de

primes uso ¥ se mantendiviv alsladag de lodn conlaminacion.

DNIARIC BRPIEIAL

e T :\l:li(:lm.

ot uso-- estarin anvuellng por unldad. en forvos o 5q-

rl;:lmismo las cucharlkas —que serdn  descarinbles y de
8 adecuados.

hr‘ l’“ oL, l El pelsonn'l sert debldamente instvuido n fin

rfe proceder; en {¢ima iddnea al fracclonamicnio de log hee

{: os.;-do mode de aseguiat nna perfecta  higlone an esa
en ll L I

1 Les cuchnrays y moldes destinadog ol Lrucclona.
mllgnto de lizlados sa mantenddrén en el recipients consers
Fatlor o sumergldos en agua ep cireulacida. L

Horares

Ariicato 743, Ls envollura Ici envoge de cada opidad de

hetado qQué no se axpends en heladerls. serd hetinético ¥

gai=R

de. mateclal aproplado previamente auforlzadn por of "fem-
vicio de Broamatologia.

Transvorie de helados

Arficete W4 Bi transporie de helados, desde ln fabhrica
hasta 1as neladerias, se efecluard excluslvamentle en wve-
hiculds nabiftado: —pars ese fin— por el Servicio de Bra-
malologlia.

®l belade :werdé somelido

permancnteriiente o lemperatus
tag inferiore: A menos 8°C. )

\*mln dc_helador eu la via willies

Lo« veadedores ambiilantes que uanspcarten
helado: 2 "Tripientes manuales o cn carritos nistados ' tér-
micamenic. as cowme 1os guioscos ¢ caniones instalades en
a vin péblica, solo .pedrin oxpenderles cuando se hayan
$laborado ¥ enwvasado hermdéticamente por - unidedes. en
fabricas harltades por ¢l Servicio de Bromatologia.

SQueds om-‘esnmcnte prohikide ¢l fracelonamicnto, de ha-
ulon 1, la :io plblica.

Arl, s v pers sonnl nfet faelo o I venia de helodos en
i vin -pGbies sezin algunn de los modalidades previstas
s e wtfcal: onlerior, deberd cumplir las milsmas exigen-
giny de orden sanilario e higiénico establecldus precedenm-
tements pors el personal que maunipule allmentos.

Aderniis, debera Inseribirse en el Serviclo de Bromatolu-
Kin y gor Four consigo el certificado_ correspondicnie asi cg-
m) ot “arne de Salud en vigencia,

Arl. 07 33 belado que se expenda en Ia via piblics o
mantendhd en reclplentes aistados térmicamente, con votus
Jaciin vien bgible gue indique: Ia marea y tlpe de helade -
fjlue conficne. notubre ¥ direccidn del eslablecimienio ela<
baorader .

CAIPUTUESG XX
ALTMENTOS VEGETALFESB
Seccion 1

Frujag

Acticulo 598, Con ¢l nombre de fruta se c¢nilende Iox -
{ratos comnestibles. en perfeclo csiado de madurez.  proca-
dentes de dslerminadas plantns 5 libres de plagas:

Por (ruta fresea se coutiende aguelia de cosecha reclents
¥ de conswmo més o menes inmediate. Por extenslén, se
ronsidern como [rescas Ias frutas 3 hortdlizas tonservddas
adecundnmente por €] frioc ¥ que presentan —esenclalmen=
%o~ las wmirmos cavacteristicas que las frescas. Deben sex
gonag, maduras y limpias y, en cuanie g tolerancin de re-
slduoa Ae plaguicldas, regivin  Jog  liridkes fijados por e
auiovidad nacional cotopetonte

Por frmda eeez s enticude aguela que, por naturalezs
posee poca humedad., preseslande ¢l pericarpio mis ¢ mae-
aog limifivade, siendo 1o semnllia la parle comestible (al-
mendras: nueces; castailan ¥ ofrns), Cunndo se edpenda sim
pdzcara. Se permitlrd el agregado de los antloxidantes bu-
2ilhi droxianisol (PHA) » bulithidroxilolueno (BRT) o sus
merclng, siempre que la enucnntincidn tota) no exceds de
00 pep,o

Art, 308 Por (rutz desceadn o deshidrotada se entiende
W Frula fresca. sana y Umpia v en perfecto estado de mae
dusrex, gue Bor 1a accidn de apgenles tlsicos naturales o ars
8fleinles ha sufrlde pérdlida df npgua, T homedad no serd

auperlor o1 % %
S¢ pertuke o) agregade  doe anhidrldo swiwoese -come
gonzevvador-~ hasta Ia eanlidad de 500 ppam ¥ de Aclde

ahrbien o eus =ales haslz 100 p.pan,

fecetin U

Friujas secay

]

Artfoule 510, Deutro de laz . frulas comprendidas en
#5tn deuomlnaciéis se vacondeen nembred gendricos que
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corresponden a frulag de Jax sspeeles Boldnieas gue se
indican a conlinuacidn:

Numbro genérico Fapecie  Doliniea

—— -———

Almendras Pranws arnygdalus

Avellonns Coryhe: avelann
Corylus mixima

Coaryhs eoliurna
Casluias - Caglann  resen - Guertn

Caslabus de Caji » casln- Anpeardioom  ocidentalis  Ie

fins de ICn\rL'l Juglans regin L
Nueces Plouz ninen L.,
Pliiofire Pinus arpucanus - kol
Pistache Pistnein vera L.

Art, 5L Probibese ¢f use de lus poerbbres sendricon
menclonados en ¢l nriiculo anterior --en el ninlo o en
la propagdnds gencral— para desigbar o referivse n oolra
fruta. aue nn sex Ja indicada n lexio expreso

Art. 312, Lns Drutas sccas solo se podrin comerclaliaay
cuando 3e presenlen sunas, limplas, llbres de sustanclas
extraiing y designindolus con ¢l pombre gendrico que fes
rorresponda,

Seecion FEV
Eeciglizay

e I . . o
Arliculo(a')l:'l-,_ Con 12 denominacion  senerien de Horka-
Nza se enllfnde la plunla herbieen producida en  Ip
huerta y uliliznda cveme alimento, en sn forion vatural

Las horializas ~—de ncuerde con la parle nliliznda ¢o-
me alimento — s clasiflenpdn en: n) Verdurs, cummde se
ulilizan las porles verdes; b) Legumbres, Yos-frulos ¥ se-
millas de lag leguminosas y ¢} Rafees, lubirewlos y v
zoming, cusndo son ulilizadas s partes sublerrineas e
yrespolutienies.

Art. 514, Sevau aplns para o] consumo cuielo eyme
plan lag siguienies exizencins:

a) Ser sanoy y freseas, de vosccha pecienle ¥ paro won-
sumo o utilizacién mas o menns Immediatos

©) Estar limpias, exentas de cuerpos extrafios adheridoy
a gu superficie y libres de enfarmedades.  insectos
pavasitos. hougos y de la mayor cantidad posible de

: tierra. '

9} Hallarse en ¢slado de mudurez aproplada para el ¢ob-

suimoe humane y poscer ks caacleristicas de saboy,

color, aroma y fextura que le son propios .
d) No estardn dafiadus pec Iesién do origen fisice fue
cfecle sv apariencla, .
f) La cantidad residual de plagnicldas y ferlilizanles ne
excederit del limlle méxime (ijade por la anloeidad
naclonal competente.

Art, 515. Por horislizaa desceadas o deshidratadus se
entiende aquellas que ban sufride un proceso de deshi-
dratacion por nagentes fizices. It humedad no serd su-
- perior al 12 olo.

Art. 516, Con ol nommbire de Joliamn se onlichde fa mesz-
cla de hortnlizns corladns y  deseendas  deslinadas a e
preparncion de sopas, debiendo lnldicarse -—on el rdlule
del envase— los tlempos de remaja y voccion qor zeon
necesarios pwra cocinmrlns. :

Seceion 1V
_‘_/
lmmorvaﬂ, j’rm*yﬂfs

Arfienlg” 5137 T%n° 14 denomrinacion de  colacrvas  ve-
getoles sgenlivode Jos prepavades plaobovidlos con Teafas
v Horlalizas  ruune malering primas  ddeherin solisfacer
la exizencio: - zer sana=s Vimpie o mdustrinbonole ina-
duras. Se envasardin en peviplentes acrmciicos v 21 pro-
parado serd oslorilizade  para o copstrvacion  poy e
tlempo  prolonssado,

Para poder <or libinddas al sonsumg deberin shuiiiener-
s¢ inolterados después de wn, neviodo de obsereacion no
menor de scis dias de eslacionemiento a wna temperati-
ra entre 30 y 37°C. - - e

vas de io

Art. 518 Las materias primas ulilizada: ¢n la e
uion de las copnservas vegetales deberdn cozecharse enh
tado de sazon. <on una maduvez adecuads a Jog finey
que se deslino v responderfin o las axlgeng}as anterlog
mente ciladas. . o I’

Arf. 518, Problbese: |

1) El reverdecimicnio de lag conservig vcgcllnles clon |BE

- les de niquel. cobre o malcrias colorantes extrafing

2) La utilizacion en la elabornclén de conservas i
les de suslancias conservadoras, edulcoranies ariificia
Ies o cunlguier otre ingrediente gue modifigue sn egm
posleién nalural, p excepeion de los Indredientes nu
torlzades én csie decrelo; ) . - r

4) E! fraccionumientn de dichas consceens fuera de la
fibrleas de alimentos, excepiuindose a restourantes :
casas de comidas cuando se desl,inc}l‘_pam consuy

en el misma Ingar. { }

Conseryas dp Towates : .. i

Ariiculo @ Con ¢ denominacion penérica de conssfe
mifes se entiende los diversos productos elabo-
rados con los hulos madures, sanos, limpios y Ybres de:
fodas las partes no comeslibles, .(plel. peddngulo, céliz
semillas, patle dura central) del Lycopersicunm esculentans
y variedades, envasades heméticamente y esterdlizados.
Estas conservas, ademés de responder o las exigencios.
que —¢n cadn case— se indicon, no acusoran un porceny
taje mayor e 50, ciunpos microsedpivos (ue pres ergen
lamentos Jde mohos, segtin ©1 mélode de Tlov - Byby
phenson. : o o
No podrdn contener més de 0500j0 de cenlzas fnsolu.
bLres en fgua. ni dar reaccién positiva franca de almdp-
don. : " . o
T En el rétulo del envase debera indlivarse el porcentat
‘de sdlidos totales secos del preparado (eitracte seco pes
ducide). : o
Se enticnde por exiracto seco reducido, ta cantidad: dv
s6lidos del 1lomale por 100 gramos de muesira analizade |
Dlevada a sequednd en la estufa (100° - 1057C), . deblends.
deducirse el agregado de sustanciag éxtrafias al mismt
{cloruro de¢ sodin. axdeaves y otvas)., - : Con
. T o
Art, @ Con la denominacién de tlomales_ énteros 2 .
nalural s¢ cunliende los frulos cnleros de textura consis:

tenle y en perfeclo estado de maduwrez lavados y pela

dos, adicionados o no de sal y azdcar. envasados hermé
ticamente y estecitizados en su propie fugo. - :

El conlenido en tomates escurridos de cada envase ni: ;'
gera menor del 65 olo del poso en ague desiilada & 20°C.

que cabe en el recipiente. Se admite la presencia de resto: .

de piel hasta 7 ceniimetros cuadrados por hilegramo & .
producto. . E

Art.@ Con ¢l nombre de tomstes al patural en frozo:
se entiende ¢l preparade a- que se yeficre el artlcuylo ants
rior, cuando los frules han sido ‘cortades ep trozes.mg -
nores de 3 centimeires. . . R

Deben coutener un minime de 30 ole dJe fomu.. - gélia

'y - escasos reslos de plel, de acwerde a lo Indicads e 4.

articulo precedente.

Art. @ Con el nombre de tomate triturade, se ention.
de el Producto elaborado por trituracién mecénica de o
mates, con eliminacién parcial de semillas, piel y fihrai.
no debiende quedar una cantidad superior nl 8§ gjo el pe-
so, después de un triple lavado 7 escurride por tamizid’
3 milimetro. . i I

El extracto seeco reducide no serd Inferior alal 5 oo, |..

~ Concenirados de Tomatew b : L
A.rlieulo Con lu designacion e voncentrados de dd -
mates, s¢ éntiende ¢l producte elaborade por conéenfra -
cidn del jugo y pulpa de tomates que -—previaments— ba
sido pasados por una criba’ de I milimetro, de Juz 'com
miximo, a fin de eliminar lotal o parcinlmente las parts -
no comestibles (semillas, piel y oiros). f.o3 tomatles will -
vzados deberdn vesponder a las exigencins establecidas | &
esle decrelo. pudiende ndiclonarse o no sa) y aztear,|

Ar. B2 Coun Ja denominacién do polpa de tomate com.
centrada, se enliende el preparado elaborado en las cond! -
ciones indicadns en el articule anterlor; el - que ademf .

deberd  vesponder 8 las siguientes exigeneiags . .

Cloro de Sodin, méxine 5 olo. )
Extraclo seco reducido entre 6 y b njo.
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ré, Comv ns Aehominacione: doe eonseren sipie,
ré o Him Ade tvwnex Jie entiencle ioe concentrados que
fumplen Jas exigencia: previstos en ol mlienlo retalive g
"gonecentrados  de fomate”

No contendrsin mis del 5 ol de vlorivn e spdio y ol
axtractq e retducidn po cerd joTevien al (0 ol ’

Aﬂ-@ Cone {a denominacicn e extraclo simple de
tomates, se enlicnde el concenirade gque cnmple g exigen-
" glas del articule precedende, a excepeinn def extracte seca
cedueldo. que neo poded cer Infevior o 16 ol

1

- 4 Con Ly deneminaciones e extractn doble ¥ ex~
Aracto Tiple de tomutes 5o entiendon los cuncenirader gue
tunplen las exigencinz o gque s vefimren lov rliculns an-
{erlores --a oxveprién del extracte seee roducido—  gue
no jseré badevior al M ale ¥ 38 olo resperliciimente,

T ol

Art, Con ga deaominneion de iage de lomates. se
gnllende el xnme extrido de tomwetes unklines (e varie-
u r'ojas.llibws de. semmillag, picl 5 ofvas parles no co-
" mestibles, adlcionade ¢ ne de zal (hasla o] 2 olo} v azdear.
© Bl extracte scco veductdo no sewt inferior a 3.5 olo.
i néy, deberd cumplit con el-sizuicnlc anmyo o cxlgens
claﬁi colado por lamiz de malla de P06 milimelves de luz,
gor; gravitacion oatural. debe esewrir totalmoente en m
maximo de 30 minutes 6 iz lemperafuen. de I5-207C.

Art, ’j‘odm ,eslo:t. procluetos ne podestn Neaceionarse
fuera del establecuniento elahorador tebiende expenderse

PIARID OFICIAL

—pxclusivamenit —en saz envases hormdlicar originales.
Sercidn ¥
Encurtidos

Articnlo 531 Con 13 denominacitn dv mickles. 2¢ en=
lende loa Irnles 5 hortalizag que —despods de bhaber side
Peurados™ en salmoera— son conservados en vinagre ¥
bal. con o sin adicidn de condimentos ¥ az@car. g hnn ex«
perimentado nna fermentacidn licticn on condiciones es-
peciales.

Art. 532, Los produclos olaborades =in procese e fer-
gnentacién ldctica debevin denmninarse con. ¢l nombre dol
frute u hortaliza concervade. por ejemple: ajies en ving-
fare ¥ otros. i

-Art. 533, Todos lox inpgredienles utilizados en ta preim-
‘roeldih de los pickles ¥ [rutes u horfalizas ev vinngre. de-
berdn responder a Jas exigencias de exle decrelo

© ARt M. Loz prepmndos n que s cofiere esta seccifo
ficherfin cumplit —ademds— las siguientes exigenclas:

¢} Estar exentor de conservadores, a excepeiin del #clda
© gbrbico, en cantidad no mayor e G0 pLp.uk 9 el eguis
. valente «de sus snles:
% Ln acidez del liquide de cobertiia ae xerfi inferior st
. % olo expiesads en feido y o pll ve mayor de 3.6;
8§ No deberi ceniener cobre en cantidad moyar de 30
“opepa
. '-I‘rt. G35, Se enliende por shueral o reeelln doido, alf
'-'-@.;aucto oblenido por fermentaclon Fietica natoral, de Irs
‘tiajas finamente picadns de las diversas  vaviedades de
repolle blanco ¥ dure, Brasslea elevdcea. limplay ¥ <anas,
gon o sin  condimento.
El contenido ecu wmwhoy delerminade per el wmdlodo de
floward Stephenson, no serd superlor 1 50 w'n de campns
pealtivos.

_ CAPITULO X1
R . " EEBIDAS ANALCOHOIACAS

)} Agua.
iI} 'Hielo.
1) Aguss Minerates
V) Pebldas annlcohdlicas aarificadas.
-¥) Jerabe poara relvescos
WD) ‘Zumos Vegetnies.

Beeclin ¥
Apua polable

'f‘.l’;l_’thmlo 53F. S¢ denominn agua polable In Yue cumpli
%g:&‘espoc‘iﬂchciwm que sp establecen ¢n o1 nrticuls

o

b ,
) Pardinetrop ilsico ¥ quimico

ba detérminanten, — Sobn aquellos gque deberdn cume
estrictamente para que ldz Aguns pucdan cor conwis
A pphél g ol consumo

i

COMPILACHS

" ASESORJA JURIDICA

~. BIBLIOTECA
LM.m,

683—A

Culoe: tdelinido sepun o que esiableven oz “Slandard
Aleilunls Yo dbe Examinalion of Water and Waslcwaler”
ol Jeat - APLUIL A, AW WA W P.CLF),

30 unidades

Twrbicdl: glefinkda 2cgiin 1os que eslablecen los “Stane
dnrd Riethods foar (e Fxamination of Water and Wagstes
seater”™ HE th, BOIORD - AP LA AW W A W.P.C.F)

1¢  unidndes

CHPE s rranriansedranirsarmenrsraansasas ieenm  1DODjetable
BAD0P  civas g rssasrrsmerenararnsassrasven IN0Objetable

Fxpresado MMilizeamog

en por Tlitro
Flonwe L, eiBiidcabanansna Pix g1
FEICNI e rcacasazrnrnses 9€ . 001
ATECINCU 4o cgmrmtamn e s s bmmns e Asg P.05
Harid ... .ievivvivsncrnnnenr  Ba 1.0 -
Zrome  hexavalente csesceess  Cr-6 0.03
TIANNLAY 4 ireesecararsansanes CN ,0'2
Aala PR T L T TR T T RN Ty ) AF? . 0.05

(segin los wvalores
admitidos por Obras -
Sanitnrias del Ese
tadp ~ O.5.TE.)

ooy LR T N Y PR ENF R R F

|
Edriles we determinanies. « Son aguellos gue es cohs
venienie que camplan las aguas de los gervicios piiblicos,
pere que podrin ser sobrepasades en casos de existir ra«
sones feenicns o econdmicns gue, a juicio de autoridades .
1éq_:nica.n ragponsables, impidan ceflitse estrictamenie n las
I'I'll-‘ﬂl\ﬂs?

Expresada Miligramos
en por ltro

Dureze total 33

Alenlinidad a la helionling . CaC3
16 -+ 04 ale. totak

Alcalinidad a Jo fewoillaleina  CnC03

AleaBnidad de carbonalos .,  CaCo03 120
Gurezn 1okl ...ei.ovoeul.ee CoCO3 " 200
Alquiloarilsulfonatos (ATS) o ABS - 0.9
Sulfator ciecizesbreriisacaes SO4 250
CloTUros seseswescerasrssensn  CL . 250 -
Nitratos .oevssesmncasemrernae NO3 100
Hierro .‘--..-ul-----vouw'.- Fe 0.8
Mangoness ..evvcerpereran-as VI . 0.3
. 1T Zn $.0
Cobre  ...... PR - 1| 1.0
Bxtracte cloroformico de sus- .

lancing  absorbidas  por ol
earhion activade ....... con TCE 0.3

Clementow radionclivos Picocurien por liire
Esironciu-N0 FreNen ey IR TR A ey i
Badio-226 . .iiiiieiinriiaann erensesasvmengt m
fsopcentracion beta bruotr  (en ausencia de .
palvoieio @0 ¥ de emigores alfa) avsveranan tooo

By Earimelvos bacleriolégicoy

Las condiciones bacleriolégiens de las aguas libradas o
gpnsume plblico deberin responder esirictamente a las slo
guienter ewpecificaciones: . :

L Lag apguns se clasiflican coing ACEPTABLY o NA

MECEPTABLE. ) X

La denominacion de ACEPTABLE covresponderi &
Tas agiag gue pucdan <or [ngerldas o ollllzadas con
Ia méashknn seguridnd de ne preduelt enferincdades da
oriren  hidrice.

Dentre de la calificocion de ACEPTAPLE se estas
higcen  los slguicnics grados:

rade I (muy salizfnctorlo)! parn lag nguag cuyae
mucsitaz presenien um nimere méds probable de coli-
formos (tipo 1.A.C.)} no mayor de 1.0 por 100 ml

Grado 1F (sotisfaclorio? para las SgUNs CUyas muess
fras prosenten un wamery mds probable de coliformics
ilipo 1.A.C.) comprendlde entre 1.0 ¥ 2.2 por 100 mL
~ Qrade 1N {ohservadn): cuyny mudsiras presenien un
piimero mds probable de coliformes {Ups 1-A.C.) com+ .
prondido entrs 3.2 5 (0.0 por 100 ml.

Ta denominacion NO ACEPTADLE corregpondecs &
fas aguss cuyas muestras prosenten un nidners mis
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pmlmb]c de vollformes ipe §.A.C.) mayemr v 100
por 104 ml, o gue aewse 1o nresencla de:

Escherichia eoll,

Baclerlaz del génere pscudomonas o gérmcnes phs
thgenos de cuplyvier cinse. por considerarse yue esas
aguas ng 0B conveniepleos para ser ingeriday o nlil-
zados,

La cadidad l)'\(‘l(‘lit)hl_llll.l de eundguler tipo de somi-
nistro de agun debera acr 15 gue corvesponde n g ca-
Liflcncion de ACEPTADBLIL prefcrentomente (IRADOS
T ¥ i1, adinitidndose en fopmn oeasionn) Ja calificacion
ACEPTABLE (GGRADO 1] sivmpre que eslo noe pencra
en tueslras conseculivas. extroaldas de! mismo punto
0 en s de 10 olo det tatn]l mensual de Jas muesiras
analizadas

Art.@.'}‘) Los edificios  deilinados a fabvicny., depositar
o comércializor alimentos asi como los destinados a viviens
da {apartamenios. casas) o a servir de alojuwivnio tempo-
rarlo o delinilivo {tales comw hoteles o pensiones con ¢
sin servieio de cocinn), no podrén funcienar cosndo el aguo
de que se proveen ng sen poiabie.

En las zonas del Deparlamento donde existon inslalaclos
nes de agun corrlenfe, todos los estableclnienles, localen
o fincas porticuleres o colectivas citadas estdn obligoedos
a tomar Ias conexlones correspondienies parn o ulilizacién
de ese servicio piblico.

Les nozos o mananiiales, ab]ibes o andlogos existenles en
dichnas zonas serdn clouswrndoz y vellenades por sus pro-
pletarios, & menos gue —a pedido do parte inleresada—
el Servicie de Bromatotdgica compruche ¢ue ¢! agua es
baclerioldgleamente polable ¥ s0lo sea ulilizada para rlego,
limpiezn en general ¥ olros vsos que po sean alinsentarios,
en tazin de ser nsaficicnde o) caudal oblenido de 1n ved
de ngua corriente

Cuando —por razones i0ericns en ln preparacidn de be-
bidas—— s¢ prefiern la utibizacidn de aguas de poros sur-
gentes n olvo origen que wo sea la suminisirada por OSE,
ge solicitard autorizactdn al Servicio de Dremalologin, que
Io otorgaréd slemnpre que el exnmen de las mismas com-
pruehe su potabilidad, debidndose praclicar exdmaenes. ird-
mestrales para controlarla

Arl, 538, En Jas zonas clel {epactnmente donde no exis-
tan instalaciones de agun swminkstrada por OSE, los estas
blecimlento, locales o [finecas anteriovmenie cibtndos, sola-
mente podrin utillzar agua baclerioldgieamentie polable pa-
¥a cualgquler use,

El Servicle de Bromalologin wnlwiurd a mlamn con 1a
frecuencia que esjline, necs-:.\“u. -

fominadas parn el riegn de serduras, hortalizna. els, en
chacina o quintias,

Art.-510, Loz pozos o moananlinles, aliiles, depdsilos o
olras fuentes de agus —cualguiera sea €] lupm del Depar-
nincnlo donde se envuentrem  ubicades —serdn .clavsurados
de jumediato cuando se compruche que el agna estd con-
taminada, Sus propletarios eslin obligados o somelerla g
mp proceso que la transforine cn potable. a ialclo del Sers
viclo de Bromatologia. o bien a proveerse de olin agua
Dolnblp

Axt, 511, Por razones de salubridad el Servicio de Byo-
matologia podrd lhnpedir el Muncionamicnio de cualgoier
tes!a;:leclimionto donde se compruebe el uso e ngun con~
aminada.

Seevion 1T
Hiclo

- Articuly 592, Con In denominnelin de hiclo s¢ eailendo
© &l producto obienido por la congelackin de agun polable.

Seeeidn JII

Agana Minerales

Arlieuto 9. 1n denominunclén de feva mineral o sgua
mineral de mess, se roservord para distinguir las oguns de
origen uvrofundoe, que surjan oin contmmninaciin y sean cape
xfas ¥ embotelindas convenieniomente en o Jugar donde

Hen

_ mismus ne podrins  sobrepasor los Wmiles dctermus
santes estoblecldos pera el agua potnble, asf como ne pres

Att, gsza. anedd ” pmhlbl(fn 1A utillzacién do aguas con-
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sentor up vasidup seco superior a l gramo por Ntro & a 1o
adintiéndosk 1.3 grames por litvo cuande la rlgueza‘en b
eoarbonalo de sodio sea de 0.5 gramo por litro come mﬁxlmns
Se agmits w gosificacién del agua minernl con anhildride
carhonice o cual debe indicnrse en el rétulo con 1a !we -
da: “Agim mineiral pasificada”. ! }' e _’~' A
Arh. 444  Queda sutorizeds In mineralizacton y nd:cion
de nnhydride carbonico a las apuas polnbles, que se rotulass
rim con fn lenpininacién de: Agmna gasifierda, - cie | eX
]
Art. 5. Los oslablecimlenlos yue caplen ¥ bxpehdﬁn
apuas 7.vei jJev deben: R I )
1) Proteger de¢ contaminacitn In f\iente - !
Rearlzay ¢} fracclonamienio y demas operaciones en la
fuente »vlve gue Heven el agua —por. cannlizaclén, sdes
cunda— lesde 13 Tuente o) lugul de fmccionami to 7.
. envasndsn
3 Asegura.se, 2y todo momenlo, quie e producto a expen-
derse cumple estrictamente con las exigenclas deterings
nadas 2n esle decreto. : e

Secclon 1V
Bebldas analcohdlicas gusificadas

Arlicuie 3. Pajo la denominacidin de bebidas analea.
hadicas gasisiradas se entiende las  bebldas slo alcohol - {n
axcepeion de ln maltn Hguida. gque puede tener hasta 056 %!
adicionadaz ¢ aubidrido earhdnico. v

En su aleboracitn se ulibizavie . -

0 Agua goimice ¥y boclerioldgicamenle polable w

2}  Infusionces acuosas de planing, zumos vegetales, exivacs
tos nalaales o esencios nahunles o artificiales wdiclgs
nackos £ o de azQcares; micl; melaza de cafia, fcldos
cilricos; furlirico, glucdnico, ascdrbice; [osférico, sile
{falo de guinina y coloranies dc uso pumitido

In e case d¢ gue se utilicen .1(]:1;1'-'03 en la elaburncldn-
de Ia belide ia rolulacidén se hard de acuerdo a lo dispues-
to ¢n el capiiulo respectivo. L

Axt. i1  listas bebidas cuando se fabriguen, se be!;ém:i"
e deposito, sc exhipan o expendan, deberdn resposiider a
ing siguient:s condicjones:

a)  Presenlur aspecto limpido, sin sedimento, suslunclas en
suspension o cuerpos exirafios. El color, olor y -sahor
deberdin <er -ios ceracterisiicos de la bebida genulne.

Respeclo a ta limpidez ¥ sedlmeniacién, se excephian
Ins Licbidos a base de zumos de [ruias, que pueden sey
opalescenies ¥y tener particu]as procedentes de 1nk:
MISIAS,

Quedn prohibido el agregade de znmog de frutas a
las Lebutes clioboradas a base de esenclas.

h) W1 .ms corbonleo  adiclonade iendrdh —en el envalo-w
wng presion ne menor de d abmdsferas,

¢} No .leba conterer alcohol. a excepclin de la malip Us
guida. enva conteniracion no  excederd del B % er
vlumen : R

Art. 548 Loy jurabes o cxtraclos vegelalés roWntLE.
gque ge atilvert en la falwicacion de bebldas 'analeohd lcas
deberiy suticfacer Ias condiviones sigulentes:

a) Haber sao preparpdos con azdcares peur-.itiths' poy ¢
{ueseul:. decretg. - b g
b Nu conimer esencias  balwrsles o artificiales noc vas}
acldos winercles. a excepcion del deido fosfévice cuyn
use, 20 1; cantldad mdxima de 0.60 g|l, sblo. se quigrize
en las wehidas que se elaboren en base de extractos
vegetales {colas). Loy T ar
o} Mo podisn conlener snpu:mnu. B otras suslancias o
pranigens: e edulcorpnies nrtificiales, C oy
dy No estav ollevados ni contaminados . r:- ra

Arvt. 349 Las bebidas apaleohdlicas so donomnmrén d«
ta siguienle manera:

2) “Soda o agva gasifleada” 1o elaborada unj.camcnle oh
agua potoble saturada de aunbidride carbdmico. :

b) “Gaseosy arornatizada artificlalmente” o gaseosa cmn

eseacin At , ... (gqui ¢] nomwbre dé la eseucis) e In

_ elaborada vnreamente con diluciones de. Jerabe. simple,.

" sdiclonads de esenciag arlificinles o naturales. de #eidn

citrico o larldrice ¥ satm adas de anhidride carkdnics.

€) Debide pgalcohdMes de [.,.. {agui ! nombre de I

Iruid) » simplemente el nombre de I fruta (por elems

pio: ‘navanja™), es la clabotnda con un minimo del 30 . %

del zumo seompafiado o no de 14 pulpa de la frota yves:

pectiva ¥ saturada de anhbidrido ‘corbinico. No -podrd

conlener colorantes sinléticos nt- esenclas artl!iclalen.

Ve
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“Gaseosn ¢on extracée vegetal” es la prcb:-u-nua a hnse
gle extractos vegetales s -aturada de anhidrido earbé-
cn.
m “Agna Tenles og la proparada con agua potehie. esens
cia de 1hnon, pomelo v olros citrus con o sin n2icee g
adicionuds de sulfato de quinina (entre 30 5 160 mg)1

expressdo er quinina mnhidra ¥ saturada ¢ anbldridg

' - rarodnico.

¥} “Gloger AMN" gr la hebide  preparada con agun poln-
ble; jarabe EBitpple; extroclo de-jengibre; dcide citrico
o tartdrlco y satureda de anhidclde cerbonico.

. gy “Malia lquida gosifieads” o “Malta gosifieada™ ¢ Ta
bebida fabricada —excluslvamente— con maolta da ce-

| bada. aromatizada 0 no con lipule ¥ cuya concenfra-
cién alechélics no serd superior a 85 % on volumen.

iArt. 350 En Jas fabricos de bebldas  analcolidlicas, Jas
-fuberins deben ser de materlal autorlzado (plistico, blerxe
estafiado Inlerlormente, acero inoxidable) sin codo fljo

|Las méquinas saluradoras de gas carbénico tendrim ma+
nometro y vélvuis de seguridad, Los dGtllex y transportes
slimentarfos ge limplarfin con ln frecuencin necesarly pars
B correctn higlenizacidn, estardin —en todo momento~= g0

rfecto estade de conservacion,

Art, 551.| Fs obllgntorie ¢l uso de miquinas aulomdbsiens
Aavadoras enjuagadoras ¥ tapadoras de envases. .

Rotulacion
...... |

Ariteiio ;555?.. Las jeyendos del rétulo deberan olustarss
a[las disposiclones generanles que —al mespectn— se gplge
b]]ecen en *!319 decreto, :

Secclén ¥

‘Jarabes
Jaralies pora refrescos

Articule 053. 5¢ enliende por Jaralle para cefrestod Bz
preparados con jarabe simple, adiclonado de fcldos orgde
nicos permilldos y dlgunos de los slguienles ingredienless
zumos de [rotnos, esencins  nnlurales o arlificinles y coles
rantes permilidos.

Jarabe simple o Jarabe

Artieulo 564. Es el producto obtenide por lu disoluciin
de naziicares, miel 6 mélaza de cofia en agua poteble, en Ia
voncentraclon neceiaria para que acusen una densidad mis
nima de 15C. de 1.30. .

Jarabe naltrn) de fruta

Articule 585 Con In denominacién de Jarabe nalural ge
Jruta (franbuesa, frufilla, etc) se entlende el elaborade
. medlanle adi(1én al jarabe . simple de no menos do 20 %
de zume de la {rula. .

Jaralre con esencla

. Artlevio 558. Es el oblenido por ln adleidén de uha vseRs
“ia  antural o sintética n] jarahe simple. )

icueda permitida la adicidn de deldo- clirico; tartfrien,
léctlco o gluuduleo, asi como de colorantes autorizados,

Art 557. Con las denominnciones que siguen. se entlens
den los sigultntes productos:

1) Jarabe dg Goma: eg ¢l jarabe slmple adicionada ron
una gomn comcstible, en la proporelén minlma da
gramos por liro.

2). Jarabe tde horchatnat ez el olienide con jacabe shnpla
¥ leche de almendrns. La cantidad de deido clanhidy
serd inferlor a 40 mg. por kilogramg.

Art, 558, Queda prohilbida I claborncidn.. circulacllm ©
venla de jarabes que contengani

1) Sustenclas extrafias, -

2) FRienclas no autorizadas; acidos minernles uo autorizas .

dos, regmas. colorontes no permitidos, conservadoTes ®
_edulcoranies kintétlcos y sustanclas o microorganiemios
nue le conlieran e} ecarfcter de alimenta contominede

Beeclén VE

-

Zumos Vegetales

| r
Arlicule §59. Con ' to denocinhmpeidn de zumos vegetalen
s¢ intlende e} producto netural pbienido de Ja primera ema

DIABRIY OFICIAL

piesion  --en fric o en caliente— de frutos ¥ hortalizas
frescod § sanos. Se ndmite la practicn de sométer almunos
gume# a unn fermentacién -alcohdlicn inciplente para me=
jorar pus earacleres organolépticos tzumos de Hmoén ngs
melf, uvag ele), no presentande --en peneral— mic Jde
1'% grados alcohdlicos, a excepcion del zumo de uva que
podri ser de hasta 1 grado alcohdlice.

Art, 360, 86lp 3¢ permitivd la  elaboracion; clrculiacidn;
tenencla o senta de zumo vegelal matural, entendiendo pow
tal nquel que no ba sufrido adicidn bl sustracclén de in-
gredientes gue modifiquen su compnsiclén natural.

Axf, 561. Quedan permitidos los sigulentes métodos para
eslabilizar o conservar los zumoy vegetales S .

Frio; fHitracién esterllizante; pasterizacion; tyndallzacidn
esterillzaclén en sutoclave ¥ la ndiclén -—~como conserva-
dor—- de hasla 1 gromo por litrn de dcldos sérbico o pro-
plonice y sus soles . .

Stectén VI
Anhidside Carbénico

Artienld_D67,) i aohidrido carbénles o gas carbénles gy
usn alimenlafio. deberd satisfacer lag siguientes, exlgenclam

8 Tener —romo minlmo—- ¢l 00 55 de fcide carbdnled g
no mis de 0.3 % de aire, . -

) No podrd contener més de 0,2 % ds monéxido de calie
bond, i otraz sustanclas axirefias, ¢emplreumsticnsy
compuesios nllrogenndos ¥ aZufrados). . o

8 El olor del gas; su sebor; asi eorite €] agun deskily
saturads. cont &1, serd agradable; de veaceldn delda Gl
- caracteristien, . . :

1] s cilindros de acero que o condengon  llevarim
rétulo donde figure la leyenda: “Anhidride Cerbd
g0 - Usgs Alimentarlo”, ademdy de los vtras indlcactor
veglamentaring. : :

OAPITULO X1V
BERIDAS QUE CONTIENEN A% 00MOL

-

" Becclén T

Bebidas Fermeninidan
A) Cervera

Artfenlo 369, Con la denominacion de ¢erveza se efe
tiende vinicenente Ia heblda obtenida por fermentacién edy
cohdlica del mosto da molta de cébeda genulng (cebadd ™
germinada) lipuly, levadurn y agua poiable. Las corvezs
en general, deberdn  cumpliv }ag sigoientes condiclones $ .
exigencins, :

f) Secr linpides o débllments opulibas, sin sedimenlo.

2} Relaclon alcohollextracto: e contidad de. maleriag oas
iractlvas serd superior o Ia del slcohol, L

f Ln acldes total no excederd de 0,3 % sxpresadn en ae:x
do léctloo Trotdndose de cerveubs especlales ge estard
a lo gue resuelva ——en cada carg-- 8] Bervicio de Bris
matologia, ) B

B Ln aclder volatll no perd superlor & &8 % expresadg
en Gcldo acélico. .

8) Glicerina: como mixime 03 %.

By Anhidrido carkonico: 0,2 % como minhno,

% Anhidride foslérico (P05} ¥ mifrégenu totnl referide &}
extractp del mosto originpl: minimo 04 % para cads
nno. )

B La densidad no serd menot de 2 grados Balling.

9) Su pH xerd e 4 a 0.. )

1) Extracto primitive o extracto del mosto originsl coloes
Indo segdn la férmula E4-2A. donde £ son los graliigi

de extracto seco en 100 ml ds &évezo fermentadas v & -

fon 1os gramos da alcohol cohtenldbé también an 100 Wl

81 minimo serd 12 olo y tratdndnse de cerveras Wanens,

se admititd hasta 11 %, . .. .

El zrade de fermentoclén  colculade segin la foonule

") “
2004 en Jo que A son los gramés de ricohol de 100 vl
Ep ' ' o .

do cetvern fermentadn y Ep el entracto primitive. F\i
podrd eer Inferior a 65 GR lag corvezny blaneas ¢ 4 5
on lop c9yvezons negros. S .

Wrt. 564, Autorizase Ie Sorreccién Gl ngun de brateads
slempre que conserve su potabilidad. dekde los gnuntos
vista, quimizg g bacterhldgré'o, o asi_ amblén In adke
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wea las mosines d¢ extidelos naluale: de Wpula y diazla
sas proteolitl:a. aviorizadas: papaycting @apuina), pepshng
gollupulina, 2lc  Liualmhenle se adimile agiemr A la eorvezs
felde ascorisice » leoascdrbica 3 sus . shles de swlio, comwe .
agenle maficeldande vy estabHlzanle on o propercion ma-
xima de 44 po: heelollirp fealentnedo vomo sicidoe asedrhigo)

¥ caratmulo.

Agt, 33 Leohibese el emptee en lo sieacton (e
productos de cerveceria— de eapouninns o susthneclag espu-
migenas eduicoyanies nriiflelales.  principiog amargos ex-
frafios. maferias colorantes, sustancins eonservadorns, agen-
fez de nautraliznelén v cualquier olro ingredienle no avlo.
rlzado especizlmente,

Los wvroductos  de  cervecerin alleiadus o afeclados pov
enfermedad ¢ por defeclox de sus mnterias primas. mélo-
dog de elabovacion o mpropla conservaciin. seriin inufiti-
zadp: » 1 o

Ar. wf o odueclos de cerveceria serdu envasoador
en recurente. aueewados de bavvo cocido. lozn. porecelana
hojalala  viarie o en barriles de neulera inodeora, revesti

- dos de rongpuerio: resinesos o piceos. libres de sastunein

gocivas § ¢ !¢ oo cedav olor sabor ni eoloracion o lag e
bidos que 1D mervian.

Se permitnd ksinbién el emplee de barriles de pielafe:
flur no alteres. Ju cervezn (aluminiv y acero inoxidable).

Les envases n utilizar deberdn  enconfrarse en perfecto
estado de Uraple.

La vesinu & pez emplenda pira o) vevestimienio inderno
#a los barrlies, debe responder u los slgulentes coracleres:
per insiplda.- fundide en.un vaso, c¢ubictta ton una soluelén
glcohidlica at 4 % y dejado —e] todo~ en reposo 48 Loras.
0o debe dor ningun gusto a- la soluciin. nl rencelén deldo

‘demids, no poded conlener malerins téxleos,

Prohlbese fabricar, expender o ulilizar vecipicnier osd-
misdos ocarn contener. servir o envasar cerveza, -
'I.."J 2

Y

Bidra

. Artiowo 36¢ e considera sidre a {a bebida oblenida por
Formentaciin  alcohdlica del zumo de imnnzanns frescas §
panag, con o xin adiclén de zumo de peras, en una propor-
alén méxime del 10 %. Prohlbese emplear la palabru cham-
pagne en la totulacién de los envares de esle produclo.

_ Art, 568. \u gidra deberd curopliv tes esigenclas o cou
flicionez que estahlozenn las leyes v derretos nacionales e
T8 materia

Cy Vines

Artioute 960, " Lup caracterislicas lisicas y quimicas de

_ Jos vinos so adacuardn e lo que al respecto ealoblezoan Tas

" tos.aleoholes y. de lag bebidas destiladas ¥ de

leyes v Accectos nacionales en 1a waterin.

Secclvn N
Liebidas. destlladns ¢ de tantasia

Axtieuwla i t‘.us. caracter{sticns  fisicas (}ulmlc?s de
antasfe, se

pjustardn o las exigenclas que esiablezeon las leyes ¥ des

- gretos. naclonnles ¢n la materla’ & los organlamos competens

fes nocionals o municlipales.

CAPITULO XV
ALIMENTIN ESTIMULANTER NERVIOSOS
Seooién 1

Artlemte 470, For enfd verde o ealé crudo, sq¢ ontiende
fas semnlllag genes ¥ Umplas del hufs maduro de Coffea
QArdblga L. 7 de ofras cspecles dal mlsme génere, lavados,
fesecados, ¥ despojades de tegunientor  oxternos eRcepte
B “pelicala iespermaoderma) Invapinadn

Ark. 372, Cuande o] eafé se exponda von indicacidn de
tu procedencie. deberd responder a ns earacteristlens espe-
Bificas respactivas.

&l se vonde en grang. estos serdn de eolor ¥ tamailo unis
forine v del #ipr que se declare: radondo (Borbin o Moka):
®&vales vorfor (Brasil, Colomlia, América Centrel); alarges-
o3 {Anfillast punludes {(Rorbén Puntudo) ¥ etros.

Arl, 695 ¥ 0afé verde o orude guc cirevle, so tenga ap

Aeplsito ¢ = venda 28 of camercle debs Tespender 8 fIE
Havlents: sxlyencing ' .

‘BONPILACION
LaEs0RA JURIDICA
CiSLIOTECA
10184
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[Tumedad, mixime 13 %.
Lenlzas lot-ie: wdximp § %. | b
(gwenizm inzojubte: en dcide clovhidrice a] 10 % maxime
1 Se. T S
Cafelna minime t % - caoe
e considerars ineplo para el consurmno cuande 'contenga’
mds de 10 %% en pesa de impurezas propius del eafé (grav
nos deformado:  stortndos negroa. restos de semillar age
volturas, “ciscarns, tallos ¥ pediiuculos)y 1 ofo de sustanclag |
axtrailos (pledra: polve, terrones astlllas cAscaras v dras
nng no agnelicinde: ¥ slras lmpurezas) .

Art. 57Th Pambhn 3¢ considerarit ineplo ptira el consus=
nig, e wafd uiude @ verde) alterado (himedo. mohoso, can=
el queniile, ¥ en geaeral mad eonservado) o adullerado
nn cuaijuits (arma iucluso por [a adieldén Jde matervias zge
lorantes ¥ cenpafizante: avtificiales

Art. 373 Se consideraran  jgualmente  ineplos -para gl
consume los que ne se ebceuentren comprendidos dentro de
g tipes 2 a B inclusive e la “Tabla Oficial Brasilefia oare -
la elasifteacidn del enlé Oficlalizada por ¢l Minisierio de
{Taclenda de 10 Bepablica Fedeorativa del Brasib que se
franseribe en e articule 570

Bl lipo s2 solorming, ¢ ncuerdo a las impurpezas y Ige -
lectog ancontrador tales como: piedras. terrones, asiillag |
eusenran. granes quebrados o quremadoa. negros, perforados;;
verdes, no descascorwdes  mal granalados. secos ¥ con [ors
mp de concha vonlados on und muestra de 300 gramos.

Lag Impurszas 3 los defeclos corresponden a log valoras
deferminados en o cuadro siguiente: |

LA ‘—__.__ '

funvben e equivatenvia de defecion C (

BUAG NEETG o iae i ciae e rriessaqaes 1 delect
cohchas 1 *
verdes 1
quebrados 1
QUEIRRIOT o, rusgsrrivescriirrmsnanssvye }
gecos 1
pledro grande 2
pledra res5ufaT  cccseravirs s isvscresmmmners 1
pledras pequel_"aa,‘g- svREEivaenas Fr eyt i
1

1

1

1

1

1
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astilld srande
astilla Kegulal L. ivieverecacicvnremnwimnes
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Brt. 576 Cuadro de clasiicacién (Brast).

(TABLA OFICIAL PARA CLASIFICACION)

Latas dr 400 gramos

Detectos Tipos Puntos
1 2 e 100
4 2—5 4 95
[ . 2—10 R
[ 315,  $ . 85
9 T g—2a ;E - 80
& 225 % - -
9 2—30 # 70
10 2--39 % 65
1t 2—A40 i 60
1L 2-—44 - A
12 _ 3 # 90
13 -8 ;‘I— 45
15 . 310 ﬂ- 40
i B--15 $ 36
b [ 3—20 4 30
19 3—25 4. 28
29 530 4 20
22 3—35 ‘lF‘ 18
a2 30 P I¢
25 B—4n B o
26 . 1 Base
&8 -5 - B
30 410 ©ww 40
32 " 4—15 MR iB
b3 120 A0
36 =25 26
a8 4—30 - 30
44 - 435 we 35
42 +—40 = 40
H o ] - 4G
48 1] - = 50

B - 85
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Defectos TR Pimfing
] 3- o -
57 5--1% _— B
‘61 520 -— T
¢4 5--25 - T
63 5—30 w  an
Kp! G 35 = 5
5 940 -— o0

T F--453 — 5
96 i3 w1020
93 G-—5 — 105

104 LE L) - 110
108 6—15 - 115

115 g--20 ~— 120

123 4—235 e 125

130 §--30 ~— 130

138 8—35 ~— 135

145 [ )] s 140

153 G—15 o 145

160 T ~ 150

130 T—b5 =~ 1G5

200 T—10 ~ 160

220 =15 165

240 . For 2] . =— 170

260 T~—25 — 175

280 730 «— 100

300 T—-35 — 105

320 T-—40 . — 190

340 . T—445 - 195

G0 : o — 200

Eijcwplo parn 13 wlillzacidn de Je Tabln para
clasitieneion .

181 eri el ‘examen de una mucstra de M granos 5¢ Cils
guentran 17 defectos ¥ ol recorrer el cuwadro de clasifie
cacién, | so compruebny que esla canlidad de defectos co-
rresponde nl ilpo §— 15, o =en 35 punlos, esto slgnifica
gue la’ muesira o 15 punlos peor gue o tipo 3, 0 3¢
puntos tmejor que el lipo 4 lomado como Dase de res
l’erenc:a

Axl, KYT. Se comsidoran aplos paml" el cONFIN, Yos ca=

- q6s del lipe 2 (dos) &) I (ochu) incusive, siempre que,
© en su comporlcium no enlre mds del 1olo de sustancins
exirafins (nslillas, piedras. lerrones ciscarag ¥y granos he

beneficindos) y cumnpla Ins dendr exigencias enunciadas

en los articulos auleriqees, .

578, se dentintanra eald Vostado, en grano o (oo

Ildo, [6 erudo o verde aplo pora @) consumo, Somge .

tido a wn iratamienio lécmice adecunade, gue le conficre
earacteristicas organoléplicas especinles {colorncidn orcura
¥ aromn carac!m-Mlm) adicionada hasta 21 2ole de azi-
cor.
Besponderdq o Tas  sigpioniey earneloristicns:
Humedad, méaximo 5.0jo,
Cenlzag totales (500°C - 650°C), expresadoe- sohre pros
c.or sec0, miximo b ofo. :
aZAS  inselubles en  aride clorhddrico al i90fla ma-
Elnte 1 oo,
Extracto total acuone, 20.0lo a 29 0la,
Extrncto etérco, minimo # olo.
Extracto alcohblico, minttmo 12 olo.
~ Clorufos y sulfoates en lus cenizas exprosados en CD
. ¥ 803, méxime 070l (L)) y maximoe 4ol (S0
" Cafeing. minjmo 0.5 olo.
Gravns eprhohizados, midxime Jolg,

Arr, 519, Se denominard oafé abritlaninde ¢ glascado,
el café lostado -—en grano o molido— al cnal s le ha
adivionado azicar comexcinlivenle pura cn una propor-

" £lén np mayor de velnlicineo ki'os por cada clen kilos
fde caté puro, No podré contener mas del Bolo A8 agun
¥ su extracto newoso no excederi del 38ole. Los demds
%c:mpnnenteq gerin Jog nor males' en el grnno de mf6 Ing=
' tado .

CArl{ 5892 S¢ denominarf café terrade. al cafd” fosindo
en grimo-o molldy adicionnds de amicw: hasta el 120lo ¥
" palentado convenlenfementie. Poheri vesponder a las giv
" gulentes exigenclas:

Humedad, méixima .8 ole. .
Exirpclo neuaso, mbxima 33 olo
Calelns. minitma 0,8 olo.

"Los demds ‘Componenter  ser :\n las normales al Ziepo
dn calé tostade,

DIARIG OGFICT AL . 5‘.‘;7__

Art, 591 Con s oosignacidn de ealé  descalfeinado
entiende el volé privade parcinhnenie Jde su cofeina
I eual conlendrd —ceomn méaximo— 01000, Ademids
rerd eamplic Jae exigoncelas estoblecidas para el café
[nrlo,

.

Aci (B8 Con In denominacén de café sotuble o 1
tanddncy-se enliende el café en polvo oblenido media
la geshidratacidn del extracto acuose dol café iostadc

Deherd cumplir 1as sjgulentes exlgencmn. ’
Ihunedad, maxima 3,5 .-
Cafeina, minima 2,5 0[0

PIT de lu solueion al 2oln, enlred v 4.

Se  comerclalizasd w1 envagses hermiélivos  autoriza
por el Servicio de Bromatologia,

- - . - 1

Art. 583. Plohfbese la venta de café mezclade con ¢
reales, u olrag susloncias extrafiag al mismo. - -

Art. 584, Se nulorizo exclusivamente e) empleo de
palabra “café”, en la rotulacién de envoses ¥y propagan
on general, de los pmductos a que 5¢ reflcmn Jog artic
dos antellores

Arf( \},C'Gb él ffombre de cereales logtados se &
tiende lvs’ producios obtenddos por calentemiento adeed
do de los granos de cereales sanos y Hmplos: tales cont
Irigo. ll(:ebacla:, tnalta ¥ otros, adiclonndos c_1r~ azdcar  he
ta Zoln. '

Por ecercales abrillanfades o glaseados, sc entlende 1
puieriores adicionndos de oziicar hasta 20 olo.

En @l rétulo de los envases tlgurard —por ¢jemplo
Ja levenda: ctbada tostadn, cebado glescada y asf e
pecfivamente. Lo mismo en la propaganda en genera
SBe prohibe usar In palabra "café* (por ejemplo, “ea
de mlia” ¥ otros)- L

Seceibn I
Cacne y progueios, a‘(eri\adoa

Arhonh( 586 )'T’(m catno en grano, se c¢iticnds .lan =
millas gauhs vy livpins del Theobromn cncan L. fermer
tadas, <esecadas ¥ desprovistas de sug cublertas  (cssol
rilla), . - .

Art. 587, Cob lo designacién de “Cascarilla de¢ Taca(
¢ shvplemente cosearilln, se entlende las cégcoras de ¢l
o lunphs ¥y g0 pinfcgo estado, de conaey vaeion,

Art(ﬁ_sgrSw;un vl tratarilentd” dpileadd y Ia torma' '
gue se presenton para su comercislizaclén, loz produck
de cacno se clasificardn y denominorén en la sigolent
Forma:

A) Cacno tostade deseascarlllade: es ¢ cocry en gran
tostado, quebrndo, desproviste de chscara. legumento
embriones ¥y «dewnds Impurezas.

By Masa o pasia de caero! es el producie gue se obtlen
por Ja moliendn del cacao tostade descascarlllado,

Debe responder a leg sigulentes exigenciag!

Humedad. miaxime 8 ole,

Almidén nalural, méxime 9 olo.

Fibra cruda, maximo 6,5 olo.

Cenizas tolales, méximo § ojo.

Cenizas insolubles en agus, méxime 8 ojo.
Teohromina inds cafeina, entre 1 oflo 0 ¢ oo
Lipidos del cacno, minlmo 45 olo.

Podrd conteper log sléulentes anllexiduntes: galat
de propilo ¥ dodecho, buthil-hidroxianisel (BH A} |
butilhidrexiotoluene (PHT), cada uno capilded miéxim:
1000 p.p.m.

C) Torta de Caenn: og la Que s¢ obtiene por preslén de
cacao on pasin  con extracelén parcml o Iu materl
" grasa

Debn regponder "o Jas sigulentes exigrmclas:

Lipidos el ereno, minimo 8 ofo.

Casearllln ¥ germen mésximo 0 olo..
D) Cneao desprasailo: se entienda por tal Ja tortu de cacal
a 18 que ge le P exiraide la materia giopa por medh
de solventes de uso permitido, cuyo maxime (xram
residual) sera Je 8 olo. .

—
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PR
Q!}/l‘-ncnu en polvo: e el producle e b meglicida de la
torles de encue. Ol esluds  de polvo.
Doneré ~ontenes :

Lipilaos el ¢oeno  taindneg § olo.

umedad. adixiimg v ol

Aleadinidnd e lax conizas, maxiloe 8.7 oo woleu-

ladi: comme  curhomalo de polusle. zobre produclo

L o0 v Aesprivadon.
&f"/)ll'uuw stuaffd of leul:in.\s-do: es ¢l cacee co polve al-

alinlzndo  (WCledh  Uolandés ¥ andlosoy  ompleanido
i conlidnd  suficieute de Aleali para weutralizar la
aclklez natural Qe encoo.

Lus dlealis pueden ser:s anoninco  carbonalo de mng-
ain. nldedxido Jc oolasio, carbounto de woguoslo, car-
bonuto de sodie & polasio, hidréxido Jde culcio o mag-
negi,

El producle vesulionle debe guedar ligesamente dci-
do. Los -cacas: asi Lrabmdos campliivan I sipolonies
condiciones:

Cenizas leloles. maximo 15.5 oo

Alcalinldad de 1z cenlzas, mdximge G5 vlo. cnleuladn
en earhoiuln de nolpsio sobre modueln 2eea ¥ fdes-
grasak

Arl . For Baeaw cn posve adicionmde de aziear (Co-
cen) se entfende el producle de la wollenda de la torta
de cacao o cacao solubilizade, adicionndo de osicores (sa-
carosa o glucosa) en una proporceldn no mayer de 68 olo.
Sevsl obligatorio declnrny los porcentajes de encho § aziear,
-en fodos los envases de estos producios en carncteres cla-

vamente leglbles, Podra nvemakblzorse con eninilln o olros
- gugtunelas  aromdlleas de  nso oecinitido
Acl. 590, DManteen de cacao o grasa de cacmo el

producte obtenido potr prensado en cationie o pov exbrac-
- elén cont solvenile: aulovizndos, de la pastu o de lhw sewi-
Uas mondadas del cacao (TIIEOBIVOMA CACAON dcscort]-
eadas ¥y lbres de génmenes, sanns ¥ lmplas

Serid soldble en dler, clorolortne, dter de peluileo ¥ al-
cobiol Bleviendo: vy durn » guebradlza o ange Aempocaloeg

fuferlor a 29°C.
Deberin presentac v siguienles cwavncterislicne:

gilirln uedoosn b Lwlo,
sabor ¥ olor propios

Caracteres organoléplicos: mass
color blanco o blatoeo amavilfendo.

Punto de fusion 300 s,

Indice de refraccion o 40°C, 1.453

Indive de yode (Wijs), 33 - 40.

Indlce de gaponificaciin, 190 a 197,

{Sc permitird adiclenor antloxldantes de acverdo a la
dispuesto en el arliculo 16M

o 1.4k,

Art. 531, La pasta de cacao  no podrd preseniar un in-
dice de peréxidos superior a 10 millequivalenics d¢ oxiges
no o un umbral de rancldez para la reaceldon de Krelss
fque exceda s la coloracidu de una soluclim de pevinanga-
nalo de petasio de 0.0(H2 g olo

Tumedad
Mix. ovfe
Tipes e chocolale
Chotolide cou Jeche ..........0....... e 3
Chocolate adicionado de vlros Ingredlentes 3
Chocolale fundente (fendanll ... oo.van. 3
Chocolate Blalire «o.ovcvrrvaverenin ecnnrsen 3
Chocolate de cubierta o cobtrluri ........ b1

o Brl 598 Podra adicionarse a Jos eacaos v chuculuies
hagto 0.5 olo de lecitlun. mono ¥ diesteavalo de glicerite.

Art. 597, Prohibesz usar la palabra “Cliocolde” pacn
deslgnqr a los peoductoz gue contengan mplering exlrafing
{akmidon, téculas, cerenles) no autorizndes en los articutes

_Anteriores,

, Arf. 538 Podrrd cambiarse su eolor medianle agrepado
r_te‘ a]lnend[as, avellanas, manles ¥ atros ingredicntes. o In
cristallzacién  del ardear

Recclon  INE
Té

Acticule 599, Con In denominacion de Té se entiende
2l producto constituida por hojag Jévents ¥ rvetnna senas

~IO QEFEICIAL
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Avl. 5%2 Et cacno estard exenlo de mohos. pavasitos
otras sugtanclas extrafing que indiguen unn meonlpyocién
(lefechawes el prodpcta.s

Art.@_%dn ¢l néivbre e Chocolale se eatlende [a
mezeln tmogénea de pasla de eacap y azdear preparada
por ¢l progedimiente habitual
de  contenwe  otras  sustancise

aromatizoeda o no. gue puds
allmenticias,

Deher auslarse .o las siguicales condiclones:

Pagzla (¢ encao, minimo 32 o,

Humtded, maxivo 3 olo. .

Cenizur totnles, miaximo 2.5 alo.

Aziienres. mixime ¢8 olo .
- Ldpidoe: feasa_p magiecs de cacao). mjpimge 10 olo,

- . -
Aril g9~ Cuando se adlclone al chotdlate otras sustane

cing, <& claxificardan de acucrdo a su composicidn v o lag

exigenciue eetablecidas en el arficnle sipuiente en:

Checnlate con leche: ¢35 ¢i producto obtenldo con pasta
de cacao, azdear. leche. Teche en polvo. eveporada @&
condensada,

ak

b Chuecelate con ...yv.e... (ombne del ingrediente adicios
nado): s ¢l que se preparp mediante la mezela. en
proporciones variables, de pasta de cacao con azgcar
otros ingredlentes tales comwo! olmendras,  avellanas,,
miel. frutas manies, nucces y otres, en propoercldn ng
menoir de 3 olo. Deberd contener como minfmo 60 gla
de c¢hocolate gue se ajuste a las especilicaclones
fadicndas, -

@ Choenlvte: con leche ......... (nombre del ingredienis
gue so adiciona): es el que se elabora con chocolota
con leche en suslitucion del chocolate comiin ¥ se ajuse
tara n las especlficaciettes a que se reflers el Incisa
anferine.

w_‘_'(}lmcolatc fundente (“fondant”) (tipe suizo): ez el E:ho-

colale Mande com uny minimo de 3¢ olo de manteca de.
cacno. Su punte de fuslin es inferior ab del chocolate

nonin. .

8} Chocolate de culn‘er.ta o colieriurat 'ea ol que se destine

a recubyir bombohes y otros productos de confiteria,
Se prepara con menor proporcién de azdcar -y mayor
preporcion de manteca de cacao que el anterior. |
. 1

N . : |
ff Clwcolate amargo: es el preparado con cacng §
45 N

|
hagta
oo de ‘azdcar como mdxlmo. :

4y Chocolate blaneo: es el producto elaborado con mantas

ca ge cacao, azicar, leche en polve o leche condeps
siula, L L

Art. 5%5. Los chocolates a que sé retiere el articuio ane

terlor deberdn responder a las sigulentes car_ac!.eristlcasi I
Y - v

Cunlenido de Sacarosn

grasa de en- Mix. oo teche

ene Min. ofe Min. ofo
16 ki §.08
30 70 -t
M 38 ]
229 &0 —

¥ Hmpiss de varlas especies del género THEA, Hbradas at
consuime bajo dllerentes aspeclos. verde o negro, segin su
preparacicn. .

La denominaclén genérlcn de Té se utlllzard exclusiias
mente parn veferirse al producie deflnldo en el pérrafs

auterior o a las Infusiones del mfamo,
Septin ¥ procedencia se dislyguen:
' ) Longliud de . Anchura ds
lag hojay Ing hojas
Drig en .- em} forn)y -
Te Ge Meylon,. Indla,  Jova, )
Brigil  Argeslina vy Ecuador 0 - 14 4-9
T ChING ocevvererassssnaseme a0 =-7 2.3
Té do Annan y Saup srspeca»  hosta 23 haste 2-a R
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Azt §00. Et {6 veonde - segin la denominanelon que a
“continuacién se indicn  rospondora a lag <igriendes espe-
citicaclones: '

§) Té hyson: formaddo por las ynmas feliares ¥ lax primes

. rag hojas cosechadas, de tamafio uniforme que se ro-

: luercen y arrollan longitodinalmente en espiral,

2) TE awin hysen: formado por les bojis inferiores y
descartes del hyson  arrlladas transveranl y longlio-
dinalmente,

8 Té miblvora (gunpowder): cunndo las hoins se cortan
transvorsalmenle en dres o ounlro trozos v e »reellan
enn [ormo de boliles de | 0 3 millmetros de didmetro.

Se suele nrontiznr con olive silvestre (Oloa fragons).

4)  Ié perla o imperia): las wjas se arroiion primere en
sentido lomultudinal y desputs en sentido lransvorsal,
presentindose como ol anlerior, bajo la lornra de bolis
tag de 3 & 5 millmelros de didmetro. aromalizadas con
ollve  dlvestre

Art. 601, EI Té nepio s clasMlcori sepidn 1a edad de
las hojag, - : )

* Se consideran fno=s ¥ con onte califienlive podrin ser
expendidos, los tiés procedenies de cosechas cu Inn que salp
se han arrancade loz hroles y las hojas siguientes, Parn
esos tés se Ie reservn la denominaclén gencral Jde PEROE,

Clagificariin

1
_A) Bouchong: hojas delgndas, grandes, proccdentes de
primera ¥y segunda cosecli,
Pegoe-gonehong: Calilad intermedla, emdre & 3 O

J:'e_l'«:»e:I -
Jlj' Fiowery orange pehoe: capullos 7 hojan nis tler-
©  npay,
2} Orange Tekoe: menos liernss que lax de! fipe ane
¢ terlor. .
A_#) Fekoo N.o 1t menocs tlernas que laz del Fipa one
[L ' ter.l-lor.
‘D} Coungoe: hofns de la lercern cosecha, -de inmndio wayor
Ls. precedenles. .

que l1

Esta calificaviéh se refiere a los t€s clinos, deblendo
w~log productas andlogos de olras regiones— dencminarse
de o misma forma agregande —nademéis— el lugar de orl-
gen ) :

Al B02. SBe peniilivd th mezela de tés de diversag pro=
cedenclag y calidades sicmpre que 2lle se ndvierfa al com-
prador en la propagandn goneral ¥ en la rolulacidn del
£l vaAse, i Co
_%n los rHtulos no seri obligalorie declarnr 1x proporeién
de o3tos componenles, pere sl 1o procedencin «e los mis-
mos en ol orden de su  proporcidn.

1 mezcla de 16s de dislinto origen geogréifico, no podrd
fxpenderse con la indicaeién parcial de unn s=vla proce-
denvin

r, @03, El (¢ verde o wegra deberd cumpliv Tas sj
= Tientes  condiciones: - ' -

1) No conlener més de 39 ojo de tallos y peclelos rojlzom
~ cast  desprovisfos de bojas,

2) No presenlar mids de! 12 olo de humedad; 8 olo de ce~

nlzos de Ias que ol 5 ofo, por lo menos, serén solu-

I A pguny il més de 1 glo de cenlzag insolubles en
w0 clorbldelco al 10 olo.

#) No contener menos de 1 olo de cafefna (maxImo
0.1 ojo en el caso de b¢ deseafelnado) ni presentar un
exirncto atuoso Inlerior a 24 olo en ol cazo de téa
negros ¥ 28 olo en el masn de tés verdes.

. Art ¢0. Se entiende por #¢ eri polve o moelido, &l pro-
ducto obtenide de la molicnda fina del 16 definido en los
articulos anterlores y debe respotuler o In: exlgenclas es-
tablecldns en los inclses 2 y 3. del articule anterlor. Se
delx comerciallzar en envases individunles para un sole
s {bolsltas o sobres)

Art, 805, Con In deslgnocldn de Té solable v T& Inglan-
. #ineo so _entlende el producty en polvo resullante de la
deshidratacion de los extractos acuesos oblenidos exclusi
vamente n partlr del té. -
. Gon'iendrﬂ: Cafefna, minimo 4.0 olo; Humedad, mdzimo
0 olo. . .

_Art. 808, Prohfbese la venta de 1é ngolndo; averladog
Elterado; adlclonado de hojns de otros vegetalee 0 de cuals
quler otra suetencla extraiia. .

PIARIO OFICTAL

Seccldp IV
Yorba haic

Artienle 682, Con ] nmombre de yerba wale se entien
de el produclo constiluidle eschuivamente por las hoja
deseendas. ligermpenile tostadan 3 desmenuzadas del e
paraguayensis # paraguariensis Saint - hffaire (Wlicacers
con franmentos de ramas jovenex pecioles ¥ pediineule
Florales.

Ari, G08. Por yerba canchads se enliende la serba mat
que contenga menos del 10 olo Jde polve ¥ pase not, nh te
wiz de I8 mallas por cenfimetrs tineal. e

5i lo yerba mate tuvlera mdz del 10 olo Qe polvo, »
Ie considerntd yerba elaborada.

Arl, 602 5¢ consldern yerda minte desprliliads In gu
no epnticne ‘palos” por baber sido eliminadbs ap gu elm

boracidmn. '

Arl. 610, Con ln designacion de yerba mate tostada =
enticnde 1o yerba claborada ¥ zemelida a procese de oy
taridin. i

Ari, 63). Con ln denominacion de Mate soluble o mrfi
nstantanes, so chticnde el products en polve resultanh
de I deshideaiacion del extracié ncuoso de la yerba mate

Debord ocwnplir ‘1es siguicnles exigengiaz o condiciongy

flumwind, miximoe § olo,
Cenizna tolaley, maximo 0 olo.
Nitrdgeno {otal, maxime 3 gjo.
‘Hidratos de carbono lotrles por sacarificacion fexpreges
do on glucosa), entre 18 ¥ 24 olo. .
Itases puriniens, minimo 2,5 olo. - : :
1 de nna solucién a) 2 olo en agus. deslilado entmq
5y G \ ' ‘. L
La aealinklud de las cenizas expresidas en miliequls

’ valenies de dcido por gramo oscilard entre 26 y 0.

Se preseminrft como polve liviane, de grono homogé.
pen  ep chvases hermélicos. Prohibese adicionar hidrate:
de carbone. aromalizanles £ eolorantes arlificisles

Arl. #12° La yerha mafe elaberadn que re encuentire
en depésilen se exhiba o ¢xpendn, se considerard inepls
paros o consumo  cumndo: '

&) Msté ardida; allerads o ageladas; conletga raponines
o cualguier atre producle extrafie. - . o

) Prezenls una bhuemedad mayor dé 11 olo; 'centzas -iow
tnles mnyores de 9 ole; conizas insolubles en deida
elorhidrien a1 10 olo mayores de 2 olo; cafelpa ménes
de 05 y exlraclo acuose menor de 253 olo. -

¢} Bl eonlenide de {rogmenfos Q¢ ramos fecas, joveres
{pilost enteras o groseramebfe frituradas sen superles
al 30 olo. En este porcenloje wo se tolerard 5 .del
15 olo de palos, que no pasen por un lamiz de 206 mm.
e oy ¥ de 7 . de Inren. ' P

Arl, £33 Queda prohibida 1a cireulacion o tenencin de
palos de yorka sueltos, de yerba wmilé adulierada o aves
rlodn 0 que se encuentre deposliada en condlclones anth
higitinjcas, o de vegetnles adullernntes de la mismu. ...

Arf, #ild. BEn o cernido de In yerba mate por fumia
Mo 40 (I mullos por cenlimelre linenl) deberd «uedap
gobre ¢l mismé —como minimo— el 40 olo, ague catarh
congtitnirde por hojas, peciolos ¥ palos. B

CATITULG XV
COADXUVANTES

Artieufs 615. Se Incluven denlro de los coadyvuvanles u
los conctimentos: vinagres. snlo hangos 3 agentes [endnntes;

Bereifn 1
Comiltinrnte

Artienlo 918, Se considernn condhnentos las sustancian.
con o sin valer nulritlvg rdestibadns n mejornr & sdhar R
arome  qe los allmentos. |

Art. 617. Con la deslgnacién gendriea do espeelar o fgh-
dimentos vegetales, se enifenden Ins plantas que por eonte-
ner sustancing arométicos, sipldas & bperlilvay esn o al
valor nwtritivo, se @mplean para mejoror ¢l aroma ¥ saboy
do los alimerntos,
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Deben ver cenuinas sanks § fanpias, v rosponder n Ing
caracleristicn= holinicus propias do st especte, deblesdo
estar exenlas de swuslancias extrafias v de acarellng pavias
del wegelnl que nn oogeen s propledseles por s conles
59 les wulilfzn.

Arl. 68 Loz condimentos o base de espreios se elosili-
gan de acucrdo nooan eomposicidn  on:

A} Espectn stmple. — Es In constiluida por s =oln espe-
cla genulna, sin agregado de sustoncins e<irafing ipee-
mite, almiddn. sl y obrasg soslancis,

B) Mezela e expecing, — Consiste en una mescla de esfre-
cias shuples, genuihay. sanas y limping, exenlas de sus-
tancins extrafias,

&) Condimenios milxtos preparadeos. — Son oz uhtenidos
por mexeln de cspecins gque se ajusien n las exigenclas
anteriotes, ndicionadas de algunn de los sigujentes in-
gredientes: accile de wso glimeniivip. hvevos, s8l, nzii-
car, Hmdn, vinagre, almidén (mdxime 19 ojoy ¥ oiras
sustanclas

A Especias Blmplex

Arficute 619, Ajedrea o lomille real, Sc uliira l1a hete
% sumidad florecidn de ta Saluria Lnrlensls. Contendra:

° Cenlzas {olales, mixlme 10 ole. .
- Cenlzas insolubles eny FICL ol 10 o'o. mwuisime K5 afo,
‘Beeniclo  natural. minime 67 oo

Artl. 620, Aji dMollde. — 5S¢ enticnde por il ¢l polea
Frueso oblenido por tellwracidn de fog Brulos sunes ¢ lime
pios del Capgicum nnnuen de diferenfes variedades 5 pro-
tadencla, sin separaclén de las porles inlernos ni semiflone

Da acuerdo o go sabor se pueden distinguir los Hpos
Bulca » picante. La hamedad no excederda del 14 olop ¢
os clorurds expresodos en Na Cl el 5 olo.

Art. 621, Ajo en polve. - Bs el ablenide poc L pulves
tizacion de los bulbog desecades del Allive saliven 1.,
Porcendaics medioss

s L Agan, Gu
Prétides, 5,5.
Lipides, 0.3,
Glicldos, 30.
Fibra, 1.1.
Cenlzas, 1,4

Art. 622, Albabaer, — Se enlicnde por ol las Lhoing wpe
pos y liimplas, frescas o desecadas de la Octmun basili=

sum L. {vaviedad grande} y del Ocimun mmimnn L. {vas ~

vinded pegueita)
Porcentajes medlos (producio deseradol:

Agun, B
Pritidos. 20
Lipldos, 6. .
Gliicldos, 45.
¥ibras, lG.
Cenizas,

~Arf, 823, Aleaparras. - Son-les Lytlones florales cerra-
gea (copullos}) secos del Cappmis spinoes L. conservades
s vinagre ¥y sal, o sal solamente. No podefi contener
méa del 30olo ﬂe suatancia nitrogeonda, wi de Solo ds
materls grasn. ecaleuludos sobre prodoactn <eno

Art. 821, Awis, snisx comin 0 nids verde, S0 dengpe
mine & los frutos sanos. limpios § desecados del Pimpis
nolla anlswin L. Debe conlencr no menns del L.5ole de
gsencia y ne mis de 1Moje de cenizns lolales 'p de nole
d¢ cenizns insotubles. en Ae, Clorhidrice al itale.  No
presentard tinle weervzeo al olor o mohe,

Arl. 025, Avix estrellada 0 Badinnn, . Soie dos fradoes
FANGE, llu'lplu y osecos del HHeinme cerome (Floel-2), Ma

tf contener menos de 3.5olo de wsencia, ni mds de
olo de cenizag totales v 16fp de cenivas insolubles s
Ae. Clavhidrico af o olo.

1 Ands estrcllado gie contenga Shikimi o (alen Badl-
@a  {HlUciun religiosnpi-Siebold) qord dvesniisade  an 0}
2eto.

Art. 626, Apio. .= Cob o nombra ¢ Celeri o Apig, ee
distinguen Jos [rulos senos, limples ¥ socos dol Aplum
¥raveckns L. No poded conlencr mdis de 10¢6lo de conl
g\;s okt,otahs ¥ de 26ln de cenizag nzohulles op I 1. at

Art. 621 " Azirin o azaitén en rhms. ~ Estd cousfic
 balde por flluments rojos mnarsnjedes procedentss &s
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"esligmns desecndas e ta Hor del Crocus saflvus Lo ac::k

pafiados o no de las exiremidades amarillaz del estilo,

Sepiin 1a proporeidn de eola blanes gue lengan los eg=
tigmng, s clnsificardn y expenderdin de acuerde o las siv
mulenles deuvomluaciones:

Cupe - sin cola hlinen.

Bancha - hLasta i 25 olo fde cola Llanca.
Biu - de 250l o 32¢lo de cola Llanca.
Siervn - mde de, 32 nlo de cola blanca

Kl aealrin en s debecd compliv las mnulenlcs cons
diciones:

1) No podrd presenlar mias de 10olo de estilos v otvos
filamenton

A B0 fllanentos complelos | {cnda uno de ellos con 1&
parte del cstilo que posee los tres csligmas) pesard
33T wiligramos aproximadamente,

1 Por calentamlento a 1007 - 105°C no peldera mis - del
14 0] (agna ¥ susiancias volikiles).

Ceuizng nlales, vaxiowe Golo {S00" - 650°C) -
Cenlzas insolubles  en  dicide clorhideica al 10 0(o,
maximo lolo; ¥ .

Extraclo acuose, minino 8 ofo.
# La infusién acuosa presenlaci reaceion  uleuling.
No podri estar sgoludo, ni mexclnde o olros vegelos
tes {chrtame. arnica. cdeeuma rocu ¥ olras) oi adi-
cionado d¢ productes  extrafios,  come por elemplo
gustoneins amilicens, wiianclas inertes, miel. glucosa,”
4clde picrlco, colovanies, sustapcing minerales u otras
%  Velnte miligrnnios de azafrdn deberd coloverr en amaw
rillo wn litre de agoea deslilada

Arvil, 028. Agzafrin molide o en polve. -— Es el produc-
te oblenido por molienda del azafrén en rmma ¥y estard
de acuerde a las exigencias del artieulo anlerior. a ex<
eepelén de los incisos Nos, 1y 2,

Art. 62%. Queda prohibida ta civculacion, lenencln, ex=
pendio y elaborocian de mezclas de azalrin con plmen-
tin. o cirte.

Arl. §30, Canelu, Coneln exira o Cancla de Ocrlﬁn. -—
Se enticikle por bl In corfera desecada y privada ~en su
mayor pavte— de la capa cpidérmica del Clnna-momtm
et¥lanicum (Breine) Toda canela que ne p te log
garactercs Inscro ¥ microseopleos de 1a de Ceylém, debaa
¢l denominorse Cauveln Comiin (China, India ¥ otros). | |

Todos las canelas - (Cexlin . ¢ otras) debcr{m responder
a ey sigeicntes exipencins: ! i

Humedad, mixiow 14 ole.

Cenizas totades, mdiximo 6 vlo.

Cenlzas Insolubles nn Aeldo elorhidrice af 1 olo mf i~
mo 2alo.

Almldon, maixiwmo 23 glo.

Exfracto atérco voldtll, minimo 0.8 olo.

Exfracto slcoholico minimo B850l (Ceyln),

4.5 oo (conela comin,

Art. 80 farvl, alearaves o comine alemdn. — Se ona
tiende por ial Jos frules sunog y Ilmplo‘! del Carum cars -
w L. .

Responderd a ins sigdienles exigencing:

Humedad, nuixiine 14 ofo

Cenlzas totales, misimo 8 olo.

Cenizns insolubles en dcido clorhfdrico al Holo, mixi
mn Zole ¥ un minims del 3ojo de esencia.

Art, 632, Clavd de olor, ~ Es el bolon floral madure
¥ desceado deol Caryphylus aromatleus
Deberi responder a Iss sigulentes exigenciag:

Tallitos. pedinculos florales y. frules de clave. mExl-‘
vty Golo, .

Humedad, méxime 15 olo.

Cenizas Totales, mbximo 8 olo, .

Cenizas insolables en dcide clorhidrice al 10 ofo, maf=
wimg 1ol

Flbra bruia, md:ximo 10 olo.

Extracto e¢téreo voldtll, minime 16 alo. :

Acldo quercitinice. minimo -22o% cqleulide por o lnl!'
fen¢ absorbide per 41 extracto acenso.

Arf. 633. Cominé o coralno de Baxpaiin, — L.. ¢l tnl.‘
iy sano, llmplo ¢ seco del Comiayin Eyminum K
-Caplugn tolales. méxime 10dle.




PiANIG

ol mf-

Funio It Je 1975
Cenhlizas insolublez en Mo slwhidrica 2]
mime 2olo.

Esencia, minimo 1,500, ¥

Extracte micohélico, mInImo 19 aje calenlade sobre zws-

fancin seca.
Art. ¢, Ciirevma. — Se enliende por tal el rizoma
gano, limplo ¥y seco de la .Curcumn tonga L.

Humedod, miximo 10olo.
Cenizan totales, méiximo 9 olo.

Cenizag Insolubles en Acide Clor hidricn ] lonlu nyk-

. -mime 1 alo.

' Bxtracto eiéreo. winime 9olo
Fécula, mixinuo 50 ofo.

3 « Bxtracto alcohdlco, minimo

! ¥ibro. maxime 8.5 olo.

Arl. 835. Hinojo. — Es ¢ fruily madwo, snno, Hmple x
keco de diversas variedades de Foenienlwe I

Humedad mdximn, 12 olo.

Cenizng totnles miximo, 2 ojo.

Cenizos Insolublez en Ac, clarhideies al JOolo misisimg,
B por clento.

Esencia minima i olo.

Art. 836, Jenzire, —- Se entletude por (nl ol rizoma e
ple ¥ desccado del Zivgiber officlnnlin {Roscos) descorkezas
tlo (Jengibre blaunco o pelado) o no {Jengihes Gris)

Humednd maximn, 34 ojo.

Cenlzas tolnles, maximo 7,5 olo.

Cenlzas insolubles en dcide elarbidrice i 10ole. msxime,

1) ufﬂ.

. B por clento,

Fibrp maximo, 9 ofo.

Colclo (calculedo como 6xide wirivims 1 olo

Esencla minima, 1 olo,
i Almldon (Jenglhre enlera} mininee
glhre en polve entre 42 ¥ G ofo.
|.: - Exiracto ncuose {en frio) minime 2 ofn.
1 Yengibie lanco o Enealado, — Fs= @ jengibre enteco,
vecublerto con compuesto de calcip para su conservaclén’
fcal apagnda, carbonato ¥ sullfato de calcio)

. Cenizag totnles, miximo 1 oo,

" Calelo ! (calculmlo cotno ~.arbonats de calcin). méximo 4 vio,

.Art #aT.

A2l v on ol Jege

Laurel, — Por Irel se cni.n.lidc las hojar se-

. .has. impias ¥y secas del Laurus nobllis L.

Cinfznd tolntes, Twitximo # olo.
,E‘i‘.%ngm insolubiles en Ac. clochldriea o) 100lo. méxinn
1 por clento.
~iExiraelo alcohdlien. ininlme 15 olo.

Arl. 8. Orégano ¢ mnajorana, — Se apliende por la)
Qan l1q»]§ y suinidades Qofecidas, sous, limping ¥ secas
del Origonamm mejornnn L. ¥ sus varledadesy,

o truldrd conlener oy de;

Cenbumb totales, 16 oo,
- Cenivas insolubles, 4.5 ofo.
i Ni ménog de esencia, 0.5 ofo.
Ed nchnltird hasta 150l de  teflos

ﬂri. 3%, Menta, == Esth conslitulda por las hojas g
mlidu-s lNorceldns, sanas, Uwpins ¥y desecadng de o 'I\l('n
fho «vdfs L. y Mentha relundifolin .

Cay el nombre de mentr piperita o jnglesa se desinna
Bas holaa ¥ sumidedes flotecidne, sonas limpiaz 7 secas 4%
¥a Routha piperlis L.

1a conlendrd mas de 12 olo de humedid,

Art. 840, Mostaza. — TFs el produclo resuliante de o
Ppuiverizocldn de los granos de mostaza negra Beassiea nl-
Ara 1. mostaza parda (Brassica jumeen 1) o blanea (Si-
Daple niba LY o mercla do éstns, .

nostnza, en polve o hating de mosinza 0 mosieza Ingless.
= He prepara coft gsembllas parcinbrente desengrasados v
Imolldns, Nesponderd a las sigulenien eondlclones:

Humedad maxlia, 10 olo,
© Cenlznag totaley mwdximo, 10 olo.

Cenjzas insolubles en H C1 nl

‘Almidén mdxdmoe, 16 ol

Mosinzn sarepln 0 rusn. — Bx ol polve de la Preawyica.
Juneen L. o wonlaza parda (tharson),

| Art. 841, Nucz mosende. — Se enbiende por tal el grano
de la drupa deseenda de In Myristien fragans. decproviale
totaltmenic de suz cnvolturas,
| . Se permlle el wso de cad para recabrlpls, coun el bjele
de conservaria. slempre quo el peso de dichn copn Mo CH~
!et(ln del Lole. Deberd aatlkl‘]cm Y slptentos exienncias
- Cenizas lotaJos mixlmo, 5 olo. .
Cenizas ‘Insolubles ern H Ct o) J0 ol mifiximo, 05 olo.
Fibra nvixime, 10 olo.
Extracto eléron rio mindmn. 25 nlo.

ol maximo, 16«
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Yoldtil, minima, 2 nin.
Fxtlracio ale ()Imlu ot 10 o]o.

Art, #42. Perefil. — Son Ias hojas sauns y Jimpiag, fres
«as o secas del Petrpselinam satinus (Hoffm).
Porcentajes meding (frescol

Humedad, 83,
Protidos,s.
Lipidos 1.
Glacidos, .5
Fibra, 2
Cenjzas. 2.5

Art. 13, Fimentsn o paprika. = S¢ eniiends por hl ol
produelo de fa wolienda de los frolos ,,scloc-:‘lonndos ¥ 6=
secados de diversas variedades rojas del género Capsieimm,

En general: no podri contener mas der

Humedad, 11 olo.

Cenizas totales, 8 olo.

Cenizas insolubles en 1 €L o} i olo ,t ofo
Wn minimoe de extracts etdreo fijo, 20 o]0,

Art. 644, Timieniz Blanmen. — Es'fi constituida por, a3
bayas maceradas en agea, desecadas y descortezadas: del
Pipernigrum L., enteras o pulverizadas.

Tante en grago comn molida debe respender 2 las liv
Fienies oxigencins:

Cenizas {otales, maximo 3,5 ol
Cenizas insolubles, maxima 0,3 ofo.
Fibra, méximo 0 ola.

Humedad, maximo 14,5 ofe.
Extracto etéreo fijo, minime 8 olo.
Extracto alcohdlice minime 7 olo.

Arl, 615 Pimirntn Negrz, — Es ol fruto tota)l recogide
nates de su madurvacién del Plper nigrum L. desecpdo, -
Fu grano no podrd contener miis de: Solo de pedﬁneulu

¥ frulos aborlados.

La pimienta negra en grano o molida debe cu.mplil don
giguienles condiciones: ,

Hurexdad, miximo 13 ofo.

Cenjans totales, maximo 7 ofe.
Cenizas insotubles, mictime 1.5 ofo.
Fibra, mécimo 14 ofo.

Fxiyacto eléreo, minimo & olo.
Fxtracto aleohdlicn. minimo % ofe.

Art, #46. Pimrenta Inglesa ¢ de¢ Jampica -- B¢ Mi
tie por tal ¢t irute dececado de I pimlentn nfflclnalh; o
taro 9 molio.

Behe cumplir 1w sigulertes exigenciag!-

Hutnedad, mixina 10,5 eo.

Cenlzas telnles, m.nn;m & olo. olo.

Ceniras insotubles, mixime 9.4

Fibra, méximo 2,5 ofo ni menos de & olo deide M_

ténico, (.nl(.uhdo por & nxigeneg nbsorbldo del thnell
acuone,
Art. $47. Fimienin de Cayema. — Es o1 Iruto maﬂm !

desecado, entero o molido del Capsicum [rutescens l'u ¥
ez variedades,
Deberi respander:

Almidon de cayens, mixinre 1,5 olo.
Fibra, maximo 20 ofo

Cenizax totales, mAximo & ofo.
Cenzos insolubles, maxinio 1,5 olo.
Esencia. mininwe 15 ofe.

Art, ¢48,
lmpiae

Art. €49, Temillo, -~ BEgtd constiiuide gor los hojan §
sumidwiles florecidas, seone Hmplas y secas el Thyrmw
vulgaris L.

Debe Tespoinder::

Romero. — Se entlende por tol laa hojes m
del Resmarinus offieinalis L.

Cenizas totales, mixinte b oo,
€eniras insolubles. maximae 4 olo.
faencia. minime L bla,

Art. 160, Vainilla, — S¢ entlende o1 frubu conventents
mente manlpulade de¢ T Valnllla plonifolin (Andrews)
Dobe responder » Tas slgulentes vendicloncal

Humednd. mdxinm % ele:
Cenlznn tolalra maximo § olo.
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Extracto alcohdlice. tnindme 40 ofe,
Valnltln  naturol, winime 1,0 ole.
Lipidow. entre 0 x 10 olo.

Mo podri eslar olerade. sgotada v couléuded  sustun-
clog balsimicas Midlzame de Perit ¢ Told) ni Acido hene
goico, vainillinn oarflificinl  axfienr ni olean conlaneing en=
traiing.

Vainilln cn polvw. -~ Fs la vaiuilln pulverizadn sin agras
Andn - algume.

Meseln de especinn. — 86lo se podvi ulitizay parn aste
(n especins ahoples que respondap o las exlgeuclas o
condiclones respeclivns. Mo contendran susfoncing extrafias
¥ en el télule se declarard su cotnposicidn, por orden dee
_oreciente e porceninies de sus eomponentes.

Cenditnentos mixios greparados. (Falsns ¥ aderezos)

Artienlo 051. Con el fombre de salsas 5 adorerod, fe
designa les preparades a base de condimentos naturgles o
claborados, adicienndos de acldos orgénicos, produclos aig-
miticos ylo picantes, con o sin azteor, destinados n adeve-
zar platog de comicl

Deherdn responder o Ins slgulentes exigencins:

"4 Todas lag gustanicing que lorman parie de su cotposis
cidn se ojuslavdn n las condiclones previslas en este
decreta.

¢y No podrdn coniener mds de 100 p.p.m. de cobwe.

Art, 032, Por mesloza ligulda ¢ en pnstn (mostaza de
mesa, tamblén denominadn Freneesp, Alemaua, de Diissol«
florf, o Francforf, se cnliende o preparado con mioslaze
en polve, mosle de wuva, vine, acelte. ficldo lorbivico, wi«
nagre, sal, azdear. dcidox citrlcos o ldelleo, edreumn ¥
alyos  condimentos.

Debe responder & lny siguientes exigencins:

- Glicldos {calculados en ahaldén), mdxime 24 ofo.
Fibro, méximg 12 olo.
.- Esencla de mostaza natural, minimo 0.1¢ olo.
~  {Todo calculade sobre producto seco).

Art. 653, Condimento p buse do mesiaza. — s Ila mez-
tla de mostaza com harina ¥ otros productos comestibles
fespaclas; circuma s vinagre)  debléndose declarar sus
. componentes, : ~J

Art. 453, Chimichurri o Adobs criollo, - Se enticnds
por tal el aderezo de consistencla mfs o menvs fuidy ole=
. borado a base de vihoagre con o sln feldos tarldricos ¢
. tifrico, sal, laurel. orégano. aff u otrns especias mis ¢
nenos molldas

Art. 655 Halsa tariara. — Es el producle que ge olabora
n base de mayonesa woslaza, huevo duro. aleeparras ¥
pepinos.

Arl. ¢56. BHalsw de anchoas, = Se prepara a base de
- pasta de anchous, sal vinegre, cerveza ¥ olres condimentog,

Art, €57 Tucos. —~ Son Jas salsns destinodas a condix
mentar pastas, elaboradas con distintos vegelales: tomnates,
Ennshorias, cebollaz ¥ otres, con o sin carne ¢ exiractq

- 4@ corne,

Art. 658. Kelchup o Calsup. — Se enlionde por tal lIa
galsa elaborada con jugo y pulpa de tomafes (rescos, sa«
nos. Jlmploz ¥ maduros, adicionada de diversos condimens=
tos  {cebolla, plmicinlos, sul, azdcar, mostaza, hengos, pi-
nrienta, vinagre y ntrast El extracto seco no sera infeiiow
al 85 ole.

Art. 653, Maroencan. - Es lo salsa prcparm.ta por gl
#idén’ de huevos con aceite con no metios de un hinevo con
¢ sin elara por tro, aceile 85 olo ¥ no wds de 0.5 oo de
almiddn, vinagre minime 2 ofo, adlelonade o no de Jurgra
A2 limon- deide citrivo, sal. mostaza y otrns espeeies.

Rueda prohibida lu sustilucién de huevoe fresco por hue~
‘\'Q decccade. ovo-ulbiunina ¥ otras sustancins emmlsionan-
as,

Arl, 660. Carry, Kurer, Curry, -~ S¢ cntlende por iaf
la mezelw de varias mpecing de gusty pleanfe, constiluida
par divershs pimientns, jenzibre ¥y cireuma adiclopada e
Ao de ofros condhmentos.

En ol vétulo del envase se declorardn sus distintos com-

ponentes en orden decreclente de acuerdo a la cantldad
ampleada. Se odmilird como méximo 10 ofo de materle
amildcen; 10 ofs de humedad ¥ 6 olo de sal de wmess.

' Ies uige

- Junio 18 de 1075
Art, B6L Valnllla en polvo azucerada. — Es la mezela

- da —por o menos— 26 glo de vainilla ¥ el reslo de aziicarn

Aziicar viinillada, — Bz la que contiene —como miid«
mo— 1¥ olo de vainilla desccada y el resto de aziicar. cots
un minime de 0.15 olo de vailnillina wnatural y exents de
valnillina artitlelal ¥ eumarina. ;

Azicar eon vainiiina. — Es una mezela de ambas su
tapclas ion ne menos de 0.7 olo de vainiliina notucal §r
azieur, . S

Estord excnta de cumaring, - . s

Coartdo en an producte: elaborado s¢ reemploza la vals
nilla por vainilling, deberd indicarse en la rotelacién de
su envase de la sipulente Clornia:r “Products nromatizade
cohr  vainillina™ . -

Art, ¢62. Baleg de aplo, de ajn, de albahaca, de lddrel
2 de eccbolla. — Se entiende por itdles las sales de mesa
adicionadas de 0.1 ofo a 1. ullo de csencia de: aplo, aje,
albahaca o laurel ¥y de 2.5 glo de glutamato de sodlo K
tambiin Ja mezela de sal con 15 off{) (por l¢ menos) de
apio, ajo. nlbahaca y laurel ecebolla w orégane molide y
&eco en  coda. caso, . .

La adiridn de clrcuma deberd declararse en el vdiulo
del  envase, i . -

Seccién II
- Vinogrgy

. Articiule @ Se entiende por Vinagre o vinagre de vix
mo, ¢l prodicio obtenldo por fermentacitr acética del vine,
Cuando los vinagres se oblienen por fermentacitn acétis
ca de sldra o de alcohol etilico potable dliwlde, se expen=
derdin con el nombre que identiflque su origen; ejemplod
“Vinbsgee de Sidra®™ o “Vinagre de Aleohol™ .

. i

Na s admitlvd otros tipos de vinagre que lu:»sI premens
aténados ) L "
Se pernitird vWinicamente ¢l desarrollo del Acetobacta

racién de vinegye.

- aceti en fnz materfag primas gue se utllicen en I EY eljalgg{

: : - .
Art‘ En 1a eldboracion de vinagres se permititén
lles iratamlentos; . P B

3! La dilucién do lo materia prima (vino, sldra ;:i alcohol
becha exclusivamente on la fibrica de vinagre. en '1d
moedida necesaria para su acetiffeacién normal,. |’

W Ei apregado de sustancizs nutritivas para las baclerla
acéliciis., ' ! 2

& La olariflcaclsn por los miamos métodos autorizados
pars «l vino., - . - |

Lo : i
Arl.@i} Se déclared {neptos para el consumgloy vis
aagres: e :

B Que conlengan  dcldos  minerales u orgdnicos lijros
agregados. . i

% Que rontengan metales téxleos o matéerias, colorantes,
ineln=alve el caramele. L

2 Que vcontengan conservadoles, & excepelén de] “vinagre
de dine' o “de sidra” que podrdn contencr el rema<
nente de anhidrido sulfurese combinade gue pudo cone
tener legzalmente Ia materia prima usada, En ningian
case podrdn contener anhidride sulfuroso libre, .

# Que ce hallen alterados por microorganismes, fuvadides
por anguilulas o tengan olor o sabor extrafic o desagra-
dable.

2 adicionndos de vinagres artificlales  elaborados cen
avido acético o los que resulien de la mezcla de ellos

o) l0g: gepdings = o .
ATl {756y hifdrg dé viio deberd cumpllr las siguléns
tos exzericins o condlciones:

0 Sera tinplde, de sabior dcido =no acre— ¥ no present
tarv: anguilulas, vegotaciones ecriplogitiicas ni cualw
quicrs -stra alteracion, - . -

2) Contendrd Tos elementos propios del vino de orlgen. so
lag proporclunes que correspondan a su dilueldén.

& Wo contendra menog de: . - '
Exiracto llbre de aziicar reductor, 1 olo.

Cenizag totaler fo 600-550,C) 01 ola.

Ni ads de: 1 grado nleohdlico G.L. . )
0.05 olo de cloruro de sodlo o 0.1 olo de sulfatos, caled®
iodor =n sulfslo neutro de potasie. - :

E0s demds vinagres. respenderdn s la compasicidn dope
mil de 'us materias primasz con que se elaboraron ¥y
ajustariin @ las exigencias de] apariodo 1 de este articuls
p deberin clfrcular v expenderse de acuerdo o las daiignas
afonen que correspondan a su procedencla, ’ :

r
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Ty ﬁ Eroufvese claborar’ vinegres con snaterias pri-
- fépias para €@ consuno, con vinos o Ridras no gepul-
on restos de vinos o sidras (sobranics de casas de
vestanrantes  cantlnas.  depachos de bebidae ¥

Fluanao se encuenle Geide acético en mna Hbvlea de vi-

Fosgre o en establecimientos elaboradores e alimentos con

Feinagre o eh un comercio que expenda dichos productos

“se reputard que osti destinado a la adulteracién del pro-
ducte genulte ¥ g¢ decomisard en el acto, sin perjuicio de
[a aplicaclon de oy penalidades que correspondiere,

. Arh @ FProlijere b élaborpelon. lenencin o expendic
ac vindgre artifleinl eblenido A base de fdckdo acdético o tie-
tice o de solucippres de los mismos. destinades a propara-
cion da aquéllos {csencin: o sxtractes de vinagre). cualqule-
R gea - gv. denombinclon. ns{ come aguellos que contengan
. thenos fe 9 g de ficldo acélico en 100 ce. de vinagre.
) @ueda iguaimente probibido el corte de vinagee de vino
_ ¢on dcido acétice coveentrado ~ diluido. n con vinagres de
;'.csl.l_alguler ofre arlecy a :

e, (fv8.) Chande’ e “in Fetabofaciin o conservacion de
- productds aHmenlicier se emplee vinagre. fste doberd reu-
“miv lns conalcioper  establecidas por ol presenta decreto.
; fndledndoge en o rélnle el tipo de vinagre utilizade (vios-
v .Ell'lz de ieconol. de sifca o e vinp)

Arl, Las wpus metdllcas 'de los envaser que conr
tengan curtldos. pickies, mostaza w otvos  produocles
adiclonados de vineares. deberin alslarse del conlenido por
medio de wae copa «dc malerial inntacahle.
. La affclencla del inaterind alslanie se comprolnra some-
‘“¢ndolo a eoullicion durnnie treinfa minufos en mna solu-

n de deldo nedtico nl 1 olo pdlcionada de B oolo (e clorore
s sodie y de 026 olg; de scldusellrlen.

L. Art, Loy vlubgres coifierclatfzarlos w ulitizndos en ol
. Bépartyménto de Monlevideo, provendran de estalecimien-
. tog dnstalados dentlen de esta jurlsdiccidn depsviamicnial g
habilitados por el Eerviclo de Bronalolopin

Seecién

Sa!_

jArtiema(672) Coun ef mombte de sal siu oiro estificativo,
* {enlfeud proxlucio aliral, comerclaimoentle pinilleado
iqge.alta concentracidn de clorure de sodio .

u otigen|serd de Tuenies nolurales ¢=al gemia o sal da
eh, salines sd) do evaporocion).

Lri, (578) Los stantecimientos  destinades a la produc
'on d¢~¥al pate connumo alimentarie, ademis de cunmiplir
v satablecido por las uvormas de cardcler genernl, deberdn
itisfncer la¢ slgulenies exigencias:
¥ " ' | "

b F‘.niel fracelonamionto se podrd wtilizar .finfcamionio—
enveases de primer wso.
} | Los establecynienlos qne, sin ger productores o jmpor-

_Madores de sal, 5e¢ dedican al frocclonamiento o distri-

ucidn de la mismin pera uwgo alltmeniarie, sélo podrin
reciblr vara 1al fin enl envasadae en holsas de priver

190, -

‘Las Indushiios que  s¢  dedlcan a la relinncidn e «nl
—para uso aliteenlario ast como aquettnx Indusiring que
“oalilfeen pars ofves fInes serdn lag fvdexs goe podisio
eclolr el producle cdivectamente de oriern ¥ [mnzpoc-
lovin a granel {tin envage)

{ns d ighios athoeadnine ne podesn disgpesier e enl
- noTrAne. -

:\tl@ 'Los/es'lnlrlucimil:mos [ripgorifics - depeibprian
1a =l sticadn” o edobovarcidn de allinenlos an =Hios o for
eales mparados de lo< qoe se utilizan pacg olros ugos ten-
e olroa! ealazdn de cveros o ablaodacdoses sle agog,

Arl. "L gal ewmnim (gruesa, onlreffnn v Finge eee.
. pondera a fas slguienies exigenclag;

4). Se oresentard boje orma de cristales blancon inedo-
./t ros, solubles ep ngun ¥ de sabor salime fronce,

b= No conteridrd witvatos ni. nitrltes.

¢) - Humedaid {p-140,C - 160,k médximo 3 ofe.

#) Reslduo Insolubie #n agial méximo 0.5 ofo.

o 5tl.tltatos axprasades of suléato de daleior milixiiae 14 »e.

H El- total de calclo. magnesio y polusio. {caleninde co-

.= _mo cloruros) uo nxceders del 1 oo
i¥Yodo calculada sobve materla seca)

COMPILACION

ASESORI[A Jurinigy

BIBLIOTECA

Arl. @ FPor sal reiinada, puvificada o lavada, (ﬁl‘ue-
e, enltfina o fina} sc enliende ta sal_comin lavada y
centritigadta, Co -

Nebe rvesponder a las exigencias signiantes:

Hurpedad (a 140° - 150°CYy: (ndxitmo 2 ofo.
Insoluble en azua, 0,3 olo. .
Sullaias en sulfato de ralcio. 0.7 ofo.

El lolal de calcie, nmwpgnesic ¥ potasio (calculados coe
o cloruros) ne excederd de 08 olo.

Torky coleyladossobre materia soca,

art, (671} 8ai” d¢” mesa, — Se entletide por tal {z sal
refinndd ¢ lavada que se¢ ajuste a las exigenciss pre-
vizing en el artlcalo anterior, adlcionads de aniibumecs
tante {cnrbonata de magnesio; fosfato triedleico;  sllica
aluminaio de sodio; silicate de calefo ¥ silicato de mag-

nesio) en un porcentnje que uo excederd del Zolo. que

deberd declararse-en ef rétulo.

Arf—.[ﬁ‘m) wonos Yde tipos de sales onteriorinente cltar
dos, deBTh preSentar Ja siguiente caracteristica microbie~
oRict: no contener muis de 20,000 gérmehes banales pop
grann ©oauseticla de micro-srganistnios de Ins grupns cos
i = potirenos,

Seccion 1¥
ongos

Atticale 679, Con el nombre de hongos o-selns se #ite
ticrde ol tejide celulay fresco o seco de plantas acotile=
dénenz  (Pagidipmicetos, Hinmenomicelos v Gasterotnicetos).

Arl, 650, Los liougos comestibles de crecinienle espbn-
tinee covrespotden Tvadamenlalmenfe & los (res géneros
gignienira’

et
{0 Cidnera Bolelnus:  hongos coit sombrero carnosy t!éi‘t@
tor marrén, parde o amariilo c¢lare, de pie méas o '
nos clilindrico y grueso: Iy carn interior del so
ro s0 caraclerlza por poseer Bsumeresos poros ¢o.
pondientes cada unoe a un tubo. .
20y Género Usalliolnt hongos con sombrere eprnore blflsg
eo, de pie més o menos cllindrico blanco; 1a cava 1=
terior <el sombrero posce numerosas laminas 1Mbres,
de color rosado al principio y pardo despuds.
Loty Génere  Lactariust hongos cort sombrero  deprimide
0 ol ceulro, de ple ynebradize v (weco: de color ama-
Tillo anarcanjade, o

Arl. 6Al. Se enlendera por Chawpiguon ios hongos

de enllive gque generalmienie corresponden a ln especie Aga-
rigus - Cnnpestris (Psalljiotn}

Arf. (82, Los hopgos [regcos o sccos que se expendan
eu b gomercln, eslardan en perfecle eglado de conserva-
el sly Iaryas, Inseclos n gusanos. Cada especie dgbe,-;zg
i venderze por separado. sin fracclonamienfo o divipiéin:
an lrowos que lmpidan su receaocimlente.  Bospon i
A Ia= siguicnkes exigencins: :

a)  tCentas lelales, waxiom ok, -

bt Cenivis msolubles en deido clorbidries 8l 10 olo. mb=
gimie Zakg L

2} Las solociones nleghdlicas de bongoz  camestbicys 8-
awl o colorendas et o cayes uilraviolotne, milens
tenie ¢que Ing e nlgnues hangos venenoses (Amonits)
e inenlorns.

Ari, fH. Con el nomire e trufns se entlerne ol pro-
duete constiuido por el aprrata  espobigeno * e dlversos

et e g degsaveallnn bajo Herrn.
4

Art, #31L Choampignenes ol mdorzl son los preparados
cotn hampigaones frescos y Umplos, ndiclonades de agan
¢ callo de cochmlento de Jos mismos. con o sin sal, el-
aagre Seido eitvico o asedrlsleo -

Art. 685 Queda prohibide W vents, depésito, transpor-’
1e o slaboraclén de egnlouier plroe génere de hongos que
e sen de los ‘oolecizades. sxi como aguellos gque resul-
faren soupechos de texicidad.

Beenlon ¥
Arenies ultul:nﬂe.‘.“_

Arlicule €86, So  atend.  wor agenies leudantes los
prepacvados naturales o artlileinler quo.  en  condiclonss

.
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edacwlas ‘producen  desprendishlente e aalidride darbos
Bico ¥ se alilizon con el (In do hacer sxponjosn In maea
préparvnda con barions o almidanes.

Arl, 881, Con = pompre fde fevidnrss e designan for
producios constiluidos por voengey aniernscdpions  (Saccha-
romyces) oblenidos en To fabrleackin de Ja cervezn, ¥ino,
sldra o por culllvns dAe sacchoaromyess on medios natell)-
Fa: adecuados,

Preden prescndarse en varins (ormadd  prepsads.  coms-
prinvda. seca v de peaificacidn fmnas  agria).

Art, 688, Can #1 nomore de Yeviaddra e corenles o fe-
vadurn premsada. e depoming &) producty obienlde dn
guttivos de Jevaduras puras (Saccharomyees carevisiesc)
ey mnedios nuiritlvos aproplados. somatidas nlterlormerte
® centrifugaciin y preskin,

Debe presenfaise como una masa uniforme, de cousis-
tencia firme, paslosa ¥ elor enenclerisUen, consglitujda por
eélulas en su mayor parle vivaa .

Humedad, maxima 76 ojo,
Cenl:zas totales. maxImo 2.5 ol
Acldez madxims serd eqguivalente o Sy /ity g

Art. 68%. E) poder Fermentolive Hayiduck -Kusserow)
en Jos levadurss para pandiicieion  soed de un Iitre de
onhldrido carbdnice cn 2 horas, pars W peso de leva-
dura corvespondiente a 1Y g de ssdancin seco.

Deberén conservarsd on heladera v a0 sdmoilird Ja adl-
ElSn de krasta 10 olo de almid6n. ¢

~ Ark 690, Con el nomtbre de levadora M cervesa dases
. mada, gse desiyna la levadura e cervera desamargada y
gesecada, cque se ecarpeteriza o Ing  eflulas nutertas.
Puede preseninrse en escamas 6t pofva aninrlllo rojize

~p Arl. £3), Cep #f nonore e Jevadars de panaderin (s
-s e pantficaciing 0 masa agrla, = entlende la masa agris
sufie penaderia. producto- de un afmaszljo antevior que e
<. 98 mantenidn --duranie clertn tismpo— a le temperalu-
“va de 20 - 2870 (Simblosis Ir Kaccharsmyens © cerevia
simbeae ¥ bacterias ldeticas). ' '

Act. £92. Con los nomnhres o= - levalura arlificial on
nolve o poalvon de fornear, ae denominan Ios prepara-
© dor deslinados a utlllzarse en dJdetlermlnadng especiallda-
des de panaderips y eonfiterfna giie por accldm de lo hu-
medad ¥ el calor producen  desprendimlento gaseose de
snbldrido carbanien con el fin o hiacer esponjosa Ia
masa. ’

Gencralivenie s¢ preparan a base Jde hicathbobalo de
godic o de amonio teon suslancias aeidas; bitartrato de
potasio; dckin tartirleo, citrlen. mdlico ¥ fumdricn; losfa-
Yo dcldo de calein, adiclonadns » no de materiales b

. ?'mte?.. enrdo almiddin o harinas,

th- Ark. 633 Las levaduras orfilicialeg desprenderdn ~pgur
fo mwenos— 1alo le xu peso en anbkidrido carbdnleo fen
peso), Ne podrin conlener alrns aosloneins  extrafios o
fag menclonadasg,

CAPITULD X¥D
| 'ﬂL!l\IE!\"N}s BNFI“UEUII)(D.": ) FORTIFICADOS

..\\rliculo La- elahoracién, distribuecién o venta Jde
alimentos eliffiquecidos o forlificadas, #flo se podrd reall-
van cuande la auvlerldad memicipal o nocional competentle
=en moteria de notrictén— 250 o establezen para situa-
elones concretas cort el fin de corregir d4ficit nutricinna-
fed en grandes sectores de ln poblacién, en Tos cggos en
fue se presenien algmlm de las cleeonatinainn cltadax 2
pontinuacion:

#} Cvande —a juicio de la auloridad compelenie-- je

: exlatencia de alimenios “per capila™ sehaten un déficil,
réspecto de Io recomendade para eubrir los requert-
mlentos de muirimendos en 1ox distinlos grupos segiin Ja
edard de la poblaciin det departamenin.

B Cuando tos osludios cliules-ouiriclonstes realizados por
argonismor competantes en subrividn.  Jeteclen  détiei
nulricionales faclbles de aey eorranddng con allmentos
enriquecidos. :

COMBILACIAON
WIETEN Jun[mlcn

. . PLX
A;rt. L2 «leccton def “alimente a emviquecer ¥ 1o
thifacidn e lis raracteristicas del producto reguifante ee
Anterminarin con ¢l ngesoramiento de la Cotolsién FPor« -
manente de Bstudie de la Leglslacién PromatolSgfea Inte« -
pgrada --a lal efecto-— con expertos em nuurclén Ia: que -
debdrd  atender My ilgulenles aspecion: a

W Alimews & enr:quecer. — Beherd ser ow ai[me.uto de
amplio ¥ regular conmmmo por parfe de Ja-poblacidn
afeciadn,

Debe prefierivse, de ser posible, )imenios preperados
a1 pocos ssiahlecimientos ¥ en mamdey cnntidades {p
af,r hayrinal .

2)  Suzzianeins o peaductos de enviguecinienie — En todos
fog easos —ya se lrate de an- materia) watural ¢ um
compuesto quimijco dellnldo— deherd- repponder & las
giguionter  candticiones:

» Ser convepieptwnente aslmiladw por eb u:-gaﬁlsrno.

B). No debe destrmirse o perderse durante ¥ag operaciones
de- elabovacién o cn las preparacinnes rullnarias que
pueda <sufiic el alimenio. -

) No debe modificar desagradablemante ll:l'» caracteres Ofie
ganolépticos del alimente,

dy. Mo debe indutir a error o 2 eagaie al' »un.sumidor Fog-
peclo el lipn e unmedfentes dat afbuenia q,ue a qu'la-
e

en las fibricas que cuenten ~8 ‘juh.lo,-dpl Seni 0’ de E--
Promatologia— con lag mdquines |y aphenlds. atlog!!
para lograr ung adieidw y homngen-iz_whm« Y i

£ caso necesavia, s ejercerd por dicle. %wlclo
'tra)ol oficial, permanente. . _,1 .

nl..(f';_.ljl Para cada o¥menlo enriguevido Ja Intendencim
esiablecérd -—en la vesolucide gque aulorice su elpboras
tién-— la {écniva analitica que deberd seguirse para -cols
irolar si el producis msultante tiene !a vomposicién, quh
mica }cqumhln,: ) . ;

[ H
Art. Lhs envases que coutengan: nJimento\ en'rique-

cide déperdn Jeeir leyenda o rétuln gue ves - identifigue

mjecuadaments, a jnicio del Servivie Jde Pxematologia.

GAPIFULO. RV Y

_ PENALIDADES
m-liculof,'ﬂ 1) Las infracciones e le m»wﬂm en el pxu
wenle  deer® wa  stclopardn: L ]\

AN Con multa de veintlelneo mil pesos o :lsumuj a ur@
N6 de pesoz (% L0000 de acuerdo a Yo grav .".d
de la infraccion. IMeha mulle 3¢ podvd aplicar en for«
ma diariz en todog log casos en que no 5@ cumplisrsa
las medidas inlimadas por el Sevvicie de Bromatologing

B): Con el decwnile de alimentos; mitferiae. primas; aditis
vos; envases y Gitfes aﬂmmtaﬂm;;

£} Con la suspension de funclonantents de fabricas; cea
mercios; locales de efabaracion. depsslio. & " expendio.

Dy Con la remocidn de Instalaciones o muesm eallejeius
de wvebdeulés de expendio. ~ - vy H

e Cog la publicacién en todos Tow usrxs. s&—excencién.
cualyuiera fuere Ta. clién cometfdn, del. hombra »
demas datos dJel Tnf r §y de Ja l'urnﬁm de Ia
misma. : oy

STy e

Ak 00 Cunndo se Incu.rrlei'e en- lﬁﬁ'm.c{one&' groven.
- segin lo dispuesio cn- el artieulo siguicnfe—~ so' aplitew
vin las miximng sanciones previslas, inclusoe el -decomiso,
Ta: suspension de funclonamienfo o Ta remocidn de Motalze
clones y vehiculos & qud =a refieren lox ordinales B), C)
¥ D) del arilculo anterior, coando correspondiere; de acuNEs
de a las d:sptmclones de aste  deerets.

P :
e @ B .m deran lnfracclones Zraves:

B) La falta db higlene & ol i.ﬁcumphmrcntu di dlspos!eio
nes seniiarias estoblecidma por el presemie decrets o
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Ppoi  Ares 00rmas bromalologicn: vigenfes en estalyle.
Cohnientie: vehiculos  de reporle: depdsilos: opevacio-

" nex de claborueidh; epvares o procesnmientor e pro-
dudlos de congumg; agl coma falla e higiene personal
en  obrerns  emplendos o paleoae,

B o+ cloberoclin expendin Derosporle o deposilo de o
ianciag o productos aftovsclgs adullechedos; confmming-
dos: l'nlsil'lcadm' nocivgs o gue presenlen infesiaeinties

por Meuros o ecto- nnrﬁ‘:llm e conlymier tipe o nalu-

i

i raleza.

B La presencla en cunleaanices de e bebdneiones o vee
hiculos a gue se refieren las prosonicy pormas. e pers
spnas que podecen enfernudades Lasmisiblos 6 e en-
fermos expresamente inhabilitadne por cunkpaior aulo
ridad =anilaria, naclonal o deportamenial o afeclados

| por provesos  nfecto-vontagiosns,

B La utillznclin o exlslencia  dentre el estnblocimble

de aguas conlominadas pelgroans o we poinbles,

JLa violocion del lacrade o sellado de dilites alimenlo-
rlus- morenderins 0 cnvusey inforvenidos por o Ser-
vi{clo de Bromatologin; asi como =0 ravsporle: venta;
l-m-:[ad v ufilizacién en  cvnlguier {ormo,

- |

 J] "La resiklencla ocliva o pasiva oo ispeecidn; inler-
venclon o intimacldn nrwindeipales; asi como Ia comisién
de cualguler acle que lengn por objcto etudir o in-
tentar eludir el complitiento de fas mismas

La reincidoncia en Ia vcomision e mna mizma infrae-
clin a cunlgquiera de lne normax bromnlolngiens vigan-
tes. on am Inpso de doce meses a coular de In gn e
- hubjere comelido  Glthmnmeanlte,

2} Bl coanplimicnto de aclividadesx oo aulovizadas por ol
Servicle e Bromatologla ©n ) eamereio; Gronsporle o
etnboraciim e alimenlos o matering privas  sen apel
fuere o) Jugsr o forma en g g complan,

9 La lenonwia de envnses idalos: marbeles; covaliavs
glerres o prospeclor gug pucdny o
ductos e conssme Talsiliendon o goseeplitleor da indu-
elr a engniin regpeclo o b vepdsdora nndnealesa. enli-
dad ¥ orvigen e Jos o )

£0) B swmnlonimianto de permual sin veslinenla eepecial,
cuandn correxpondiere st wxo e acuefdn o las dlspe-
giviones de esle Decreln.

41} Expender; elaborar; deposilur o lvapsporlir alimenlos
con  conlentdog mieroblenos consideraduz poaldgenos o
en contldades superiores n Ja= Tijmdns como Ionites mids
xhnog  adinllidos,

12) La presencly o exlzlencin de indeelors; OScmres mgegdores
o unimales on los velbicalos da lronspocie o on Ine plan-
tas de elaboraclin, depisilos o sy cunlesgquiera deper.

 denclas <el establecimiente que coinrcie o elabore ali-
meiios.

I8) Uso dle adillvos ho avterlzmdos sxprosnmenle por las
disposiciones Lromoleldgieay on wigoncin, sepln of 1ipn
de alimentos. :
Empleo de matorias primar cb cordiciones no admiti-

. dngs o no previslas por las disposiciones hromatoldzican
vigenles.

I9) Lo negollva & declarnr la procedencie de sustancins
athnenticlas; materlus primas o adilivos ane posea ax-
penda o lransporle, agf como Faedlitar informes falsoe

© - #nbre las mismas.

--#) Elahorar prodoectos de chacineric chpleaudo  grosas,
rarnes provenlentes de animales sin sukborizades para
el eongumo Lumano.

27 Lo uilllzacién de envases caraclorisiloos o exciuslvan
de. detégmMmndos allinentos o dditlves, para wsos o Fines
dlsiintos de log especilicas de cadn uno Ao ellps.

i8) La violacion de tapas o cierrcg herméllcos o de aga-
+ rantis de cualquler produclo albnenticle que veo debn
¢ no pueds fmt-clonarse [uera del csiabiccimiento ola-
- borador.
AD BI transporte. depdsity o venls de allmontor o mate-
- rlas primas o adllivos, procedenles de eslablechiienlor
éxpresamente Inhob][itﬂdos' w «»nn-nlm: e nulorlyneion

LY

&

T:nlcipal.
2n pltfpngnnda o rolulacion de nthpenios o eatarl
ada o que so considere de cardelor enpafions, )
B} ka fnlln de canet de sulud en vigencla qle vurlguier
personn  que manipule Alimento: o s’ eheueniye e
chatncto ron afica.
COMP”_/‘ C!{
- ASESOR(A yyr:
BI'B,LIOTEC
LMLM,

“lt..'\

-l ilizridos enopra-

2 La praclica ade procesos u operaciones inadecuada;
anlibigienicns: mohibidas o que se consideren peligre
sas pale la anijuvd, durante la elaboracion. procesamien
tn  cemscrvocion o manipulacion de alimenios

Art, 3020 Se decormisied lode produclo alimenticio —ela
Borado o noe awdullerade, condaminels; allerado; falsifi
cado o que ¢l Servicio de Bromalologia considere noclvo
asi como ¢l envase o reciplente que lo contenga o gue W
=6 ajusle o las comdiciones y exigencins eslablecidas ex
egte  rlecrelo.

Arl, 0 Coande se corstale la exislencia de producios
dliles Wimeniarios: hopresos; rdlules; cierres o tapas en
coudiciones lales que no se ajusien a s prescripciones
contenidas en los nermas bromateldgicas departamentales
vigenles se procederds a sa inutllizncion o seccuestro {(de-
BOIIRGY . '

Arl, TR, 1 Inlendente Munleipnl podrd  suspender o
impedir el Mancionamienio de fibrleas, comercios,: lovales
de elnboraciin  depdsito ¢ venta, asl cono disponer la re-
mocion de insinlaciones ¢ puestos collejeros y de vehiculos
de expendio - riando lag condiciones higiénicas de log mis<
mos. e las operaciones de elaborocion. de Ins Dreparuciﬂdrl
nes culivgrias: axi como del transporte, deposito o . comera
cinlizacion s  consideren incompatibles con ta salubridad
pubhm

Bsla medids lendrd una duracldn nimun.t de cinco dfas
a contar de la nolificacin ol infractor ¥ séjo se dejard sin
efecto wna vez que se hubiere dado cumplitniento a las
obrag. modificuciongs Jlo cpndloiones exigidas e Intimadas,

A.rt.@" 15 regponisabflidad por el cumiplimiento de Iay
nornas e esle decrelo, "serd en lodos Jos vasog sin exe
cepelim, e tos poscedores o lenedores a cunlguler -itiuloe
{delallisias, miayovislos, hAcopiadores, fabricanies o

tnrios cled de oz alimentos en infraceivn a la étlxhcldn
bromainlopicn dt‘p'u-t-\menlal o de los propielardof: o
fulires: Ao Fabriens, comeirclos o franspories (de proﬂuclo
¢ suslanciag alimenlicios) en Ins oiales se constate Ia
mijsion de honggresiones A o dispuesin vnoesie cuBipo ;
TIornimns,

CAFITULD XIX

COMISION TRECNICA PERMANENTE DE RSTUDIO DE
LA LEGISLACION DBROMATOLOGICA )

Arlicaly M Orease upna CComidsidn Toonican Penmanende
para ¢l exludio e la legislacién bromatoldplea” que se ins
Erard (e o sieatenie forma; 3) con Tos Diveclores y Quisa
micos .Jefes Jdel Servicio de Bromateleging ¥ b) con um.
Abggado Asxesor que desigmard el sefior Tniendente Munke
clpal. :

Lo integencion de eple Comision ‘Téenicn Permanente sé
podrd awpliar hasle con 1res (3) quimicos a' propuestn ds};
Dvirector de) cilndo Servicie; ¥ un abogado o pr Ly
desicnado dircclomente por el Deparinmento Ejecu&'ivd."»“

Art, Wi, Fsta "Comisiéon Téenlca Permanecnle
estudio de In Tegislacion bromatoldgien™ lendrd po
tidos especifives los  sigelentes:

L

fY  Proponer al Departamento Ejeculive lns dologhblon ;

modiflienciones o ampliaciones de lag novinns del pr'
sente decrcto. gque eslime perlinestes:

h)  Asesoror ol Julendente Munleipal —a su requerimben-
to— en todo lo relacienado con la -1|ﬂ|ctlt:ron [:] inter-
prefacion de este cuerpo de normas:

1) Aconsc,mr In adopelén de mélodos de muesireo ¥ onfds
lisiz bromuainlégico —que tendrd caricler obligatorio en
el Departamento de Monievideo— n cuyo efecto prae
yeelardt fos que considere apropindos:

i1 Revisar dichng mdétordos con el propisilo de adecuarlos
a Tog avancees cioofilfeos v leenoldgicos en c=fa materin, -

CAPITULD XX

.

DISFOSICIONES TRANSITOR AR

Articalo Tt pormbs precedanter co aplbmrin —én
o pertienle. . lodos  los  establecimicnios elabnradores
sapendedere: o irenedores de allmenion.



;330-—--.‘\ HDian1g

Guando ze. lrate de negocios » asmblecimivnios ins e
dos o en fomclonmmiontle nl din s da fechi de prowniga-
pién ded presente decaetlo o Indendspueia Municipal ~-o mer
{eoltug el tllvlay de wr inlerds diresls porsonnt v losh
timo-- ¥y previe infovme de e ofleinng 1denicas compreten.
fes nodrd setoraar folerencias de hegte treindn v sels (3
moser 2 conlor de dlcha fecho, enwie  naximo e los ol
guien®  rasos

It “sinupre gue .el cinaepdinicade  osbedebe e oo dispieste
i uste deerais reaoltare de wmny dilicil » pgravosn cex
Hzaewin oo cdueas o pnzaner me anpuinbies i nestle-
nants. . ’

8} Counde de acuvelde o [n calegorks, wbicacion y voltiman
de speraclones del respectivo cstablecinmdents, la inver-
sitn @ mejorae & electuar fuerap neloriomende antiece:

1 ndmmicas :

Las -olergneiys sergh de covdeter Wnprorrpguble ¥ vens
gide fu plaze. se aplicorin —gin excepelin  ulguna— Tog
satciones 8 que habiere hwmre. 42 acuerdo o ke dispuesto
por af presentd deerglo,

Art. 109, Lo elabnradores de alimoeatos  destloades ad
expendie ¢ sonsumne de 10 peblackin  depaviomendn). ise
pondrdn, d8 up plaze ndnhno e improrrogalle e seis @F
moges o conlor de le Techn de proulgnclin del resends
Hecretfl par? doar ¢cumplmlento o le dlspuesio por o] oy
Aiento Ba, ¥ por ez spaclodog o), bl o ¥y @ Aol aclicelo b
*‘:‘,:&‘t‘t, e, l.q; tteudencin  Mandeipal ceglamsitsei
!a -uiaﬁlnenl:;—- #! prosanle decrate,

.|

oriciant Junio 18 de 1975
Arl Uk, Derdgase el decreto 10.067 de H de tebrcrb de
(074, v ipdus Jaz normos deparlamentales que se opongon -

2 lo sslablecide en esie decrelo. .
Art. 12, Comuniguecée.

Fala de Sesienes de la Junta de Vecinos de Montevideo, a
veinlivne de marzo de mil novetlentos setenta v ~pem

ltocior + HECTOR VOLPE .JORDAN. Presidente,
=~ Toger F. Monleagudo. Sccrefarlo General.

(RESOLUCION §0.041)
Afenlevides, 5 de wmayo de 1975,

ARO DE LA ORIENTALIDAD

Vislo: el decrele 10.787 sanclonnde por la Junla de Vos
cinos de Montevideo ¢l 21 de morzo prékimo pasado y ve
cibldo por zsle Ejecutivo ol 2 de mayo corrlente, relativg
a la ordenanza bromatoldglea con lag cmpliaciones ¥ zos
srecciones intreducides o las disposiciones  conlenidas en -
al decreln 16067 de § de febrevo de 1974,

i1 Tniendente Municipal Je hMontevideo
NESVELVD:

Promulgaze; publiquese; hfigase saber a la Junta de Vew
cinos de Montevideo, Incorpéresc al Reglstro correspons
diente; vorunfquese a Ia Asesoria ¥y Divecelén Juridica, s
fos Servicios de Publicaclones y Prensa, Bromatologia, Co
misione: g franseribase —con sus antecedentes— al Depars
fomento de Hijglene y Asistencla Soclal. — Doclor OSCAR
V. RACUIETTI, Intendente dMunicipal. ~ Doctor {\.riel Co-'l
e Vallajo Sevretario General. ‘ i

I

COIPILACION
anEsORIA JURIDICA
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